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MENU™ DI MARE

Antipasto - Starter
Insalata di mare2*
Sea salad

Primo - Risolto ‘
* Risotto rosso ai frutti di mare?*
Red risotto with seafood
Secondo - Main

Gamberoni al sale aromatizzati agii agrumi?

‘ Salted prawns flavored with cilrus fruits
Dolce - Dessert *
Pandoro*37
»
»

Vino bianco Vermentino Toscano ‘Geografico’
White wine Vermentino Toscano ‘Geogratico’

Acqua
Waler

70€/a persona



. " Antipasto - Star ter

Sformatino di broccoli su fonduta di pecorino toscano’
Broccoli flan on tuscan pecorino cheese fondue
Primo - Fasla
Tortellini al brodo di cappone! *
Tortellini pasta with with capon broth
Secondo - Mains

Costata di manzo con patate al forno
Beef rib with roasted potatoes

' Dolce - Dessert
- s

Pandoro*37

Vino rosso Toscano IGT ‘Osteria del Tegolaio’
Red wine Toscano IGT Osleria del Tegolaio’

Acqua
Water

H5€ /a persona
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# HAPPY NEW
s VEAR!
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OSTIRIA DI TEGOIAID
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' gradita la prenotazione - Reservation is welcome
8 39 055 771 75 99

= osteriadeltegolaioﬁrenze@gmail.com



