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GLI ANTIPASTI - The Appetizers 
 
Prosciutto di Parma                                                                                    11,00 € 
Parma Ham 
 
Mozzarella di bufala Campana                                                                 8,00 € 
Buffalo mozzarella from Campania 
 
Prosciutto e melone                                                                                    14,00 € 
Ham and melon 
 
Tagliere di formaggi DOP                                                                          14,00 € 
DOP cheese platter 
 
Tagliere di salumi                                                                                         14,00 € 
Platter of cold cuts 
 
Carciofi alla Romana                                                                                   6,00 € 
Roman artichokes 
 
Carciofi alla Giudia                                                                                     6,00 € 
Giudia artichokes 
 
Bresaola, rughetta e scaglie di grana                                                11,00 € 
Bresaola, rocket and parmesan flakes  
 

 
 
 

LE BRUSCHETTE - The Bruschette 
 
BRUSCHETTA MEDITERRANEA CON OLIVE E STRACCIATELLA        (3 pz.)  8,00 € 
Mediterranean bruschetta with olives and stracciatella cheese 
 
BRUSCHETTA POMODORO, OLIVE E ACCIUGHE                                (2 pz.)  6,00 € 
Bruschetta with tomatoes, olives and anchovies 
 
BRUSCHETTA CON CICORIA RIPASSATA                                            (2 pz.)  6,00 € 
Bruschetta with sauted chicory
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I FRITTI - The fried 
 
O CUOPPO NAPOLETANO                                                                                 13,00 € 
(MONTANARE, CALZONCINI, CROCCHè DI PATATE, SUPPLì, PIZZELLA E CHIPS) 
Or Neapolitan cuoppo (montanare, calzoncini, potato croquettes, supplì, pizzella and chips) 
 
TRIS DI MONTANARE                                                                                          13,00 € 
(MORTADELLA E STRACCIATELLA, CLASSICA, CRUDO E MOZZARELLA) 
Montanare trios (mortadella and stracciatella cheese, classic, raw ham and mozzarella) 
 
MONTANARA POMODORO E BASILICO                                                            3,00 € 
Montanara with tomato and basil 
 
FRITTATINA DI PASTA                                                                                         5,00 € 
Pasta omelette 
 
MONTANARA con mortadella e stracciatella                                     5,00 € 
Montanara with mortadella and stracciatella cheese 
 
MONTANARA CON POMODORO E STRACCIATELLA                                       5,00 € 
Montanara with tomato and stracciatella cheese 
 
MONTANARA CRUDO E MOZZARELLA                                                               5,00 € 
Montanara with raw ham and mozzarella 
 
FIORI DI ZUCCA                                                                                                   4,00 € 
crougrette flowers 
 
CROCCHè DI PATATE                                                                                           2,50 € 
Crocchè of Potatoes 
 
SUPPLì carne                                                               2,50 € 
Riceball with meat 
 
SUPPLì ‘nduja                                                          3,00 € 
Riceball with ‘nduja 
 
SUPPLì carbonara                                                              3,00 € 
Riceball Carbonara Style 
 
supplì cacio e pepe                                                                                         3,00 € 
Riceball with cheese and pepper 
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I PRIMI DI PESCE - The fish first courses 
 
fettuccine                     18,00 € 
gamberi, pomodorini gialli, stracciatella e lime 
Fettuccine with shrimps, yellow cherry tomatoes, stracciatella cheese and lime  
Tonnarelli                               18,00 € 
scampi, pachino e granella di pistacchio 
Tonnarelli with scampi, cherry tomatoes and chopped pistachios  
Spaghettone Armando                                          15,00 € 
con pomodorino giallo, cozze, fiori di zucca e pecorino 
Spaghettone Armando with yellow tomatoes, mussels, courgette flowers and pecorino  
Fettuccine allo sCOglio                                                                            18,00 € 
Fettuccine awake  
RISOTTO ALLA PESCATORA                                                                              18,00 € 
Seafood risotto  
SPAGHETTONE CON POMODORINI E GRANCHIO BLU                               20,00 € 
Spaghettone with cherry tomatoes and blue crab 
 
 
 
 
 
 

I PRIMI DI CARNE - The meat first courses 
 

Pasta ALLA CARBONARA                               13,00 € 
Pasta with eggs, crispy bacon, pecorino romano DOP and pepper  
Pasta ALLA AMATRICIANA                               13,00 € 
Pasta with tomato sauce, crispy bacon, pecorino romano DOP and pepper  
Pasta ALLA GRICIA                                           13,00 € 
Pasta with crispy bacon, pecorino romano DOP and pepper  
Pasta CACIO E PEPE                                          13,00 € 
Pasta with pecorino romano DOP and pepper  
LASAGNA                                                                    13,00 € 
Lasagna  
GNOCCHI ALLA SORRENTINA                                                                15,00 € 
Poatoes gnocchi with tomato sauce, mozzarella, oregan  
Pasta patate e provola                               13,00 € 
Pasta with potatoes and provola cheese  
Rigatoni alla Norma                                                                            13,00 € 
Rigatoni to Norma Style  
RAVIOLI RICOTTA E SPINACI                                                    16,00 € 
con crema di formaggio, tartufo e guanciale croccante 
Ricotta and spinach ravioli with cream cheese, truffle and crispy bacon  
Fettuccine ai funghi porcini                                                     15,00 € 
Fettuccine with porcini mushrooms  
Risotto radicchio e noci                                                                         13,00 € 
Radicchio and walnut risotto  
Trofie al pesto con guanciale                                                                15,00 € 
Trofie with pesto and bacon
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I SECONDI DI PESCE - The fish second courses 
 
Frittura di calamari e gamberi *                               16,00 € 
Fried squid and prawns * 
 
Orata al forno con patate                                                                        18,00 € 
Baked sea bream with potatoes 
 
Spigola al forno con patate                                                                 18,00 € 
Baked sea bass with potatoes 
 
SALMONE GRATINATO ALLA MEDITERRANEA                                               18,00 € 
Mediterranean-style salmon gratin 
 
insalata di polpo                                                                                     15,00 € 
Octopus salad 
 
insalata di mare                                                                                             15,00 € 
Sea Salad 
 
Calamari alla griglia *                                                                              18,00 € 
Grilled squid * 
 
Carpaccio di salmone affumicato                                                        16,00 € 
Smoked salmon carpaccio 
 
 
 
 
 

I SECONDI DI CARNE - The meat second courses 
 
PARMIGIANA DI MELANZANE                                                                           12,00 € 
Eggplant parmigiana 
 
POLLO CON PEPERONI                                                                                     15,00 € 
Chicken with peppers 
 
Straccetti di pollo olio, sale e rosmarino.                                    13,00 € 
Chicken strips, oil, salt and rosemary 
 
Straccetti di pollo con funghi porcini                                           20,00 € 
Chicken strips with porcini mushrooms 
 
Petto di pollo alla griglia                                                                       13,00 € 
Grilled chicken breast 
 
ABBACCHIO SCOTTADITO                                                                                18,00 € 
Roasted lamb chop
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lombata di vitella                                                     20,00 € 
Veal loin 
 
scaloppina AL LIMONE                                                                16,00 € 
Sscalope with lemom 
 
cotoletta alla milanese con patate fritte stick                            16,00 € 
Milanese cutlet with stick fries 
 
Hamburger da 200 gr di manzo con patate                                        16,00 € 
200g beef burger with potatoes 
 
Bistecca di manzo italiana                                                                      20,00 € 
Italian beef steak 
 
Tagliata di Manzo                              22,00 € 
Sliced   Beef 
 
Straccetti di manzo olio, sale e rosmarino                                   16,00 € 
Beef strips, oil, salt and rosemary 
 
Costine di maiale con patate al forno                                                18,00 € 
Pork ribs with baked potatoes

*COPERTO € 2 - PANE € 2 
*COVERED € 2- BREAD € 2
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LE INSALATE - The salads 
 
Caprese:                                                                                       10,00 € 
pomodoro e mozzarella di bufala 
Fresh tomato and buffalo mozzarella 
 
tonno                                                                                                10,00 € 
lattughino, radicchio, rucola, tonno, pomodoro, uova, olive nere 
Lettuce, radicchio, rocket, tuna, tomato, eggs, black olives 
 
greca                                                                               10,00 € 
lattughino, radicchio, rucola, cetrioli, feta, cipolla 
Lettuce, radicchio, rocket, cucumber, feta cheese, onion 
 
bufala                                            10,00 € 
lattughino, radicchio, pachino, bufala 
Lettuce, radicchio, cherry tomatoes, buffalo mozzarella 

 
 
 
 
 

I CONTORNI - The side dishes 
 
patate fritte                                                   5,00 € 
French fries 
 
patate al forno                                                                            5,00 € 
Baked potatoes 
 
Insalata mista                                                                                  5,00 € 
Mixed salad 
 
verdure grigliate                      7,00 € 
Grilled vegetables 
 
carciofo alla romana                                                                            6,00 € 
Roman-style artichoke 
 
carciofo alla giudia                                                                       6,00 € 
Giudia-style artichoke 
 
scarola / friarielli                                                      6,00 € 
Escarole / broccoli
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LE PIZZE CLASSICHE  - The classic pizzas 
 
MARINARA DE ROMA                                                   10,00 € 
Pomodoro, origano, aglio, cicoria 
Tomato, origan, garlic, chicory 
 
MARinara 2.0                                                                                                     10,00 € 
Pomodoro, origano, aglio, olive, acciughe, basilico 
Tomato, oregan, garlic, olives, anchovies, basil 
 
MARGHERITA                                                                                                   8,50 € 
Pomodoro, fior di latte, basilico 
Tomato, mozzarella,  basil 
 
MARGHERITA CON prosciutto                                                                     11,00 € 
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto 
Tomato, mozzarella, cooked ham 
 
MARGHERITA ai funghi                                                                                   11,00 € 
Pomodoro, fior di latte, funghi champignon, basilico 
Tomato, mozzarella, mushrooms, basil 
 
margherita del pizzaiolo                                                                          11,00 € 
Pomodoro, provola, pepe, basilico 
Tomato, provola cheese, pepper, basil 
 
VERACE DOC                                                                                                        12,00 € 
Pomodorini, bufala campana, basilico 
Cherry tomatoes, campania buffalo, basil 
 
DIAVOLA                                                                  11,00 € 
Pomodoro, FIOR DI LATTE, salame piccante, basilico 
Tomato, mozzarella, spicy salami, basil 
 
 
 
 
 
 

 
 
Si avvisa la gentile clientela che nelle nostre preparazioni possono essere presenti allergeni. 
Pertanto si invitano le persone interssate a consultare il registro messo a disposizione. 
 
We inform our kind customers that allergens may be present in our preparations. Therefore 
we invite the interspersed people to consult the register made available.
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LE PIZZE CLASSICHE  - The classic pizzas 
 
BISMARK                                                                                        12,00 € 
Pomodoro, FIOR DI LATTE, prosciutto cotto, uovo 
Tomato, mozzarella, cooked ham, egg 
 
ANGOLO DI NAPOLI                                                                             11,00 € 
Margherita con bordo RIPIENO di ricotta 
Tomato, mozzarella, basil - with ricotta cheese stuffed board 
 
CAPRICCIOSA                                                             13,00 € 
Pomodoro, fior di latte, funghi, prosciutto cotto, carciofini, olive 
Tomato, mozzarella, mushrooms, cooked ham, artichoke, olives 
 
Cardinale                                                                                       11,00 € 
margherita con prosciutto crudo 
Tomato, mozzarella, raw ham 
 
funiculì funiculà                                                                              12,00 € 
fior di latte, fiori di zucca, acciughe 
Mozzarella, cougrette flowers, anchovies 
 
Carrettiera                                                                                 12,00 € 
provola, friarielli, salsiccia 
Provola cheese, broccoli, sausage 
 
napoli                                                                                                 11,00 € 
margherita con acciughe e origano 
Tomato, mozzarella, anchovies, oregan 
 
ripieno (fritto o al forno)                                                                11,00 € 
ricotta, fior di latte, salame dolce 
Ricotta cheese, mozzarella, salami 
 
 
 
 
 
 
 
Pizza senza Glutine - Gluten-free pizza                          + € 3,00 
Farina Integrale - Wholemeal flour                     + € 1,00 
Farina ai 7 cereali - Flour with 7 cereals                         + € 1,00 
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LE PIZZE GOURMET - The gourmet pizzas 
 
norma                                                                                               13,00 € 
pomodoro, provola, melanzane, ricotta stagionata 
Tomato, provola cheese, eggplant, matured ricotta 
 
nerano                                                                                   13,00 € 
fior di latte, zucchine alla menta, caciocavallo 
Mozzarella, zucchini with mint, caciocavallo cheese 
   
blue bacon                                                                                               13,00 € 
gorgonzola, provola, bacon croccante, cipolla caramellata 
gorgonzola cheese, provola cheese, crispy bacon, caramelized onion 
 
girasole                                                                        13,00 € 
crema di zucca, provola, filetti di peperoni 
pumpkin cream, provola cheese, pepper fillets 
 
graziella                                                                                                14,00 € 
vellutata di pomodorino giallo, fiori di zucca, stracciatella, 
fior di latte, granella di pistacchio 
yellow cherry tomato cream soup, courgette flowers, stracciatella cheese, mozzarella, chopped pistachios 
 
cantabrica                                                                                                       15,00 € 
vellutata di pomodorino giallo, fior di latte, capperi, 
fiori di zucca, acciughe del Mar Cantabrico 
Yellow cherry tomato cream, fior di latte, capers, courgette flowers, anchovies from the Cantabrian Sea 
 
cenere del vesuvio (impasto ai 7 cereali)                                           13,00 € 
pomodorini gialli e rossi del vesuvio, bufala, basilico 
Yellow and red cherry tomatoes from Vesuvius, buffalo mozzarella, basil 
 
porcinella                                                                             15,00 € 
provola, salsiccia, funghi porcini, parmigiano 
Provola cheese, sausage, porcini mushrooms, parmesan 
 
tartufata                                                                             16,00 € 
crema di tartufo, funghi porcini, fior di latte 
Truffle cream, porcini mushrooms, mozzarella 
 
carciofotta                                                                        16,00 € 
crema di carciofi, fior di latte, guanciale croccante, pecorino 
Artichokes cream, mozzarella, crispy bacon, pecorino cheese 
 
donna rosa                                                                                16,00 € 
fior di latte, salmone, lime, pepe rosa 
mozzarella, salmon, lime, pink pepper 
 
diavolaccia                                                                      16,00 € 
bordo di ricotta, provola, salame piccante, cipolla caramellata 
edge of ricotta, provola cheese, spicy salami, caramelized onion 
 
troisi                                                                                           15,00 € 
margherita con prosciutto crudo, RUCOLA  e bocconcini di bufala, dopo cottura 
tomato, mozzarella with raw ham, rocket and buffalo mozzarella morsels, after cooking
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LE PIZZE INNOVATIVE - The innovative pizzas 
 
cafonella                                                                  14,00 € 
provola, pancetta, patate al forno 
Provola cheese, bacon, baked potatoes 
 
vesuviana                                                                        14,00 € 
provola, pomodoro, salame napoli, pomodori secchi 
Provola cheese, tomato, Naples salami, dried tomatoes 
 
paesanella                                                               13,00 € 
provola, crocchè di patate, prosciutto cotto, scaglie di grana 
Provola cheese, potato croquettes, cooked ham, flakes of parmesan 
 
portafoglio                                                                                               13,00 € 
margherita ripiena nei 2 lati (salame e ricotta) - (salsiccia e friarielli) 
Margherita stuffed on both sides (salami and ricotta cheese) - (sausage and broccoli) 
 
papillon  (pizza bisgusto)                                                                        13,00 € 
METà PARMIGIANA DI MELANZANE - METà SALSICCIA E FRIARIELLI 
Half eggplant parmigiana - half sausage and broccoli 
 
scarolina                                                                                     13,00 € 
provola, olive nere, pinoli, scarola 
Provola cheese, black olives, pine nuts, escarole 
 
bolognesina                                                                                                    12,00 € 
sugo alla bolognese, provola, scaglie di grana 
Bolognese sauce, provola cheese, parmesan flakes 
 
bufalotta                                                                                                          15,00 € 
margherita con bufala da 125 gr. in uscita 
Margherita with buffalo mozzarella 125 gr. output 
 
focaccia del re (base focaccia)                                    14,00 € 
Pomodorini, rucola, prosciutto crudo, scaglie di parmigiano, bufala 
Cherry tomatoes, rocket, raw ham, flakes of parmesan cheese, buffalo mozzarella 
 
fior di basilico                                                                    13,00 € 
bufala, pomodorini, pesto di basilico 
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes, basil pesto 
 
pistacchiella                                                                   14,00 € 
pesto di pistacchio, provola, mortadella, stracciatella, granella di pistacchio 
Pistachio pesto, provola cheese, mortadella, stracciatella, chopped pistachios 
 
mammà                                                                                        15,00 € 
pomodoro, fior di latte, ciuffetti di ricotta, polpettine di carne 
Tomato, mozzarella, tufts of ricotta, little meatballs 
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I DOLCI  - The Desserts 
 
tiramisÙ                                        7,00 € 
Tiramisu 
 
panna cotta con fragole        7,00 € 
o frutti di bosco 
Panna cotta with strawberries / berries 
 
sorbetti di frutta                    5,00 € 
Fruit sorbets 
 
DOLCI NAPOLETANI                       7,00 € 
Neapolitan desserts 
 
 

LA FRUTTA  - The Fruits 
 
ANANAS                                           5,00 € 
Pineapple 
 
FRAGOLE                                          6,00 € 
Strawberries

*Prodotto Surgelato - *Frozen product
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LE BEVANDE 
The drinks 

 
Acqua DEMINERALIZZATA 1lt. - Demineralised water 1 lt.                                     2,00 € 
 
Acqua di Nepi effervescente naturale                                 3,00 € 
Natural effervescent Nepi water 
 
Acqua naturale -Still water                                    3,00 € 
 
Acqua piccola - Small water                                            2,00 € 
 
Bibita in lattina - Canned drink                                                3,00 € 
 
Birra Corona 33 cl.  - Corona Beer 33 cl.                                     5,00 € 
 
Birra Beck’s 33 cl.- Beck's beer 33 cl.                                                                    5,00 € 
 
Birra Poretti 33 cl. - Poretti beer 33 cl.                                                                         5,00 € 
 
Birra artigianale - Craft beer 66 cl.                                                                             10,00 € 
 
 

LE BIBITE IN BOTTIGLIA 
The drinks in the bottle 

 
LEMONSODA - Lemonsoda                      5,00 € 
 
CHINOTTO - Chinotto                      5,00 € 
 
ACQUA TONICA - Tonic water                      5,00 € 
 
 
 

LE BIRRE ALLA SPINA 
The draught beer 

 
birra alla spina 1 lt. - Draught beer 1 lt.                     15,00 € 
 
birra alla spina 0,50 lt.  - Draught beer 0,50 lt.            8,00 € 
 
birra alla spina 0,40 lt. - Draught beer 0,40 lt.            6,00 € 
 
birra alla spina 0,20 lt. - Draught 0,20 lt.                      4,00 € 
 
 
 

COCKTAIL 
 
Spritz                                            7,00 € 
 
Americano                               9,00 € 
 
Bellini                      9,00 € 
 
Negroni                      9,00 € 
 
Cuba libre                      9,00 € 
 
Pinacolada                      9,00 € 
 
Sex on the beach                                 9,00 € 
 
Mojito                      9,00 € 
 
Tropical fruit                      9,00 € 
 
Red peach                                 9,00 €
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 I VINI AL BICCHIERE - The wines to the glass 
 

· BIANCHI · White 
 
Pinot grigio               6,00 € 
 
Passerina              6,00 € 
 
Chardonnay               6,00 € 
 
Rosé                         6,00 € 
 
Prosecco                 5,00 € 
 
 

· ROSSI · Red 
 
Vino dei Castelli               5,00 € 
 
Montepulciano              6,00 € 
 
Chianti              6,00 € 
 
Rosso di Montalcino               7,00 € 
 
Chianti di riserva                          7,00 € 
 
Amarone            13,00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

BAR 
 
Caffè - Coffee                                                           2,00 € 
 
Cappuccino - Cappuccino                               3,00 € 
 
Americano - American coffee                                                             3,00 € 
 
Thè - Tea           4,00 € 
 
Succo di Frutta - Fruit juice                      4,00 € 
 
Succo d’arancia - Orange juice                           4,00 € 
 
Aperitivo - Aperitif                                5,00 € 
 
Amari - Bitters                                             4,00 € 
 
Liquori Speciali - Special Liqueurs                     6,00/8,00 € 
 
Grappe - Grappas                                         5,00 €
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 I VINI IN BOTTIGLIA - The wines in the bottle 
 

· BIANCHI · White  
Donnaluce - Poggio le Volpi         30,00 € 
Epos - Poggio le Volpi         30,00 € 
Malvasia Puntinata         30,00 € 
Frascati Superiore - People           20,00 € 
Chardonnay       25,00 / 30,00 € 
Sauvignon       25,00 / 30,00 € 
Pinot Grigio       25,00 / 30,00 € 
Ribolla Gialla       25,00 / 30,00 € 
Müller Thurgau       25,00 / 30,00 € 
Gewürztraminer       25,00 / 30,00 € 
Greco di Tufo       25,00 / 30,00 € 
Falanghina       25,00 / 30,00 € 
Fiano di Avellino       25,00 / 30,00 € 
Vermentino - Costamolino          25,00 € 
Passerina       25,00 / 30,00 € 
Pecorino       25,00 / 30,00 € 
 
 

· ROSSI · Red  
Boccarossa - Poggio le Volpi          35,00 € 
Roma - Poggio le Volpi       25,00 / 30,00 € 
Amarone    50,00 / 60,00 / 70,00 € 
Brunello di Montalcino    50,00 / 60,00 / 70,00 € 
Barolo    40,00 / 50,00 / 60,00 € 
Rosso di Montalcino         30,00 € 
Chianti Riserva          30,00 € 
Dolcetto d’Alba - Marchesi di Barolo          30,00 € 
Barbera d’Alba - Marchesi di Barolo          30,00 € 
Montepulciano d’Abruzzo    20,00 / 25,00 / 30,00 € 
Chianti Classico       20,00 / 25,00 € 
Pinot Nero          30,00 € 
Nero d’Avola       25,00 / 30,00 € 
Cabernet          25,00 € 
Primitivo          25,00 € 
Primitivo Riserva          30,00 € 
Lambrusco Amabile       20,00 / 25,00 € 
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