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Momento e linvito a ritagliarsi un piccolo spazio di tempo, da
condividere e dedicare ad un'esperienza culinaria, creata
attraverso grandi e piccoli piatti che sintetizzano la ricerca tra
tradizione e innovazione.

Proponiamo un menu in contfinuo movimento, dove la cura delle
materie prime e la stagionalitd dei prodotti rappresentano il
nuovo orizzonte del gusto.

L'idea di sapore, congiunto alla passione dello chef Matteo
Giovanoli, diventa realtd e finisce nel piatto per accendere la
vostra curiositd.
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Lirconfiv

L'affiorato 5
Affiorato di pomodoro con stracciatella, polvere di taralli
e fiocchi di sale Maldon

Ricordo d’estate 5,5
Bocconcino di mozzarella di bufala con crostone di focaccia
alle acciughe “homemade”

Flan 2.0 7,5
Flan tiepido ai porri con fonduta al Castelmagno “DOP”
e sesamo tostato

Sformatino meridionale 7
Sformatino di melanzane con ripieno fondente
e dressing al pomodoro

Uovo di montagna 8
Uovo dal cuore morbido su crema di patate, pasta kataifi
e olio al tartufo
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Livicontro

Da Spilinga a Taipei
Bao-tze al nero di seppia ripieno di polpo arrostito,
stracciatella, n'duja (Az. Montagna) e sale affumicato

Focaccia Gourmet
Con pancetta Piacentina DOP, confettura
di fichi e pecorino Romano DOP in scaglie

Tagliere

Di soppressata al pepe nero (Az. Montagna)
Di pancetta Piacentina DOP

Di speck cotto dell’ Alto Adige

Selezione di Salumi
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Profumo mediterraneo 14
Mezzi Paccheri di pasta fresca trafilati a bronzo con battuto
di gamberi, la loro bisque, fiordilatte e scorze dilimone candito

La bella ltalia 13
Carnaroliriserva in risotto mantecato al caprino e peperone crusco,
con n'duja (Az. Montagna) e albicocche disidratate

Promenade des Anglais 12
Zuppa di cipolle alla Francese gratinata al forno
con crostone al burro ed erbe provenzali
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[/ convivie

Gioie d'autunno
Polpo cofto a bassa temperatura, ripassato alla paprika
su fondente di patate e porri

Sentiero di montagna
Softofiletto di Fassona sous vide, patate novelle
e senape al miele

Fish Islands
Capesante alla piastra, nero di seppia, nido di kataifi,
shrub al ribes e maionese al wasabi

Millefoglie del MOMENTO
Millefoglie di baccald mantecato
con pomodorini confit e olive taggiasche
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Mattonella
Mattonella di cioccolato fondente, riduzione al passion fruit,
alchechengi e sale Maldon affumicato

Crostatina della nonna
Crostata classica alla confettura di fichi

Oro nero di Calabria
Semifreddo alla liquirizia (Amarelli 1731) con croccante
al sesamo e pera disidratata

Strudel del MOMENTO
Servito caldo con gelato alla vaniglia

Selezione di formaggi

Tutti i nostri dolci sono pensati e preparati
dal nostro chef Matteo Giovanoli
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Percorsi o z/%&/gfﬂz/mg

CANTO DELLA TERRA 35

*Minimo 2 persone

- L'affiorato
Affiorato di pomodoro con stracciatella, polvere di taralli
e fiocchi di sale Maldon

- Flan 2.0
Flan tiepido ai porri con fonduta al Castelmagno “DOP”
e sesamo tostato

- La bella ltalia
Carnaroliriserva in risotto mantecato al caprino
€ peperone crusco, con n'duja (Az. Montagna)
e albicocche disidratate

- Sentiero di montagna
Sottofiletto di Fassona sous vide, patate novelle
e senape al miele

- Mattonella
Mafttonella di cioccolato fondente, riduzione
al passion fruit, alchechengi e sale Maldon affumicato
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MARE CALMO DELLA SERA 45

*Minimo 2 persone

- Da Spilinga a Taipei
Bao-tze al nero di seppia ripieno di polpo arrostito,
stracciatella, n’duja (Montagna) e sale affumicato

- Profumo mediterraneo
Mezzi Paccheri di pasta fresca trafilati a bronzo
con bafttuto di gamberi, la loro bisque, fiordilatte
e scorze dilimone candito

- Gioie d'autunno
Polpo cotto a bassa temperatura, ripassato alla paprika
su fondente di patate e porri

- Fish islands
Capesante alla piastra, nero di seppia, nido di kataifi,
shrub al ribes e maionese al wasabi

- Mlllefoglie del MOMENTO
Millefoglie di baccald mantecato con pomodorini confit
e olive taggiasche

- Oro nero di Calabria
Semifreddo alla liquirizia con croccante al sesamo
e pera disidratata
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/e persme Qidigonn sempre af mamm/a Qeusio
viei /W%é/ i cdi sono alfese.”

Paulo Coelho

Via Filippo Argelatin.12
InNfo@momentomilano.it
+39 02 45388640

Fl @momentomilano.it

momento_milano
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