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Wijnen & Dranken.



Wit.

Wit.

Verdejo, Viura, Sauvignon, ‘Sedosa’,
La Mancha, Spanje

Glas 5.95 | Fles 29.5

Een verfrissende, aromatische wijn uit La
Mancha. Tonen van grapefruit en rijpe
perzik staan centraal. Deze blend van
Verdejo, Viura en Sauvignon Blanc is niet
alleen een heerlijke terraswijn, maar ook
uitstekend als aperitief of culinair te
paren met bijvoorbeeld witvis of een
frisse salade.

Chenin Blanc, Simonsig,
Stellenbosch, Zuid Afrika

Glas 6.5 | Fles 34

Heerlijk frisse, fruitige witte wijn.
Exotische aroma’s van rijp tropisch fruit,
gecombineerd met een lange afdronk waar
een hint van honing in zit. Koel
geserveerd, een wijn waar jong van mag
worden genoten. Goed inzetbaar bij stevige
visgerechten, asperges en salade.

Chardonnay, Maison Barboulot,
Languedoc, Frankrijk

Glas 6.95 | Fles 37.5

Een heldere, goudgele Chardonnay. Gelagerd
en gegist op Frans eikenhout. Door de
lagere temperaturen die de wijngaard kent,
behouden de druiven bij de productie van
de wijn een fruitig aroma en fris zuurtje.
De klassieke romige afdronk die deze
chardonnay kenmerkt, maakt voor een
geschikt aperitief, maar is ook goed te
combineren met pasta’s, gegrilde vis of
romige kazen.

Garganega, Chardonnay,
Tenuta Sant’ Antonio, ‘Scaia Bianca’,
Veneto, Italié

Fles 35.5

Een zachte, zeer frisse witte wijn,
gemaakt van handgeplukte druiven van de
kalkrijke wvulkaangrond uit de provincie
Verona. Onder de glazen afsluiting schuilt
een intense, complexe geur van acacia en
jasmijn. Stevige aroma’s van ananas,
grapefruit en sinaasappel. Typisch
Italiaanse licht-bittere afdronk. Bij
zomers weer een fantastisch aperitief,
tevens briljant naast koude gerechten,
voorgerechten met vis, pasta’s of fruits
de mer.

en

Griiner Veltliner, Kurt Angerer ‘Kies’
Lengenfeld, Oostenrijk

Fles 38.5

Een frisse, volle witte wijn met aroma’s
van peer, gele appel en meloen. Daarbij de
typerende kruidigheid die hoort bij een
echte Griner Veltliner. ‘Kies’ staat voor
de kiezelrijke bodem waarin de wijnstokken
staan aangeplant. Een mooie,
uitgebalanceerde wijn die onweerstaanbaar
is als aperitief, en zeer geschikt is bij
lichte voorgerechten.

Chablis, Domaine Chevallier,
Bourgogne, Frankrijk

Fles 45.5

Een zuivere, medium-body wijn met aroma’s
van citrusfruit, witte bloemen en ananas.
Een mooie zuurgraad, mineraliteit en lange
afdronk maken deze Chablis een fantastisch
glas wijn om te drinken bij gerechten met
schaal- en schelpdieren, gegrilde vis en
jonge, lichte kazen.

Pouilly-Fumé, Domaine Thibault,
Loire, Frankrijk

Fles 47

Een wijn met fonkelend lichte, strogele
kleur. Een stuivend bouquet van geuren als
citrusfruit, groene appel en zwarte
bessen. Een heerlijke zuurbalans, gevolgd
door een lange afdronk waar zowel als
aperitief van kan worden genoten, als aan
tafel bij vis, schaal- en
schelpdiergerechten.

Chardonnay,
Louis Jadot ‘Couvent des Jacobins’,
Bourgogne, Frankrijk

Fles 61.5

Een harmonieuze wijn met fruitige aroma’s
van peer, grapefruit en perzik. Deels op
hout, deels op staal vergist en gerijpt,
daarop volgend de houtlagering waardoor
subtiele tonen van vanille en boterbloemen
eruit springen. Een pronkstuk uit de
Bourgogne! Briljant in combinatie met
charcuterie, visgerechten en lichte kazen.



Mousserend.

Rood.

Mistinguett Cava Brut, Bio Organic,
Penedés, Spanje

Glas 8 | Fles 39.5

Een levendige, frisse cava. Een zachte

mousse, met aroma’s van appel, peer, gebak
en een ondertoon van brioche. Een strogele
kleur en daarbij een lange, zalige

afdronk. Een geschikt aperitief, maar ook
heerlijk in combinatie met lichte

voorgerechten of borrelhapjes.

Champagne Grand Cru ‘Blanc de Blancs’,
Michel Genet,
Champagne, Frankrijk

Fles 77.5

Een vederlichte, delicate wijn met
fijne mousse. Aroma’s van appel en
komen samen met een hint van witte
bloemen. Ideaal op een zomerse dag onder
begeleiding van lichte hapjes en gerechten
met vis, schaal-, en schelpdieren.

een
brioche

Rosé .

Cinsault, Syrah, Maison Lavila
Languedoc, Frankrijk

Glas 5.95 | Fles 29.5

Een sappige, lichtroze dorstlesser. Fris
en lichtvoetig, aroma’s van rood fruit en
een hintje witte peper. Heerlijk
uitgebalanceerd, goed te paren met lichte
gerechten maar bovenal een fantastische
terraswijn.

Grenache, ‘M. by Montgravet’
Languedoc, Frankrijk

Fles 38

Een heerlijk lichte, zalmroze rosé met
aroma’s van framboos, aardbei en peper.
Bomvol van smaak, goed in balans en een
vettige, aanstekelijke afdronk. Uitstekend
als aperitief en onmisbaar bij de
tapastafel, of in combinatie met
vis, salades of pastagerechten.

(inkt)

Cinsault, Syrah, Grenache, ‘MiP Classic’
Domaine des Diables
Provence, Frankrijk

Fles 44.5

Een heerlijke, licht getinte rosé met
aroma’s van rood fruit, perzik, citrus en
rozenblaadjes. Uitgelicht onweerstaanbaar
als aperitief, maar fantastisch in
combinatie met mediterrane gerechten.

Primitivo, ‘Torralta’,
Puglia, Italié

Glas 5.95 | Fles 29.5

Een dieprode, volle wijn met aroma’s van
rijpe kersen en bramen. Hints van kruidige
zwarte peper. De wijn heeft een wat frisse
ondertoon en een lange, zachte afdronk.
Heerlijk in combinatie met vleesgerechten,
sterke kazen of pasta’s.

Malbec, ‘La belle enseigne’
Languedoc, Frankrijk

Glas 6.5 | Fles 34

Een stevige, kruidige rode wijn met een
aromatische geur van rood en zwart fruit.
Uitgebalanceerd met een vleugje lavendel
en cacao. Heerlijk aan tafel met wild of
gerijpte kazen.

Grenache, Syrah, ‘L’initiale H’,
Domaine de Grangeneuve,
Rhone, Frankrijk

Fles 35

Een robijnrode wijn met aroma’s van rijp
rood en zwart fruit. Een volle smaak met
soepele tannines. Goed te drinken als
aperitief (‘s zomers kan deze best
gekoeld), of aan tafel met charcuterie,
gevogelte en kaas.

Pinot Noir, Maison Barboulot,
Languedoc, Frankrijk

Fles 39

Een lichtvoetige, soepele wijn. De druiven
komen vanuit de Limoux, nabij de
Pyreneeén, waar het net koel genoeg is om
deze druiven te oogsten. Een frisse neus
van kersen, framboos en hints van wvanille
en peper. Goed te drinken met gevogelte of

zachte witte kazen.

Tempranillo, ‘Finca Museum Reserva’,
Cigales, Spanje

Fles 43.5

Een kruidige, dieprode wijn. Aroma’s wvan
pruim, specerijen, blauwe bessen en toast
staan vooraan. Een Atlantisch karakter met
een mooie mineraliteit. Daarbij een lange
afdronk met hints van geroosterde
hazelnoot. Aan tafel fantastisch met wild

en rood vlees.



