10 JAHRE RESTAURANT BUTTERHANDLUNG

Vorspeisen

starters
gegrillte BBQ Aubergine * Bu|3urso|o’r « Avocado « Gurke VEGAN 9
gri|eo| bbq oubergine - bu\gur salad - avocado - cucumber

Burrata * bunte Gartentfomaten « Zitronenverbene » Sanddorn VEGET. / GLUTENFREI 9
Burrata - colorful gorden tomatoes - lemon verbena - sea buckthorn

Ceviche vom Wolfsbarsch « rote Tropea Zwiebel « Texturen vom Mais 10

sea bass ceviche - red tropea onion - fextures of corn

andalusische Gozpoclﬂo . gegri||+e Sardine * Ochsenherztomate AUCH VEGAN 10
andalusian gozpocho - griHed sardine - beef tomato

Hauptspeisen

mains

mit Grono+opfe| geschmoﬁe Lammhaxe - persischer Reis 17
karamellisierte Pistazien - gegriHJrer griner Sporge| GLUTENFREI
with pomegrcmc:fe braised lamb shank - persian rice - caramelized pis’rochios - gri||ec| green asparagus

Weinbegleitung: rot - Chéteau La Tour de By, Grand Cru, 2074 a1/ 65 FL44
weiss — Chablis, Domaine Le Verger o1l 7« FL48
gegrilltes bio Zanderfilet (Wildfang) « Kartoffelpiiree * Lauch 18

Dashi Beurre Blanc - Sauerompferemukion GLUTENFRE!
rilled organic pike perch fillet (wi|d ori in) - potatoe mash - leek - dashi beurre blanc - sorrel emulsion
9 9 pike p 9 P

Weinbegleitung: rot — Alentejano Dorina Lindemann. 01/ 4-FL37
weiss — EFntre deux Mers a1/ 4. FL 30
gegrillte und gefillte SEiJrzpopriko + Hirse * Romesco-Sof3e 14
Amalfi Zitrone « Wildkrauter VEGAN / GLUTENFRE]
gri||eo| and stuffed poirﬁed pepper - millet - romesco sauce - amalfi lemon - wild herbs
Weinbegleitung: rot - Chédteau Bellevue, Cru Bourgeios, 2012 071/ 6« FL42
weiss — Weisser Schotter 1l 45« FL 33
Nachspeisen
desserts

Kokos Panna Cotta + Zitrusfriichtesalat « gebackene weifle Schokolade VEGAN / GLUTENFRE
coconut panna cotta - citrus fruit salad - baked white chocolate

Butterhandlung's Banoffi Pie

the one and on\y

Sachertortenwiirfel « Himbeere « Ganache
socher’rorfe cubes - rospberries - gonoche

Degustationsmenii ab 2 Personen

tasting menu minimum of 2 people

3 Gdnge 3 courses 49 p.P.
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