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UNA STORIA CENTENARIA DI VINO E CUCINA ROMANA
TRA PASSATO, PRESENTE E FUTURO.

—VENTIDEL CENTENARIO

incontri degustazione con i fornitori storici
MERCOLEDI 27 APRILE ORE 20.00

Il Tortelline

degustazione di pasta fresca con abbinamento vini
delle nostre cantine selezionate

Pane caldo casareccio burro e alici
Bollicina di benvenuto

Pasta e ceci (maltagliati fatti a mano) PREZZ0 30=<
Ravioli del Cordaro radicchio, noci e parmigiano a persona
Tagliolini artigianali alla amatriciana

Gnocco romano cacio e pepe E necessaria

in abbinamento con vini laziali biologici doc la prenotazione
dalla nostra cantina 06.58.36.751

Tris di dolci fatti in casa del Cordaro
con amaro Nerone



