
Gnocchi al Pesto di basilico Vegani 13,00 €
(gnocchi di patate, pinoli, anacardi, basilico, formaggio vegano,
pomodorini, olio extra vergine d’oliva)
Vegan basil“Pesto” gnocchi (fresh potato pasta, pine nuts,
cashew, vegan cheese, basil, cherry tomatoes, extra virgin olive oil)

Lasagna Vegana 13,00 €
(salsa di pomodoro, ragù di seitan e lenticchie, latte di soia,
mozzarella vegetale, besciamella vegetale, formaggio vegetale)
Vegan Lasagna (tomato sauce, seitan and lentil ragout, soy milk,
vegan mozzarella cheese, vegan bechamel, vegan cheese)  

Millefoglie di Melanzane alla Parmigiana 14,00 €
con patate arrosto e funghi trifolati (melanzane, mozzarella,
grana, farina, basilico, salsa di pomodoro, olio extravergine d’oliva)
Thousand lives eggplant Parmisan with sautéed mushrooms
and roasted potatoes (eggplant, mozzarella cheese, grana cheese, flour,
basil, tomatoes sauce, extravirgin olive oil)

Bocconcini di Pollo al curry su letto di riso basmati              14,00 €   
con verdura grigliate di stagione 
(riso, curry, panna, prezzemolo, farina ) 
Curry chicken bites on a basmati rice bed with grilled seasonal
vegetables (rice, curry, cream, parsley, flour)

Straccetti di manzo, rucola, grana e pomodorini 15,00 €
con patate arrosto e cicoria*
Beef strips with rocket, grana cheese and cherry tomatoes
with roasted potatoes and chicory*

Cheeseburger di manzo all’italiana 13,00 €
con patatine fritte*
(manzo, lattuga, pomodoro, pancetta, scamorza, salsa barbecue, patate fritte, pane*)
“Italian style “ beef cheeseburger with homemade French fries* 
(beef, lettuce, tomato, bacon, smoked provola cheese,
BBQ sauce, french fries, bread*)

Saltimbocca alla romana con patate arrosto 16,00 €
e cicoria* ripassata (vitella, prosciutto, farina, burro, salvia) 
Roman saltimbocca with roasted potatoes
and sautéed chicory* (veal cutlet, ham, flour, butter, sage)

Trancio di salmone (250  gr) con crema di pistacchi 18,00 €
su letto di rucola con patate arrosto e funghi trifolati 
Salmon steak (250 gr) in pistachio cream on a rocket bed
with sautéed mushrooms and roasted potatoes

Entrecôte di manzo (250  gr) con patate arrosto 20,00 €
e insalata (manzo, patate, insalata)
Beef entrecôte (250 gr) with roasted potatoes
and green salad (beef, potatoes, salad)

Cheeseburger vegano con patatine fritte*  14,00 €
(pane*, melanzane, farina di soia, prezzemolo, aglio)
Vegan cheeseburger with french fries*(bread*, eggplants, soy flour, parsley, garlic)

Millefoglie di Melanzane alla Parmigiana vegana 15,00 €
con patate arrosto e funghi trifolati
(melanzane, formaggio vegano, farina, basilico, salsa di pomodoro, olio extravergine d’oliva)
Vegan thousand lives eggplant Parmisan
with sautéed mushrooms and roasted potatoes
(eggplant, vegan cheese, flour, basil, tomatoes sauce, extravirgin olive oil)

LA PIZZA originale Napoletana
la pizzeria

originale Napoletana LA PIZZAla pizzeria

la cucina
I SECONDI Meat, Fish and Vegetables

*.... Potrebbe contenere ingredienti surgelati
Might have been prepared using frozen ingredients

.... Piccante
   Spicy

.... Vegano
    Vegan

Polpette vegane al sugo con cicoria* ripassata  15,00 €
e patate arrosto (soia, pane, seitan, salsa di pomodoro)
Vegan “meatballs” in tomato sauce with sautéed chicory*
and roasted potatoes (soy, bread, seitan, tomato sauce)

Pollo vegano al curry su letto di riso basmati                         15,00 €   
con verdure grigliate di stagione
(tempeh o carne di soia, riso, curry, panna di soia, prezzemolo ) 
Vegan chicken curry on a basmati rice bed with grilled seasonal vegetables                                             
(soy tempeh, rice, curry, soy cream, parsley)

Focaccia semplice (olio extravergine di oliva, sale, rosmarino) 4,00 €
Plain focaccia (extra virgin olive oil, salt, rosemary)

Marinara (pomodoro, basilico, aglio, origano) 8,00 €
Marinara (tomato, basil, garlic, oregano)

Margherita (pomodoro, fior di latte, basilico) 9,00 €
Margherita (tomato, mozzarella cheese, basil)

Napoletana (pomodoro, fior di latte, alici) 9,00 €
Neapolitan (tomato, mozzarella cheese, anchovies)

Pizza Ortolana (verdure grigliate di stagione, fior di latte, origano) 10,00 €
“Ortolana“ style pizza (gilled season vegetables, mozzarella cheese, oregano)

Diavola (pomodoro, mozzarella, salame ”Napoli“ piccante) 10,00 €
Diavola (tomato, mozzarella cheese, spicy “Napoli” salami)

Caprese 11,00 €
(pomodorini, mozzarella di bufala, basilico)
Caprese
(cherry tomato, buffalo mozzarella cheese, basil)

4 formaggi (provola, gorgonzola, grana, fior di latte) 10,00 €
Four cheese (provola cheese, gorgonzola cheese, grana cheese, mozzarella cheese)

Capricciosa (pomodoro, funghi, carciofini, 11,00 €
prosciutto cotto, olive nere, fior di latte)
Capricciosa (tomato, champignon mushroom,
oiled artichokes, baked ham, black olives, mozzarella cheese)

Funghi e crudo 11,00 €
(pomodoro, fior di latte, funghi champignon, prosciutto crudo)
Mushrooms & Parma ham
(tomato, mozzarella cheese, champignon mushrooms, cured ham)

Boscaiola 11,00 €
(fior di latte, funghi champignon, salsiccia)
Sausage & mushrooms
(mozzarella cheese, champignon mushrooms, pork sausage)

Mezzaluna (metà margherita e metà calzone ripieno) 11,00 €
(pomodoro, prosciutto cotto, mozzarella)
“Mezzaluna” (half Margherita, half calzone)
(tomato, cured ham, mozzarella cheese)

Calzone funghi e prosciutto 11,00 €
(funghi, prosciutto cotto, fior di latte, pomodoro)
Calzone with ham and mushrooms
(champignon mushrooms, baked ham, mozzarella cheese, tomato)

la cucina
LE INSALATONE Salads

Per quanto gli alimenti  vegani siano processati separatamente
e con la massima scrupolosità sia da noi che dai nostri fornitori,

non è possibile garantire la totale assenza di tracce di prodotti non vegani.

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni
é possibile consultare l'apposita documentazione

che verra' fornita a richesta dal personale in servizio.

Although vegan food is processed separately
and with the utmost scrupulousness both by us and by our suppliers,

it is not possible to guarantee the total absence of traces of non-vegan products.

For any info on substances and allergen
please ask the sta� for the related documentation. 

Campagnola 11,00 €
(provola affumicata, fior di latte, radicchio, speck e noci)
Country
(smoked provolone, milk cream, chicory, smoked ham, walnuts)
Margherita Vegana (pomodoro, mozzarella vegetale, basilico) 11,00 €
Vegan Margherita (tomato sauce, vegan mozzarella cheese, basil)

Pizza Ortolana Vegana (verdure grigliate di stagione, mozzarella 12,00 €
vegetale, salsa di pomodoro)
Vegan “ortolana“ style pizza (gilled season vegetables, vegan cheese)

Diavola Vegana  12,00 €
(pomodoro, mozzarella vegetale, salame vegano, peperoncino, basilico)
Vegan ”Diavola“(tomato sauce, vegan cheese, vegan salami, chili pepper, basil)

Capricciosa Vegana (pomodoro, funghi champignon, 12,00 €
olive nere, prosciutto cotto vegano, carciofini, mozzarella vegetale)
Vegan ”Capricciosa” (tomato sauce, champignon mushrooms,
black olives, vegan ham, artichokes, vegan cheese)

Mezzaluna Vegana (metà margherita e metà calzone ripieno) 12,00 €
(pomodoro, prosciutto vegan, mozzarella vegetale, funghi champignon)
Vegan“Mezzaluna” (half Margherita, half calzone)
(tomato, vegan ham, vegan mozzarella cheese, champignon mushrooms)

Insalata con feta (lattuga iceberg, feta, cetrioli, olive nere, 10,00 €
rucola, pomodori pachino,cipolla rossa, salsa tzatziki)
Feta cheese salad (iceberg lettuce, feta, cucumbers, black olives, rocket, 
cherry tomatoes, red onion, tzatziki sauce)

Insalata Mediterranea (insalata mista, pomodori pachino, 11,00 €
mozzarelle ciliegine, tonno sott’olio, olive nere, cipolla rossa,
sedano, uova sode, basilico fresco)
Mediterranean salad (mixed salad, pachino tomato, cherry mozzarella
oiled tuna, black olives, red onion, celery, hard-boiled eggs, fresh basil)

Insalata di pollo (petto di pollo grigliato, lattuga iceberg, rucola,  11,00 €
carote, pomodori, scaglie di grana padano, vinaigrette al limone)
Grilled chicken salad (grilled chicken breast, iceberg lettuce, rocket,
carrots, tomato, grana padano cheese flakes, lemon vinaigrette)

Insalata con salmone (salmone affumicato, rucola, carote, 11,00 €
mais, lattuga iceberg, finocchi, olive nere, vinaigrette al limone)
Salmon salad (smoked salmon, rocket, carrots, corn, iceberg lettuce,
fennel, black olives, lemon vinaigrette)

Insalata Origano (insalata mista, rucola, pachino, funghi, 10,00 €
olive nere, carote, finocchi, carciofi crudi, fagioli di soia al vapore)
Origano salad (mixed salad, rocket, pachino tomato, mushrooms
black olives, carrots, fennel, raw artichoke, steamed soy beans) 

Insalata di pollo vegano  grigliato (tempeh grigliato, lattuga iceberg, 11,00 €
carote, rucola, pomodori, scaglie di formaggio vegetale vinaigrette di limone)
Vegan grilled chicken salad (tempeh grigliato, lattuga iceberg,
carrots, rocket, tomato, vegetal cheese flakes, lemon vinaigrette)

Supplemento mozzarella di bufala + 1,50 €
Buffalo mozzarella + 1,50 €

Impasto integrale disponibile a richiesta senza variazione di prezzo
Wholegrain dough available on demand at the same price

la cucinaLA PASTA
Rigatoni all’amatriciana 11,00 €
(guanciale, pomodoro, pecorino romano, peperoncino)
Amatriciana style rigatoni
(pork cheek, tomato, pecorino cheese, chili pepper)

Spaghetti alla carbonara 11,00 €
(guanciale, pecorino, uova, pepe nero)
Carbonara style spaghetti
(pork cheek, pecorino cheese, eggs, black pepper)

Lasagna classica 11,00 €
(macinato di manzo, pomodoro, grana, mozzarella, besciamella)
Classic lasagna (ground beef, tomato sauce, grana cheese, béchamel)

Fettuccine al ragù 11,00 €
(pasta fresca, macinato di manzo, pomodoro, grana)
Ragù fettuccine
(fresh pasta, ground beef, tomato sauce, grana cheese)

Gnocchi alla Sorrentina 11,00 €
(gnocchi di patate, salsa di pomodoro, mozzarella, grana, basilico,  olio extravergine di oliva)
“Sorrentina” style gnocchi (fresh potato pasta, tomato sauce, 
mozzarella cheese, grana cheese, basil, extra virgin olive oil)

Gnocchi al Pesto di Basilico 11,00 €
(gnocchi di patate, pinoli, anacardi, basilico, formaggio parmigiano,
pomodorini, olio di girasole)
Basil “Pesto” gnocchi (fresh potato pasta, pine nuts,
cashew, parmisan cheese, basil, cherry tomatoes, sunflower oil)

Tonnarelli cacio e pepe con carciofi croccanti 12,00 €
(pasta fresca, pecorino, pepe, carciofi)
Cacio & pepe style fresh squared spaghetti
with crunchy artichokes
(fresh pasta, pecorino cheese, black pepper, artichokes)

Tonnarelli al lime, rucola e pachino 12,00 €
(pasta fresca, grana, pecorino, rucola, pachino, lime, peperoncino)
Tonnarelli pasta with rocket, cheese and lime
(fresh pasta, grana & pecorino cheese, rocket, cherry tomato, chili pepper, lime)

Spaghetti alle vongole 14,00 €
(vongole, peperoncino, aglio, prezzemolo)
Spaghetti with clams (clams, parsley, garlic, chili pepper)

Rigatoni all’amatriciana Vegani 13,00 €
(pomodoro, pancetta vegana, formaggio vegetale, peperoncino)
Vegan Amatriciana style rigatoni
(tomato sauce, vegan bacon, vegan cheese, chili pepper)

Spaghetti alla Carbonara Vegani 13,00 €
(panna di soia, pancetta vegana, zafferano, pepe, formaggio vegetale)
Vegan Carbonara spaghetti
(soy cream, vegan bacon, saffron, black pepper, vegan cheese)

Gnocchi alla Sorrentina Vegani 13,00 €
(gnocchi di patate, salsa di pomodoro, mozzarella vegana,
formaggio vegetale, basilico, olio extravergine d’oliva)
Vegan Sorrentina style gnocchi
(fresh potato pasta, tomato sauce, vegan mozzarella cheese,
vegetal cheese, basil, extra virgin olive oil)

Supplemento pasta senza glutine 1,00 €  Gluten free pasta 1,00 €



Bruschette al pomodoro (2 pz.) ed ai funghi (2 pz.) 7,00 €
(pane, pomodoro, olio extra vergine di oliva, basilico, funghi)
Bruschette with tomato (2 pcs.) and mushrooms (2 pcs.) 
(bread, fresh tomato, extra virgin olive oil, basil, mushrooms)

Carpaccio di carciofo 7,00 €
(olio extravergine di oliva, grana padano, limone, pepe nero)
Artichoke carpaccio
(extra virgin olive oil, grana padano cheese, lemon, black pepper)

Gran fritto misto con vegetali di stagione  1 persona     7,00 €
pizzottella al pomodoro e grana, 2 persone   14,00 €
mozzarella in carrozza, basilico
Mixed fried plate with seasonal vegetables,
small fried pizza with tomato, grana cheese,
fried breaded mozzarella cheese, basil

Caprese con bufala 8,00 €
(mozzarella di bufala, pomodoro fresco,
origano, olio extravergine di oliva, basilico)
Capri style salad
(buffalo mozzarella cheese, tomato,
oregano, extra virgin olive oil, basil)

Tagliere all’italiana con salumi e formaggi per 2 persone 13,00 €
(ventricina, mortadella, speck, prosciutto stagionato, grana padano, 
pecorino romano, ciliegine di mozzarella, olive verdi e nere, miele)
Italian platter with cold cuts and cheeses for two guests
(“ventricina”spicy salami, mortadella sausage, smoked cured ham,
cured ham, goat cheese, grana padano cheese, mozzarella cheese cherries, 
green and black olives, honey)

Patatine fritte * 5,00 €
French fries *

Carciofo alla romana 7,00 €
(olio extravergine di oliva, mentuccia, prezzemolo, aglio,pepe nero)
Roman style artichoke
(extra virgin olive oil, mint, parsley, garlic, black pepper)

Hummus classico con verdure croccanti e pane tostato all’olio 8,00 €
(ceci, arachidi, sesamo, aglio, sale, pepe,
limone, carote, sedano, finocchi, pane bruschettato)
Classic hummus with crisp vegetables and oiled toasted bread
(chickpeas, peanuts, sesame, garlic, salt, black pepper,
lemon, carrots, celery, fennel, mint, toasted bread)

Carpaccio di carciofo vegano 7,00 €
(olio extra vergine di oliva, formaggio vegano, limone, pepe nero)
Vegan artichoke  carpaccio
(extra virgin olive oil, vegan cheese, lemon juice, black pepper)

Gran fritto misto vegano con vegetali di stagione  1 persona     7,00 €
e pizzottelle al pomodoro e basilico 2 persone   14,00 €
Vegan mixed fried vegetables plate with tomato
pizzottelle and basil

GLI ANTIPASTI Appetizers
la cucina

Sorbetto al limone (con limoncello +1 €) 4,00 €
Lemon sorbet (+1 € with limoncello liquor)

Macedonia di frutta di stagione (con gelato +1 €) 4,00 €
Seasonal fruit salad (+1 € with ice cream)

Tiramisù classico (mascarpone, caffè, savoiardi, tuorlo d’uovo) 5,00 €
Classic tiramisù (mascarpone cheese, coffee, savoiardi biscuits, egg yolk)

Millefoglie con crema pasticciera, gocce di cioccolato 5,00 €
e panna montata
Thousand leaves cake with custard cream ,dark chocolate drops
and whipped cream

Torta caprese servita con panna montata e confettura 6,00 €
di amarene
(cioccolato fondente, mandorle, uovo, burro, zucchero)
Caprese chocolate cake served with whipped cream
and cherry jam (dark chocolate, almonds, egg, butter, sugar)

Mousse cioccolato vegana 6,00 €
(cioccolato fondente, panna di soia, granella di pistacchio,
caramello salato)
Vegan chocolate mousse
(dark chocolate, soy cream, chopped pistachio, salted caramel)

Torta di mele vegana con gelato di soia 6,00 €
(pasta frolla vegana, mele, zucchero di canna, cannella )
Vegan Apple Cake with soy ice cream
(shortcrust pastry, apples, cinnamon, brown sugar )

Tiramisù vegano (panna vegetale, latte di soia, 6,00 €
mascarpone vegetale, caffè, zucchero di canna, biscotti vegetali)
Vegan tiramisù (vegan cream, soy milk, vegan mascarpone,
coffee, brown sugar, vegan cookies)
 
Torta caprese vegana servita con panna montata 6,00 €
vegetale e confettura di amarene
(cioccolato fondente, mandorle, margarina, zucchero di canna,
farina)
Vegan Caprese chocolate cake served with whipped vegetal cream
and cherry jam
(dark chocolate, almonds, margarine, brown sugar, flour)

Millefoglie vegana con crema pasticciera,  7,00 €
gocce di cioccolato e panna di soia
Vegan Thousand leaves cake with vegan custard cream,
dark chocolate drops and soy cream

la cucinaI DOLCI E LA FRUTTA Dessert & Fruit


