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BISTRON MUSTIKKA 10,00 €

4cl Shaman’s Bilberry
Cranberry juice
Rosemary

PINK GIN & TONIC 14,30 €

4cl Kyro Pink Gin
Tonic
Red grapefruit

KIR ROYAL 9,50 €

2cl Creme de cassis
10cl Casa Canevel Prosecco

BOULEVARDIER 10,60 €

2cl Four Roses Bourbon
2cl Martini Bitter
2cl Martini Rosso
Orange

LEMONS & FLOWERS 11,50 €
2cl Bombay Pressé
2cl St-Germain
Tonic
Lemon

Gd

@2&0053

Jrom the [eozen

Hullu Poro Viina
Absolut Vodka
Absolut Citron
Shaman’s Vodka
Minttu

Valhalla

Coguac
Martell VSOP
Martell XO
Hennessy VSOP
Hennessy XO
Hennessy Paradis

Jaloviina

R

Bacardi Carta Blanca
Bacardi Spiced
Angostura 1919

4d

6,00 €
6,20 €
6,80 €
7,70 €
6,00 €
6,60 €

4d

10,80 €
32,00 €
12,60 €
37,00 €
120,00 €
6,00 €

4

6,40 €
6,20€
9,20€

Caluradss

Dupont Calvados Fine

Dupont Calvados VSOP

Whishey

The Glenlivet 12 yo
Ardberg 10 yo
Dalmore 12 yo

Kyré Malt Rye Whisky

Bushmills Original
Irish Whisky

Jack Daniel’s
Fireball

Four Roses
Amaretto
Vaccari Sambuca

Kahlua

Amarula Kermalik66ri
Fruit Cream

Xante

4

7,20 €
11,50 €

4

10,00 €
14,00 €
13,00 €
18,80 €

7,50 €
7,00 €
6,20 €
7,20€

4

5,60 €
5,60 €
520€

5,60 €
7,00 €

Gd



White wines

Italy

DOC Sicilia Mandrarossa Grillo Costadune
Grillo

Veneto Dal Cero Ramato Pinot Grigio
Pinot Grigio

Germany

Rheinhessen Deep Roots Organic Rivaner
Rivaner

Pfalz That's Neiss Pink Riesling
Riesling, Pinot Noir

Rheingau Prinz Von Hessen
Riesling Feinherb
Riesling

France

Chablis AOC Domaine William Fevre Chablis
Chardonnay

Chablis Régnard Chablis Saint Pierre
Chardonnay

Austria

Kamptal Jurtschitsch Griiner
Veltliner Stein
Griner Veltliner

USA

California 3 Finger Jack Chardonnay

Chardonnay

Chasmyragnes & Spankling wines
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44 €

48 €

39€

51¢€
56 €
63 €

82¢€

61€

66 €

7od

France Veuve Clicquot Champagne Brut 109 €
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir

Mailly Grand Cru Reserva
Pinot Noir, Chardonnay

Dom Perignon
Chardonnay, Pinot Noir

Spain Jaume Serra Cava Brut

140 €

340 €

40 €

Macabeo 50%, Parellada 35%, Xarel lo 15%

Italy Casa Canevel Prosecco DOC Brut 45 €

Glera

Casa Canevel Prosecco Rose
Glera, Pinot Noir

50€

Red wines 75el

Italy

DOC Sicilia  Mandrarossa Costadune
Nero d’avola 44 €
Nero d’Avola

Veneto Ripassa Valpolicella Superiore,
Zenato 70 €
Corvina, Croatina, Oseleta & Rondinella

Veneto Zenato Amarone della
Valpolicella DOC Classico 120 €
Corvina Veronese, Rondinella,
Oseleta & Croatina

France

Bordeaux Régnard Bourgogne
Retour des Flandres 66 €
Pinot Noir

USA

California 3 Finger Jack Old Vine Zinfandel 66 €
Zinfandel

Argentina

Mendoza Norton Reserva Malbec 54 €
Malbec

Chile

Puento Alto Don Melchor 135 €

Cabernet Sauvignon

Central Valley Cono Sur Bicicleta
Cabernet Sauvignon 46 €
Cabernet Sauvignon

Rese Wines 75¢

Italy Zenato San Benedetto Rose 46 €
Rondinella, Cabernet Franc, Pinot Nero

Dessert wines 8l

Germany Dreissigacker Riesling Auslese 12,80 €
Rheinhessen Riesling

Italy Donnafugata Kabir 12,00 €
Sicily Zibibbo

Italy Masi Angelorum Recioto 14,08 €
Veneto Corvina, Molinara, Rondinella
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Beors Cidens / Poug Drinks
Crowmoor 0,3314,7% 8,20 €
FROM THE TAP Dry Apple
Karhu 0,514,6% 8,60¢€ Somersby 0,331 4,5% 8,20 €
Pear / Apple

Kronenbourg Blanc 0,515% 9,90€

FROM THE BOTTLE
Karhu 0,331 5,3% 8,50 €

Duckstein Weizen 0,51 5,3 % 9,90 €

Grimbergen 9,20 €
*Double-Ambree 0,331 6,5%
*Blonde 0,331 6,7%

Brooklyn
Defender IPA 0,331 5,5% 9,80 €

Lapin Panimon 9,00 €
* Saana Lapland Pale Ale 0,331 5,5%
* Aihki Dark Lager 0,331 4,6%

Poro Red Ale 0,33l 5,2% 9,00 €

Exclusively for Hullu Poro restaurants.

Gin Long Drink 0,331 5,5% 8,20 €
Grapefruit / Cranberry

MNon Aleshslic

Vesi / Tap Water 2,00 €

Virvoitusjuomat / Mehut

Fanta Zero, Coca-Cola, 3,50€/
Coca-Cola Zero, Sprite Zero, 4,80 €/
Omena, appelsiini, karpalo

Soft drinks / Juices

Fanta Zero, Coca-Cola, Coca-Cola Zero,
Sprite Zero, Apple, orange, cranberry

Gluten-free San Pellegrino Kivennaisvesi 5,50 €
Mineral Water
Olut tumma / vaalea 5,50 €
Beer Dark / Light
Siideri / Cider 6,50 €
Dry Apple
Valkoviini / Punaviini12cl 4,50€
Wine glass White / Red

O

Gd

pieni / small
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LINSSIKEITTO (L, G) 16 €
Maalaisranskalainen linssikeitto tapaan, Serranokinkkua ja hapankermaa

- Saatavilla my6s vegaaninen versio
Traditional French lentil soup served with Serrano ham and sour cream
Vegan option available

PILPILRAVUT (L) 17 €
Valkosipuli & chilidljyssa tiristettyja ravunpyrst6ja ja hapanjuurileipda
Pil Pil prawns fried in garlic & chili oil served with sourdough bread

BOQUERONES (L) 16 €
Sardellia, oliivi6ljya, sitruunaa ja hapanjuurileipaa
Anchovies, lemon and olive oil served with sourdough bread

BISTRON VALKOSIPULIETANAT (L) 17 €
Valkosipulivoissa paistettuja etanoita, salottisipulia,
Roquefort-juustoa ja hapanjuurileipaa
Escargots sauteed with garlic butter served with shallots,
Roquefort cheese and sourdough bread

LUUYDIN (L) 18 €
Paahdettua quydlnta, Pecorino-juustoa,

grillattua sitruunaa ja hapanjuurileipaa
Roasted bone marrow served with Pecorino cheese,
grilled lemon and sourdough bread

PORONKIELI (L, G) 17 €

Paistettua poron kieltd, ruskistettua voita, vihred omenaa ja salviaa
Reindeer tongue fried with brown butter served with green apple and sage

PORO CONFIT (L, G) 18 €
Mangalitsa possunrasvassa kypsennettya poronlapapaistia,

haudutuslient3, kurpitsaa ja puolukkaa
Shoulder of reindeer confit with Mangaliza pork fat
served with broth, pumpkin and lingonberries

CHARCUTERIE 21 €
Charcuterie-kaapistamme 100g leikkeleit3, salaattia ja pikkel6ityja kasviksia
Kysy paivan valikoima
From our Charcuterie cabinet, 100g of cold cuts served with salad and pickles.
Ask the waiter about daily choice selection

Henkil6kuntamme antaa mielelldan lisatietoja annoksien siséllostad seka allergeeneista ja yliherkkyyksia aiheuttavista ainesosista.

If you are on a special diet, please inform the waiter.
The staff is happy to give some more information about the food content and the allergens.
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MAA-ARTISOKKA (L, G) 22 €

Haudutettua maa-artisokkaa, lehtikaalta,
kurpitsapyreeta ja omenakastiketta

Braised Jerusalem artichokes,
kale and pumpkin purée served with apple sauce

VASIKANLEIKE (L) 29 €
Leivitetty vasikanleike, lammin vinegrettekastike,

grillattua sitruunaa ja ranskalaisia
Coated veal schnitzel served with
warm vinaigrette sauce, grilled lemon and fries

DRY AGE ENTRECOTE 54°C (L,G) 34 €
Marmoroitunut naudanvilikyljys (250 g),
paistettuja sienia ja Bistron yrttivinegrettea
Dry age entrecote served with
sautéed mushrooms and Bistro’s herb vinaigrette

PIIKKIKAMPELA (L, G) 36 €
Paistettua piikkikampelaa 200g

lisand paahdettua kanakermaa ja vesikrassia
Pan-fried fillet of turbot 200g
served with roasted chicken cream and watercress

PORON VASANMAKGSA (L,G) 23 €

Paistettua vasanmaksaa,

tummaa puolukkakastiketta ja haudutettua sipulia
Pan fried reindeer liver served with
dark lingonberry sauce and caramelized onion

BOUDIN NOIR (L) 21 €
Pororyynimakkaraa, ruskistettua voita,

puolukkaa ja haudutettua sipulia
Reindeer blood sausages with brown butter,
lingonberries and caramelized onions

Kid s monu

FRITEERATTUA KANANPAISTIA (L, G) 14 €

Paistettua porkkanaa ja ranskalaisia
Deep fried chicken thighs and fries

VASIKANLEIKE (L) 15 €

Salaattia ja ranskalaisia
Coated veal schnitzel, salad and fries

PAISTETTUJARAPUJA(L G) 15€

Paistettua porkkanaa ja pottuvoita
Fried shrimp scampi, carrots and potato mash

Cide ondens
Salaattia, yrttioljya ja siemenia (L,G) 5 €

Lettuce, herb oil and seeds

Ranskalaisia, Pecorinoa ja aiolia (L, G) 6 €
Fries, Pecorino & aioli

Keitettyja puikulaperunoita,

ruskeaa voita ja sitruunaa (L, G) 6 €
Boiled Puikula potatoes, brown butter and lemon

Paistettuja sienia ja
konjakkikermaa (L, G) 5 €

Sautéed mushrooms and cognac cream

Paahdettua porkkanaa,

Romescoa ja salviaa (L)5 €
Roasted carrots, Romesco sauce and sage

Hapanjuurileipai ja
vaahdotettua ruskeaa voita (L) 6 €
Sourdough bread and brown butter

Pottuvoita (L, G) 6 €
Potato & butter mash

esderds

HAPANJUURIPANNARI (L) 12 €

Omenahilloa ja kermaa
Sourdough pancake served with
apple compote and cream

SAVARIINI(L) 12 €

Metsamarja Savariini ja vatkattua suklaata
Forest berry Savarin served with whipped ganache

JUUSTOLAJITELMA (L, G)17 €

Juustolajitelma. Kysy paivan valikoima
Selection of cheeses. Selection varies - ask the waiter.

SUKLAAKONVEHTEJA (L, G) 11 €

3kpl suklaakonvehteja
Chocolate confectionaries

JAATELOT & SORBET 6 €
Suola-karamelli (VL,G) / vanilja (L, G) /
metsamansikka (G) / minttu-suklaa (G) /

ananassorbetti (Vegan, G)
Salted caramel // Vanilla / Forest berries /
Mint Chocolate / Pineapple sorbet



