\/c”utatc

Ja ZUPPa éin tavola. ..
(_rema di Pomocloro & basilico

€.9,00

] omaat & basilicum cream soep

] omato & basilicum cream soup

’

dillo tu se S frai mai manjz'ato. ..

(_rema di broccoli, alici & olio Piccantc

€10,00

Broccoli & arjovis cream soep met Picante olie

Broccoli & anchovies cream soup with a sPicg oil

mord? §{£ew'. L

ZuPPetta con pane
€.1%,00

\/issoep met een stukje brood

ish soup with a Piece of bread



Antipasti di Pesce

‘ r r ’ r ’
tra affe'jrz torrentt e rosst mefoyranz e

T artare di salmone, melograno & crumble salato Piccante

€14,50

/ alm tartare met granaatappe] &gczouten/Pikant crumbles

Sa]mon tartare with pomegranate & salt ’n sPicg crumbles

’

{
z'nffmr&» al mare. . .

Carpaccio di Polipo con cannellini & cipo”a bruciata,

aromatizzato con salsa vercle

€16,50

Octopus carPaccio with ‘cannellini’ beans & burned onion seasoned with a sauce made of

olive oil and Pars]eg

Octopus carpaccio met ‘cannelin’ bonen & verbrande ui, verfrissend met een o]ﬂ]c olie en

Pctersclie saus



ﬁaccofe fatate. .. ’

Farmigiana di zucchine & triglie, con Provola & Polvere di capperi

€ 14,00

Farmigiana van courgette & mul, met Provola kaas & een Poe&er van kappcr’cjes

Courgette & mullet Farmigiana with Provola cheese & capers Powder

s ’
ricamo di nebbia sottile. . .

Capesante su crema di lenticchie, cioccolato e gel de zenzero

€16,50

Coqui”es St. Jacques op chocolade & ]inzencréme, eneen gembergel

5ca“op5 over alentil & chocolate cream seasoned with ginger gel

lnsalate

’

la{yaettan(&» [ estate. . .
] onno, avocado & Pomoclorini secchi

€.17,00

Tonﬂn, avocado & zon gec{roogde tommatjes

T unafish, avocado & sun- dried tomatoes



‘Cesare’ salad
€.16,00

Gegril&c kippesalade, parmezaanse kaas, pancetta & mosterd ‘vinagrete’ saus

Salad with gri”ed chicken, parmezaan cheese & mostard ‘vinagrete’ saus

Insalata finocchi, ca!:)rino, olive & noci

€ 14,00

Venkel, geitcnkaas, olﬁﬁes & walnoten sla

Fennel, goat cheese, olives & walnuts salad

Insalata mista

€.9,00

Gemengde sla/ Mixed salad

Antipasti di | erra

’

{
Jarof‘umi §[ thoorz'. ..

Fregiata selezione di affettati e Formaggi umbri

€ 17,00

Geselec’cccrd italiaans kaas & ham P]anlﬂ'e

Fine selection of italian cheeses & hams



{ ’
abbraccio di delizie. . .

Ragd di manzo con schiuma di besciamella

€.15,00

Rundvlees ragout met bechamel schuim

Beef ragout with bechamel sauce

’

'S 4
bocconcini d autunneo . . .

Cubi di manzo sottovuoto, terra d’olive con maionese di

Pomoclori secchi e cannella

€ 14,00

Runclvlecs ‘cubus’ met zoongedroogde ’comaatjes & kaneel mayo

PBeef sliced in cubes, with a ‘sundried tomatoes & cinnamon mayonese

’

'S
son mature Je ca&tcgne. ..

Carl:)accio con castagne & crema di Parmigiano

€.15,00

Rundvlees carpaccio met kastarjcs & parmezaan cremesaus,/ Peef carpaccio with chestnuts &

Parmigiano creamy sauce



I4

{
ﬁori di neve. . .

Bavarese di Pecorino con gel di asParagi verdi e Pomodori

confit

€.1%,00

Fecorino kaas bavaroise met ‘groene asperges & gecomciteerc{ cherry%omaa’ges ge!’

Pecorino cheese bavaroise with a gel made oFgreen asparagus & cherrg tomatoes ‘confit’

’

'S
tncontro di Jtajz'cme. ..

FPetto d’anatra con salsa al cioccolato e gel d’arancia

€.15,00

E_CﬂCleOFSt met chocolac{e saus & een gel van sinaasappels

Duckbreast with chocolate sauce & fresh orange gel

Frimi di Mare

s
In tnverno corme tn estate. . .

’

5Paghctti al nero di sePPia &gambcri
€.16,00

Spaghetti gemaakt met de sePPia inkt égegri]c{e gamba Plakjes

SPaghetti made with sePPia ink c%»gri”ed prawn slices



’

vento di maestrale. . .

Scialatielli al Pro{:umo di mare

€18,50

F’asta ‘5cialatie”i’ met zeevruchten & vis/ Fasta ‘5cia]atic“i’ with seafruits & fish

’

q{
J‘CI‘E?TJO marine. ..

T ortello di baccala & olive con crema di ceci & castagne

saltatc

€17,50

Tor’cc”o gevulde met kabeﬁauw & olﬂven, met een cremesaus van erwten & kas’carjes au saute

Tor‘ce]o stuffed with codfish & olives, with a peas cream & chestnuts au saute

’

/
nen J‘O/E? mare. . .

Risotto alle cozze con gcl di caffe e cioccolato

{:ondentc

€17,50

Mosselen risotto met koffie ge] & een chocolade saus

Mussels risotto with a coffee ge!, scasoned with a chocolate sauce



Primi di | erra

's ’
rondini addioe. . .

(anocchi porro & guanciale

€.16,00

Gnocchi) Prei en varkenswang

Gnocchi} leck & Porkcheek

’

{
70SS0. . . jz'affo. .. aranctone. . .

Risotto alla zucca gia”a & taleggio

€16,00

Gele pompoen & taleggio kaas risotto

Yellow Pumpkin & taleggio cheese risotto

’

s ’ ’
e vien / autunno. . .

Torte”o di zucca alPamaretto & noci, con salvia & burro

€14,50

ompoen, amaretto liquor & walnoten tortello, gekookt in salie & boter
Pompoen, q g

Tor’cc”o stuffed with Pumpkinj amaretto ]iciuor & walnuts, s]ow]3 cooked with sage & butter



’

candid? monti. . .
Fapparde”e integrali al ragu di cinghiale & cioccolato bianco

€.18,00

\/olkoren Papparde”a met wilde zmg'in ragout & een saus van witte chocolade

Who]e grain Papparcle”a with a wild boer ragout and a white chocolate sauce

’

Joss uJaJettz', more gug/fettz’ ...

Fasta tradizionale

€15,00

Geselec’cccrd traditionele F’as’cas (vraag het aan onze co]cgas)

Selection of traditional Fastas (ask one of us)

Secondidi | erra

s
Ja nuova Jtcgz’one e comz'njz'ata. ..

Tagliata di Manzo

€22.50

Gegrilc}c kalfs rglyeﬂe

’

Gri”ccl rgf}@g@



/ , ’ ’
mcmjza Ss€ Faszzme. ..

Ossobuco ‘Squisito’

€21,00

K alfsschenkel Squisito

T raditional braised veal slice

’

s 4
solstizio d inverneo. . .

(Guancia brasata al vino rosso

€2%,00

Geroos’cerd Ka]]cswang uit de oven geserveerd met een rood wﬁn reductie saus

Oven made Roastecl veal~cheec1<, secasoned with a red wine reduction sauce

4

{ ’
un po d Yueo“to. ..

Costolette cl’agne”o alla griglia con una salsa di sedano rapa

& melograno

€22 50

Gegri]de lamskote]etjes gereserveercl met een kno]se[derﬂ égranaa’cappel saus

Gri”ecl ]amb~chops scasoned with a celeriac & Pomegranate sauce



Secondi di Mare

'S ’
nel regno d gsoefez'c&me. ..

FPesce del giorno in base alla disponibilité del mercato
Dag vis i.b.v. markt beschikbaarheid
Dailg fish dcpcnding on market availabilitg



Dolce tentazione

4 ’

scomposizione &3 una Gheese cake . . .

CECCSCCEI!(C crucla con salsa al mango € PCPC Nero

€.8,00

Chcesecake met mango saus & zwarte peper

Cheesecake with mango sauce & black pepper

’

s
terra ma. . .

Terra’ di cioccolato su letto di crema al limone, con spugna di

menta & frutti rossi

€.7,00

‘Aarde’ van chocolade op een bed van citroen cremesaus, munt spons & verse bosvruchten

Choco]atc ‘dust’ over a creamy lemon sauce, seasoned with a sponge of mint & fresh berries

{ ’

amore mto . . .

(Cremoso diricotta & bran&g con morbido di nocciola, crema gianduia

&grane”a di Pistacchi caramellati

€.7,00

Romig ricotta al branclg & hazelnoot, ‘gianduia’ cremesaus &gekarame!iseerde Pistache granen

Ricotta al bran&y & hazelnut, ‘gianduia’cr@am & caramelized Pistachc grains



’

spingimisu ...
T iramisu al ‘Baileg’s’
€.7,00

Tiramisu al ‘Baileg’s’

Tiramisu al ‘Baileg’s’

chocockilfifresh. ..

] ortino al cioccolato con gelato alla menta Piccante

€7,50

Choco]ade souflé gereserveerd met Pikant munt sorbet

(Chocolate souflé sided bg a scoop of spicg mint ice-cream

WCZ%Z‘&

(Hai qualchc intolleranza o a”crgia? Comunicalo al nostro sta1q:, per Piaccrc.)
(Heeft u een a”crgic of intolerantie, meld het ons voordat u besteld, aub.)

(I{:gou have any food a”cr53 or intolcrance, Plcase let us know before ordering, Plcasc.)






