
Der Reintaler See ist einer der wärmsten Naturbadeseen Tirols
(bis zu 25°C), mit einer Fläche von 29,4 ha. Seine tiefste
Stelle misst 14 Meter. Er ist ein Privatsee in Familienbesitz,
inklusive des Wasser- und Fischereirechtes. Zum Fischbestand
gehören: Wels, Hecht, Karpfen, Brassen, Barsch, Aal, Schleien, und
Weißfische.  Der See ist umgeben von einem Rundwanderweg, mit
ca. 3,4 Kilometern Länge. Bei normalen Tempo ist dieser in ca. 50 Min.
umrundet. Der Reintaler See ist eines der schönsten Naturjuwele
im Inntal und gehört somit zum Seenschutzgebiet.



Glas Prosecco								        € 4,50
Glas Prosecco			   Holunder	 	 			   € 4,70
Glas Prosecco			   Veilchen	 				    € 4,70

Aperol Spritz			   Weißwein | Soda | Aperol | Orange		  € 6,50
Aperol Veneziano		  Prosecco | Soda | Aperol | Orange		  € 7,50
Hugo				    Prosecco | Soda | Holunder |		 € 6,90
					     Minze | Limette
Seenspritzer			   Prosecco | Soda | Veilchen |	 	 € 6,50
					     Minze | Limette

Martini Bianco			  Zitrone					     € 4,50
Campari				    Soda | Orange				    € 5,50

Monkey 47 Gin			  Fentimans Tonic				    € 8,90
	
Sanbitter alkoholfrei		 Soda | Orange				    € 4,50
Hugo alkoholfrei		  Soda | Holunder | Minze | Limette		  € 4,50

Aperitif

Öffnungszeiten

Montag								        9.00 bis 24.00
Dienstag								       9.00 bis 24.00
Mittwoch								       9.00 bis 24.00
Donnerstag							       9.00 bis 24.00
Freitag								        9.00 bis 24.00
Samstag								        9.00 bis 24.00
Sonntag								        9.00 bis 22.00

Frühstück							       9.00 bis 11.00
Warme Küche							       11.30 bis 21.00

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie über allergene Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise inkl. MwSt.
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Toast | Butter | Rucola | Oliven | Parmesan
from local beef | toast | butter | arugula | olives | parmesan cheese

Schlutzkrapfen					     € 12,50
Graukas | Braune Butter | Parmesan
tyrolian ravioli filled with gray cheese | brown butter | parmesan cheese

Gebratene Riesengarnelen (4 Stück)				    € 19,90
Knoblauch | Chili | Olivenöl | Gebäck 
fried king prawns | garlic | chili | olive oil | bread

Gemischter Salat mixed salad						    
		  klein als Beilage	 small as sidedish			   € 6,10
		  groß zum Teilen	large to share			   € 8,90

Glasnudel Salat							       € 12,50
Asia Gemüse | Sojasauce | Sesam
glass noodle salad | asian vegetables | soy sauce | sesame

	 mit Riesengarnelen (3 Stück) with king prawns                                   € 19,90

Griechischer Salat 						      € 13,50 
Feta Käse | Oliven | Paprika | Tomaten | Gurke | Rucola
greek salad | feta cheese | olives | paprika | tomatoes | cucumber | arugula

S
u

p
p

e

Rinderbouillon					   
mit Kaspressknödeln (2 Stück)					     € 6,90
beef soup | tyrolian cheese dumplings

mit Frittaten							       € 5,90
beef soup | sliced pancake

Thaisuppe						      € 12,50
Riesengarnele | Rotes Curry 
Gebackener Hühnerspieß | Sesam
thaisoup | king prawn | red curry | fried chicken-spit | sesame

Fischeintopf als Vorspeise						      € 13,50
Karpfen | Wels | Zander | Saibling |
Riesengarnele | Kartoffeln | Gebäck
fishsoup | carp | catfish | pikeperch | char | king prawn | potatoes | bread

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie über allergene Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise inkl. MwSt.
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Bauern Salat 						     € 18,90
Blattsalat | Hühnerschnitzel in Kürbiskernpanade |
Wedges | Speck | Käferbohnen | Kernöl
leaf salad | fried chicken with pumpkin seed breading |
potato wedges | bacon | beans | pumpkin oil

Sportler Salat							    
Gemischter Salat | Gebackenes Schnitzel | Preiselbeeren |
Zitrone | Essig-Öl
mixed salad | wiener schnitzel | cranberrie jam | lemon | vinegar-oil

		  vom Schwein pork			   € 16,90
		  vom Huhn chicken		  € 17,90
		  vom Kalb veal				    € 22,90

Fischduett Salat								        € 20,90
Blattsalat | Saibling | Zander | Zitrone | Essig-Öl
leaf salad | char | pikeperch | lemon | vinegar-oil

Fitness salat 						     € 18,50
Gemischter Salat | Gebratene Hühnerfiletstreifen 
Ei | Spargel | Cocktailsauce | Essig-Öl
mixed salad | fried chicken fillet strips | egg | asparagus | cocktail sauce | vinegar-oil

Garnelen Salat							       € 21,90
Gemischter Salat | Riesengarnelen (4 Stück) 
Cocktailsauce | Essig-Öl
mixed salad | fried king prawns | cocktail sauce | vinegar-oil

Pressknödel Salat							       € 16,50
Gemischter Salat | Kaspressknödel 
Sauerrahmdip | Essig-Öl
mixed salad | tyrolian cheese dumplings | sour cream dip | vinegar-oil

Zu unseren Salaten empfehlen wir...
for our salads we recommend

Knoblauchbrot garlic bread							      € 4,90

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie über allergene Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise inkl. MwSt.



Hauptspeise
Steirisches Cordon Bleu						      € 19,50
Kürbiskernpanade | Preiselbeeren | Zitrone |
Kartoffel-Rucola-Salat mit Kürbiskernöl 
cordon bleu styrian style | potato-arugula-salad with pumpkin oil | cranberrie jam | lemon

Wiener Schnitzel						    
Pommes | Preiselbeeren | Zitrone
french fries | cranberrie jam | lemon

		  vom Schwein pork						      € 18,50
		  vom Huhn chicken 						      € 18,90
		  vom Kalb veal 							       € 26,90

Steaktoast					   
Gemischter Salat | Grillgemüse | 
Kräuterbutter | Cocktailsauce
mixed salad | grill vegetables | herb butter | cocktail sauce

		  vom Huhn chicken							      € 18,90
		  Vom Rind beef							       € 27,90

Spinatknödel							      € 16,50
Gemüsebouquet | Braune Butter | Parmesan
spinach dumplings | brown butter | parmesan cheese

Schlutzkrapfen								        € 18,90
Graukas | Braune Butter | Parmesan
tyrolian ravioli filled with gray cheese | brown butter | parmesan cheese

Ofenkartoffel mit Meersalz						      € 12,50
Grillgemüse | Sauerrahmdip
baked potato with sea salt | grill vegetables | sour cream dip

		  mit Hühnerfiletstreifen chicken strips 			   € 18,90
		  mit Rinderfiletstreifen beef strips				    € 21,90
		  mit Räucherlachs smoked salmon				    € 20,90

Hausgemachte Feta-Linguine					     € 17,90
Feta | Rucola | Parmesan
linguine pasta | feta cheese | rocket salad | parmesan cheese

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie über allergene Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise inkl. MwSt.



Fisch Trio					     € 26,50
Zander | Wels | Saibling | Grillgemüse | Ofenkartoffel |
Sauerrahmdip | Zitrone
pikeperch | catfish | char | grill vegetables | baked potato | sour cream dip | lemon 

Forelle „Müllerin“				    € 21,90
Kartoffeln | Mandel-Zitronen-Butter
trout miller style | potatoes | almond lemon butter

Gebackenes Karpfenfilet				    € 21,50
Kartoffelsalat | Sauce Tartare | Zitrone
baked carp filet | tyrolian potato salad | sauce tartare | lemon

Gebratenes Saiblingsfilet				    € 26,50
Gemüse Risotto | Zitronenbutter
roasted char filet | vegetable risotto | lemon butter

Hausgemachte Pasta				  
Linguine | Paprika | Tomaten | Petersilie |
Knoblauch | Parmesan
homemade linguins | paprika | tomatoes | parsely | garlic | parmesan cheese

		  mit Shrimps shrimps						      € 17,90
		  mit Riesengarnelen (4 Stück) king prawns			  € 24,90

Fischeintopf als Hauptspeise						      € 20,90
Karpfen | Wels | Zander | Saibling |
Garnele | Kartoffeln | Gebäck
fishsoup | carp | catfish | pikeperch | char | king prawn | potatoes | bread

Gebratenes Zanderfilet 						      € 24,90
Petersilkartoffeln | Zitronenbutter
parsley potatoes | lemon-butter
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Wiener Schnitzel					   
Pommes | Ketchup | Zitrone
french fries | ketchup | lemon

		  vom Schwein pork						      € 9,90
		  vom Huhn chicken						      € 11,90
		  vom Kalb veal							       € 17,00

Gebratenes Zanderfilet				   € 15,90
Kartoffeln
roasted pikeperch filet | potatoes

Große Portion Pommes				   € 6,90
Ketchup | Mayonnaise
french fries | ketchup | mayonnaise

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie über allergene Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise inkl. MwSt.



Steak und Rind
Filetsteak vom heimischen Maststier				  
Kräuterbutter | 1 Beilage & 1 Sauce nach Wahl
from local beef | herb butter | 1 side dish & 1 sauce of your choice

		  150 Gramm							       € 30,90
		  200 Gramm							       € 34,90
		  250 Gramm							       € 37,90
		  300 Gramm							       € 42,90

Surf and Turf				   € 39,90
Filetsteak 200 Gramm | 2 Riesengarnelen |
Kräuterbutter | 1 Beilage & 1 Sauce nach Wahl
filletsteak 200 grams | fried king prawns | herbal butter | 1 side dish & 1 sauce of your choice

Kalbsrückensteak				    € 30,90
250 Gramm | Kräuterbutter | 1 Beilage & 1 Sauce nach Wahl
veal saddle steak 250 grams | herb butter | 1 side dish & 1 sauce of your choice

Filetspitzen „Stroganoff“				    € 26,90
1 Beilage nach Wahl
beef stroganoff | 1 side dish of your choice

„Züricher Geschnetzeltes“ vom Kalb				    € 25,90
Pilze | Spätzle
sliced veal zurich style | mushrooms | spaetzle
		

Rosa gebratener Zwiebelrostbraten				    € 29,90
Speckbohnen | Röstzwiebel | 1 Beilage nach Wahl
beans with bacon | fried onions | 1 side dish of your choice

Für Ihr Steak empfehlen wir unsere 
hausgemachte Pfeffer- oder Pilzsauce.

We recommend our homemade pepper or mushroom sauce for steak.

Beilagen
side dishes

Potato Wedges, Pommes Frites, Kroketten, Spätzle, Reis, 
Grillgemüse, Ofenkartoffel, Speckbohnen

potato wedges, french fries, croquettes, spaetzle, rice, grilled vegetables, baked potato, 
beans with bacon

Jede weitere Beilage
any additional side dish

€ 5,90

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie über allergene Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise inkl. MwSt.
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Hausgemachter Kaiserschmarrn				  
Rosinen oder Heidelbeeren | Apfelmus | Staubzucker
kaiserschmarrn | raisins or blueberries | applesauce | powdered sugar

		  Dessertportion dessert						      € 11,90
		  Hauptspeisenportion	main course				    € 13,90

Moosbeernocken				    € 8,50
Vanilleeis | Früchte | Staubzucker
mini blueberry pancakes | vanilla ice cream | fruits | powdered sugar

Mousse au Chocolat				    € 8,50
Beerenröster
berry ragout

Creme Brûlèe				    € 8,50
Früchte | Waldbeeren Eis
fruits | wildberry ice cream

Eispalatschinken			   € 8,50
Vanilleeis | Schokosauce | Mandeln | Sahne
crepe with vanilla ice cream | chocolate sauce | almonds | whipped cream

Cappuccino Mousse mit Schokoküchlein			   € 8,50
Brombeeren
cappuccino mousse | chocolate cake | blackberries

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie über allergene Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise inkl. MwSt.

Wild West Burger					     € 19,50
200 Gramm Rindfleischpatty | Cheddar | Salat |
Tomate | Zwiebeln | Speck | Smokey BBQ-Dip |
Potato Wedges | Sauerrahmdip
200 grams beef patty | cheddar cheese | salad |
tomato | onions | bacon | smokey bbq dip | potato wedges | sour cream dip

Veggieburger					     € 17,50
Gemüsepatty | Cheddar | Salat | Tomate | 
Zwiebeln | Potato Wedges | Sauerrahmdip
vegetable patty | cheddar cheese | salad |
tomato | onions | potato wedges | sour cream dip

Fischburger					     € 18,90
Salat | Gurken | Remouladensauce | Pommes
fried fish patty | salad | cucumber | remouladen sauce | french fries
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Römerquelle Mineralwasser		  0,33		  € 3,70
prickelnd | still					     0,75	 € 6,20

Cola | Cola Zero				    0,33		  €  4,30
Fanta | Sprite					     0,33		  €  4,30
Rauch Eistee Pfirsich | Zitrone		  0,33		  €  4,30
Almdudler					     0,33		  €  4,30

Paulaner Spezi					    0,33	 €  4,30
							       0,50		  €  5,20

Fruchtsaft pur					     0,20		  €  3,80
Apfel | Johannisbeere | Orange |
Mango | Multi | Marille | Erdbeere
		  mit stillem Wasser		  0,30		  € 3,90
							       0,50		  €  4,20
		  mit Sodawasser			  0,30		  €  4,10
							       0,50		  €  4,60

Sodawasser					     0,30		  €  3,20
Zitrone | Himbeere | Hollunder			  0,50		  €  3,70
Leitungswasser				    0,30		  € 2,60
Zitrone | Himbeere | Hollunder			  0,50		  €  3,10

Schweppes					     0,20		  €  4,20
Tonic | Bitter Lemon | Ginger Ale
Fentimans Tonic				    0,20				    €  4,20

Red Bull						      0,25		  €   5,20
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Espresso					     € 2,90
Espresso Macchiato			   € 3,30
Espresso Doppio			   € 3,90

Verlängerter				    € 3,20

Cappuccino				    € 3,80
Latte Macchiato			   € 4,00
Heiße Schokolade				    € 4,00

Kännchen Tee				    € 3,60
Schwarz | Früchte | Pfefferminz |
Grün | Kamille | Rooibos | Kräuter

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie über allergene Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise inkl. MwSt.



B
ie

r
Kaltenhauser Bernstein		  0,20			   €  3,30
						      0,30			   € 4,10
						      0,50			   € 5,20

Gösser Naturradler			   0,20			   €  3,30
						      0,30			   € 4,10
						      0,50			   € 5,20

Weihenstephan			   0,30			   € 4,20
Hell | Dunkel | Alkoholfrei 0,50		  0,50			   € 5,60

Heineken					    0,33			   € 4,60
Heineken Alkoholfrei		  0,33			   € 4,00
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Grüner Veltliner Singing			   1/8		  € 5,10
WG Laurenz V | Kamptal	 					   
Chardonnay					     1/8		  € 5,10
WG Setzer | Weinviertel		
Wien 1 - Gemischter Satz			   1/8		  € 5,10
WG Pfaffl | Wien	 	 							     
Sauvignon Blanc Ried Stangl		  1/8		  € 5,80
WG Waldschütz | Kamptal
Gelber Muskateller 				    1/8		  € 5,10
WG Lehner | Weinviertel		
Rosé de Noir					     1/8		  € 5,10
WG Lehner | Weinviertel
Weiß sauer | süß				    1/4		  € 3,60

Zweigelt Heideboden			   1/8		  € 5,10
WG Pittnauer | Neusiedlersee
La Liason Cuvée				    1/8		  € 6,10
WG Hart | Neusiedlersee Hügelland
ZW | BF | CS
Rioja (Tempranillo)				    1/8		  € 5,10
WG Azabache | Spanien
Rosso dei Notri Cuvée			   1/8		  € 6,10
WG Tua Rita | Italien
CS | M | SG | SY | PV
Rot sauer | süß					    1/4		  € 3,60
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Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie über allergene Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise inkl. MwSt.
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Williams Reserve			   Roner	 		  2cl		  € 3,80
Marille 					     Kostenzer		  2cl		  € 3,80
Rote Williams 				    Kostenzer		  2cl		  € 4,90
Holunder 				    Kostenzer		  2cl		  € 5,30
Zwetschke 				    Kostenzer		  2cl		  € 4,90
	

Vogelbeere 				    Gölles			   2cl		  € 6,90
Krautinger 				    Wildschönau		  2cl		  € 6,90
Zillertaler Meisterwurz			   		  2cl		  € 3,80
	

Grappa Prosecco			   Nonino		  2cl		  € 5,20
Grappa Montalcino Luce		  Jacopo Poli		  2cl		  € 5,90

Ramazotti							       2cl		  € 3,30
Averna								        2cl		  € 3,30

Remy Martin							       2cl		  € 5,90

Likör
Baileys			   Irish Cream		  2cl		  € 3,40

Frangelico		  Haselnuss		  2cl		  € 3,40
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Diplomatico			   Venezuela 12y		 2cl	 € 5,70

Plantation			   Barbados 20y		 2cl	 € 6,70

X.O. Res. 175 Anniv.		  A.H. Riise		  2cl	 € 8,70

X.O. Res. Kong Haakon	 A.H. Riise		  2cl	 € 6,70

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie über allergene Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise inkl. MwSt.



Whiskey
Jack Daniel´s		  Tennesee Whiskey			   2cl		  € 4,20
Jameson 			  Irish Whiskey				    2cl		  € 4,20
Oban	  		  Single Malt Scotch 14y		  2cl		  € 5,70
Lagavulin		  Single Malt Scotch 16y		  2cl		  € 6,70
JW Blue Lable		  Blendet Malt Scotch			   2cl		  € 9,20

Long Drinks
Jack Daniel´s		  mit Cola	 			   4cl		  € 6,70
Absolut Vodka 		 mit Red Bull				    4cl		  € 6,70
Absolut Vodka	 	 mit Orange | Bitter Lemon		  4cl		  € 6,10
Belvedere Vodka	 mit Red Bull		  		  4cl		  € 8,70
Belvedere Vodka	 mit Orange | Bitter Lemon		  4cl		  € 8,10
Havanna 3y		  mit Cola				    4cl		  € 6,10
Barcardi			   mit Cola				    4cl		  € 6,10

Gin Tonic
Bombay Sapphire		  London Dry Gin	 	 4cl		  € 8,10
Monkey 47	  		  Schwarzwald Dry Gin		 4cl		  € 9,10
Monkey 47 Sloe Gin	  	 Schwarzwald Dry Gin		 4cl		  € 9,10
Hendrick´s Gin		  Distilled in Scotland		  4cl		  € 9,10
Gin Mare				   Mediterranean Gin		  4cl		  € 9,10

Mit Fentimans Tonic serviert.

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie über allergene Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise inkl. MwSt.


