SOEPEN

1. Linzensoep
2. Soepvandedag

KOUDE VOORGERECHTEN (Soguk mezeler)

Alle koude mezze's worden geserveerd met brood.

3. Ruccola salade

Ruccola, tomaten, avocado, zonnebloempitten, olijfolie en granaatappelsaus.
Griekse salade /
Feta kaas, paprika, komkommer, tomaten, rode ui, verse munt en olijfolie.
Soslu patlican
Aubergine, ui, peterselie, tomaten, paprika, knoflook en kruiden.
Babaganus
Op houtskool gegrilde aubergine, yoghurt, paprika, wortels en knoflook.
Humus
Kikikererwten, sesampasta, komijn, olijfolie, knoflook en kruiden.
Cacik ¢
Yoghurt, komkommer, dille, verse munt en knoflook.
Acili ezme
Hete peper, tomaten, paprika, ui, peterselie en granaatappelsaus.

. Peynir ezme
Feta kaas, gedroogde tomaten, dille en olijfolie.

. Kavun ve Peynir tabagi #
Feta kaas en meloen.

. Kozlenmis patlican ,

Aubergine, paprika, tomaten, knoflook en olijfolie.




WARME VOORGERECHTEN (Sicak mezeler)

Alle warme mezze's worden geserveerd met brood.

(m.u.v. Sigara boregi, Icli kofte, en Talas boregi)

13.

14,

13

16.

17.

18.

19.

20.

Sigara boregi (4 stuks) ¢

Gefrituurd filodeeg gevuld met feta kaas en peterselie.

Icli kbfte (2 stuks)

Gevulde bulgur griesmeel deeg met ui, paprika, gehakt en walnoten.
Kalamar

In olie gebakken inktvis gepaneerd met de maismeel.

Karides

Gebakken garnalen met tomaat, paprika, knoflook en peterselie.
Ispanak ¢

Gebakken spinazie met tomaat, paprika, rode ui en knoflook yoghurt.
Falafel (4 stuks) ;

Falafel met selderij, knoflook, zwart peper, dille en kikkererwten.
Mantar dolmasi

Champignons uit de oven gevuld met feta kaas en gedroogde tomaten.
Talas boregi

Gebakken kalfsgehakt met ui, paprika en peterselie in bladerdeeg uit de oven.

MEZZE TAFEL

Een combinatie van koude en warme voorgerechten.

21.
22,

23,

Combinatie 7 koude mezze’s

Mezze tafel voor twee personen

Een combinatie van 8 mezze’s (5 koude en 3 warme mezze's).
Mezze tafel voor vier personen

Een combinatie van 12 verschillende mezze's (8 koude en 4 warme mezze's).

Dirdm / Wraps Word geserveerd met friet en saus.
24,

25.

26.

Adana Diiriim

Gekruid lamsgehakt op spies.
Tavuk Sis

Stukje kipfilet op spies.
Kuzu $is

Stukje lamsvlees op spies.
Kofte

Gekruid lams en kalfsgehakt op spies.




VISGERECHTEN

Alle visgerechten worden geserveerd met salade, gebakken groenten en patat.

28. Cipura

Op houtskool gegrilde, gemarineerde dorade.
29. Levrek

Op houtskool gegrilde, gemarineerde zeebaars.
30. Somon

Op houtskool gegrilde, gemarineerde zalmmoot.
31. Dilbalig

Op houtskool gegrilde, gemarineerde zeetong.

PAN- EN OVENGERECHTEN

Alle Pan- en ovengerechten worden geserveerd met rijst en salade.

32. Sebzeli giivec #
Met aubergine, champignons, courgette, ui, wortels en knoflook.
33. Etligiivec
Met Kalfsvlees en mix van groente zoals bij de sebzeli guvec.
34. Tavuklu guvec
Met kipdijen en mix groente.
35. Imam bayildi #
Met aubergine, ui, paprika, tomaten en knoflook.
36. Incik kebab
Lamsschacht uit de oven.
37. Tandir kebab
Heerlijke zachte lamsvlees uit de oven.
38. SacKavurma
Lams vlees, tomaat, paprika en knoflook.
Curry soslu tavuk
Kipdijfilet, tomaten, paprika en curry.




VAN DE GRILL

Alle onze grill gerechten worden geserveerd met rijst, salade en gebakken groente.

40. Pirzola €
Op houtskool gegrilde, gemarineerde en gekruide lamskoteletten.
41. Kuzusis
Op houtskool gegrilde, gemarineerde lamsviees aan de spies.
42. Adanakebab
Gekruid lams en kalfsgehakt op de houtskool grill.
43, Karisik Izgara (mix)
Op de houtskool, kofte, lamskotelet, 3 stuks kipvleugels, kippendijen en kipspies.
44, Beyti kebab
Gekruid lams en kalfsgehakt in filo brood met yoghurt, roomboter en tomaten saus.
45. Kanatlzgara
Op houtskool gegrilde, gemarineerde kipvleugels.
46. Tavuk pirzola
Op houtskool gegrilde gemarineerde kippendijen.
47. Tavuk sis
Op houtskool gegrilde gemarineerde kipfilet aan de spies.
48. lzgara kofte
Op houtskool gegrilde en gekruiden lams en kalfsgehalkt.
49. Iskender
Op brood stukjes lams en kalfsgehakt, roomboter, yoghurt en tomatensaus.
50. Kaburga lzgara
Op houtskool gegrilde en gemarineerde lams spareribs.
Vegetarische grill #

Gegrilde seizoen groente 's geserveerd met knoflook yoghurt en tomaten saus.




KINDERMENU

52.

53.

Kofte
Fijn gekruide gehaktballetjes met salade en friet.
Tavuk

Gemarineerde kipfilet aan de spies met salade en friet.

DAGSCHOTEL

54.

Dagschotel vanaf

Elke dag een verschillende dagschotel met rijst en salade.

DESSERT

33,

56.

57.

58.

59.

60.

Katmer

Dunne filodeeg met pistache noten uit de oven.

Kunefe

Huisgemaakte engelenhaar gebakken met kaas en siroop.
Baklava

Filo deeg met noten en siroop.

Sitlac

Met rijst, melk, suiker, vanille en mazena.

Incir tatlisi

Gestoofde gedroogde vijgen gevuld met walnoten en syrup.
Dondurma

3 soorten schep ijs vanille, cacao en aardbei.

Mezze yoghurt

Yoghurt met walnoten, sesam en honing.




WARME DRANKIES
Thee
Verse muntthee
Koffie
Espresso
Dubbele espresso
Cappuccino
Latte (koffie verkeerd)
Melk

o th oMo odh o M h

KOUDE DRANKIES
Cola, Cola zero
Fanta
Cassis

Sprite

Ice tea

Ice tea green
Appelsap
Bitter lemon
Tonic

AA
Chocomel
Red bull

Spa blauw
Spa rood
Ayran

Water 1 liter
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ALCOHOLISCHE DRANKEN

BIER

Heineken fles
Hertog Jan fles
Efes bier fles
Maltbier

STERKE DRANKEN

Yeni Raki glas € 4,50
Yeni Raki 35 cl € 30,00
Yeni Raki 70 cl € 55,00
Raki Tekirdag glas € 5,00
Raki Tekirdag 35 cl € 35,00
Raki Tekirdag 70 cl € 60,00
Gold Raki glas € 5,50
Gold Raki 35 cl € 40,00
Gold 70 cl € 68,00
Vodka € 4,50

Bacardi 4,50

€
Jack Daniels € 5,50
€

Johny Walker red 5,00




WIIN

Huiswijnen

Marchais Merlot (Frankrijk-rood)

De marchais Merlot komt uit de zon overgoten zuid franse regio languedoc.

Dit is een zwoele, sappige wijn van kersen, bessen en pruimen.

Ortones Chardonnay (Italie-wit) € 4,00
Deze Malvasia Chardonnay is een zuivere, heldere, frisse wijn ,geurend naar vers fruit abrikozen,

perziken, druiven, bloemen en limoen. Bijzonder lekker, fris, sappig en vol karakter en heerlijk fris aperitief

of begeleider van vis, wit vlees en salade ’s.

Marchais Syrah (Frankrijk-Rosé) € 4,00
Een lichte, droge wijn met een aangename fruitige een bloemige geur. De smaak is verfrissend met

exotisch fruit. Deze wijn heeft een evenwichtige en aangename zoetheid en een fruitige afdronk met een

zachte, elegante zuurgraad.

Per fles € 19,00
Rode wijn fles Yakut (Turkije) € 21,00
Yakut is een blend van Bogazkere-, Carignan-, Alicante-, en Okuzgozudruif. Helder rood gekleurd, intens

en complex met tonen van rode vruchten, met zachte tannines, glad en evenwichtig.

Een goed gebalanceerde wijn die goed past bij de rood vlees.

Ancyra Merlot (Turkije) € 25,00

De Ancyra Merlot heeft een mooie donkere kleur. Een gekruide geur rijk aan donker fruit.
Een mooi gebalanceerde wijn die goed samengaat met rood vlees.
Selection (Turkije) € 30,00

Complex met gedroogd rood fruit met aroma’s zoals pruimen en zoete kruiden aroma.




Alma de Mecenas (Spanje) € 25,00
De Alma de Mecenas bezit een licht paarse rode kleur, ruikt heerlijk naar rood fruit en kruiden,

pittig maar ook heel toegankelijk.

Valpolicella Zenato Superiore ( Itali€)

Een vlezige, sappige wijn. Aroma's van zwarte bessen en specerijen.

Zachte tannines, rijpe, fluweelachtige afdronk. Mooi, typisch italiaans rood van kleur.

Witte Wijn

Cankaya (Turkije) € 21,00
Cankaya is een blend van de Emir-, Narince- en Sultaniyedruif.

De helder lichtgeel gekleurde wijn met een geur van citrus en wit fruit is heerlijk bij mezze en gegrilde vis.

Pinot grigio Trentino,Mezzacorona (Itali&) € 22,00
Deze goudgeel gekleurde wijn heeft een complexe geur van rijp fruit en kruiden.

Een sterke doch zachte smaak met veel invloeden van fruit.

Caves de la tourangelle (Frankrijk)

Deze sauvignon blanc heft een typiche smaak van citroen, groene appel, vers gemaaid gras

en buxus. Dankzij het verfrissende smaaktype van deze wijn, is Les Hauts Lieux een ideale borrelwijn.

Rosé

Lal (Turkije) € 21,00
Een favoriete wijn van de inheemse Turkse druif Clakarasi uit de wijngarden bij de Egeische zee.

De kleur van deze elegante rose is zalmroze, de smaak fris, fruitig en rijk aan aroma’s van aardbei en perzik.

Deze wijn doet het uitstekend bij gegrilde vis, kip, mezze's.




