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PE

R
 IN

IZ
IA

R
E

 

CESTIN
O

 DI GN
O

CCO
 FR

ITTO
 EM

ILIA
N

O
 (37.12) 

Servito a scelta con Prosciutto di Parm
a 24M

 o M
ortadella Bologna IGP -¬11 

CARPACCIO DI M
ANZO DANESE (712) 

Insalata di C
arciofi, Scaglie di G

rana Padano e C
itronette al Lim

one -¬13 
FIO

R
E D

I ZU
C

C
A

 IN
 TEM

PU
R

A
 (1.7.3.12) 

Ripieno di Spuma di Ricotta al Limone e M
ayo agli Agrumi (2pz) -¬10 

M
ILLEFO

G
LIE (1.74.12) 

Pane carasau stracciatella di bufala e alici di M
arcantabrico -¬12 

U
O

V
O

 PO
C

H
E (3.7) 

C
im

e D
i R

apa E
 C

rem
a D

i Pecorino R
om

ano D
O

P -¬11 

A
LICI FR

ITTE (3.1.4) 

Servito con M
ayo AI Lim

e -¬10 
SA

LSIC
C

IA
 A

 PEZZI C
.B

.T (12) 
C

otte A
l V

ino R
osso N

ebbioloE
 C

im
e D

i R
apa -¬9 

PR
IM

I PIA
TTI 

FETTU
CCIN

E A
L 

R
A

G
Ü

 BO
LO

G
N

ESE (139.12) 
C

on M
acinato D

i M
anzo, M

aiale E
 Salsiccia -¬13 

TO
N

N
A

RELLI GRICIA
 E

 CARCIOFI L3.7.12) 
G

uanciale Fiorucci, Pecorino R
om

ano E
 C

hips D
i C

arciofi -¬13 

PA
CCH

ERI 
AI TRE PO

M
O

D
O

RI (13.7) 
Pom

odoro Pacchino, G
rappolo E

 Passata D
i Pom

odoro-¬14 
SPA

G
H

E
T

T
O

N
E

 B
U

R
R

O
 E

 A
LICI(1:34.12) 

Pasta A
l U

ovo B
urro E

 A
lici D

i M
arcantabrico-

¬15 

TA
G

LIO
LIN

I A
N

N
A

 AL 20 

Con C
rem

a 
Di Lim

one E
 Tartatre Di G

am
beri (.34.12) -¬l6 

TO
RTELLIN

I B
O

LO
G

N
ESIA

R
TIG

IA
N

A
LI IN CREM

A
 DI 

PARM
IGIANOL.39. 12) 

Ripieni Con M
ortadella, Prosciutto E

 Parm
igiano -¬20 

ALLERGEN: (1) glutine (2) crostacei (3) vova (4) pesce (5) arachidi (6) sola (7) latte-lattosio (8) frutta a guscio (9) sedano 
(10) senape(11) semi di sesam

o e dertvati (12) soitl se int. a 10 m
g/t (13) lupini (14) molluschi MATERIE PRIME / Prodoti ab 

batuti in loco -Alcuni prodoti freschi di orlgine anim
ale, cosi com

e i prodoti della pesca som
m

inistrati crudi, vengono sot 
toposti ad abbatim

ento rapldo di tem
peratura per garantre la qualtà e la sicurezza, com

e descritto nel Piano HACCP ai 
sensi del 

Reg. CE 852/04 e R
eg. 

CE 853/04 
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S

E
C

O
N

D
I 

FLETTO
 

D
I M

A
N

ZO
 

ALILA GRIGLIA00) 

"M
acelleria De A

ngelis D
al 1927"Servito Con Salsa D

'accom
pagno E

 Patate Al Forno -¬28 

CO
TO

LETTA
 

A
LLA

 BO
LO

G
N

ESEL3712) 
C

arrè D
i V

itello N
azionale, Prosciutto Di Parm

a 24M
 E

 C
rem

a Di Parm
igiano -¬25 

G
U

A
N

C
IA

 B
R

A
SA

TA
 A

L LA
M

B
R

U
SC

O
9.7.12) 

Con Pure D
i Patata 

Alla Robuchon -¬23 

PO
LLO

 
E

 VERD
U

RE SALTATE AL W
OK (L.6.12) 

Bocconcini Di Pollo Con C
arote, 

Verza, Zucchine E
 Peperoni -¬18 

C
O

T
O

L
E

T
T

E
 D

I M
E

L
A

N
Z

A
N

E
 (1.3.7) 

Servita C
on C

rem
a A

i 3 Pom
odori, Stracciatella D

i B
ufala E

 B
asilico -¬14 

PO
L

PO
 A

L
L

A
 G

R
IG

L
IA

 4.7) 
Tentacolo D

i Polpo C
on C

rem
a D

i Patate E
 Cim

e D
i R

apa -¬18 

B
R

O
W

IE
N

IE
S A

L 

C
O

N
T

O
R

N
I 

CIM
E D

I RA
PA

 RIPA
SSA

TE -¬6 
SPIN

A
C

IN
O

 AL LIM
O

N
E 

-¬6 

C
IC

O
R

IA
 R

IP
A

S
S

A
T

A
 ¬

6
 

PA
TA

TE A
L FO

R
N

O
 (12) -¬6 

CHIPS DI PATATE PECO
RIN

O
E PEPE 7) -¬6 

D
O

L
C

I 

T
IR

A
M

ISU
 'A

N
N

A
 AL 20° 

L3.7) -¬8 

SPU
M

A
 A

L M
A

SC
A

R
PO

N
E

 
E

 FR
A

PPE E
M

IL
IA

N
E

 L3.7) -
¬8 

C
IO

C
C

O
LA

TO
E G

ELA
TO

 A
LLA

 
CREM

A
 L3.7) -

¬8 

ALLERGENI: (1) glutine (2) crostacel (3) uova (4) pesce (5) arachidi (6) sola (7) latte-lattoslo (8) frutta a guscio (9) sedano 

(10) senape(11) sem
i di sesam

o e derivati (12) solfiti se Inf, a 10 m
g

/t (13) luplini (14) m
olluschi M

ATERIE PRIM
E/ Prodotti ab 

batfufl in loco -
A

lcuni prodotti freschi di orlgine anim
nale, 

cosi com
e 

i prodottl della pesca som
m

inistrati crudi, vengono sot 

toposti ad abbattim
ento rapido dl tem

peratura per garantire la qualitàe la slcurezza, com
e descrito nel Piano HACCP ai 

sensi del R
eg. C

E 852/04 e R
eg. C

E 853/04 
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CUCINA E

 M
ISCELE 

" P
ran

zo
 

+
 Form

ula B
usiness Lunch 

" A
peritivo 

D
rink 

Con Il N
ostro 

Piatto Aperitivo 

" Fusion 
Gyoza, D

um
pling E

 Raviaoli 

" C
ena 

A
nna al 2

0
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