






euro 14,00

euro 14,00

euro 22,00

euro 14,00

euro 14,00

euro 14,00

euro 14,00

euro 14,00

euro 14,00

euro 14,00

coperto per persona euro 3,00

Calice bianco Campano/Italiano

Calice rosso Campano/Italiano

Calice rosato Campano/Italiano

euro 8,00 / 12,00

euro 8,00 / 12,00

euro 8,00 / 12,00



prezzo per persona euro 65,00



prezzo per persona euro 65,00

Scialatielli caserecci ai frutti di mare

Ravioli alla Sorrentina con pomodorini “ Orto Ghezi”       e basilico
Sorrento-style ravioli with “Orto Ghezi” cherry tomatoes and basil
Ravioli nach Sorrento-Art mit „Orto Ghezi“-Kirschtomaten und Basilikum
Raviolis à la sorrentine aux tomates cerises « Orto Ghezi » et au basilic



euro  7,50

euro  10,00

euro  14,00

euro  16,00

euro  14,00

euro  14,00

euro  14,00

euro  12,50

Verdure dell’Orto Ghezi         con moscione caseificio Cacace



Uovo Pochè in vellutato abbraccio con “Orto Ghezi”      (da aprile a settembre)
Poached Egg in a Velvety Embrace with "Orto Ghezi“ (from April to September)
Pochiertes Ei in samtiger Umarmung mit "Orto Ghezi" (von April bis September)
Œuf poché dans une étreinte veloutée avec « Orto Ghezi » (d'avril à septembre)

euro  14,00

euro  18,00

euro  18,00

euro  14,00

Zuppa di scarola e Fagiolo “Dente di morto” di Acerra
Escarole and Acerra "Dente di morto" Bean Soup
Eskariol- und Acerra-Bohnensuppe „Dente di morto“
Soupe aux Haricots Scarole et Acerra "Dente di morto"

euro  14,00



euro  16,00

euro  15,00

euro  22,00

euro  15,00

Scialatielli caserecci ai frutti di mare

Ravioli* alla sorrentina con pomodorini “Orto Ghezi”        e basilico
Sorrento-style ravioli* with “Orto Ghezi” cherry tomatoes and basil
Ravioli nach Sorrento-Art* mit „Orto Ghezi“-Kirschtomaten und Basilikum
Raviolis à la sorrentine* aux tomates cerises « Orto Ghezi » et au basilic

Cannellone massese al forno
Baked Massese cannelloni
Gebackene Massese Cannelloni
Cannellonis Massese cuits au four

euro  18,50

euro  16,00



al KG euro 90,00

euro  25,00

euro  23,00

Filetto di Spigola gratinato agli agrumi di sorrento con insalatina di stagione
Sea bass fillet au gratin with Sorrento citrus fruits and a seasonal salad
Wolfsbarschfilet-Gratin mit Zitrusfrüchten aus Sorrento und einem saisonalen Salat
Filet de bar gratiné aux agrumes de Sorrente et salade de saison

euro  24,00

euro  22,00

Pescato del giorno nei Due Golfi con contorno (disponibilità
goirnaliera)
Catch of the day from the Due Golfi with side dish (available daily)
Fang des Tages aus dem Due Golfi mit Beilage (täglich erhältlich)
Poisson du jour des Due Golfi avec accompagnement (disponible
tous les jours)



Filetto di manzo selezione “Stuzzichino” alla griglia con patatine fritte
Grilled beef fillet "Stuzzichino" selection with French fries
Gegrilltes Rinderfilet „Stuzzichino“ mit Pommes frites
Sélection de filets de bœuf grillés « Stuzzichino » avec frites

Tagliata di manzo selezione “Stuzzichino” alla griglia con rucola, pomodorini e
scaglie di provolone del monaco
Grilled sliced ​​beef "Stuzzichino" selection with rocket, cherry tomatoes and flakes
of provolone del Monaco cheese
Gegrillte Rindfleischscheiben der Sorte „Stuzzichino“ mit Rucola, Kirschtomaten
und Provolone del Monaco-Käseflocken
Assortiment de tranches de bœuf grillées « Stuzzichino » avec roquette, tomates
cerises et copeaux de provolone del Monaco

euro  27,00

euro  25,00

euro  24,00

euro  48,00

Costata di scottona 500g selezione “Stuzzichino” alla griglia con patate al forno
Grilled 500g heifer rib eye steak, "Stuzzichino" selection, with baked potatoes
Gegrilltes Rinder-Rib-Eye-Steak 500g, „Stuzzichino“-Auswahl, mit Ofenkartoffeln
Côte de bœuf grillée 500g , sélection « Stuzzichino », avec pommes de terre
au four

euro  36,00

Lombata di vitello con verdurine
Veal loin with vegetables
Kalbslende mit Gemüse
Filet de veau aux légumes

euro  26,00



euro  6,00

euro  9,00

euro  9,00

euro  8,50

euro  16,00

euro  3,50

euro  3,50
euro  5,50

Cedrata euro  4,00
Birra Analcolica euro  5,50





DOP Colline Salernitane “Diesis” by Torretta
Varietà di olive: Carpellese, Rotondella

Fruttato medio

Presidio Slow Food Azienda Agricola Maria Ianniciello
Varietà di olive: Ravece, Ogliarola, Marinese, Ruveja, Oliveira

Fruttato medio

DOP Penisola Sorrentina by Orto Ghezi
Varietà di olive: Minucciola, Rotondella, Frantoio, Leccino

Fruttato intenso medio alto
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