AKAKOR

TROPICAL RESTAURANT
VIA FABIO FILZI, 1

Benvenuti da AKAKOR, un ristorante che
riflette la leggendaria citta perduta nel cuore
dell" AMAZZONIA, con i sapori unici del Sud
America. Come Akakor, che custodiva tesori
segreti, anche la nostra cucina offre
un'esperienza straordinaria, ricca di piatti
ispirati  alle  tradizioni autentiche  del
continente: dal ceviche peruviano alla
picanha brasiliana, passando per le arrepaz

venezuelane.

Ogni piatto racconta una storia, creando un
viaggio sensoriale che unisce storia, cultura e
innovazione. Da AKAKOR, ogni boccone e
un'avventura, ogni sapore un tesoro nascosto
da scoprire.



ANTIPASTI

Sashimi di Filetto di manzo 20€
Filetto di manzo Irlandese con salsa
Akakor, erba cipollina e semi di sesamo.
(M)
@ Avocado alla Griglia 12€
con salsa Akakor e erba cipollina.(11)
Tiradito 16€
Filetti di ombrina marinati in latte di tigre,
serviti con mais tostato, patata
americana, peperoncino e coriandolo. (4)
@ Papa ala Huancaina 12€
Patata con salsa huancaina, olive e uova
sode. (3,7)
Tartare di Salmone 16€
Con avocado, crema di formaggio e
mango. (4,7)
Tartare di Tonno 17€
Tonno pinna gialla lime grattugiato, salsa

di soia, pomodoro, capperi e avocado.
(4,6)

Ceviche Classica di Ombrina 18€
Cipolla rossa, ravanelli, platano fritto,

mais tostato e coriandolo. (4)

Tacos Gambero argentino 14€
Tacos croccante con gamberone alla
griglia avocado, cipolla, pomodoro,
coriandolo, lime. (1,2)

Tacos di Tonno 14€

Tacos croccante con tartare di tonno e

uocomole. (1,41)




INSALATCNE

Il Guerriero 18€

Songino, pomodorini, filetto di manzo
saltato con aceto balsamico, pomodori
secchi, crostini di pane. (1)

Il conquistatore 15€

Pollo, mele, insalata mista, Grana Padano,
carote, pomodorini, salsa Caesar, crostini
di pane. (1,3)

Signore dei mari 17€

Insalata mista, avocado, salmone crudo,
gamberi fritti, pomodorini, mango. (2,4)
La Sacerdotessa (Insalata Greca) 14€
Insalata mista, formaggio feta, cetrioli,
pomodorini, cipolle rosse, olive, origano,
salsa tzatziki. (1,3,7)

Ninfa 13€

Ceci, insalata mista, tofu, carpaccio di
zucchine marinate, peperoni, melanzane
alla piastra.




PIATTI

Quinoa alla Huancaina con Capesante e
Gamberi 22€

Quinoa con salsa huancaina (patata, peperoncino
giallo, latte, olio e formaggio). (7,2,4,14)

Filetto con salsa al vino madeira 26€

Filetto di angus argentino con salsa al vino
madeira e pure di mandioca.

Hummus con Verdure e Quinoa 14€

Delicato hummus di ceci servito con croccanti
verdure di stagione e quinoa.

Costela di manzo 24€

Costina di manzo cotta a bassa temperatura e il
suo fondo, con crema di polenta, zucca e
formaggio. (7,12)

Picanha alla griglia 18€

Taglio pregiato di manzo cotto alla griglia,

caratterizzato dalla sua tenerezza e dal sapore
infenso.

Salmone alla griglia 18€

Filetto di salmone fresco cotto alla griglia, servito
con salsa akakor. (4)




CONTORNI

Verdure saltate 5€
Patate al forno 5€

Pure di patata americana 5€

SFIZIOSITA

®  PLATANO FRITTO 8€
Servito con salsa guacamole. (1)
IL FESTINO DEI GUERRIERI 12€
Coxinha, Crocchette di Baccala e Pdo de Queijo
Accompagnati da salsa di pomodoro piccante. (1,4,7)
®  ILRACCOLTO DEL POPOLO 10€
Mandioca, polenta con salsa rosa e Pdo de Queijo. (1,7)



DESSERT

CHURROS 7€
(7)

FLAN 7€

(7)

ANANAS CON GELATO ALLA CREMA 8€
(7)

CREMA DI PAPAYA CON CASSIS 8€

(7)

BEVANDE

ACQUA 2€ LIMONATA 4€
CAFFE 1,5€ GASSOSA 4€
GUARANA 4¢€ CHINOTTO 4€
COCACOLA 4€
o VINI AL CALICE 6€
ailabu VINI BOTTIGLIA 22€
el PROSECCO 6€
TE AL LIMONE 4€
e —— BOTTIGLIA PROSECCO 27€
TONICA 4€
BIRRE:
CORONA 5€
SPINA HEINEKEN
0,4 5€
0,3 3,5€
COPERTO 2¢€

COMUNICAZIONE DI SERVIZIO IN APPLICAZIONE DEL REG.UE 1169 /2011 AKAKOIR - VIA FABIO FILZI 11, MILANO
ELENCO DELLE SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE UTILIZZATI IN QUESTO
ESERCIZIO E PRESENTI NELL'ALLEGATO Il DEL REG. UE N.1169/2011.

1) CEREALI CONTENENTI GLUTINE COME GRANO, SEGALE, ORZO AVENA, FARRO, KAMUT E | LORO CEPPI DERIVATIE |
PRODOTTI DERIVATI. 2) CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI. 3) UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA. 4)
PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE. 5) ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI. 6) SOIA E PRODOTTI A BASE DI
SOIA. 7) LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO). 8) FRUTTA A GUSCIO COME MANDORLE,
NOCCIOLE, NOCI, PISTACCHI E | LORO PRODOTTI. 9) SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO.10) SENAPE E
PRODOTTI A BASE DI SENAPE. 11) SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO. 12) ANIDRIDE
SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KG O 10 MG/LITRO IN TERMINI DI ANIDRIDE
SOLFOROSA TOTALE. 13) LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI. 14) MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI.
*IN BASE ALLA DISPONIBILITA DEL MERCATO, ALCUNI PRODOTTI SONO CONGELATI O SURGELATI ALL’ORIGINE.

LI PESCE DESTINATO AL CONSUMO CRUDO O QUASI CRUDO HA SUBITO UN TRATTAMENTO DI BONIFICA
PREVENTIVA IN CONFORMITA CON LE PRESCRIZIONI DEL REG.CE 853/2004, ALLEGATO lIl, SEZIONE VIII, CAPITOLO 3,
LETTERA D, PUNTO 3.



