
	 SOFTDRINKS

FRITZ KOLA 0,33L 
3,30€

FRITZ KOLA OHNE ZUCKER 0,33L
3,30€

APFELSCHORLE 0,33L 
3,50€

AGUA FRESCA 0,4L
Wechselnde hausgemachte Limonade 
3,90€

GLAS FILTRIERTES WASSER 0,4L
Stilles oder Sprudel
2,40€ 

FLASCHE FILTRIERTES WASSER 0,85L
Stilles oder Sprudel 
4.50€

	 BIER

FLASCHENBIER 0,33L

CERVEZA SOL * 3,90€
Mexikanisches Pils  

SOL BUCKET * 19,50€
6 Flaschen Sol zum Preis von 5

STÖRTERBEKER ATLANTIK ALE (Alkoholfrei) * 3,90€
Alkoholfreies helles Ale, Alkoholgehalt < 0,5% vol.

FASSBIER 0,4L

JEVER PILS * 4,20€
Herbes Pils

RATSHERRN ZWICKEL * 4,70€
Unfiltriertes Lager

BÜBLE HELL * 4,90€
Helles

GUEST BEER * 5,90€
Wechselndes Bier, sprecht 
gerne unser Personal an

HERRENGEDECK */*** 5,50€
1 Sol und 1 Mexikaner
	
	 WEIN

GLAS WEIßWEIN 0,2L **
7,50€

FLASCHE WEIßWEIN 0,75L **
28,00€

GLAS ROSÉ 0,2L **
6,90€

FLASCHE ROSÉ 0,75L **
26,00€

GLAS ROTWEIN 0,2L **
7,50€

FLASCHE ROTWEIN 0,75L **
28€

	 LONGDRINKS

MICHELADA * 5,70 €
Sol auf Eis mit frischem Limettensaft & Salzrand

MICHELADA CUBANA */*** 6,50€
Sol auf Eis mit frischem Limettensaft, Sangrita & 
Salzrand

MARGARITA MXSTR 8,50€
Tequila, Cointreau, Limettensaft, Agave & Tajínsalz

MARGARITA PITCHER 35,00€
500ml Margarita zum Teilen

MEZCAL MARGARITA 9,50€
Mezcal, Cointreau, Limettensaft, Agave & Tajínsalz

MEZCAL MARGARITA PITCHER 40,00€
500ml Mezcal Margarita zum Teilen

LUPITA PALOMA 9,50€
Lupita Margarita, Pink Grapefruit Soda, Salz

MEZCAL SODA 7,00€
Mezcal, Limettensaft, Sprudelwasser

TEQUILA SODA 7,00€
Tequila, Limettensaft, Sprudelwasser

AGUA LOCA 9,90€
Wechselndes hausgemachtes Agua Loca mit 
Tequila

MEZCAL SOUR 8,50€
Mezcal, Rote Beete Saft, Rohrzucker, Limettensaft

	 SHOTS

MEXIKANER 2CL *** 2€
Wodka, Tomatensaft, Chilis	SHOTS 

TEQUILAS 2CL

1800 REPOSADO 4,50€
CASCAHUÍN BLANCO TAHONA 6,00€
CASCAHUÍN PLATA 48 5,50€
CASCAHUÍN EXTRA AÑEJO 6,50€

MEZCALES 2cl

Tradicionales
ALIPÚS SAN LUIS 5,00€
ALIPÚS SAN BALTASAR 5,00€
ALIPÚS SAN ANDRÉS 5,00€
ALIPÚS SANTA ANA 5,00€
ALIPÚS TÍO JESÚS 6,50€

Especiales
LOS DANZANTES JOVEN 6,00€
LOS DANZANTES AÑEJO 7,00€

Sprecht gerne unser Personal an für 
eine Beratung zu Tequila und Mezcal 
oder anderen Fragen.

Alle Allergene sind wie folgt gekennzeichnet:
* GLUTEN
** SULFITE
***SENF



 STARTER

GUACAMOLE CLÁSICO 7,90€
Mit Tortillachips, Chicharrón, eingelegten roten Zwie-
beln, Koriander & Käse [Laktose] 

GUACAMOLE CLÁSICO VEGGIE 7,50€
Mit Tortillachips, eingelegten roten Zwiebeln, Korian-
der & Käse [Laktose] 

GUACAMOLE CLÁSICO VEGAN 7,00€
Mit Tortillachips, eingelegten roten Zwiebeln, Korian-
der & eingelegtem Rotkohl

TOTOPOS MXSTR 8,50€
Tortillachips mit pulled pork, schwarzen Bohnen, 
eingelegten roten Zwiebeln, Crema, Käse & Salsa Roja 
[Laktose, Sellerie] 

TOTOPOS MXSTR VEGGIE 8,00€
Tortillachips mit schwarzen Bohnen, eingelegten ro-
ten Zwiebeln, Crema & Salsa Roja [Laktose, Sellerie] 

TOTOPOS MXSTR VEGAN 8,00€
Tortillachips mit schwarzen Bohnen, eingelegten 
roten Zwiebeln, veganer Chipotle Majo & Salsa Roja 
[Senf, Soja, Sellerie] 

 TACOS

CAMPECHANO 3,60€
Geschmortes Bürgermeisterstück vom Rind, Chorizo, 
Chicharrón, eingelegte weiße Zwiebeln & Koriander

SUADERO 3,40€
Geschmortes Bürgermeisterstück vom Rind, eingeleg-
te weiße Zwiebeln & Koriander

CARNITAS 3,60€
Pulled Pork in Orangensaft mariniert, eingelegte 
roten Zwiebeln, Koriander & Chicharrón

GOBERNADOR 3,60€
Garnelen, Chipotle Mayo, schwarze Bohnen, einge-
legte rote Zwiebeln, geschmolzener Käse & Avocado-
creme [Laktose, Krebstiere, Senf, Soja, Sellerie]

POLLO AL MOJO DE AJO 3,50€
Hähnchenbrust in Knoblauch-Chili-Tomatensauce, ve-
gane Kurkuma Mayonnaise, Chili-Crumble, Radicchio 
& Koriander [Gluten, Senf, Soja]

POLLO CON MOLE 3,60€
Hähnchenbrust in Mole, Crema, Erdnuss-Sesam Kro-
kant, Frühlingszwiebeln & Koriander 
[Schalenfrüchte, Erdnüsse, Sesam, Laktose, Gluten]

CRISPY CHAMPIÑONES 3,30€
Panierte Champignons in Chili-Knoblauch-Öl, ge-
grillter Käse, Kichererbsensalat, Crema & Koriander 
[Laktose, Gluten, Ei]

ROASTED BEETROOT 3,40€
Geröstete rote Beete, Schafskäse, Minz-Salsa, mari-
nierte weiße Zwiebeln, Kürbiskerne & Koriander
[Lactose]

GARLIC CAULIFLOWER 3,20€
Gerösteter Blumenkohl, Chili-Kichererbsen, Guaca-
mole & eingelegter Rotkohl

PUMPKIN AL PASTOR 3,10€
Butternut squash in klassischer Al Pastor Marinade,  
geröstete Ananas, eingelegte roten Zwiebeln & Ko-
riander

VEGAN CRISPY CHICKEN 3,40€
Veganes crispy Chicken, Jalapeño Coleslaw, Mango-
Chutney, Frühlingszwiebeln, Koriander, Guajillo & 
Sesam [Gluten, Senf, Sesam, Soja]

 SALSAS

SALSAS ROJA 0,20€
Milde Salsa auf Basis von Tomaten & verschiedenen 
Chilis

SALSA VERDE 0,20€
Scharfe Salsa auf Basis von Jalapeños

 DESSERT

CHURRO DIPPERS 7,50€
Churros mit Karamell-Soße, Schokoladensoße & ge-
zuckerter Kondensmilch 
[Laktose, Gluten]

 ALLERGENE 

Alle Allergene sind in [eckigen Klammern] aufge-
führt. ALLE GERICHTE KÖNNEN SPUREN VON SCHALEN-
FRÜCHTEN ENTHALTEN


