














♦ INFORMAZIONI SUGLI ALLERGENI ♦
(SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE)

ALLEGATO II Regolamento (UE) n.1169/2011

1. Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano khorasan),
segale, orzo, avena o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati .
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei .
3. Uova e prodotti a base di uova .
4. Pesce e prodotti a base di pesce .
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi .
6. Soia e prodotti a base di soia .
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) .
8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.),
nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiù
(Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.)
K.Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera),
noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro
prodotti .
9. Sedano e prodotti a base di sedano .
10. Senape e prodotti a base di senape .
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo .
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o
10 mg/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti così come
proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei
fabbricanti .
13. Lupini e prodotti a base di lupini .
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi .

Attenzione : Nell ’ interesse della clientela ed al fine di fornire il miglior
servizio possibile, la direzione del ristorante invita i clienti a verificare l ’
eventuale presenza di sostanze o prodotti che possano provocare allergie o
intolleranze attraverso i numeri presenti di fianco a ciascun piatto,
corrispondenti a quelli del Regolamento (UE) n.1169/2011, e di
comunicarlo al personale in sala, al momento dell ’ ordinazione.
La direzione del ristorante non si assume alcuna responsabilità in caso di
mancata comunicazione da parte dei clienti.
Si ringrazia per la collaborazione.
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