
A A N A A R  M E N U  5  -  8 9 €
Lampi

Wine: Savoie Apremont Cuvée
Non-alcoholic: Väinönputkimehu - Angelica juice

Talas

Savustettua tofua, merileväkaviaaria ja marinoitua
merilevää

Wine: Hewitson Gun Metal Riesling
Non-alcoholic: Aurorakuohu - Aurora sparkling

Kuolpuna

Wine: Rocim Alicante Bouschet 
Non-alcoholic: Kuusenkerkkäkuohu - Spruceshoot Sparkling 

Kysy kasvisvaihtoehtoa - ask for vegetarian option
Kaikki käyttämämme liha on kotimaista. 

All meat used on this menu is from Finland.

Wines: 39,50€ 
Non-alcoholic drinks: 28,50€

JÁVREGUOLI - JÄRVIKALA - LAKE
FISH

Inarin siika on kirkkaassa ja syvässä
vedessä elänyt, jonka vuoksi sen liha
on maukasta. Siika on yksi yleisimpiä
paikalliseen pöytään päätyvistä
kalalajeista.

Whitefish of Inari has lived in pure and
deep waters, which makes its meat
tasty. Whitefish is one of the most
common species of fish to find its way
to the local table.

BOHCCOBIERGU - PORONLIHA -
REINDEER MEAT

Poronkuu on poron rasvaa, josta
saadaan paljon poron makua ruokaan.
Kumpus, eli veripalttu, on erityisesti
poroerotuksien aikaan keitetty
herkkuruoka täynnä energiaa.

Reindeer tallow is reindeer's fat that
gives a lot of reindeer flavour to food.
Reindeer blood pudding, also known
as "kumpus" is delicacy full of energy,
and boiled especially during reindeer
round-ups.

Tepasto - Palate cleanser 

Mätäs

Kahvijäätelöä, puolukka granitaa ja puolukkamarenkia

Coffee ice cream, red lingonberry granite and
lingonberry merengue

Wine: Ainoa Kaamos 
Non-alcoholic: Luomu Puolukkamehu - Lingonberry juice

JOKŊA - PUOLUKKA - LINGONBERRY

Puolukka on Suomen luonnonmarjoista
tärkein. Puolukassa on paljon kehon
terveyttä edistäviä vaikutuksia ja
erityisesti pohjoisen valoisassa kesässä
kasvanut puolukka sisältää runsaasti
tulehduksia ehkäiseviä ravinteita. 

Lingonberries are the most important
natural berry in Finland. Lingonberries
have many health-promoting
properties and, especially when grown
in the bright northern summer, they are
rich in anti-inflammatory nutrients.

Pikkelöityä siikaa, siianmätiä, marinoitua sipulia,
kalakermaa

Pickled whitefish, whitefish roe, marinated onions and
fish cream

Männyllä savustettua poroa, paahdettua sipuli-
sienipyreetä, kumpusta, herkkutattia ja puolukka-
punaviinikastiketta

Reindeer smoked with pine, caramelized onion-
mushroom purée, reindeer black pudding, cep and
lingonberry-red wine sauce

Smoked tofu, seaweed caviar and marinated combu


