
APÉRITIF

LILLET WILD BERRY
HUGO
APEROL SPRITZ
SEKT AUF EIS
RIESLING SEKT
CAMPARI ORANGE
CAMPARI SODA
MARTINI BIANCO / ROSSO / EXTRA DRY
NEGRONI

9

9

 9

8

 7

 8

 8

7

9

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,1 l

0,2 l

0,2 l

5 cl

9 cl

MOËT & CHANDON ROSÉ
MOËT & CHANDON BRUT
MOËT & CHANDON ROSÉ
MOËT & CHANDON BRUT
RUINART ROSÉ
RUINART BLANC DE BLANCS
DOM PERIGNON
BOUVET & LADUBAY  
Crémant Rosé Brut Excellence-Loire

REICHSRAT VON BUHL  
Prosecco Spumante

SEKTKELLEREI SCHREIER & KO  
Riesling trocken – Pfälzer

AZIENDA CASERE  
Prosecco Spumante

 145

120

50

45

180

143

295

49

45

28

24

0,75 l

0,75 l

0,2 l   34   l    0,375 l

0,2 l   30   l    0,375 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

 CHAMPAGNER & PROSECO



3-GÄNGE-MENÜ
AB 2 PERSONEN
PRO PERSON 55



KASHKE-BADEMJAN  

Gebratene und gehackte Auberginen mit einem Hauch

Knoblauch, Pfefferminzöl, Röstzwiebeln und Joghurt-Sauce (Kashk)

MIRZA GHASSEMI
Gegrillte und gehackte Auberginen mit

einem Hauch Knoblauch, Tomaten und Wachtelei

ZEYTUN PARVARDE
Grüne Oliven eingelegt in einer Kräuter-Granatapfel-Sauce 

mit Walnüssen und einem Hauch Knoblauch

HUMMUS 
Pürierte Kichererbsen mit einem Hauch Knoblauch und Sesam-Mus

BORANI
Spinat-Joghurt mit einem Hauch Knoblauch

BORANI BADEMJAN 
Auberginen-Joghurt mit Knoblauch

SCHAFSKÄSE
ZEYTUN 
Oliven

10

 

10

8

 

7

7

7

6

6

VORSPEISEN

GEMISCHTER VORSPEISENTELLER
(AB 2 PERSONEN) PRO PERSON   14



GEMISCHTER SALAT
Salat, Gurken, Tomaten, Oliven, Schafskäse

Honig-Senf-Dressing oder French-Dressing

SCHANDIS SALAT 

Salat mit gegrillte Hähnchenbrust, Gurken,

Tomaten, Oliven, Schafskäse

Honig-Senf-Dressing oder French-Dressing

SALAD-E-SHIRAZI
Fein zerkleinerte Minigurken, Tomaten und Zwiebeln,

dazu Zitronensaft-Olivenöl-Dressing

SALAD-E-OLVIEH
Pürierter Kartoffelsalat mit Hähnchenbrust, Eiern und Salzgurken

11

22

 

8

10

SALATE

LINSENSUPPE
SUPPE DJO 

Perlgraupensuppe

8

8

SUPPEN

BADEMJAN VEGETARISCH
Auberginen in Tomatensauce

BAMIEH VEGETARISCH
Okraschoten in Tomatensauce

FESENJAN VEGETARISCH 

Gericht aus geriebenen Walnüssen und Granatapfelmark

mit Panierten Steinpilze

FALAFELHUMMUS-TELLER 

15

15

20

17

VEGETARISCH & VEGAN

Alle vegetarischen Gerichte werden mit Safran verfeinertem Basmatireis serviert



SOLTANI  

Ein Spieß aus flach geklopftem Lammrücken

und ein Lammhackfleisch-Spieß

KUBIDEH
Zwei Lammhackfleischspieße

DJUDJE
Ein Spieß aus Hähnchenbrust-Stücken

SHISHLIK 

Gegrillte Lammkarree-Stücke

BARG 

Ein Spieß aus flach geklopftem Lammrücken

CHENJE
Ein Spieß aus Lammfilet-Stücken

DJUDJE SOLTANI
Ein Spieß aus Hähnchenbrust-Stücken

und ein Lammhackfleisch-Spieß

BAKHTIARI
Ein gemischter Spiess aus Lammfilet- und Hühnchenbrust Stücken

33

22

22

35

28

28

30

28

GRILLGERICHTE

DAZU EMPFEHLEN WIR

MASTO MUSIR
JOGHURT MIT

WILDEM KNOBLAUCH

5

MASTO KHIAR
JOGHURT MIT
GURKEN UND MINZE

5

Alle Grillgerichte werden mit Safran verfeinertem Basmatireis und

Grilltomate Serviert. Alle Gerichte können auf Wunsch gegen 2,00 € Aufpreis mit

Baghali Polo, Sereshk Polo oder Shirin Polo serviert werden.



FESENJAN  

Gericht aus geriebenen Walnüssen, Grantapfelmark

mit Mais-Hähnchenbrust oder Lammhackbällchen

GHEIMEH BADEMJAN  

Gericht mit Fleischstücken aus der Lammkeule,

Auberginen und Linsen

GHORME SABSI 

Gericht mit Fleischstücken aus der Lammkeule, Bohnen, Limette und 

verschiedenen Kräutern (Schnittlauch, Petersilie, Bockshornklee)

BADEMJAN 

Gericht mit Fleischstücken aus der Lammkeule und Auberginen

BAMIEH  

Gericht mit Fleischstücken aus der Lammkeule und Okraschoten

BAGHALI POLO BA MAHICHE
Geschmorte Lammhaxe, Serviet mit dicken Bohnen und Dill

verfeinertem Basmatireis

SHIRIN POLO BA MORGH
Geschmorte Mais-Hähnchenkeule, Serviet mit gesüßten

Bitterorangenschalen und Karotten, Mandeln, Pistazien, verfeinertem

Basmatireis

BAGHALI POLO BA MORGH 

Geschmorte Mais-Hähnchenkeule, Serviet mit Dill, dicken Bohnen 

und verfeinertem Basmatireis

SERESHK POLO BA MORGH 

Geschmorte Mais-Hähnchenkeule, Serviet mit geberatenen

Berberitzen verfeinertem Basmatireis

26

21

20

20

20

28

21

21

21

SCHMORGERICHTE

Alle Schmorgerichte werden mit Safran verfeinertem Basmatireis serviert

DAZU EMPFEHLEN WIR

MASTO KHIAR                                 5
JOGHURT MIT GURKEN UND MINZE 

SALAD-E-SHIRAZI                             8
FEIN ZERKLEINERTE MINIGURKEN, TOMATEN UND
ZWIEBELN, DAZU ZITRONENSAFT-OLIVENÖL-DRESSING          



BASTANI
Safraneis mit Pistazien und Sahne Stückchen

FALUDE 
Persisches Glasnudelsorbet

MAKHLUT 

Gemischtes Safraneis mit Glasnudelsorbet

SHOLEZARD  

Safran-Reispudding mit Zimt, Pistazien und Mandeln

KHORMA BA GERDU 
Datteln mit Walnüssen gefüllt

DESSERTTELLER (AB 2 PERSONEN)

11

11

12

11

6

PRO PERSON 13

DESSERTS

GEGRILLTES GEMÜSE
SHIRIN POLO  

Basmatireis verfeinert mit gesüßten Bitterorangenschalen,

Karotten, Mandeln und Pistazien

BAGHALI POLO 
Basmatireis verfeinert mit Dill, dicken Bohnen, Safran und Zimt

ZERESHK-POLO 
Basmatireis verfeinert mit geberatenen Berberitzen und Safran

BASMATI RICE
KHIAR SHOUR 

Salzgurken nach persischer Art

TORSHI 
Sauer eingelegtes Gemüse

SIR TORSHI
GRILLTOMATE

11

8

8

8

6

5

6

6

2

BEILAGEN & EXTRAS



WEISS

WEINGUT BERGDOLT, REIFF & NETT - GRAUBURGUNDER - PFALZ
Mandel, Butteraromen und ein Hauch von Aprikose. Grauburgunder - Rheinhessen

WEINGUT SCHWEDHELM – SAUVIGNON BLANC – PALATINATE
Grüne Wiese, Zitronen, Mango mit langem, schmalzigen Nachhall.

WEINGUT KRIEGER - WEIßBURGUNDER - PFALZ 
Mirabelle und Aprikose. Fruchtig und filigran.

MALAVASI - LUGANA
Limette, etwas Pfirsich. Würzige Noten, lebhaft.

ROSÉ

MAS DE CADENET - CÔTES DE PROVENCE
Noten Beeren. Leichte Würze. Lebhafte Säure. Ein harmonisch, runder Wein.

WEINGUT JOHANNINGER 
Ein Schluck vom Himmel Rose

ROT

DOMAINE DE GRANGENEUVE - LA TRUFFIÈRE - RHÔNE
Reinsortiger Syrah. Leicht Vanillig, Brombeere und feine kräftige Tannine.

BODEGAS EXOPTO - EXOPTO TINTO - RIOJA
Kirsche, Johannisbeere und Mandel. Saftig und reife Tanninstruktur.

MOTTURA STELIO - PRIMITIVO DI MANDURIA - APULIEN
Kirsche und Pfeffer. Fruchtiger Wein mit einer ausgewogenen Tanninstruktur.

CHÂTEAU GRÉS SAINT PAUL - ROMANIS – LANGUEDOC
Aromen von reifen Beerenfrüchten. Vollmundig, gut strukturiert.

Harmonischer Rotwein mit außergewöhnlicher Kühle.

9

10

9

11

10

9

12

13

11

9

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,2 l

WEIN OFFEN



WEINGUT VON OETTINGER - RIESLING ALTE REBE – RHEINGAU 

Ganz viel Rheingau im Glas. Feine Säure, tolle Mineralität, Pfirsich, Mirabelle.

VON WINNING - WEIßBURGUNDER I – PALATINATE
Gehaltvoller Weißwein, gereifter Pfirsich, Mango und Hauch von Butter.

ANGELINA SCHMÜCKER - MÜLLER-THURGAU AMPHORE
Die Amphore holt eine einzigartige Aromatik aus dieser alten Rebsorte.

Ananas, Maracuja und Holdunderblüten. Filigran und zugleich vollmundig.

DOMAINE LA GARRELIÉRE - LE BLANC DE LA MARIÉE – LOIRE
Apfel und Aprikose, elegante Mineralik. Sauvignon Blanc mal anders…

LA MANUFACTURE - CHABLIS 1ER CRU FORÊTS - BURGUND
Blütenduft und Quitte. Eleganter Wein mit einem feinen Säurespiel.

Weiße Blüten, im Abgang leicht salzige Mineralität.

MAISON FOUCHER - LES MONTS DAMNÉS – SANCERRE
Aromen von Mirabellen, Stachelbeere und Birne. Am Gaumen füllig und saftig.

56

78

56

35

71

89

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

FLASCHE WEISS

MAS DE CADENET - CÔTES DE PROVENCE
Noten Beeren. Leichte Würze. Lebhafte Säure. Ein harmonisch, runder Wein.

DOMAINE VILLAUDIÉRE - SANCERRE ROSÉ
Noten Beeren. Leichte Würze. Lebhafte Säure. Ein harmonisch, runder Wein.

42

48

0,75 l

0,75 l

FLASCHE ROSÉ



CLOS DEL REY - L'ARAGONE - LANGUEDOC 

Seidige, samtige Struktur. Viel Frucht, gut eingebunde Tannine. Eleganter Wein mit einem langem Nachhall.

CHÂTEAU DE FERRAND - LE DIFFERENT
SAINT EMILLION GRAND CRU - BORDEAUX
Kräftiger Rotwein, dunkle Fucht, Holz und viel Kraft im Abgang. Ein Wein der lange währt…

CHÂTEAUNEUF DU PAPE – DOMAINE DE CHANSSOUD
CÔTES DU RHÔNE
Nach Himbeeren und Brombeeren riechend. Am Gaumen werden die Fruchtaromen

nochmal deutlich präsent. Bestechend feine Tanninstruktur.

GRES SAINT PAUL - SYRHUS - LANGUEDOC
Intensive Fruchtnoten nach reifen Kirschen, gepaart mit einer vom

Boden geprägten rauchigen Aromatik und wunderbaren Fülle.

MOTTURA STELIO - PRIMITIVO DI MANDURIA - APULIEN
Kirsche und Pfeffer. Fruchtiger Wein mit einer ausgewogenen Tanninstruktur.

TENUTA DI CARLEONE - CHIANTI CLASSICO - TOSKANA
Kirsche und Pfeffer. Fruchtiger Wein mit einer ausgewogenen Tanninstruktur.

BODEGAS EXOPTO - EXOPTO TINTO - RIOJA
Kirsche, Johannisbeere und Mandel. Saftig und reife Tanninstruktur.

HESS - CABERNET SAUVIGNON ALLOMI VINEYARD - NAPA VALLEY
Aromen von reifen Beerenfrüchten. Vollmundig, gut strukturiert.

Harmonischer Rotwein, frisch mit süßen Tanninen und langem Abgang.

DE TOREN - FUSION V - SÜDAFRIKA
Kräftiger und zugleich sehr eleganter Rotwein.

Brombeere und reife Erdbeeraromen werden durch feine Tannine unterstrichen.

ELIO GRASSO - BAROLO DOCG GAVARINI CHINIERA – PIEMONT
Noten von dunklen Beeren in der Nase. Leichte Nuancen von Schokolade, leicht würzig.

Im Mund elegant mit gut eingebunden Tanninen.

47

80

160

69

59

84

123

94

120

180

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

 0,75 l

0,75 l

0,75 l

FLASCHE ROT



MANGOSAFT
RHABARBERSAFT
JOHANNISBEERENSAFT
ORANGENSAT
ANANASSAFT
MULTIVITAMIN
KIRSCHNEKTAR

0,2 l   4

0,2 l   4

0,2 l   4

0,2 l   4

0,2 l   4

0,2 l   4

0,2 l   4

RHABARBER
JOHANNISBEERE
MANGO
MARACUJA
KIRSCHE

0,4 l   6

0,4 l   6

0,4 l   6

0,4 l   6

0,4 l   6

PILS
PILS  ALKOHOLFREI

RADLER
RADLER  ALKOHOLFREI

FAUST WEIZEN
DUNKEL, HELL, ALKOHOLFREI

0,33 l   4

 0,33 l   4

0,33 l   4

 0,33 l   4

0,5 l   6

0,2 l   4

 0,2 l   4

 0,2 l   4

0,2 l   4

0,3 l   4

0,2 l   3

0,4 l   5

BANANENNEKTAR
MARACUJANEKTAR
KIIBA (KIRSCH-BANANEN-GETRÄNK)

TOMATENSAFT
APFELSCHORLE VIO
SAFTSCHORLE
SAFTSCHORLE

SÄFTE

MINZSCHORLEN
MIT FRISCHER MINZE, ORANGE, LIMETTE & ZITRONE

FLASCHENBIERE (FAUST)

WASSER
BAD CAMBERGER TAUNUSQUELLE

COLA
COLA LIGHT
COLA ZERO
SPRITE
FANTA
MEZZO MIX
BITTER LEMON

HAUSGEMACHTE LIMONADE
SAFRAN-ZITRONEN-LIMONADE MIT
CHIA-SAMEN, INGWER, MINZE UND
LIMETTE                               0,33 l     6

0,25 l  3   l    0,75 l     8

0,2 l  3,5

0,2 l  3,5

0,2 l  3,5

0,2 l  3,5

0,2 l  3,5

0,2 l  3,5

0,2 l  3,5

GINGER ALE 
TONIC 
WILD BERRY
DOUGH

0,2 l  3,5

0,2 l  3,5

0,2 l  3,5

0,2 l  3,5

SOFTGETRÄNKE

Haben Sie Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen? Wenden Sie sich bitte an unser Personal!
Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer. 



SCHWARZER TEE (AUFGESETZT)

FRISCHER PFEFFERMINZTEE
FRISCHER INGWEMINZTEE
GRÜNER TEE
KAMILLENTEE
ESPRESSO

2

4

5

4

4

3

ARAK SAGGI
AVERNA
FERNET
GRAPPA
JÄGERMEISTER
OUZO
RAMAZZOTTI
SAMBUCA

2 cl  5

4 cl  6

4 cl  6

4 cl  6

4 cl  6

4 cl  6

4 cl  6

2 cl  6

DOPPELTER ESPRESSO
MILCHKAFFEE
CAPPUCCINO
LATTE MACCHIATO
MOKKA
KAFFEE

4

4

4

5

4

4

WARME GETRÄNKE

DIGESTIVE

SAUZA TEQUILA
ABSOLUT

2 cl  3

4 cl  6

GREY GOOSE
BELVEDERE
FINLANDIA

4 cl  9

4 cl  9

4 cl  9

VODKA - TEQUILA

VODKA LEMON (BELVEDERE)

VODKA RED BULL (BELVEDERE)

WHISKEY COLA
BOMBAY TONIC
HENDRICKS TONIC
BACARDI COLA

0,2 l 12

0,2 l 12

0,2 l 11

0,2 l 11

0,2 l 12

0,2 l 11

LONG DRINKS

JIM BEAM
JACK DANIEL'S

4 cl  6

4 cl  7

WHISKEY BOURBON

J&B
JHONNIE WALKER RED
JHONNIE WALKER BLACK
CHIVAS REGAL

4 cl  6

4 cl  6

 4 cl  8

4 cl  7

WHISKEY SCOTCH

HENNESSY V.S.O.P.
HENNESSY X.O.
REMY MARTIN V.S.O.P.
REMY MARTIN X.O.

4 cl   8

4 cl 18

4 cl   8

4 cl 18

COGNAC

CANADIAN CLUB
TULLAMORE DEW
JAMESON

4 cl  6

4 cl  6

4 cl  7

WHISKEY IRISH
&  CANADIAN

GLENLIVET
GLENMORANGIE

4 cl  7

4 cl  7

WHISKEY MALT


