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TUTTA LA PASTA E DI NOSTRA PRODUZIONE
TRAFILATA IN BRONZO

Per stuzzicare 'appetito
(To whet your appetite)

Tagliere di culatello con mozzarella di bufala e pasta fritta
(Culatello prosciutto ham and buffalo mozzarella
cheese served with fried pasta)
18€

Fritto Semola “Misto di pasta”
(Semola fried “Pasta medley”)
13€

Burrata con rucola e pomodorini del piennolo
(Burrata with rocket and Piennolo cherry tomatoes)
13€

Gambero fasciato da capelli d’angelo con fonduta di limoni di Sorrento
(Shrimp wrapped in fresh angel hair pasta
served with Sorrento lemon fondue)
18€

Bruschetta con pomodorini misti
(Bruschetta with mixed cherry tomatoes)
9€

Scarpetta ragu Bolognese
(Bolognese ragu “scarpetta™)
8€

Scarpetta cacio e pepe
(Cheese and pepper “scarpetta”)
8€

Coperto 2€






TUTTA LA PASTA E DI NOSTRA PRODUZIONE
TRAFILATA IN BRONZO

1 Classici Napoletani
Classic Neapolitan choices

Fusillone alla Genovese Napoletana
carne di manzo, carote, sedano e tante cipolle, olio evo
(beef mince, carrots celery and lots of onions, extra-virgin olive oil)
13€

Scialatiello alla pescatora
cozze, vongole, calamari, gamberi, polipo, pomodorini, prezzemolo, olio evo
(mussles, clams, calamari, prawns, octopus,
cherry tomatoes, parsley, extra-virgin olive oil)
18€

Spaghettone alle vongole veraci
vongole, prezzemolo, aglio, olio evo
(clams, parsley, garlic, extra-virgin olive oil)
16€

Pasta mista fagioli e cozze
fagioli cannellino, carote, sedano, cipolle, pomodorini, prezzemolo
(cannellini beans, carrots, celery, onions, cherry tomatoes, parsley)
12€

Gnocchi di patate alla Sorrentina
salsa pomodoro, mozzarella, formaggio, basilico
(tomoto sauce, mozzarella, cheese, basil)
10€

Raviolo alla Caprese
raviolo ripieno di caciotta, mozzarella ricotta, maggiorana condito
con salsa al pomodoro, basilico, formaggio
(pasta parcel filled with caciotta cheese, mozzarella cheese, ricotta cheese
and marjoram, served with tomato sauce, basil and cheese)
13€

Spaghettone alla Nerano
zucchine fritte, basilico, parmigiano, burro
(fried courgettes, basil, parmesan cheese, butter)
13€

Coperto 2€






TUTTA LA PASTA E DI NOSTRA PRODUZIONE
TRAFILATA IN BRONZO

1 Classici Italiani
(Classic Italian choices)

Casareccia al pesto Genovese
basilico, pinoli, noci, aglio, parmigiano, pecorino, olio evo
(basil, pine nuts, walnuts, garlic, parmesan cheese,
pecorino cheese, extra-virgin olive oil)
12€

Spaghettone alla carbonara
uova, parmigiano, pancetta, olio evo
(eggs, parmesan cheese, bacon, extra-vergin olive oil)
12€

Spaghetto alla Bolognese
carne di manzo e di maiale, sedano, carote,
cipolle, salsa pomodoro, olio evo
(beef and pork mince, celery, carrots, onions,
tomato sauce, extra-virgin olive oil)
13€

Rigatone quadrato all’Amatriciana
guanciale di maiale, pomodorini, pecorino
(pork cheek, cherry tomatoes, pecorino cheese)
12€

Lasagna
carne di manzo e di maiale ricotta, mozzarela, salsiccia,
parmigiano, salsa al pomodoro, burro
(beef and pork mince, ricotta cheese, mozzarella cheese,
sausages, parmesan cheese, tomato sauce, butter)
10€

Cannelloni di carne o di spinaci
carne di manzi, spinaci, ricotta,
mozzarella, salsa pomodoro, olio evo
(beef mince, spinach, ricotta cheese, mozzarella cheese,

tomato sauce, extra-virgin olive oil)
10€

Maccheroni al graten
besciamella, prosciutto cotto, mozzarella, parmiggiano, pan grattato

(bechamel, cooked ham, mozzarella, parmesan, breadcrumbs)
10€

Coperto 2€






TUTTA LA PASTA E DI NOSTRA PRODUZIONE
TRAFILATA IN BRONZO

1 Gourmet
(Gourmet choices)

Raviolo al nero di seppia ripieno di baccala e burrata
con salsa pomodorino e basilico cristallizzato
(Black raviolo with squid ink filled with salted codfish and burrata,
with cherry tomato sauce and crystallised basil)
15€

Fusillo Avellinese al limone di Sorrento
con tartar di ricciola e rucola fritta
(Fusillo Avellinese with Sorrento lemon
and yellowfin tuna tartar and fried rocket)
15€

Spaghettone cacio e pepe col crudo di calamari
profumato al pepe rosa
(Spaghettone with cacio cheese and pepper,
with raw calamari scented with pink pepper)
15€

Coperto 2€






TUTTA LA PASTA E DI NOSTRA PRODUZIONE
TRAFILATA IN BRONZO

Per chi non s1 accontenta
(For those who are not satisfied)

La carne

tagliata di manzo su polenta di semola,
erbette spontanee, salsa bernese

(sliced beef on semolina polenta,
wild herbs, béarnaise sauce)

22€

Fritto di mare semolato
calamari, gamberi, pescato di paranza,
semola di grano duro, salsa tartara

(squid, prawns, fish paranza,
durum wheat semolina, tartar sauce)

22€

Coperto 2€



AVVISO IMPORTANTE

IMPORTANT NOTICE

SE SEI ALLERGICO O INTOLLERANTE AD UNA O PIU SOSTANZE, INFORMAC! E Tl INDICHEREMO LE
PREPARAZIONI PRIVE DEGLI SPECIFICI ALLERGENI.

IF YOU ARE ALLERGIC OR INTOLERANT TO ONE OR MORE SUBSTANCES, PLEASE LET US KNOW, AND WE WILL TELL
YOU WHICH COURSES AND BEVERAGES DO NOT CONTAIN THE SPECIFIC ALLERGENS.

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano a!ler.gle o intolleranze sono disponibill
rivolgendesi al personale in servizio,

The information regarding the presence ufsubsmnces or products cousing ollergies or intolerances are available
by contacting the staff on duty,
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CEREALI CROSTACEI E PRODOTTI UOWVAE PRODOTTI PESCE E PRODOTTI
CONTENENTIGLUTINE A BASE Di CROSTACE! A BASE DI LOVA A BASE DI PESCE
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ARACHIDI E PRODOTTI SOHA E PRODOTTI LATTE E PRODOTTI FRUTTA
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SEDANC E PRODOTTI SEMAPE E FRCDOTTI SEMI DI SESAMO E PRODOTTI AMIDRIDE SOLFOROSA
ABASE DI SEDANG A BASE DI SENAPE A BASE DI SEMI DI SESAMOD E SOLFITI
CELERY MUSTARC SESAME SEEDS SULPHUR DHOXIDE
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LUFINI E PRODOTTI MOLLUSCHI E PRODOTTI
A BASE DILUPING A BASE DI MOLLUSCHI
LURIN MOLLUSES

ANDPRODUCTS THEREDF AND PRODUCTS THERECQE

Le nostre procedure HACCP tengono conto del rischio di contaminazione crociata ed il nostro personale é addestrato per secuparsi di
tale rischio. Tuttavia, occorre segnalare che in alcuni casi, a causa di esigenze oggettive, le attmita di preparazione e somministrazions di
aliment: e bevande possono comportare la condivisione di aree ed utensili (ad esempio nella zona buffet). Quindi, non st pud escludere
la possibilita che | prodotts alimentari entrine in contatto con altr prodotti alimentari, compresi altri allergeni. // Clur HACTP procedures
take mta account the cross-cantamination risk and our staff is traned to deal with this risk, Nevertheless, it should be ponted out that in some
cases, due o :'.*n"-_li-r:.fwe needs, Lhe preparabion and service ofze rabions -:'.\-_f J'r.'-'ﬂ.-r.J el I:r'-.-err.‘_r}e; may inwvalve same shared areas and utensils I'r-';] in

the buffet areal. 5o, the possibifity that food hos come into contact with other food products; including other allergens, can not be excluded




