
 

 

 

 

  

 

 Hinweise, auf die in einigen Lebensmitteln und Getränken enthaltenen 

 Allergenen Stoffe, erhalten Sie von unseren Mitarbeitern 
  

 Please ask our staff members in case you require 

 information concerning any food intolerances. 

 

 Dessert 
  

 Lauwarmer Schokoladenkuchen 8,50 

 Vanille Sauce, karamellisierte Walnüsse 
  

 Lukewarm chocolate cake 

 vanilla sauce, caramelized walnuts 

  

 Kölsche „Cheesecake“ 8,50 

 leicht gesalzen, marinierte Blaubeeren 
  

 Cheesecake 

 lightly salted, marinated blueberries 

 

Kuchenauswahl von 12 bis 17 Uhr Stück Kuchen   4,00 

 Selection of cakes, from noon until 5pm  Stück Torte   4,50 

 Sahne   1,00 

 

 Heißgetränke | Hot beverages 
  

 Kaffee  3,50 

 Kaffee, entkoffeiniert  3,50 
  

 Espresso  3,50 
  

 Cappuccino  4,00 
  

 Milchkaffee  4,50 

 Latte Macchiato  4,50 
  

 Trinkschokolade  4,50 

 Milch (heiß oder kalt)  3,00 
  

 Tee vom Teehaus Ronnefeldt  4,00 

  English Breakfast | Earl Grey | Refreshing Mint 

  Fruity Camomille | Green Dragon (Lung Ching) |Sweet Berries 

 
 

 

 

 

 

 

 

  

  



  

 Speisekarte |Menu 
  

 Fruchtige Tomatensuppe - vegan - 8,50 

 Sauerrahm | Brotcroûtons | Röggelchen 
  

 Fruity tomato soup |  sour cream | bread croutons | rye roll  

  

 Rindergulaschsuppe 10,00 

 Kartoffeln | Paprika | Wurzelgemüse | Sauerrahm | Roggenbrötchen 
  

 Boiled beef goulash soup 

 Potatoes | pepper |  root vegetable | sour cream | rye roll  

  

  

  

 Currywurst 11,50 

 Süß scharfe Sauce mit Speck-Ananas Cornichons 

 Pommes frites 
  

 Currywurst 

 Sweet spicy sauce with bacon-pineapple-baby pickles | French fries 

  

 Fisch & Kartoffel 17,00 

 Gebackener Fisch | Pommes frites | Remoulade 
  

 Fish & potato 

 Fried fish | French fries | remoulade  

  

  

  

 Fingerfood 19,00 

 Mozzarella Sticks | Chicken Wings | Fleischbällchen 

 Kartoffelchips | Sauerrahm | Barbecuesauce 
  

 Finger food 

 Mozzarella sticks | Chicken wings | meatballs  

 Potato chips | sour cream | barbecue sauce 

  

  

  

 „Halver Hahn“ 8,00 

 Scheibe mittelalter Gouda | Zwiebel | Cornichons | Senf | Roggenbrötchen  

  

 Gouda cheese | onion | baby pickles | mustard | rye roll 

  

 Zwiebelmett 8,00 

 Zwiebel | Cornichons | Senf | Roggenbrötchen 
  

 Minced pork | onion | baby pickles | mustard | rye roll 
  
 

  

  



  

 Speisekarte |Menu 
  

 „Kölsche Stuff” Pfanne 26,00 

 Schweinefilet Medaillons | geschmorte Zwiebeln | Pilze 

 Bohnen | Kartoffel Kroketten 
  

 „Kölsche Stuff“ Pan 

 medaillons of pork fillet | braised onions | mushrooms | green beans | potato croquettes 

  

 Schnitzel “Wiener Art” 21,00 

 Kartoffel- Gurkensalat | Preiselbeeren 
  

 Breaded escalope of pork | potato- cucumber salad | cranberries 

  

 Hamburger ’’Maritim“ 19,00 

 Rindfleisch-Burger | Zwiebeln | Gurke | Tomate 

 Relish | Remoulade | Pommes Frites | Salatbeilage 
   

 Burger ”Maritim” 

 minced beef | onions | pickled cucumber | tomato 

 relish | remoulade | French fries | salad 
  

 Extra Bacon | Extra Cheddar each|je 1,50 
  

  

 Gebratenes buntes Gemüse 17,00 

 Quinoa-Erbsen Bratling | Kräuter Schmand | Tomatensalsa 
  

 Roasted mixed vegetables 

 quinoa-pea patty | sour cream | tomato salsa 

  

  

 Salat 18,00 

 bunt gezupft und vermischt | Caesar-Dressing | Essig & Öl 

 Brotcroûtons | Kürbis- Sonnenblumenkerne | gehobelter Parmesan 

  
 Mixed salad | Caesar dressing | vinegar & oil 
 bread croutons | pumpkin- sunflower seeds | grated parmesan 

  

 Salat mit gratiniertem Ziegenkäse 19,00 
 Salad with baked goat cheese 

 Salat mit Streifen von der gegrillten Putenbrust 21,00 
 Salad with slices of grilled turkey breast 

  

  

 Extras 
  

 Portion Pommes Frites 7,00 
 French fries  

 Ketchup | Mayonnaise 0,50 
 

 Kleiner Beilagensalat 6,00 

 Small mixed salad 



  

 Aperitif 
  
 Lillet Wild Berry 10,50 
 Lillet blanc, Schweppes Wild Berry 

 HUGO 10,50 
 Sekt, Soda, frische Minze, Holunderblütensirup 

 Aperol Spritz 10,50 

 Aperol
1,2,5,10

, Sekt, Soda 

 Campari 
1
 Orange | Soda  10,90 

  

 Longdrinks 
  

 Gin Tonic  11,40 

 Gordon’s Gin, Schweppes Tonic Water 
3, 10

 
  

 Wodka Lemon  11,40 

 Smirnoff Vodka, Bitter Lemon 
3, 10 

  

 Rum Cola   11,40 

 Havana Club 3 años, Coca Cola 
1, 3, 9

 
  

 Whisky Cola   11,40 

 Johnnie Walker Red Label, Coca Cola 
1, 3, 9

 
  

 Whiskey Cola   14,40 

 Jack Daniel’s, Coca Cola 
1, 3, 9

 

  

 Schaumweine | Sparkling wine 
  
 Maritim Sekt 0,1 l 6,00 

 Oppmann, Extra trocken 0,75 l 36,00 

  

 Prosecco Spumante 0,1 l 7,00 

 Mionetto, Brut 0,75 l 39,00 

   Lanson Black Label 0,375 l 66,00 

 Champagner Brut 0,75 l 99,00 
 

 

 

 

 

 

 

 



  

 Weißwein 0,2 l 
 

 2022 Riesling  9,50 

  Rheingau-Qualitätswein -trocken- 

  Schloß Vollrads 
 

 2020 Riesling  9,00 

  Mosel-Qualitätswein 

  Reichsgraf von Kesselstatt 

 

 2022 Weisser Burgunder  8,50 

  Pfalz-Qualitätswein -trocken- 

  Lergenmüller 

 

 2022 Sauvignon Blanc  9,00 

  Pfalz-Qualitätswein -trocken- 

  Karl Pfaffmann 

 

 2021 Oberbergener Baßgeige  10,00 

  Baden-Grauer Burgunder, Kabinett -trocken- 

  Winzergenossenschaft Oberbergen 

 

 Roséwein  

 

 2022 Der Rosé  8,50 

  Pfalz-Rosé-Qualitätswein -trocken- 

  Andreas Bender 

 

 2021 Spätburgunder Weißherbst  9,00 

  Baden-Qualitätswein 

  Winzergenossenschaft Bickensohl 

 

 Rotwein  

 

 2021 Merlot  8,50 

  Pfalz-Qualitätswein -trocken- 

  Lergenmüller 

  

 2019 Marienthaler Spätburgunder  9,00 

  Ahr-Qualitätswein -halbtrocken- 

  Marie Vallé 

  

 2021 Cabernet Sauvignon  9,00 

  Roche Mazet | Languedoc-Roussillon 

  

 2021 Montepulciano d’Abruzzo  9,00 

  Fontamara | Abruzzen 



  

 Alkoholfreie Getränke | Soft drinks 
  

 Gerolsteiner Sprudel |Naturell 0,25 l 3,90 

 Gerolsteiner Medium | Naturell 0,75 l 9,90 

 Coca Cola 1, 3,.9 0,2 l 3,90 

 Coca Cola Zero | light 1, 3, 9, 12 0,2 l 3,90 

 Fanta | Sprite 1, 3 0,2 l 3,90 

 Schweppes Tonic Water | Bitter Lemon 3, 10 0,2 l 3,90 

 Schweppes Ginger Ale 1 0,2 l 3,90 

 Granini Apfelsaft | Orangensaft 0,2 l 3,90 

 Apfelsaftschorle 0,3 l 3,90 

  

 Biere vom Fass | Draft beer 
  

 Sion Kölsch 0,2 l 3,00 

  0,4 l 6,00 

  

 

 Flaschenbiere | Beer by the bottle 
  

 Schöfferhofer Weizen naturtrüb 0,5 l 7,50 

 Schöfferhofer Weizen alkoholfrei  7,50 

 Clausthaler alkoholfrei 0,33 l 4,50 

 Kandi Malz  3,00 

  

 Bitters 
  

 Underberg 2 cl 3,50 

 Kabänes 4 cl 7,50 

 Jägermeister  7,50 

 Ramazzotti  7,50 

 Averna  7,50 

  

 

 

 
 

 

 

Prices including service and VAT in Euro 
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 with dye, 
1
with preservatives, 

2
 with antioxidant, 

3
 flavour enhancer, 

13 
sulfurated, 

15 
blackened, 

16 
with phosphate, 

24
 caffeinated, 

23
 containing quinine, 

9
 with sweetener,  

10
 phenylalanine, 

14 
waxed, 

27
 containg gluten cerals- and -products 

28
 lactose, 

30 
eggs and -products, 

31 
fish and –products, 

32
 peanuts and –products,  

34
 milk and –products, 

36
 celery and –products, 

37 
mustard and –products 



  

 Whisky & Whiskey 
 Johnnie Walker Red Label 4 cl 7,50 

 Glenfiddich Pure Malt 12 years  12,00 

 Jack Daniels, Tennessee Whiskey  10,50 

  

 Weinbrand | Cognac 
 Asbach Uralt 4 cl 7,50 

 Rémy Martin V.S.O.P.  10,50 

  

 Spirituosen | Spirits 
 Fürst Bismarck Korn 4 cl 7,50 

 Smirnoff Vodka  7,50 

 Malteserkreuz Aquavit  7,50 

 Aalborg Jubiläums Akvavit  7,50 

 Havana Club 3 años  7,50 

 Grappa Chardonnay di Nonino  9,00 

 Sierra Tequila Blanco  7,50 

 Martini Bianco 5 cl 6,00 

  

 Liköre | Liqueur 
 Yeni Raki 4 cl 5,00 

 Baileys Irish Cream  7,50 

  

 Sherry & Port 
  

 Tio Pepe, Fino muy seco 5 cl 6,00 

 Sandeman, medium dry  6,00 

 Harvey´s Bristol cream  6,00 

 Taylor´s 10 years old Tawny Port  8,50 

  

 Edelobstbrände | Fruit brandies 
 Wecklein Waldhimbeergeist  10,50 

 Wecklein Williams Birnenbrand  10,50 

 Calvados Père Magloire V.S.  8,00 
  
 

 Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer in Euro 
12

 mit Farbstoff, 
1 

Konservierungsstoff, 
2 

mit Antioxidationsmittel, 
3
 mit Geschmacksverstärker, 

13 
geschwefelt, 

15 
geschwärzt, 

16 

 
mit Phosphat, 

24
 koffeinhaltig, 

23
 chininhaltig, 

9
 mit Süßungsmittel,  

10
 enthält eine Phenylalaninquelle,  

14 
gewachst, 

27
 glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse 

28
 Laktose, 

30 
Eier und-erzeugnisse, 

31 
Fisch und –erzeugnisse, 

32
 Erdnüsse und –erzeugnisse,  

34
 Milch und –erzeugnisse, 

36
 Sellerie und –erzeugnisse, 

37 
Senf und –erzeugnisse 



  

 
 
 

 

 

 
 
 

 
 

 

Genießen Sie in der 5. Etage den schönsten Blick auf Köln, im Sommer auch auf der Terrasse 

Sonntag: 12 bis 14.30 Uhr (Skyline Lunch) 

Ab dem 3. Juli begrüßen wir Sie zu folgenden Öffnungszeiten:  

Montag bis Donnerstag von 11 bis 1 Uhr (BBQ am Donnerstag von 18 bis 22 Uhr,  
a-la-carte Essen ist aber ebenfalls möglich) 

Freitag und Samstag von 11 bis 1 Uhr (ausgenommen sind Tage mit exklusiven Veranstaltungen) 

Sonntags von 12 bis 1 Uhr (Skyline Lunch von 12 bis 14.30 Uhr und a-la-carte von 15 bis 22 Uhr) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A-la-carte Restaurant mit Frontcooking 

Dienstag bis Samstag von 18 bis Mitternacht (Küchenschluss 23 Uhr) 

ab 3. Juli 2023 vorübergehend geschlossen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Besuchen Sie die Trendbar der Stadt, die bei Hotelgästen und Kölnern gleichermaßen beliebt ist, und 

genießen Sie exotische Cocktailkreationen, erlesene Getränke, Weine und Bier bei mitreißender 
Unterhaltung. 

Dienstag bis Samstag von 18 bis 1 Uhr 

ab 10. Juli 2023 vorübergehend geschlossen 


