
Nuda e cruda

Stracciatella, olive 
taggiasche, nocciole 
(L,SO,F)

Scalogno, senape, tuorlo 
d’uovo, ketchup, capperi, 
acciughe, olive, Worcester 
e germogli (SO,P,SE,U,G)

SELEZIONE DI 
FORMAGGI (L)

 
SELEZIONE DI SALUMI 
(L,G,F,SO,U) 

SELEZIONE DI SALUMI 
E FORMAGGI (L,G,F,SO,U) 

€ 5,00

€ 5,50

€ 5,00

€ 5,50

€ 13,00

€ 14,00

€ 15,00

€ 6,00

€ 5,00

I taGLIERI

L’a�esa aumenta il piacere!
Gustati i nostri sfizi prima di scegliere il tuo piatto

I GR�N
UOVO POCHÈ
salsa bernese, crumble 
di pane croccante e 
asparagi (U,SO,L,G)

CARCIOFO FRITTO 
crema di topinambur 
e formaggio di capra  
(G,L)

VELLUTATA DI 
CAROTE 
maionese alla 
curcuma, polpette di 
ceci ed erbette di 
campo (G,U,L,SM,SO)

€ 14,00

€ 14,00

€ 13,00

SALVIA IN PASTELLA 
(G,L,CR)

FIORI DI ZUCCA
(G,L,CR,SE)

 

BASTONCINI DI MELANZANE
(G,L,CR)

FRITTELLE DI ZUCCHINE
(G,L,CR)

Le nostre proposte
vegetariane

€ 14,00

€ 14,00

€ 16,00

accompagna il tuo
tagliere

FOCACCIA
(G) 

GNOCCO FRITTO
(G) 

Tartare di manzo

SCEGLI IL CONDIMENTO 
CHE PREFERISCI

la nostra novità

Tartare di trota marinata, 
yogurt, agretti e agrumi 
(L,P)

€ 17,00



La cucina
Cucinare non significa solo leggere una ricetta, ma molto di più. 

Significa creare, pensare ma sopratutto produrre!

Alla base del nostro lavoro c’è la ricerca della materia 
prima d’eccellenza a km zero! Collaborazione tra cucina, allevatori 

e coltivatori che danno vita alla nostra filiera controllata!

FILETTO DI TROTA 
la sua bottarga, piselli 
e carciofi (P)

SCAMONE DI AGNELLO
asparagi e finocchi (SO)

COSCIOTTO D’ANATRA  
all’arancia e agretti (SO)

PANCIA DI MAIALE
GLASSATA 
taccole e cicoria di campo 
(SE,SO)

primi € 20,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 14,00

SPAGHETTI 
burro al limone e caviale 
(L,P,G)

PACCHERI DI GRANO 
ANTICO “SARAGOLLA”
ragù di coda di manzo e 
timo (G,SO,L,U)

RISO CARNAROLI
infuso di ortiche, 
stracciata di bufala e 
perle al limone
(L,U)

CASONCELLI 
BERGAMASCHI
(F,G,L,LU,S,SA,SM,SO,U)

LINGUINE
crema all’uovo, 
asparagi e pecorino 
nostrano
(G,L,U)

Primi secondi

PATATE 
PONTIROLESI 
ARROSTO

INSALATA MISTA 
/ VERDE

contorni
VERDURE
SPADELLATE

 

CHIPS DI
PATATE  

€ 5,00

€ 5,00

€ 6,00

€ 4,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 15,00

€ 16,00



 Dalla griglia

€ 14,00

€ 15,00

€ 14,00

€ 15,00

€ 19,00

€ 14,00

TREÌ
Hamburger di manzo, 
mozzarella, pancetta 
a�umicata, cipolla 
caramellata, lattuga 
e maionese 
(G,L,P,SE,SM,SO,U)

PONTIROLO
Hamburger di spinaci e 
broccoli, crocchetta di 
patate, insalata gentile, 
maionese al miele
(G,L,P,SE,SM,SO,U)

RÒI 
Pane rustico, sfilacci di 
maiale, salsa bbq, 
lattuga, pomodoro  
(G,L,P,SE,SM,SO,U) 

COSTATA

FIORENTINA

TAGLIATA  

ARROSTICINI 
di maiale

  
FILETTO DI MANZO 

€ 5,50/etto

€ 6,50/etto

€ 14,00

€ 28,00

CERRETO
Hamburger di manzo, 
asparagi, cipolle in 
agrodolce, pancetta 
a�umicata, provolone di 
bufala, salsa all’uovo  
(G,L,P,SE,SM,SO,U)  

POTA
Doppio hamburger di 
manzo, mozzarella, 
pancetta a�umicata, 
cipolla caramellata, 
lattuga e maionese 
(G,L,P,SE,SM,SO,U) 

S’CÈCC
Pane rosso, hamburger 
di manzo, salsa rosa 
piccante, scamorza, 
lattuga, pancetta 
arrotolata (G,L,P,SE,SM,SO,U)

   
   

   
 A

CCOMPAGNATO
 

  DALLE CHIPS (G
) 

Hamburger

aggiunta

Doppio 
Hamburger 

Mozzarella 
di Bufala    

Pancetta 
a�umicata    

 + €5  + €5  + €3

€ 20,00



Le pizze contadine

PREMIATA
Pomodoro, fiordilatte, 
melanzane fritte, Grana 
Padano, basilico (G,L,SE,SA,U)

€ 14,00

CALZONE ALPEGGIO
Fiordilatte, trevisana, 
crema di champignon 
al profumo di tartufo, 
formaggio d’alpeggio, 
speck, rucola, Grana 
Padano (G,L,SE,SA,U) 

FIENO
Fiordilatte, scamorza, 
emulsione di 
pomodoro e basilico, 
mortadella (G,L,SA,SE,F)

il padellino
agricolo

l'esclusiva

FALCIATURA
Pomodoro, fiordilatte, 
basilico (G,L,SE,SA)

VANGATURA
Pomodoro, fiordilatte, 
acciughe, origano
(G,L,SE,SA,U,P)

ARATURA
Pomodoro, fiordilatte, 
basilico, cipolla rossa e 
Grana Padano
(G,L,U,SE)

A richiesta con mozzarella 
senza lattosio €1,00

ARE
Pomodoro, fiordilatte (G,L)

ETTARO
Pomodoro, fiordilatte, 
funghi, prosciutto cotto, 
olive taggiasche (G,L)

STAGIONALE 
Fiordilatte, crema di 
asparagi, crescenza, uovo 
all’occhio di bue (G,L,SA,SE,U)

CALZONE AGRICOLO
Pomodoro, fiordilatte, 
ricotta di bufala, prosciutto 
cotto, Grana Padano (G,L,U)

ISOLANA
Pomodoro, acciughe, 
capperi, olive, origano 
(G,P,SO)

SEMINA 
Pomodoro, fiordilatte, 
bufala a crudo, prosciutto 
crudo, rucola (G,L,SE,SA)

RACCOLTA
Pomodoro, fiordilatte, 
salame piccante, 
stracciatella (G,L)

ORTO
Pomodoro, fiordilatte, 
zucchine, peperoni, 
melanzane, pomodorini 
(G,L,SE,SA)

€ 10,00

€ 14,00

€ 16,00

€ 14,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 13,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 15,00

€ 12,00

€ 14,00

€ 13,00



allergeni

Le pizze

MARGHERITA
Pomodoro, fiordilatte, 
basilico (L)

     AL CRUDO
Pomodoro, fiordilatte, 
crudo di Parma (L)

   ALLE VERDURE
Pomodoro, fiordilatte, 
verdure (L)

AL SALAME PICCANTE 
Pomodoro, fiordilatte, 
salame piccante (L)

aggiunte

Senza glutine

€ 13,00

€ 16,00

€ 15,00

€ 15,00

simboli
Senza 
glutine

Senza 
lattosioVegetariano

A cena e nei pranzi di Sabato e festivi coperto e servizio:  3,00 �

 +€3 +€5

Formaggi Mozzarella 
di Bufala

 +€3 +€3 +€5

Verdure Salumi Stracciatella

[A]  -  ARACHIDI
[CR]  -  CROSTACEI 
[G] -  GLUTINE
[F]  -  FRUTTA SECCA
[L]  -  LATTICINI
[LU]  -  LUPINI
[MO]  -  MOLLUSCHI

[P]  -  PESCE 
[S]  -  SEDANO
[SA]  -  SOIA  
[SE]  -  SENAPE
[SM]  -  SESAMO 
[SO]  -  SOLFITI 
[U]  -  UOVO

AI 4 FORMAGGI 
Fiordilatte, provola, 
blu di bufala, formai 
de mut (L)

€ 15,00

A richiesta con mozzarella senza lattosio €1,00


