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Le proposte del Ristorante LA CARNE
BRUSCHETTA AL POMODORO €5
POLPETTE ALLA CACCIATORA €16
PARMIGIANA €10
POLPETTE AL CURRY €16
CARCIOFO CON BRUSCHETTA E GRANA €10
ARRABBIATA € 10 POLPETTE AL SUGO €16
BURRATA €13
AMATRICIANA €12 POLPETTE AL TARTUFO €18
CAPRESE €12
CARBONARA €12 SCALOPPINA DI POLLO AL LIMONE €16
MISTO SUPPLI, ARANCINI E CROCCHETTE €10
FETTUCCINE ALLA GRICIA CON CARCIOFI €14 PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA €15
TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI €15
RAVIOLI CACIO E PEPE e guanciale croccante NEW! € 16 TACCHINO AL FORNO SALVIA E ROSMARINO € 16
PROSCIUTTO E MOZZARELLA €14
LASAGNA RAGL' €13 COTOLETTA ALLA MILANESE €15
PROSCIUTTO E MELONE €14
EETTUCCINE RAGLU €13 SALTIMBOCCA ALLA ROMANA €18
FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI €16
FETTUCCINE RAGU E POLPETTE £14 ENTRECOTE €24
BRUSCHETTA FUNGHI E TARTUFO €10
TAGLIOLINI AL SALMONE €16 TAGLIATA AL ROSMARINO € 24
TARTARE DI SALMONE €16
FETTUCCINE GAMBERI E ZUCCHINE €18
TARTARE DI TONNO €16
RISOTTO CREMA DI SCAMPI €18
OSTRICHE FINE DE CLAIRE 1 P7 € 5 / \
SPAGHETT! ALLA PESCATORA €18
CARPACCIO DI MANZO RUCOLA E GRANA €20 IL. PESCE
CARBONARA TARTUFATA €19
CONTORNI FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI €16
SPINACI RIPASSATI €6 ( LE INSALATE \ SALMONE ALLA GRIGLIA €18
VERZA ALLA PIASTRA €6
FILETTO DI SPIGOLA ALL’ARANCIA £18
PATATE AL FORNO O FRITTE £6 INSALTA VERDE €7
TONNO SCOTTATO AL SESAMO €18
VERDURE GRIGLIATE €10 INSALTA MISTA €8
CARCIOFO CON BRUSCHETTA €10 S ar PESCATO DEL GIORNO: 100 GR €7
S A N D w [ C H E s SPIGOLA , ORATA, ROMBO
INSALATA SALMONE , RUCOLA OLIVE €14
MOZZARELLA E POMODORO €9
PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA £9 INSALATA FINOCCHI OLIVE ARANCIA €14
TOAST PROSCIUTTO E FORMAGGIO {7 \ / \ /
ALTA DIGERIBILITA’ 72/h LIEVITAZIONE

FARINE DI CORRADO DI MARCO

FOCACCIA AL ROSMARINO
MARGHERITA
NAPOLETANA

SALAME

i PIZZA

€ 6
€10
€10
€12

AL PROSCIUTTO €12
4 FORMAGGI €14
POLLO €14
CARBONARA €14
AMATRICIANA €14

LA PINSA ROMANA \\

PINSA MARGHERITA

PINSA CACIO E PEPE

PINSA RUCOLA E POMODORINI
PINSA RUCOLA E SALMONE

€10
€11
€11
€12

b4

EXECUTIVE CHEF FREDDY PORTILLO @ FISH CHEF MASSIMILIANO CENTOLA



