THE BIRYANI CLUB

Speisekarte

Suppen

100. SuBe Mais-GemuUsesuppe (VegetariSCh) .. ... ittt e cers s eeseseeees e s e e e eanas 4.90€
Eine wohltuende und gesunde vegetarische Suppe mit stiBen Maiskérnern und einer Mischung aus frischem Gemtse in einer leichten,
wlirzigen Briihe.

101, Miriyala Rasam (Ve8an) e e . ittt ettt e e ettt e e eee et eee s eetaeaasaeseeeaasassseesaensanssennsannsaennennns 4.90€
Eine wohltuende stidindische Suppe mit pfeffrigem, wiirzigem und aromatischem Geschmack, perfekt fir die Verdauung.
102. Mais-HuhnersuppeX

Eine wohltuende und nahrhafte Suppe mit siiBen Maiskérnern, zartem Hihnerfleisch und einer Mischung aus frischem Gemdise in einer
leichten, wiirzigen Brihe.

Von der StraBBe

201. MIrChI Bajji J ) ceeeeeeeeeeeee ettt ettt et ettt e vttt e et et et et e et e ete s e eteeeetteeeaaeeetreenns 5.90€
Ein beliebtes indisches Streetfood: scharfe Chilischoten in Kichererbsenmehlteig getaucht und knusprig frittiert.

A0 - Yo gl o F Y N S PPN 5.90€
Weiche indische Huttenkédsescheiben, umhillt von einem gewdrzten Kichererbsenmehlteig und frittiert, bis sie goldbraun sind.

203. Punjabi SAmosa (2 STUCK) A2 T w..eeieeeceeeteeeeeteeee ettt ettt ettt er et e et eeree e 5.90€

Ein klassischer nordindischer Snack: ein knuspriges, blattriges Geb&ck gefiillt mit einer herzhaften, gewlirzten Kartoffel-Erbsen-Mischung,
frittiert, bis es goldbraun ist.

204. ALOO CRAE J 0 oot e e e e i e s e e e e e ane e aaee e e e et e e aaaaaeeaaeaessa e eeeeeenenes 7.90€

Ein lebendiges indisches Streetfood: Salzkartoffeln und Kichererbsen mit wiirzigen Chutneys, aromatischen Gewdirzen und frischen Krédutern.

205. SAMOSA ChatE I oottt et e e e e e ta et e e e se s e resaeeee s e eeseneeeaee e e eeeeeeeeeraaeeeaaaeaaaas 8.90€

Ein dekonstruierter Genuss: in Stiicke gebrochene, knusprige Samosas, groBzligig belegt mit zarten Kichererbsen, wiirzigen Chutneys,
Joghurt und einer Prise aromatischer Gewdirze.

Vorspeisen

301. Gobi Manchurian (VegetariSCh)K I I .ovee oo ettt e eaaensaentesaesnesenaaeeeeenneeeennees 10.90€
Knuspriger, frittierter Blumenkohl in einer kréftigen, wiirzigen, leicht scharfen indochinesischen Sauce mit Paprika und Zwiebeln.

302. CasheW Fry (VEBAN)TE I oot eete et eaeeeeseaesaseeneenneesaesnsensssnaenntesassennsesssnnsesennnes 12.90€
Knusprig geréstete Cashewnusse in einer wiirzigen, aromatischen Gewdrzmischung.

303. Paneer Majestic (VegetariSCh) a7 . ... . it i e i e e e e e e et e e e et s e e e e e e e s e e aens 12.90€
Weicher Paneer (indischer Hittenkése) in einer pikanten Sauce auf Joghurtbasis mit aromatischen Gewdrzen und Kurkuma.

304. Paneer 65 (VegetariSCh) A H KT I ) ..ooiiieieeieeee ettt iee e eee et seseesseessssns et e essenssesesasesteensseesesnneeeas 12.90€
Zarte Hdhnchenstiicke in einer wiirzigen, wiirzigen Sauce mit Paprika und Zwiebeln geschwenkt.

305. Chilli Paneer (VegetarisCh) @ BT ' J oottt et ee e e s 12.90€
Knusprige Paneer-Streifen (indischer Hiittenkase) in einer wiirzig-wtirzigen Sauce mit Paprika und Zwiebeln.

306. Chilli ChICKEN K7 I I .ttt ettt st et sae st es e ebesaesaenne 12.90€
Zarte Hahnchenstticke in einer wiirzigen, wirzigen Sauce mit Paprika und Zwiebeln geschwenkt.

307. ChICKEN B527 I I ooiiiieieiie sttt St s 200 ettt et st ettt ettt sb et ne e 12.90€

Knusprige, frittierte Hdhnchenstticke, mariniert in einer feurigen Mischung sidindischer Gewtlirze, vermischt mit Curryblattern und einer
wlirzigen, aromatischen Wiirze.

308, ChiCKEN MajestiCha BT ittt ettt ee e eetre et e s et s eesssseesssseensssesnssseessssnsenssnsensannsnnees 12.90€
Zarte Hahnchenstreifen in einer wiirzigen Sauce auf Joghurtbasis mit aromatischen Gewdirzen und Kurkuma.
309. PEPPEIr CHICKEN ' 1 oo e ettt et e et et e e ettt e e e e et e e eeeeeeeeaens 12.90€

Zarte Hahnchenstlicke, gebraten oder in der Pfanne gerdstet mit einer groBzligigen Menge frisch gemahlenem schwarzen Pfeffer,
Curryblattern und aromatischen Gewlirzen.
310. Chicken Lollipop (Mit KNOCHEN) J I eeeeeeeeeeee ettt ettt e e e 12.90 €

Saftige Drumettes, in Lutscherform geschnitten, mariniert, goldbraun frittiert und in einer pikanten, wirzigen indochinesischen Sauce
geschwenkt.
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311. Chicken Ghee Roast (Mit KNOChEN)E J J 5 ettt et e s 13.90€

Eine reichhaltige, aromatische Telugu-Spezialitat: zartes, langsam in geklérter Butter (Ghee) gegartes Hiihnchen mit einer kréftigen Mischung

aus gerosteten Gewlirzen und getrockneten roten Chilis.

B12. APOLO FISHAZBERT J ittt ettt et e et e e et sae et e et s eseesaeensesasemaaaeeseneeesanseessnnes 13.90€
Fischfilets in einer pikanten Sauce auf Joghurtbasis mit Kurkuma, Currybléattern und griinen Chilis.

313, ChIlli SHIMPCT I oottt ettt ettt eaeeat et et e saeeatesaeeseeenareseaeeesanaees 13.90€
Saftige Garnelen in einer wirzig-wirzigen Sauce mit Paprika und Zwiebeln.

314. Mutton Ghee Roast (Mit KNOCHEN)E J J 5 oottt e 13.90€

Eine reichhaltige und intensiv aromatische Telugu-Delikatesse mit zarten, langsam in geklarter Butter (Ghee) gegarten Ziegenstiicken mit
einer kréftigen Mischung aus gerésteten Gewlrzen und getrockneten roten Chilis.

Hauptgerichte

(Alle Hauptgerichte werden mit Reis serviert)

401. Bindi Masala (VEEAN)CE J ..o eeeeii oo eee e e oo aia et e e e e eaeeee e e e eaaeeeeaaeeeeaaeeseaneeeas 11.90€
Zarte Okraschoten, sautiert mit Zwiebeln, Tomaten und aromatischen Gewdrzen..

402. Bagara Baingan (VEZaN)CY I ..ottt ettt eae et eea e et a et e e e aeeeeeaeeeeeaaneeaaen 11.90€
Spezialitdt aus Hyderabad: Auberginen in reichhaltiger, wiirziger, nussiger SoBBe.

403. Chana Masala (VEEAN)CP.......cccii et ieeestteesitteessteteeeesteaaseessassaaaanseeaesnsesessseeesssbesesasaaaaaaeeeeeeaenns 11.90€
Herzhaftes nordindisches Curry: zarte Kichererbsen in reichhaltiger, wiirziger Tomaten-Zwiebel-SoBe.

404. Puttagodugula Kura (VEan) I I ....ceiceeeeeeeeieoreciessesseeiesseeseeseeseeseeesesessessessseassssesseesnsesnnes 13.90€

Puttagodugula Kura, ein wiirziges stdindisches Pilzcurry, besteht aus zarten Pilzen, die in einer reichhaltigen, aromatischen SoBe mit
traditionellen Gewtlirzen gekocht werden.

405. DALTAAKAE I ...eeueeeeueneeieeueitaieeeesmssssesesesessesessteses canasesesssssansasssens sssasnsensessnenss s sasnnessesseeseensenes 11.90€
Zarte gelbe Linsen gemildert mit Ghee und aromatischen Gewdrzen, garniert mit frischem Koriander.

406. Dal Makhni (VEZETANISCR)ECh. .. e ieiieee i ieettt e e eieeeetie e ettt eeeaatasestannerssesanasssensasssesnssnsenesnssensenennns 13.90€
Reichhaltiger, cremiger Klassiker aus schwarzen Linsen und Kidneybohnen, langsam gekocht mit Butter, Sahne und Gewdirzen.

A07. ALOO MALAIECE I oottt eeeeeeeeteeestesaseeeeseeaseeesaesenseesseeesssensensaeanssennns e taeessessasaaaaeesasarbeeeeses 11.90€

Aloo Matar ist ein klassisches indisches Gericht aus Kartoffeln und griinen Erbsen, die in einer wiirzigen, mild gewtirzten Tomatensauce
gekocht werden.

408. Veg Korma (VegetariSCN) . .. i ittt ettt et e e eeebeeeee e e s e atnaesseeaas e ssenssaesnaanasnsbseenasnnnen 11.90€
Reichhaltiges, cremiges nordindisches Curry mit gemischtem Gemduise in einer késtlichen Cashew-Joghurt-SoBe.

409. Veg Butter Masala (VegetariSCh) Etl. . ... cee et ee ettt eeeteeseeteeeeeeeneeessenenaennenrenrensasneeesnnseennnnes 11.90€
Frisches Gemdtise in einer reichhaltigen, cremigen Tomatensauce mit Butter und aromatischen Gewdirzen.

4710. Paneer BUtTer Masalal-® ... ...t iiiiieeee i ettt e sttt e ee e e e ettt e e s s s e e et eeaesennaens 12.90€
Weiche Paneer-Wiirfel in einer reichhaltigen, cremigen Sauce auf Tomatenbasis mit Butter und aromatischen Gewdirzen.

A11.Kadai PANEEIE J J ittt sttt ettt sttt sttt e ettt sttt 12.90€

Weiche Paneer-Wiirfel (indischer Hiittenkése), gekocht in einer wiirzigen und aromatischen TomatensoBe, verfeinert mit Paprika und
traditionellen Gewtirzen.

412, Palak PANEEIT® I ...ooiiieeeiieeeueieeeae s inme s e eee et ses ettt ebe e e s st ses s seae e sbenbe e eneenenneneen 12.90€
Weiche Paneer-Wiirfel in einer lebendigen Sauce auf Spinatbasis mit aromatischen Gewdrzen.

413. Gongura Paneer (VegetariSCh)E ' I ..oouooeiieiieeeeeeeeeee ettt ettt s ea e s eaaesenaeeeenees 13.90€
Einzigartige, wiirzige Delikatesse: zarter Paneer in einer sauren Sauerampferblatter-SoBe (Gongura) mit aromatischen Gewdirzen.

A4, BUTEEN CRICKENEC) ettt et eee e ettt e e e ettt eseeetataeseeeses e eeeaaeannseeansannsennssnnneensannns 13.90€
Zartes Hdhnchen in einer reichhaltigen, cremigen Sauce auf Tomatenbasis mit Butter und aromatischen Gewdrzen.

415. Kadai ChICKENT® I .....uiieiieiiieeiteit ettt ettt e ettt et st ettt b st eae et et et e seenens 13.90€
Zarte Hahnchenstticke in einer reichhaltigen, wiirzigen TomatensoBe gekocht, gewlirzt mit Paprika und aromatischen Gewdrzen.

416, ChICKEN SAAZEEE I .ottt ettt ettt et et te et sae et e essenteanee sas et sessenseeseseenteeeenneeesenaeeas 13.90€
Zarte Hahnchenteile in einer cremigen und schmackhaften BratensoBe auf Spinatbasis mit aromatischen Gewtrzen gekocht.

417. ChIiCkEN MUBNALAICE I ..oevieeee ettt ettt e eaesat et s e e etesaeeatessnaeeeseaaeessnseeesans 13.90€

Reichhaltiges, opulentes nordindisches Curry: zartes Hihnchen in einer cremigen SoBe auf Cashewbasis, dezent mit Safran gewlirzt.
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418. Kodi Kura (Mit KNOCHEN)T® ' J G oot eee et sae e esveensesnsseesssnaneessneessssneseesnnessnenes. 14.90 €
Zartes Hdhnchen in einer reichhaltigen, wiirzigen SoBe nach Telugu-Art (stiidindischer Staat) mit aromatischen Gewdirzen.

419. Gongura Chicken (Mit KNOChEN) ' J 58 oottt ettt e e 15.90 €
Eine typische Andhra-Delikatesse: zartes Hiihnchen in einer wiirzigen SoBe aus Sauerampferbléttern (Gongura) mit aromatischen Gewdirzen.
420. ROYYALA ISUIUTE I I 55 oottt ettt ae st et e et s ae et e et e s teenee s enaaeesenaeesennneens 15.90 €
Saftige Garnelen in einer reichhaltigen, wirzigen SoBe nach Telugu-Art mit aromatischen Gewdrzen.

421. Mamsam Kura (0hne KNOChEN)®® J ' 50 oottt ettt e e aee s eeaaeeeennes 16.90 €
Traditionelles sudindisches Hammelcurry: zartes Lammfleisch, langsam in einer reichhaltigen, aromatischen, wiirzigen SoBe gegart.
422. Gongura Mutton (0hne KNoChen)®® ' J 58 oottt s eae e 18.90€
Weiche Paneer-Wiirfel in einer reichhaltigen, cremigen Sauce auf Tomatenbasis mit Butter und aromatischen Gewdirzen.
Biryanis

501.Veg DUM BIIYANIE J J 55 oottt ettt ettt et te e ae e e saveeesneenteeenresesreeenns 13.90€

Traditioneller vegetarischer Genuss aus Hyderabadi: frisches GemUise und duftender Basmatireis, geschichtet mit aromatischen Gewdrzen,
perfekt gegart. Serviert mit Raita und Salan.

502. Champignon Biryani (VEgetariSh)E% J J ...eooiieeeeeeieeeeeeeee ettt ittt e e e eaeeeeeneas 14.90 €
Unser Pilz-Biryani ist ein duftendes und wirziges Reisgericht mit zarten Pilzen, die mit aromatischem Basmatireis (berzogen und langsam
nach ,,Dum*“-Art mit einer Mischung aus Krautern und Gewdirzen fir einen exquisiten Geschmack gekocht werden.

503. Paneer Biryani (VEZetariSh)FCL - I ..oovooeioeeee ettt itiats e seeemaeeeeesaeeseenaeeeseenaeessienseaeessesaesnneas 14.90 €

Duftendes, wiirziges Reisgericht mit zartem Paneer und Basmatireis, langsam nach ,,Dum®“-Art gekocht mit Krdutern und Gewdirzen fiir einen
exquisiten Geschmack.

504. Chicken Dum Biryani (With Bone)E 1 ' J .eeeii e ettt 14.90 €
Hyderabadi Chicken Kacchi Dum Biryani ist ein traditionelles und aromatisches Reisgericht aus Hyderabad, das fir seine reichhaltigen
Aromen und sein zartes Hédhnchen bekannt ist. Dieses klassische Biryani besteht aus marinierten Hadhnchenstticken, die mit duftendem
Basmatireis, frischen Krautern und einer Mischung aus robusten Gewdirzen geschichtet sind. Das Gericht wird nach der "Dum"-Methode
langsam gegart, wobei sichergestellt wird, dass das Huhn und der Reis mit den aromatischen Gewdirzen aufgegossen werden, was zu einem
késtlich saftigen und wiirzigen Biryani fihrt. Serviert mit Raita und Salan" ist dieses Gericht ein wahrer Gaumenschmaus.

505. Special Boneless Chicken Biryani (ohne Knochen)E®® J J .ooovooiiiiiiiiiee e 16.90 €
Traditional Hyderabadi delight: tender boneless chicken and fragrant basmati rice, layered with fresh herbs and robust spices. Served with
raita and salan.

506. Chicken Lollipop Biryani (mit KNOChen) B J J ...ooveiiiiiiiei ettt 16.90€
Innovative indisch-chinesische Fusion: duftender Basmatireis ,,Dum®- gekocht mit saftigen, frittierten Hihner-Lollis, aromatischen
Gewlirzen und Krautern.

507. Mutton Dum Biryani (With DONE)E J J 5 oottt st ete e eaae e e e dte e eeaaeeeennnaeeas 16.90€
Hyderabadi Mutton Kacchi Dum Biryani ist ein luxuriéses und aromatisches Reisgericht, das aus den Klichen von Hyderabad stammt. Dieses
klassische Biryani besteht aus zarten Stiicken marinierten Ziegenfleisches, die mit duftendem Basmatireis, frischen Krdutern und einer
Mischung aus reichhaltigen Gewlirzen tiberzogen sind. Das gesamte Gericht wird in einem langsamen "Dum"-Prozess (Dampf) gegart,
wodurch sich die Aromen wunderbar miteinander vermischen, was zu einem késtlich saftigen und wiirzigen Biryani flihrt. Serviert mit Raita
und Salan" bietet dieses Gericht einen authentischen Geschmack der kéniglichen indischen Kiiche.

Aus dem Wok

601. Gebratener Reis Mit GEMUSE (VEZAN)K... ..ttt ettt eeettte e e ettt e e e eeetrt e eeareaeesaeeeeens 10.90€
Klassisches indochinesisches Lieblingsgericht: gebratener Basmatireis mit frischem Gemdise, Sojasauce und aromatischen Gewdirzen.
B02. GEDIAtENEr REIS Mt EifM 0 oottt e e e e e e e e e e e e e e eeeeeeeeeeeeaeeeeeesaeaeaeessseeaeeean 11.90€

Klassisches indochinesisches Lieblingsgericht: gebratener Basmatireis mit Rihrei, frischem Gemdise, Sojasauce und aromatischen
Gewdirzen.

603. Gebratener Reis Mit HUNNCREN M ...t e e e et e e e eee e e e e eeaeeeeeeeaaeaeeaaes 12.90€
Klassisches indochinesisches Lieblingsgericht: gebratener Basmatireis mit zarten Hiihnchenstiicken, frischem Gemtise, Sojasauce und
aromatischen Gewdirzen.

604. Gebratener Gongura-ReisK] ) 2O RPPPPRRUPRRRUPRRONt 13.90€
Duftender Basmatireis mit Kreuzkiimmel, perfekt zu indischen Currys.
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Rotis/Rice

A N I 2101 (=T = F= | OO PP PP PPRPRN 3.90€
Weiches, fluffiges indisches Fladenbrot, das mit reichhaltiger, geschmolzener Butter bestrichen ist.

702, GarliC NAGNAZE ... ettt ettt ettt et e et et et eeeeeeeeaa e e s eeemaaaae s eseeennneesteennn s eeennnaanseeteenns 4.20€
Weiches, fluffiges indisches Fladenbrot, das mit frischem Knoblauch aufgegossen und mit geschmolzener Butter bestrichen wird.
T0B. TAWA ROTIATE. ...ttt ettt e e ettt et et s eaeeeaaeeta s eneeeeeesnneesseeeeeennannesaeennnnnsseennen 3.90€
Weiches, leichtes und gesundes indisches ungesauertes Fladenbrot aus Vollkornmehl.

T4, JEEIA RICEE ... ettt ettt et et e e et e e e et et e e eet e s e et aat st s aneanannanneanennsansarnnaearnnnsarennnen 3.90€

Duftender Basmatireis mit Kreuzkiimmel, perfekt zu indischen Currys.

Sides

805. MIirChi K& SALANMEF I ......veveeeeieieeieeeeeiie e iesee et s et esese s e esesesassesesaessesseensenseesesssensensensennees 3.60€
GroBe griine Chilis in einer reichhaltigen, wirzigen Sauce auf Erdnuss- und Sesambasis.

0[S 2 =114 o - L S O PP PP PPPPRRN 3.20€
Frischer Joghurt mit fein gehacktem Gemtuse vermischt und mit aromatischen Gewdirzen gewdirzt.

Desserts

901, GULAD JaMUNASE L ettt et et e et et eSS S HE RN e E b n e ee e s eennn eaeaaeseennnseennnaensnnanennnarennnanenns 5.80€
Weiche, schwammige Teigbéllchen, die in einem duftenden Zuckersirup mit Rosenwasser und Kardamom getréankt sind.

902. Mango Kulfi (0N the STICK) FCuuuuniiiiiiminniiiiiiii ittt ettt ces e e ettt e e s ea s s s eeemsaesesseennns 3.80€
Cremiges und dichtes gefrorenes Dessert mit reifem Mangogeschmack und einem Hauch von Kardamom, garniert mit Nissen.

903. Classic KUlfi (0N The STICK) & C... ittt et et eet e ee e eeeeraeeaeeeeaatsesaensssnnssssnesssreasernnnns 3.80€
Reichhaltiges und cremiges gefrorenes Dessert, das mit Kardamom aromatisiert und mit gehackten Nussen garniert wird.

904. Mango Matka (Clay POt) s ... ittt iet it ie ettt eeetrtees e eetueeeeeebaaesssasesessansnsssenesssnnssssnnneeennnstensnsees 6.80€
Cremiges Eis mit Mangogeschmack, serviert in einem traditionellen Tontopf, garniert mit Kardamom und Nissen.

905. Classic Matka (Clay POT)EC ... ceuieitiei ettt et ettt eeeiaeeeeuanaeeanesaennneeennnsasssnstsnnsseessssasnsnseinnnseenns 6.80€

Reichhaltiges und cremiges Eis, das in einem traditionellen Tontopf serviert wird, mit Kardamom aromatisiert und mit Nissen garniert wird.

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt.

Liste der Allergene:

A: Gluten, Aa: Weizen, B: Fisch, C: Krebstiere, D: Sellerie, E: Milch und/oder Milcherzeugnisse einschlieBlich Ghee/Butter, F: Sesam, G:
Nisse, Ga: Mandeln, Gb: Cashewnlsse, H: Ei und/oder Eiprodukte, I: Lupinen, J: Senf, K: Soja, L: Weichtiere, N: Erdniisse

1: Spuren von Essig

Unsere Speisen konnen frischen Koriander und/oder Minze enthalten.

Bitte teilen Sie uns mit, wenn Sie bestimmte Allergien haben. Unser Service- und Kiichenpersonal hilft Ihnen gerne weiter.
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