
Coperto €3.50 a persona



ALLERGENI



APERTI TUTTI I GIORNI 
A PRANZO E A CENA

TI ASPETTIAMO!

IL PRESONALE DI SALA 
È DISPONIBILE PER INFO SU CENE

AZIENDALI, RICORRENZE ED EVENTI.

CONSULTA LA NOSTRA AMPIA SCELTA
DI PROPOSTE SELEZIONATE

SEGUICI SUI SOCIAL PER RESTARE
SEMPRE AGGIORNATO SULLE NOVITÀ

 E SULLE NOSTRE SERATE A TEMA!

Intenso Bistrot
Viale Monte Grappa, 25/A Reggio Emilia Centro

Prenota il tuo tavolo!
+ 39 375 825 4413



Antipasti

I prodotti possono essere all’origine freschi, congelati o surgelati, per informazioni rivolgersi al personale di sala

Polpette di baccalà su hummus
di ceci al rosmarino 

€ 14

Impepata di cozze € 14

Fiori di zucca ripieni di
mozzarella e prosciutto con
fonduta di provola

€ 14

Polpettine di manzo al ragù
selezionato

€ 14

Parmigiana di melanzane
della tradizione

€ 14



Primi

I prodotti possono essere all’origine freschi, congelati o surgelati, per informazioni rivolgersi al personale di sala

SCARPARIELLO € 16

TORTELLI VERDI € 16

SPAGHETTI COZZE E PECORINO € 18

RISOTTO AGLI AGRUMI CON
GAMBERI E STRACCIATELLA

€ 18

LINGUINE AL RAGÙ DI POLPO € 18



Secondi

I prodotti possono essere all’origine freschi, congelati o surgelati, per informazioni rivolgersi al personale di sala

Tagliata di manzo con rucola,
pomodorini e scaglie di parmigiano
reggiano

€ 22

Rock & Roll di carne bianca € 18

Trancio di ricciola con
misticanza e patate

€ 22

Pescato € 8
al HG

Crostacei € 9
al HG



Pastiera
napoletana

€ 8

Tiramisu € 8

Desserts
Sorbetto al
limone

€ 6

€ 6Sorbetto al
caffè

I prodotti possono essere all’origine freschi, congelati o surgelati, per informazioni rivolgersi al personale di sala



Pizza
Intenso Bistrot presenta le sue due nuove

eccellenze:

wagyu
Provola dei Monti Lattari, crema di tartufo, tartare di wagyu A5, 
anacardi e arachidi pralinati al miele salato e oro 18kt 
1, 5, 6, 7

la gambero
 Provola dei Monti Lattari, gambero rosso, gambero viola, caviale, 
burrata al pistacchio, oro 18 kt
2, 5, 7

€ 92

€ 92

Pizza

I prodotti possono essere all’origine freschi, congelati o surgelati, per informazioni rivolgersi al personale di sala



MARINARA
Pomodoro stracotto San Marzano DOP, origano di Sicilia, aglio di Voghiera, 
olio EVO “Monocultivar Peranzana”, basilico
1

Signora margherita
Pomodoro stracotto San Marzano DOP, fiordilatte di Agerola,
olio EVO “Monocultivar Peranzana”, basilico
1,7

la REGINA
Pomodoro stracotto San Marzano DOP, mozzarella di bufala,
olio EVO “Monocultivar Peranzana”, basilico
1,7

NAPOLI
Pomodoro stracotto San Marzano DOP, fior di latte di Agerola, origano
di Sicilia, fior di latte di Agerola, origano di Sicilia, acciughe del Cantabrico,
olio EVO “Monocultivar Peranza“, basilico
1,4 ,7

€ 8

€ 10

€ 14

€ 16

Le Classiche

Pizza

I prodotti possono essere all’origine freschi, congelati o surgelati, per informazioni rivolgersi al personale di sala



Le Classiche

Regina dell’orto
Verdure dell’orto saltate in padella, fior di latte di Agerola,
olio EVO “Monocultivar Peranzana”, basilico
1,7

diavola
Pomodoro stracotto San Marzano DOP, fior di latte di Agerola,
ventricina “Villani”, olio EVO “Monocultivar Peranzana”, basilico
1,7

CULATTA
Fior di latte di Agerola, pomodorini Cannellino Flegreo,
in uscita: culatta “Villani”, rucola, 
scaglie di Parmigiano Reggiano stagionato 24 mesi DOP,
olio EVO “Monocultivar Peranzana”, basilico
1,7

SALSICCIA E FRIARIELLI
Provola di Agerola, friarielli doppia consistenza, salsiccia a punta di coltello, 
olio EVO “Monocultivar Peranzana”, basilico
1,7

€ 16

€ 16

€ 18

€ 16

Pizza

I prodotti possono essere all’origine freschi, congelati o surgelati, per informazioni rivolgersi al personale di sala
I prodotti contrassegnati dalla stella rientrano nella promozione



PARMIGIANA
Pomodoro stracotto San Marzano DOP, provola dei “Monti Lattari”,
parmigiana di melanzane, spolverata di Parmigiano Reggiano
stagionato 24 mesi DOP, olio EVO “Monocultivar Peranzana”, basilico
1,7

POLPETTA
Polpettine di manzo al ragù napoletano,
provola dei “Monti Lattari”, ciuffi di ricotta di bufala, pepe cuvée,
olio EVO “Monocultivar Peranzana”, basilico
1,7

Le Innovative
Intenso
Scarola doppia consistenza, provola dei “Monti Lattari”, baccalà fritto,
olive taggiasche, olio EVO “Monocultivar Peranzana”, basilico
1, 3, 4, 7

€ 18

€ 18

€ 18

Pizza

I prodotti possono essere all’origine freschi, congelati o surgelati, per informazioni rivolgersi al personale di sala




