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TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI DEL TERRITORIO (G,H)eueeueeeeeeeeceneeeneeessessscssecssssasscssssassesssssssssnns € 14,00
(MORTADELLA “PALMIERI”, SALAME FELINO, PROSCIUTTO DI PARMA 30 MESI, PANCETTA ARROTOLATA, COPPA DI PARMA,
SQUACQUERONE, PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI DOP, CACIOTTA BOLOGNESE DEI COLLI

LOCAL CURED MEATS & CHEESES BOARD

(MORTADELLA “PALMIERI”, SALAME FELINO, 30-MONTH PARMA HAM, ROLLED PANCETTA, COPPA DI PARMA, SQUACQUERONE,
24-MONTH AGED PARMIGIANO REGGIANO PDO, CACIOTTA BOLOGNESE FROM THE HILLS)

SELEZIONE DI FORMAGGI CON FRUTTA E CONFETTURE DEL GIORNO (G)..uuueeerriiunneesssnnnensssannenaens €16,00
SCOPAROLO ,PECORINO DOLCE DEI COLLI BOLOGNESI , GORGONZOLA , CACIOTTA BOLOGNESE DEI COLLI, PARMIGIANO REGGIANO
DOP 24 MESI, PROVOLONE VALPADANA DOP

SELECTION OF LOCAL CHEESES WITH ASSORTED SEASONAL JAMS AND PRESERVES

SCOPAROLO, MILD PECORINO FROM THE BOLOGNESE HILLS, GORGONZOLA, CACIOTTA FROM THE BOLOGNESE HILLS,

24-MONTH AGED PARMIGIANO REGGIANO PDO, PROVOLONE VALPADANA PDO

TAGLIERE DI MORTADEELA “ILA FAVOLA” (G H)...-t000000ca M. .. 0 eteeesttesssssssssessnsssssssssorsnsssss € 12,00
PLATTER OF MORTADELLA “LA FAVOLA’

LASNOSIFRASGIARDINIER A (I, L) ... 0 ettt M s vetiossosesosesasesnsessessssssisesavesavesseesnes € 6,00
CONSERVA DI VERDURE MISTE TIPICA DELLA NOSTRA TRADIZIONE CULINARIA
PLATTER OF MORTADELLA “LA FAVOLA’

TORTINO DI PATATE E FUNGHI TRIFOLATI DI STAGIONE ALLA BOLOGNESE GLASSATO
AL PARMIGIAN QI RE GG AN O D) (R G B e orcnone s e s esseesesesesereretetssesesssssssessenoss € 11,00
POTATO AND SEASONAL MUSHROOM FLAN, BOLOGNESE STYLE GLAZED WITH PARMIGIANO REGGIANO PDO

OESTIING;DI.GRESCENTIIINIEI(G,A)....sveitseec s s eeessssssonsiatossensessssssisensssessnne i N esrosssesevssstsssee € 6,00
BASKET OF CRESCENTINE (TRADITIONAL FRIED BREAD FROM EMILIA-ROMAGNA)

FOGCACCIAIDIINOSTIRASBROIDINIZIONE (A) .eccsvecsercsescosesssssosssossssossossstbssscssssssssssosssiossosssosssonssssssssssssssibseosssos € 6,00
FOCACCIA OF OUR PRODUCTION

% Wﬁ , PASTA FRESCA FATTA A MANO DA NOI HOMEMADE FRESH PASTA
conses

LASAGNE VERDI ALLA BOLOGNESE (A,C,G,LL) ceeeeesssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss € 15,00
GREEN LASAGNA ALLA BOLOGNESE WITH FRESH SPINACH PASTA LAYERED, TRADITIONAL BOLOGNESE RAGU, BECHAMEL,
AND PARMIGIANO REGGIANO

TAGLIATELLE AL RAGU BOLOGNESE (A,CGLL) ecereerseerareraceracessessscssscsasssasesassssssssssssesssesasssasssasssesss € 14,00
CLASSIC HAND-CUT EGG PASTA WITH THE ICONIC RAGOUT SLOW-COOKED MEAT SAUCE FROM BOLOGNA

TORTELLINI IN BRODO O CREMA DI PARMIGIANO (ACG/L) ceeereeesssssunneeeeesssssssssssanseneesssssssssnnes € 18,00
HAND-FOLDED PASTA FILLED WITH PORK, MORTADELLA AND PROSCIUTTO, SERVED IN TRADITIONAL CAPON BROTH OR
A SILKY PARMESAN CREAM

MACCHERONCINI FRESCHI CON PANNA E SALSICCIA (A,C,G) sevvssrreessssssssssessesssssssssssssssssssssssssses € 14,00
FRESH MACCHERONCINI WITH CREAM AND SAUSAGE

CAVATELLI CON GUANCIALE E PECORINO PROFUMATI AL LIMONE (AG) eeeevvveeessssssssssssssssssnes € 14,00
CAVATELLI WITH CURED PORK CHEEK AND PECORINO CHEESE SCENTED WITH LEMON

i



COTOLETTA DI FARAONA ALLA BOLOGNESE (AG]) cceteerrunneensinneensssnneesssssnecsssssnsesssssnsesssssssessssnnes €19,00
BOLOGNESE-STYLE GUINEA FOWL CUTLET TENDER GUINEA FOWL CUTLET PREPARED WITH CLASSIC BOLOGNESE STYLE: BREADED,
FRIED, AND FINISHED IN THE PAN WITH AGED PARMA HAM AND MELTED PARMIGIANO REGGIANO

Gt courses

TAGLIATA DI ANGUS ALLA GRIGLIA AL SALE E ROSMARINO 250 G
SLICED GRILLED ANGUS BEEF, SEASONED WITH SALT AND FRESH ROSEMARY 250 G

GUANCIA DI MANZO BRASATA AL SANGIOVESE SU CREMA DI POLENTA AL PARMIGIANO
REGGIANOSD O P (GYALL H. ) - . o e e SN0t sueersesoosvesossesossvesansesass oML L . oones et aaans € 24,00
BRAISED BEEF CHEEK IN SANGIOVESE WINE SERVED ON PARMIGIANO REGGIANO POLENTA CREAM

FILETTO DIEMANZ QATAPERESVERIE (G IPEDIA) 150 o oo coceocennssssecssssenssastbssases oML ooseensasssssesssssensanss € 32,00
BEEF TENDERLOIN WITH GREEN PEPPERCORN SAUCE

PATATEIATNEORIN O, (G .. . e R . ceeee it i iiiennnaantenccanssanans € 6,00
BAKED POTATOES

PATATIERERITULE (ADNer: oo e B veueesinnoaanissss o b e s s v oo oes B s aieon o MU o Heivneneres € 6,00
FRIED POTATOES

FRIGGIONE AL AN B O L OGN ESE ... i e e eeeeeesesseenastossioneasastonssssssnetsnennsssssssaessassannes € 6,00
A TRADITIONAL SLOW-COOKED ONION AND TOMATO COMPOTE FROM BOLOGNA

ERBETTE DI CAMPO RIPASSATE ALLAGLIO E OLIO ...cccoteeeeeeeeenneeeeesesseeeseeeeeeesessssssssssssssssssssssssesssns € 8,00
WILD HERBS SAUTEED IN GARLIC AND OIL

INSALATA DI AR AN A E FIN O G O L e see s s osscntaaseessssssn sty astsnssssssssssessssssssssssssssessssnensssssens €9,00
ORANGE AND FENNEL SALAD

BORCINI TRIFOIATHR(GES...... 0 .. L e oo i S (et evrionnses s N L vesseastbnsssnses € 11,00
SAUTEED PORCINI MUSHROOMS, WITH GARLIC AND HERBS

SALSE MAIONESE/KETCHUP HEINZ IN VETRO DA 34ML «eeeeeeererseeresesccsssscessscesssscesssssessssssssssssssssssnsssssnssssanssses €1,00
(pﬂ/&/

Desserle

B A A I .. ......ocithaaneeeescorncisoseosanosssessassonsossesisssessrosssensanssnsorsiossissonnosseesslitornossecsen € 6,00
TIRAMISU

TORTA D IBR LS O A G B e eeeeescsitessencecencres B o eeeecererrescsonenssioshsonesstnoss bnsnsvassestntbereosessohiie € 6,00
RICE CAKE

IFIEAMISU (AICHRRE. SRS ... ...ceereneiesonsiiitaresestiasibessanarersnnsonsiiiuiidee I . €6,00
TIRAMISU

GREME BRULIEEENT WS NI .o .oooesosonossssiiiberesesonsesBiosottieseesostoe gt I ouonces il ... € 6,00
CREME BRULE

(CQRTANSERED DAVAL CIOGCCOLATD) (A,C.GHIWe.oeereroresossssensessessessssssensaniaaiive.siirnas sl s e € 6,00

CHOCOLATE CAKE

IN MANCANZA DI REPERIMENTO DELLE MATERIE PRIME FRESCHE, POTREBBERO ESSERE USATI DEI PRODOTTI SURGELATI O CONGELATI IN LOCO. TUTTI I
NOSTRI PRODOTTI SONO TRATTATI CON LA PROCEDURA DI ABBATTIMENTO ANTI ANISAKIS. IN THE ABSENGE OF FRESH RAW MATERIALS, FROZEN PRODUCTS MAY
BE USED ON SITE. ALL OUR PRODUCTS ARE TREATED WITH THE ANTI-ANISAKIS ABATEMENT*PROCEDURE.

051 271703 v . .
ﬁ robertobistrot robertobistrotbo % 333 369 783 M robertobistrot9@gmail.com

COPERTO € 3
PLACE SETTING € 3



