
Menù



ANTIPASTI

Degustazione antipasto “Co Core” da 6 portate

Fritto napoletano (frittatina napoletana, crocche sal e pep, arancino di riso, zeppolina,
verdurine in tempura, provola fritta, carciofo ripieno)

Parmigiana di melanzane con ragù napoletano, dressing di basilico e salsa al parmigiano

Tris di mini bun alla napoletana farciti con
Polpetta al ragù, polpetta fritta con friarielli, polpetta alla genovese

Variazione di baccala (bon bon di baccalà in tempura con friarielli, scaloppina di baccalà a limone,
baccalà alla Messinese, perla di baccalà con scarola alla Napoletana)

Politetti alla Luciana con pomodorini del piennolo e crostini di pane

Variazione di crudo e cotto di mare

La nostra insalitina di mare calda e fredda con gamberi crudi di Mazara 

Il nostro “cappuccino” di patate e chips di carciofi fritti e guanciale

€ 11,00

€ 15,00

€ 25,00

€ 11,00

€ 16,00

€ 10,00

€ 8,00

€ 10,00

€ 15,00 a persona

Coperto 2,00

GLUTEN FISH

MOLLUSC

CRUSTACEAN MOLLUSC

GLUTEN

CELERY

DAIRY

EGGS

GLUTEN

DAIRY EGGS



PRIMI

Spaghetti con vongole veraci e polvere di prezzemolo

Candele con salsa alla genovese e la sua carne

Spaghettone all’aglio nero, olio e crubled di tarallo

Paccheri con ragù Napoletano

Ravioli ripieni di Parmigiano e pepe allo scarpariello

La nostra pasta e patate gratinata

Linguine con polipetto alla Luciana

Risotto alla pescatora  (min per 2 persone)

Paccheri al mantecato di baccalà olive disidratate, polveri di capperi e pomodori del piennolo

€ 18,00

€ 14,00

€ 13,00

€ 10,00

€ 13,00

€ 10,00

€ 15,00

€ 20,00

€ 16,00

Coperto 2,00

MOLLUSC

MOLLUSC

CRUSTACEAN MOLLUSC



SECONDI

Rombo in carta fata alla Mediterranea

Pescato del giorno

Frittura di calamari e gamberi e verdure in tempura con salsa agrodolce

Bistecca selezione “cocore” alla griglia con verdure di stagione

Filetto di maialino nero Casertano bardato con guanciale e salsa peperoni

Filetto di manzo con salsa alla scapece, e mayo alla paprica

€ 17,00

€ 22,00

€ 18,00

€ 25,00

€ 16,00

€ 18,00

Coperto 2,00

CRUSTACEAN MOLLUSC

SOYA



Dolci

Tiramisù con salsa al cioccolato

La nostra Caprese

Sfogliatella aperta agli agrumi con scorzette di limone

Crostatina con crema pasticciera frutta di stagione e salsa crema latte

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

Coperto 2,00

GLUTEN DAIRY

EGGS

GLUTEN DAIRY

EGGS

GLUTEN DAIRY

EGGS

GLUTEN DAIRY

EGGS NUTS


