
€
4

5

4

5

5

4

11

Bruschetta al pomodoro

Bruschetta ai funghi porcini

Bruschetta alle olive

Bruschetta con brie noci e rucola

Bruschetta brie e prosciutto

Bruschetta al lardo di colonnata

Gran misto di bruschette 

Bruschette / Bruschette

Bruschetta with tomatoes

Bruschetta with porcini mushroom cream

Bruschetta with olives cream

Bruschetta with brie, walnuts and rocket

Bruschetta with brie and ham

Bruschetta with lard

Assorted bruschettas

Primi Romani / Roman first courses

Zuppa di verdure fresche

Lasagna alla bolognese  

Trofie al pesto

Fettuccine ai funghi porcini 

Fusilli del boschetto 

Spaghetti alle vongole veraci

Fresh vegetable soup

Home-made lasagna

Fresh pasta with genovese pesto sauce

Fettuccine with porcini mushrooms

Pasta with bacon, mushrooms, rocket, cheese

Spaghetti with clams

9

12

12

14

15

14

Primi Piatti / First courses

13

12

12

13

Pasta with bacon, cheese and black pepper

Pasta with bacon,  cheese and tomatoes sauce

Pasta with bacon, eggs and cheese sauce

Fresh pasta with  cheese and black pepper

Mezze maniche alla gricia 

Rigatoni all’amatriciana

Rigatoni alla carbonara 

Tonnarelli cacio e pepe  

€
22

11

12

10

12

10

12

Gran misto del boschetto ( x 2 pers.)

Mozzarella di bufala campana (gr 250)

Tagliere di affettati e formaggi 

Prosciutto crudo e melone

Prosciutto e bufala campana (gr 125)  

Bresaola, rughetta e grana

Burrata e puntarelle

Antipasti / Starter

Big assorted starter ( for two)

Buffalo mozzarella cheese from campanIa

Assorted ham salamis and cheeses

Ham and melon

Ham and buffalo mozzarella cheese

Bresaola, rocket and Parmesan cheese

Burrata cheese with chicory salad

Funghi porcini arrosto (  fresco secondo stagione)

Bistecca di manzo alla griglia

Grigliata  mista  di carne

Tagliata all’aceto balsamico

Tagliata ai funghi porcini

Filetto di manzo alla griglia

Filetto al pepe verde

Filetto ai funghi porcini

Petto di pollo grigliato al rosmarino

Omelette ai funghi porcini

Roast porcini mushrooms

Grilled steak

Mixed grill meat 

Cut of beef with a sauce of balsamic vinegar

Cut of beef with a porcini mushrooms

Grilled fillet

Beef fillet steak with  green pepper corn sauce

Beef fillet steak with porcini mushrooms

Grilled chicken breast with rosemary

Porcini mushrooms omelette

16

19

22

20

23

22

24

26

14

14

Secondi Piatti / Second courses



€ €

Insalata mista

Rucola e pomodori 

Caprese

Contadina (pere, carote, noci e formaggio) 

Tonnarola

Mixed salad

Rocket and tomatoes

Tomatoes and mozzarella cheese

TSalad with walnuts, carrots, cheese and pear

Salad, tomatoes, tuna, capers

5

5

10

10

12

Insalate / Salads

Salmone alla griglia

Baccalà* alla romana

Calamari* alla griglia 

Mazzancolle* alla griglia  

Pesce spada* alla griglia

Grigliata mista* di pesce

Grilled salmon

Salt-cod, with tomatoes sauce,raisins and pine kernel

Grilled squid

Grilled prawns

Grilled swordfish 

Mixed grill fish (swordfish, squid, prawns)

18

18

18

18

18

22

Secondi di Pesce / Fish

Scamorza al prosciutto

Trippa alla romana 

Saltimbocca alla romana 

Maialino porchettato del boschetto

Polpette al sugo  

Coda alla vaccinara 

Abbacchio* alla scottadito

Baccalà* alla romana    

Grilled cheese with ham

Tripe, with tomatoes sauce, mint and cheese

Slice of meat with ham, sage and wine 

Roast pork

Meatballs in tomato sauce

Roman style oxtail stew with tomatoes sauce

Grilled lamb chops

Salt-cod, with tomatoes sauce,raisins and pine kernel

12

13

13

13

13

18

18

18

Secondi Romani / Roman Second 

* prodotto congelato 
       frozen product

Sorbetto al limone 

Panna cotta

Tiramisù tradizionale   

Crema catalana agrumi e cannella 

Profitterol con cioccolato fondente fuso 

Gelato alla crema con frutti di bosco* 

Cheesecake ai frutti di bosco*

Melone  

Ananas fresca

Lemon sorbet

Cooked cream

Tiramisù traditional 

Cream brûlé

Profitteroles with melted dark chocalate

Ice cream with  wildberries

Cheesecake with wildberries

Fresh melon

Fresh pineapple

5

6

7

6

6

8

7

5

6

Dolci fatti in casa / Desserts home-made

Patate al forno

Carciofo alla romana (stagionale) 

Cicoria ripassata  

Spinaci ripassati

Puntarelle alla romana (aglio, alici, olio)

Roast potatoes

Roman artichoke stewed with lesser calamint

Sautéed chicory or natural

Spinach natural or sautéed

Chicory salad with anchovy dressing

5

7

6

6

7

Verdure / Vegetable


