
ANTIPASTI
STARTER

Al Bancone self-service Da € 4,00
At the counter self-service From € 4,00

Alici Marinate Da € 4,00
Marinated anchovies From € 4,00

Prosciutto Crudo di Parma € 8,00
Prosciutto of Parma

Bresaola Rucola e Grana € 8,50
Dry-salted beef with rocket salad and Parmesan

Affettato misto di Salumi all’Italiana € 8,50
prosciutto cotto, prosciutto crudo, salame, coppa, bresaola
Cold cuts: prosciutto of Parma, Coppa, ham, salami and Bresaola (dry-salted beef)

Carpaccio di Manzo con Rucola e Grana € 8,50
Carpaccio of beef with rocket salad and Parmesan

Vitello Tonnato € 8,00
Sliced veal in tuna sauce

Gamberetti in Salsa Rosa € 8,50
Shrimps in Maryrose sauce

Gamberetti alla Catalana € 8,50
con insalata di carote, sedano, cetrioli, cipolla e pomodorini
Shrimps with carrot, celery, cucumber, onion and tomato salad

Pepata di Cozze € 7,00
Mussels with pepper, parsley and garlic

Sautè di Cozze e Vongole € 9,00
Mussels and clams with pepper and tomato sauce

Salmone Fumè con Crostini di Pane e Burro € 10,00
Smoked salmon with toast and butter

Polipo con Rucola e Limone € 10,50
Octopus with rocket salad and lemon

Polipo Patate e Cannellini € 10,50
Boiled octopus with potatoes and cannellini beans

Carpaccio di Branzino con Arancia e Menta € 13,50
Carpaccio of Bass with sliced orange and mint

Capesante al Gratin (cad.) € 3,00
Scallop au gratin (1 piece)

Ostriche al Naturale (cad.) € 2,50 / € 3,50
Fresh oysters with lemon (1 piece)

Coperto (IVA e servizio inclusi) € 1,80
Cover change (including VAT and service)



PRIMI PIATTI
FIRST COURSE

Pennette alla Carbonara € 6,50
Pennette with eggs, bacon, cream and pepper

Pennette al Barolo € 7,00
speck, zafferano, vino rosso e panna
Pennette with bacon, red wine, saffron and cream

Tagliolini ai Funghi Porcini € 7,00
Thin tagliatelle with Porcini mushrooms, tomato sauce and cream

Tagliolini alla Russa € 8,00
salmone, gamberetti, caviali, panna e pomodoro
Thin tagliatelle with shrimps, salmon, caviar, tomato sauce and cream

Tagliolini Rose di Maggio € 7,50
zucchine, gamberetti, panna e pomodoro (leggermente piccante)
Thin tagliatelle with courgettes, shrimps, tomato sauce and cream (little spicy)

Gnocchi di Patate al Gorgonzola € 7,00
Potato dumplings with gorgonzola cheese and cream

Tortellini Panna e Prosciutto € 7,00
Tortellini with cream and ham

Ravioli di Magro al Burro e Salvia € 7,00
Ricotta cheese and spinach ravioli with butter and sage

Testaroli di Pontremoli alla Trapanese € 7,50
pasta fresca di grano duro al pesto genovese con mandorle e noci
Testaroli (fresh pasta of durum wheat flour) with pesto sauce, almond and walnut

Spaghetti alle Vongole Veraci € 8,50
Spaghetti with clams and parsley

Spaghetti ai Frutti di Mare € 8,50
Spaghetti with sea food (crayfish, squid, mussels, clams, shrimps) and tomato sauce

Spaghetti al Cartoccio con Frutti di Mare (min. 2 porzioni) € 19,00
Baked spaghetti with sea food and tomato sauce (min. 2 portions)

Paccheri ai Calamari e Vongole € 10,00
Paccheri with squids, clams and fresh tomatoes

Risotto alla Monzese € 8,00
salsiccia, zafferano, parmigiano e panna
Risotto with saffron, sausage, Parmesan and cream

Risotto di Mare del Rondò € 10,00
Risotto with anglerfish, shrimps, crab meat, squid and tomato sauce

Linguine al Granchio € 10,50
Linguine with crab and tomato sauce

Linguine all’Astice (su prenotazione) € 17,50
Linguine with lobster and tomato sauce (on reservation)



SECONDI DI CARNE
SECOND COURSE OF MEAT

Tournedos (min. 2 porzioni) € 32,00
controfiletto di manzo tagliato alla francese, guarnito con verdure miste grigliate
Fillet of beef medallion (contre-filet) in French style with grilled vegetables (min. 2 portions)

Fiorentina di Manzo (min. 2 porzioni) € 32,00
accompagnata da verdure miste grigliate
Florentine T-bone beef steak with grilled vegetables (min. 2 portions)

Gran Misto di Carne al Vulcano (min. 2 porzioni) € 32,00
accompagnato da verdure miste grigliate
Beef, sausage, chicken, pork, praga ham with grilled vegetables (min. 2 portions)

Frissurata (min. 2 porzioni) € 22,00
piatto calabrese a base di pollo, agnello, salsiccia e patate all’arrosto
Roast chicken, lamb, sausage and potatoes with herbs (min. 2 portions)

Grigliata Mista di Carne del Rondò € 13,50
accompagnata da verdure miste grigliate e patatine fritte
Grilled beef, veal, lamb, pork, chicken, bacon, sausage with vegetables and Fr. fries

Petto di Pollo alla Griglia € 8,50
Grilled chicken breast

Scaloppine al Vino Bianco € 8,50
Veal escalope with white wine

Scaloppine ai Funghi Champignon € 8,50
Veal escalope with Champignon mushrooms

Cotoletta alla Milanese € 11,00
Fried veal cutlet in bread crumbs

Tagliata di Manzo dello Chef € 12,50
guarnita da verdure miste grigliate e servita su piatto bollente
Sliced fillet of beef with grilled vegetables (served on hot plate)

Tagliata di Manzo con Rucola e Grana € 13,50
servita su piatto bollente
Sliced fillet of beef with rocket salad and Parmesan (served on hot plate)

Costata di Manzo alla Griglia € 12,50
Grilled sirloin steak

Pantaliras € 13,50
controfiletto di manzo avvolto con pancetta, accompagnato da rucola e patatine
Beef steak rolled-up with bacon (with rocket salad and French fries)

Filetto di Manzo al Pepe Verde € 16,00
Beef fillet with cream and green pepper

Costine di Agnello alla Griglia € 12,00
Grilled lamb ribs



SECONDI DI PESCE
SECOND COURSE OF FISH

Gratinato Misto di Pesce del Rondò * (min. 2 porzioni) € 34,00
accompagnato da verdure miste grigliate
Fillet of bass, mussels, prawns and shrimps au gratin with vegetables* (min. 2 portions)

Piovra e Riccioli di Calamari Grigliati * (min. 2 porzioni) € 34,00
accompagnati da gamberoni, verdure miste grigliate e patatine fritte
Grilled octopus, curls of squids and prawns, with vegetables and Fr. Fries * (min. 2 ptn)

Grigliata Mista di Pesce del Rondò * € 15,00
accompagnata da verdure miste grigliate e patatine fritte
Fish grill (crayfish, scampi, swordfish, salmon, squid) with vegetables and French Fries *

Fritto Misto di Pesce * € 12,00
calamari, gamberetti, alici
Mixed fried fish (squid rings, shrimps, anchovies) *

Filetto di Orata con Patate Lesse e Olive Verdi € 12,50
Stewed sea bream with boiled potatoes and green olives

Filetto di Branzino (o Orata) al Gratin € 12,00
Fillet of bass (or sea bream) au gratin

Branzino al Sale € 12,50
Bass in salt

Branzino in Crosta di Patate e Mandorle € 13,50
Fillet of bass in pastry of gratineéd potatoes and almonds

Tagliata di Branzino con Rucola e Pomodorini € 13,50
servita su piatto bollente
Sliced bass with rocket salad and cherry tomatoes (served on hot plate)

Spiedini di Gamberetti al Gratin € 11,50
Shrimp skewers au gratin

Gamberoni e Scamponi ai Ferri * € 15,00
Grilled King prawns and Scampi *

Pescatrice alla Griglia € 13,00
Grilled anglerfish

Coda di Rospo alla Pescatora € 15,50
Stewed anglerfish with mussels, clams, squids and tomato sauce

Pesce Spada al Pepe Verde * € 12,50
Swordfish with green pepper and cream *

* Il prodotto potrebbe essere congelato o surgelato all’origine
* The product may be frozen originally



CONTORNI – SIDE DISH
Insalata Mista € 2,60
Mixed salad (lattuce-chicory-rocket-carrot-tomato)

Patatine Fritte € 2,60
French fries

Patate Fresche Fritte € 2,60
Fried sliced potatoes

Patate Rosolate con Origano € 4,50
Browned potatoes with oregano

Spinaci al Burro € 3,00
Spinaci with butter

Verdure Miste alla Griglia € 4,00
Grilled vegetables (zucchini-aubergine-pepper-fennel)

Trevisana ai Ferri € 4,50
Grilled red chicory

Insalatona Mediterranea € 5,50
lattuga-radicchio-rucola- tonno-polpa di granchio-uovo-pomodoro-mais
Mediterrane Salad (lattuce-chicory-rocket-tuna-crabmeat-egg-tomato-corn)

Insalatona Campagnola € 5,50
lattuga-radicchio-rucola- funghi champignon-grana-pollo grigliato-mais
Campagnola Salad (lattuce-chicory-rocket-mushroom-Parmesan-chicken fillet-corn)

Insalatona Capricciosa € 5,50
lattuga-rucola-radicchio-prosc. cotto-acciuga-pomodori-uovo-olive-mozzarella
Capricciosa Salad (lattuce-rocket-chicory-ham-anchovy-tomato-egg-olive-mozzarella)

FORMAGGI - CHEESE
Bocconcino di Mozzarella € 3,00
Mozzarella cheese

Caprese di Mozzarella Bufala € 8,00
Buffalo mozzarella with fresh tomatoes

Grana € 4,00

Gorgonzola € 4,00

Taleggio € 4,00

Brie € 4,00

Formaggio Misto € 7,50
Mixed cheese (Parmesan-Gorgonzola-Taleggio-Brie-Scamorza)

Scamorza e Trevisana alla Griglia € 8,00
Grilled Scamorza (smoked cheese) with red chicory



LE NOSTRE PIZZE

Marinara (pomodoro, origano, aglio, olio) € 4,00
tomato, oregano, garlic, oil

Margherita (pomodoro, mozzarella, basilico) € 4,50
tomato, mozzarella, basil

Napoletana € 5,50
pomodoro, mozzarella, acciughe, origano
tomato, mozzarella, anchovy, oregano

Americana € 6,50
pomodoro, mozzarella, patatine fritte, wurstel
tomato, mozzarella, French fries, Vienna sausage

Regina € 6,50
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi
tomato, mozzarella, ham, mushrooms

Ortolana € 6,50
pomodoro, mozzarella, verdure miste grigliate
tomato, mozzarella, mixed grilled vegetables (zucchini-eggplant-pepper-fennel)

Campagnola € 6,50
pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi champignon
tomato, mozzarella, fresh sausage, champignon mushrooms

Diavola € 6,50
pomodoro, mozzarella, salame piccante
tomato, mozzarella, spicy salami

Piave € 7,00
pomodoro, mozzarella, pancetta, gorgonzola, radicchio
tomato, mozzarella, bacon, gorgonzola cheese, red chicory

Corsara € 7,00
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla
tomato, mozzarella, tuna, onion

Zola e Speck € 7,00
pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck
tomato, mozzarella, gorgonzola cheese, speck

Quattro Stagioni € 7,00
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive
tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichoke, olive

Quattro Formaggi € 7,00
mozzarella, grana, scamorza, gorgonzola
mozzarella, parmesan, smoked scamorza, gorgonzola cheese

Vulcano € 7,00
pomodoro, mozzarella, salsiccia, peperoni, scaglie di grana
tomato, mozzarella, fresh sausage, pepper, parmesan

Fumè € 7,00
pomodoro, mozzarella, scamorza, trevisana, speck
tomato, mozzarella, smoked scamorza, Treviso chicory, speck

Aggiunta di ingredienti - Addition of ingredients: €1,00 / €2,00



Beautiful € 7,50
pomodoro, mozzarella, gamberetti, zucchine, rucola
tomato, mozzarella, shrimps, zucchini, rocket salad

Rondò € 7,50
pomodoro, mozzarella, salame piccante, melanzane, gorgonzola
tomato, mozzarella, spicy salami, eggplant, gorgonzola cheese

Estate € 7,50
pomodoro, mozzarella, mais, tonno, rucola, pomodori freschi
tomato, mozzarella, corn, tuna, rocket salad, fresh tomatoes

Sfiziosa € 7,50
pomodoro, mozzarella, mozzarella bufala, prosciutto cotto, zucchine
tomato, mozzarella, buffalo mozzarella, ham, zucchini

Quattro Salumi € 8,50
pomodoro, mozzarella, speck, salame piccante, salsiccia, wurstel
tomato, mozzarella, speck, spicy salami, fresh sausage, Vienna sausage

Parigina € 8,50
pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola, grana
tomato, mozzarella, prosciutto Parma, rocket salad, Parmesan flakes

Valtellina € 8,50
pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana
tomato, mozzarella, bresaola (air-cured beef), rocket salad, parmesan flakes

Atlantica € 9,00
mozzarella, salmone affumicato, panna
mozzarella, smoked salmon, cream

Bella Italia € 9,00
pomodoro, mozzarella, mozz. bufala, prosciutto crudo, pomodori freschi, basilico
tomato, mozzarella, buffalo mozzarella, prosciutto of Parma, fresh tomatoes, basil

Mare e Monti € 9,00
pomodoro, mozzarella, gamberetti, funghi porcini
tomato, mozzarella, shrimps, Porcini mushrooms

Focaccia Bianca / Rossa € 2,80 / € 3,50
sale, olio, origano / olio, pomodoro, origano
Focaccia bread: white (salt, oil, oregano) / red (oil, tomato, oregano)

Focaccia Primavera € 8,00
pomodoro fresco, mozzarella fresca, prosciutto crudo
Focaccia bread with fresh tomatoes, mozzarella and prosciutto of Parma

Calzone Liscio € 6,00
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
Panzerotti with tomato, mozzarella, ham

Calzone Baviera € 6,50
pomodoro, mozzarella, wurstel, verdure grigliate
Panzerotti with tomato, mozzarella, Vienna sausage, grilled vegetables

Calzone Farcito € 7,00
pomodoro, mozzarella, prosc. cotto, carciofi, funghi
Panzerotti with tomato, mozzarella, ham, artichoke, mushrooms

Aggiunta di ingredienti - Addition of ingredients: €1,00 / €2,00



DIM SUM

Involtini alla Primavera (4 pz) € 1,60
Spring roll (4 pcs)

Ravioli al Vapore (4 pz) € 3,80
ripieni di carne e verdure
Steamed dumplings (stuffed with meat and vegetables - 4 pcs)

Ravioli alla Piastra (4pz) € 4,00
ripieni di carne e verdure
Roasted dumplings (stuffed with meat and vegetables - 4 pcs)

Ravioli di Gamberi al Vapore (4 pz) € 5,00
Steamed crystal shrimp dumplings (4 pcs)

Xiao Long Bao (4 pz) € 3,80
ravioli rotondi ripieni di brodo e carne al vapore
Steamed soup dumplings (stuffed with meat - 4 pcs)

Shao-Mai (4 pz) € 4,50
ravioli ripieni di carne e gamberi al vapore
Steamed Shao-Mai dumplings (stuffed with pork and shrimps - 4 pcs)

Ravioli Misti al Vapore (4 pz) € 4,50
Mixed steamed dumplings (4 pcs)

Wanton Fritti (4 pz) € 1,50
ripieni di carne
Fried wontons (stuffed with pork - 4 pcs)

Edamame € 3,50
Boiled soybeans Edamame

PRIMI

Riso saltato alla Cantonese € 5,00
Rice in cantonese style (egg, green peas, ham)

Riso saltato alla Pechinese € 6,00
uovo, carote, piselli e gamberetti
Rice with egg, carot, green peas and shrimps

Spaghetti di Riso saltati con Verdure e Carne € 5,50
Rice noodles with vegetables and meat

Spaghetti di Riso saltati con Verdure e Gamberetti € 6,50
Rice noodles with vegetables and shrimps


