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ANTIPASTI DI MARE

TARTARE DI SALMONE CON RIDUZIONE DI ANICE STELLATO. MIELE E SOIA

TARTARE DI BRANZING IN CITRONETTE E SALICORNIA, CON SORBETTO ALLA MELA YERDE

SASHIMI DI SALMONE MARINATO CON PARMIGIANO IN DOPPIA CONSISTENZA.

ANTIPASTI DI TERRA

TARTARE DI FILETTO CON ZABAIONE ALLA SENAPE ANTICA E CIPOLLA CARAMELLATA AL CHIANTI
SASHIMI DI FILETTO CON OLIO. SALE. PEPE, CREMA STRACHITUNT E NOCCIOLE

FIORI DI ZUCCA IN PASTELLA RIPIENI DI CAPRINO AROMATIZZATO ALLA MENTA

RSO

RISOTTO ACQUARELLO BLU NOTTE CON GAMBERO IN DOPPIA CONSISTENZA E SELZ DI LIMONE
RISOTTO ACQUARELLO AL LIME E MENTUCCIA E PROSECCO VALDOBBIADENE DOCG
RISOTTO ACQUARELLO CON STRACHITUNT Al DUE PEPI E POLVERE DI FRUTTI DI BOSCO

RISOTTO ACQUARELLO AL NEBBIOLO CON SALSICCIA DI CINGHIALE

LA PASTA FRESGA

RAVIOLO DI MAGRO ALLA MAREMMANA CON RAGU BIANCO
PACCHERO CON BATTUTA DI PIOVRA UBRIACA E LAMELLE DI MANDORLE TOSTATE

SPAGHETTONE ALLA CHITARRA CON TRIS DI GAMBERONI AL PROFUMO DI TARTUFO

€23

€23

€23

€25

€25

€15

€27

€17

€19

€19
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SECONDI DI MARE

FILETTO DI BRANZING ALLA MEDITERRANEA €15
TRANCIO SALMONE VIOLA CON FIAMMIFERI DI VERDURE ALLO ZENZERO €18
TENTACOLO DI PIOVRA A BASSA TEMPERATURA. POI GRIGLIATO CON PUREA DI MAIS E PAPRIKA DOLCE €18

SECONDI DI TERRA

MEDAGLIONE DI FILETTO DI FASSONA PIEMONTESE DI CAZZAMALI ALLA GRIGLIA €27
FILETTO DI FASSONA PIEMONTESE DI CAZZAMALI BARDATO AL LARDO IN SALSA DELICATA AL M‘@E ) €29
TAGLIATA DI FASSONA PIEMONTESE DI CAZZAMALI ALLA GRIGLIA CON ROSMARINO E OLIO =\ €23
TAGLIATA DI FASSONA PIEMONTESE DI CAZZAMALI AROMATIZZATA AL BOURBON E ,, ‘ €23
| CONTORN
CHIPS DI PATATE ARTIGIANALI €6
PATATE AL FORNO €6
VERDURE GRIGLIATE €6
RATATUILLE DI VERDURE €6

JESSERT

CHOCCO LAVA CAKE
KEY LIME PIE
TIRAMISU FATTO IN CASA

CARPACCIO DI ANANAS CARAMELLATO CON ZENZERO E MENTA

SORBETTO AL LIMONE
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