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Trattoria pizzeria Papale papale

Antipasti
Tagliere del Papale € 14.00
Tagliere di Salumi e formaggi

Degustazione per due persone € 26.00
Dieci portate di antipasti tipici salentini mare/terra per 2 persone

Antipasto terra € 14.00
5 portate di antipasti salentini a base di verdure, formaggi e derivati

Antipasto Mare € 15.00
5 portate di antipasti mare caldi/freddi

Insalata di mare € 11.00
Insalata di calamari gamberi cozze e verdure

Pepata di cozze € 8.00

Puré di fave e cicorie € 9.00

Parmigiana di melanzane € 8.00
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Fritti
Pittule € 3.00
Pittule

Patatine Fritte € 4.00
Patatine Fritte

Crocchette di Patate € 4.00
Crocchette di Patate

Polpettine di Carne € 4.00
Polpettine di Carne

Anelli di Cipolla € 4.00
Anelli di Cipolla

Nuggets di Pollo € 4.00
Nuggets di Pollo

Fritto Misto € 6.00
Fritto Misto

Primi piatti
Sagne con ricotta forte € 10.00
Sagne

Ciceri e tria (pasta fatta in casa con ceci) € 12.00
Ciceri e tria (pasta fatta in casa con ceci)
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Orecchiette con cime di rape, stracciatella e pane profumato
all'acciuga, aglio e peperoncino € 12.00

Maccheroncini con pomodorini scattarisciati e cacioricotta € 10.00
Maccheroncini con pomodorini cotti con cipolla e basilico, con aggiunta finale di cacioricotta

Linguine con scorfano, stracciatella e pomodorini gialli € 16.00

Calamarata con crema di basilico, calamari e pomodori rossi confit € 14.00

Gnocchi di ricotta con crema di melanzane affumicate, pomodori secchi
e menta € 13.00

Spaghettone con crema di zucchine, fiori di zucca saltati e croccante di
capocollo € 14.00

Risotto allo scoglio € 15.00

SECONDI DI TERRA
CICORIE SELVATICHE CON PANCETTA DI MAIALE € 10.00
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CONIGLIO ALLA CACCIATORA € 11.00

BUSCATIZZI € 12.00
Involtini di agnello, 4 pz

BRACIOLE DI VITELLO AL SUGO € 12.00
Involtini di vitello ripieni di formaggio e Prezzemolo al sugo

ENTRECOTE DI MANZO € 14.00

POLPETTE DI CAVALLO IN UMIDO € 12.00

GRIGLIATA MISTA DI CARNE € 15.00
Salsiccia, bombette, pancetta, capocollo

PEZZETTI DI CAVALLO € 11.00

POLPETTE AL SUGO € 9.00

COZZE MUNICEDDHE € 14.00
Su prenotazione

SECONDI DI MARE
POLPO IN PIGNATA € 13.00
Polpo cotto con Sedano, carote, cipolla, pomodorini e aromi vari

BACCALA' ALLA SALENTINA € 14.00
Baccalà in doppia cottura cotto con aglio e pomodorini
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TOTANETTI RIPIENI € 12.00
Totani ripieni di tentacoli, patate formaggio, Prezzemolo, sale e pepe cotti nel sugo di pomodoro

FRITTURA MISTA DI MARE € 14.00
Frittura di calamari e gamberi

Pizze
Margherita € 5.00
Pomodoro e mozzarella

Funghi € 6.00
Pomodoro, mozzarella e funghi champignon

Cotto € 6.50
Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto

Patapizza € 6.50
Pomodoro, mozzarella e patatine fritte

Diavola € 7.00
Pomodoro, mozzarella e salame piccante

Napoli € 6.50
Pomodoro, mozzarella, alici e capperi

Ortolana € 7.50
Pomodoro, mozzarella e verdure grigliate

Estate € 7.50
Pomodoro, mozzarella, pomodorini, rucola e grana
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Crudo € 9.00
Pomodoro, mozzarella e prosciutto crudo

Americana € 7.50
Pomodoro, mozzarella, wurstel e patatine

4 stagioni € 8.00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi, funghi e olive

Prosciutto e funghi € 7.50
Pomodoro, mozzarella, funghi e prosciutto cotto

Crudo e panna € 9.00
Pomodoro, mozzarella, panna e prosciutto crudo

Tonno e cipolla € 7.00
Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla

Capricciosa € 8.00
(Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive e salamino)

Fumè € 8.50
(Pomodoro, mozzarella, scamorza e speck)

Naif € 8.50
(Pomodoro, mozzarella, pancetta, insalata e maionese)

Porcini € 9.00
(Pomodoro, mozzarella e porcini)
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Campagnola € 9.00
(Pomodoro, mozzarella, salsiccia, pomodorini, rucola e grana)

Montanara € 9.00
(Pomodoro, mozzarella, salsiccia e porcini)

Rustica € 9.00
(Pomodoro, mozzarella, pomodori secchi, pancetta e rucola)

Tirolese € 9.00
(Pomodoro, mozzarella, speck, panna e rucola)

Veneta € 9.00
(Pomodoro, mozzarella, funghi freschi, pancetta e radicchio)

Zucchine e gamberetti € 10.00
(Pomodoro, mozzarella, zucchine grigliate e gamberetti)

Bresaola € 9.50
(Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola e grana)

Bufala € 9.50
(Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini e basilico)

Biancaneve € 6.50
(Mozzarella, pomodorini e olive nere)

4 formaggi € 8.50
(Mozzarella, Emmental, gorgonzola, scamorza e grana)
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Salsiccia e friarielli € 9.00
Mozzarella, salsiccia e friarielli

Frutti di mare € 12.00
Pomodoro e frutti di mare misti

Bufalina special € 10.00
Mozzarella di bufala, pancetta, rucola e grana

Tartufata € 13.00
Mozzarella di bufala, crema di tartufo, porcini, rucola e grana

Nocina € 11.00
Base piadina, stracciatella, bresaola, noci e basilico

Deliziosa € 10.00
Base piadina, stracciatella, gamberetti e granella di pistacchio

Papale Papale € 10.00
Mozzarella, capocollo, burrata e olio al tartufo

Sud € 8.50
Mozzarella, salamino piccante e nduja

Scattarisciata € 10.00
Mozzarella, pomodorini scattarisciati e cacioricotta

Massiccia € 8.50
Pomodoro, mozzarella, salamino piccante, gorgonzola e peperoni
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Datterina € 10.00
Mozzarella di bufala, speck, datterini gialli e granella di mandorle

La secca € 10.00
Mozzarella di bufala, pomodorini secchi e rucola

Pugliese € 7.50
Pomodoro, mozzarella, cipolla e salamino piccante

Piadina € 4.00
Rosmarino e olio evo

Pistacchio € 11.00
Mozzarella, mortadella, pesto di pistacchi, stracciatella e granella di pistacchi

Briosa € 10.50
Base piadina, salmone affumicato, stracciatella, pomodorini gialli e basilico

Pioggia € 6.50
Base bianca con doppia mozzarella

Marinara € 5.00
Pomodoro, aglio, origano e olio evo

Amatriciana € 10.00
Pomodoro, mozzarella, guanciale, cipolla e pecorino

Fior di sole € 10.00
Pomodoro, mozzarella, ricotta, datterini gialli e basilico
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Romanaccia € 12.00
Mozzarella di bufala, crema di carciofi, porchetta romana e patate al forno

La Parmigiana € 11.00
Pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, prosciutto cotto, polpettine e grana

Braccio di ferro € 8.50
Pomodoro, mozzarella, ricotta e spinaci

Dolci
Tiramisù € 4.50
Tiramisù

Torta Pasticciotto € 4.50
Torta Pasticciotto

Cheesecake con crumble di Mustacciolo € 4.50
Cheesecake con crumble di Mustacciolo

Torta del giorno € 4.50
Torta del giorno

Bavarese al limone € 4.50
Bavarese al limone
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Vini rosati
Aka € 18.00
Primitivo Rosato cantina prod. di Manduria

Girofle € 20.00
Negroamaro IGP cantina Monaci

Campo di Mare € 17.00
Negroamaro bio Duca Carlo Guarini

Elfo € 16.00
Susumaniello cant. Apollonio

CAFFETTERIA
Caffè € 1.00
Caffè

Vini bianchi
Zin € 17.00
Fiano cantina prod. Di Manduria

Alice € 19.00
Verdeca cantina prod. di Manduria

Tormaresca € 17.00
Chardonnay
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Taersia € 19.00
Negroamaro bianco

Elfo € 16.00
Vino frizzante cantina Apollonio

Prosecco DOC Ca'Venanzio € 16.00
Prosecco DOC Ca'Venanzio

Vini rossi
Elfo € 16.00
Primitivo cant. Apollonio

Neprica € 17.00
Primitivo cant Tormaresca

Cantele € 19.00
Salice Salentino riserva doc

Fichimori € 20.00
IGT cant. Tormaresca servito freddo

Bevande
Bottiglia d'acqua Naturale/Frizzante 1LT € 2.00
Bottiglia d'acqua Naturale/Frizzante 1LT

Bibite in lattina € 2.50
Bibite in lattina
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Heineken/Becks/Nastro Azzurro 33cl € 3.00
Heineken/Becks/Nastro Azzurro 33cl

Tennent's € 3.50
Tennent's

Becks 66cl € 4.50
Becks 66cl

Check the list of allergens
Gluten
Contained in cereals and derivatives

Crustaceans
Shrimp, scampi, lobster, crab and the like

Egg
All products based on eggs and derivatives

Fish
Products that contain fish or derivatives

Peanuts
Creams and condiments even in small doses

Soy
Soy-based products

Milk
Dairy products, dairy products and derivatives

Nuts
Almonds, hazelnuts, walnuts, pistachios

Celery
In pieces or in vegetable preparations
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Mustard
It can be found in sauces and dressings

Sesame seeds
In bread or some types of flour

Sulfur dioxide
Preserves, pickles (sulphites)

Lupins
Protein legume present in vegan foods

Clams
Clams, oysters, mussels and the like

Features Legend
Contains Frozen Foods Gluten-free product

Contains blast-chilled foods Spicy Product

Vegetarian Product Vegan Product

Lactose-free product Organic Product


