
 
E
D
O
-
J
I
D
A
I  

R E
S T A U R A N T

V O R S P E I S E

Vorsuppe
0 1  K O K O S  S U P P E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
 Creamige Kokossuppe mit Hähnchen und Koriander.

7 , 5 0 €

0 2  M I S O  S U P P E    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Miso Suppe mit Seealgen, Lauch und seiden Tofu.

6 , 5 0 €

0 3  F I S C H  S U P P E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Rote Fischbrühe mit verschiedenen Fischsorten, Champignons,
Datteln-Tomaten und Dill.

9 €

G

V E G A N , F

D , G

Salat
0 6  S E E T A N G S A L A T  . . . . . . . . . . . . . . .

Seealgensalat mit Sesamsamen.
5 . 5 0 €

0 7  M A N G O S A L A T  . . . . . . . . . . . . . . . . .
Mangowürfeln in fruchtiger Mango-Soße und Salat, verfeinert
mit Erdnüssen und Kräutern. Auswahl mit;
           Gegrilltes Hähnchenfilet .......................................................
           Gegrilltem Tofu ........................................................................... 

8 , 5 0 €

0 8  M I S O - P O N Z U  S A L A T  

K

D , E

E , F

Großer Kräutersalat mit Datterino-Tomaten, Mango, Avocado,
Kresse und Erdnüsse, verfeinert mit Ponzu-Dressing. Auswahl mit:
           Gegrilltes Hähnchenfilet .....................................................................
           Gegrillter Lachs ........................................................................................
           Gegrillter Thunfisch ...............................................................................
           Gegrillter Riesengarnelen ...................................................................

1 6 €
1 9 €
2 1 €

+ 3 , 5 €
+ 2 €

2 1 €

Vege tar i s cher  Schmaus
V 1  E D A M A M E      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

V 2  V E G G I E  R O L L      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

V 3  V E G G I E  G Y O Z A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

V 4  A V O C A D O  T E M P U R A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Die blanchierten jungen japanischen Sojabohnen mit Meersalz.

2 Stk Reispapierrolle mit Kräutersalat, Mango, Tofu und Gurke
mit creamigem Kokos-Dip

4 gebratene japanische Gemüse -Teigtaschen dazu Ponzu-Dip 

4 panierte Avocado mit Wasabi-Mayo-Dip.

5 , 5 0 €

6 €

6 €

6 , 5 0 €

vegan

vegan, E

A

A
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2 4  C A R P A C C I O - S I N G L E  

2 4  C A R P A C C I O - P L A T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2 5  F E U E R - J A K O B S M U S C H E L N   . . . . . . . . . . . . . . . .

Gourmet-Schmaus

8 Stk. Carpaccio nach Wahl mit Ponzu Soße

3 Stk. gegrillte Jakobsmuscheln in EDO-Soße

12 Stk. Carpaccio von Lachs, Thunfisch und Hamachi in Ponzu Soße

2 5 €

1 4 €

F

F

F

a. Lachs - Carpaccio  ................................................................................ 1 7 €

b. Thunfisch - Carpaccio ........................................................................ 1 8 €

c. Hamachi - Carpaccio ........................................................................... 1 7 , 5 0 €

2 0 .  L A C H S - T A T A R  . . . . . . . . . . . . . . . , . . . . . . . . . . . .

2 1 .  T H U N F I S C H - T A T A R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Lachstatar mit Avocado, Frühlingzwiebeln und Reis-Chips in Ponzu-Soße

Thunfischtatar mit Avocado, Frühlingzwiebeln und Reis-Chips in Ponzu-Soße

1 7 €

1 6 , 5 0 €

F

F

d. Oktopus - Carpaccio ........................................................................... 1 7 €

2 2 .  T H U N F I S C H - T A T A K I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Flammbierter Thunfisch mit Teriyaki Soße, serviert mit Ingwer und Wasabi.
1 6 , 5 0 €

F

scharf, A

2 3 .  O K O G E - T A T A R    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6 €
4 Stk. knusprige Reisplättchen mit Guacamole nach japanischer Art, 
wahlweise mit schafem Lachs oder Thunfisch.
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Kle iner  Schmaus
1 0  S O M M E R R O L L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

1 3  H E R S B T R O L L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

1 4  Y A K I  G Y O Z A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

1 5  Y A K I  S P I E S S E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

1 6  G Y U  S P I E S S E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

1 7  E B I  T E M P U R A    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2 0  A P P E T I T  F Ü R  2  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2 Stk. Reispapierrolle mit Hühnchen,, Kräutersalat, Gurke und Mango,
serviert mit Erdnuss Dip.

2 Stk. Reispapierrolle mit Rinderfiletstreifen, grünem Spargel, Kräutersalat 
und Rucola, serviert mit Teriyaki-Dip.

4 stk. gebratene  japanische Huhn-Teigtaschen mit Ponzu-Dip.

2 Stk. hausgemachte Hähnchenspieße mit Edo-Dip.

2 Stk. hausgemachte Rinderfiletspieße mit EDO-Dip.

3  Stk. panierte Garnelen mit Wasabi-Mayo-Dip

1 EDO Sommerroll ; 2 Ebi Tempu ; 2 Yaki Karaage; 1 Yakimono Spieß ; 
1 Gyu Spieß und 2 Süßkartoffeln-Nuggets mit creamiger Erdnuss und
Mayo-Trüffel-Dip.

7 €

9 €

7 €

1 4 €

8 €

8 €

2 4 €

E

F

A, F

E, F

F

A,C

1 8  Y A K I  K A R A A G E    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4 Stk. knusprige Hähnchenwürfel mit Mayo-Trüffel Dip

7 €
A,C

1 2  W I N T E R R O L L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2 Stk. Reispapierrolle mit Barberie Entefilet, Kräutersalat, Gurke und Mango,
serviert mit Erdnuss-Dip.

8 €
F


