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a. Avocado ..................................................................
b. Gurke..........................................................................
c. Lachs...........................................................................
d. Thunfisch..................................................................
e. Garnelen....................................................................
f. Aal ..................................................................................
f.  Hot Lachs o. Thunfisch      .............................
g. Futo Hot          ........................................................

         

30  Hoso  Maki

a. Lachs ............................................................................
b. Thunfisch....................................................................
c. Hot Lachs o. Thunfisch         ..........................
d. Garnelen......................................................................
e. Aal ...................................................................................
e. Veggie  .........................................................................
f.  Mango ...........................................................................
g. Tofu .................................................................................
         

31  Uramaki

a. Lachs 5 Stk. / 8 Stk ................................................
b. Thunfisch 5 Stk. / 8 Stk ......................................
c. Hamachi 5 Stk. / 8 Stk .........................................
d. Sashimi Mix 12 Stk ..................................................

         

33  Sash imi

* * M I T  S O J A S O S S E ,  E I N G E L E G T E M  I N G W E R  U N D  W A S A B I  S E P A R A T  S E R V I E R T

a. Lachs 3 Stk. / 6 Stk   ...........................................
b. Thunfisch 3 Stk. / 6 Stk ....................................
c. Hamachi 3 Stk. / 6 Stk .......................................
d. Garnelen 3 Stk. / 6 Stk ......................................

32  Nig i r i

Große Rolle mit scharfem Lachs oder Thunfish 

gemischt aus Lachs, Thunfisch und Hamachi 

8 Stk. kleine Sushirolle in verschiedenen Sorten

8 Stk. umgekehrte Sushirolle in verschiedenen Sorten

Reisbällchen in verschiedenen Sorten 

Frisch geschittene Fischsorten 

S C H A R F

S C H A R F

7 €

9 €
8 €

6 €

8 €

1 1 €

1 2 €
1 4 €

1 3 €

1 3 €

1 4 €   /  6  S T K

9 €

1 1 €

1 1 €

2 2 €  /  1 2  S T K

8 €  /
 1 7 €

8 €  /

 1 5 €
9 €  /

 1 5 €

8 €  /  1 5 €

1 6 € /
2 6 €

1 8 € /

2 4 €
1 8 € /

2 6 €

3 8 €

S C H A R F

e. Aal 3 Stk. / 6 Stk ..................................................... 9 €  /  1 7 €

1 1 €

8 €
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35   Goldene  Sush i

36  Sush i  Telle r

b. Gyuniku Ura   ...............................................

34  Ura-Chefs tyle *Ausgabe des Sushi-Chef

Umgekehrte Sushiroll mit Mango, Avocado und grüne Spargel, umhüllt von
flammbiertem Rinderfilet, serviert mit Mayo Trüffle Soße

Umgekehrte Sushirolle mit Gurke, Avocado, grünem Spargel und eingelegte gelbe
Rettich, ummantelt mit Lachs, Hamachi und Thunfisch, serviert mit EDO Soße und
Wasabi-Mayo Soße

Umgekehrte Sushirolle mit Tempura Garnelen, Avocado, Mango, grünem Spargel in
Sesam-Mantel, serviert mit EDO Soße und Wasabi-Mayo Soße

c. Niji Ura   ..................................................

a. Ebi Ura    ..................................................

c. Veggie Futo Tempura 6Stk / 12 Stk      ...................
Große Sushirolle mit gelbem Rettich, Mango, Gurke, Avocado und grünem Spargel

e. Sake Tempura  ............................................
10 Stk. panierte Sushirollen mit gelbem Rettich, Avocado und Lachs

d. Hot Futo Tempura 6 Stk / 12Stk      ......................
Große Sushirolle mit gelbem Rettich,  Avocado und grünem Spargel wahlweise mit
scharfem Lachs oder Thunfisch.

a. EDO-Night ...............................................
4 Lachs Uramaki, 4  Thunfisch Uramaki, 3 veschiedene Nigiri und 2 Lachs Sashimi

b. Tori Tori ...............................................
6 Hot Futo Maki nach Wahl, 4 Ebi Uramaki, 4 Veggie Uramaki und 3 verschiedene Nigiri 

c. Sushi Duo ...............................................
Sushiteller für 2 Personen bestehend aus : 
2 klassische Edo-Suppe und 1 Edamame als Vorspeise
4 Avocado Hosomaki, 4 Gurke Hosomaki, 6 Veggie Futo Tempu, 4 Hot Lachs Uramaki, 
4 Thunfisch Uramaki, 6 verschiedene Nigiri und 6 verschiedene Sashimi.

*Alle Goldene Sushi enthalten Weizen

F

F

A, F

2 1 €

3 0 €

1 9 €

3 0 €

2 3 €

1 8 €

7 1 €

2 0 €

1 6 € /

1 2 € /

2 4 €

vegetarisch, A

scharf, A

A

a. Crunchy Lachs  ...........................................
8Stk. panierte Sushirolle mit gelbem Rettich, Mango, Gurke, Avocado und grünem Spargel,
umhüllt mit Lachs

2 1 €A

b. Crunchy Tuna  ............................................
8Stk. panierte Sushirolle mit gelbem Rettich, Mango, Gurke, Avocado und grünem Spargel
umhüllt mit Thunfisch

2 2 €
A

Umgekehrte Sushirolle mit Tempura Garnelen, Gurke, Avocado und grünem Spargel
in Unagi-Mantel, serviert mit Unagi Soße

d. Tiger Unagi  ................................................A, F
2 5 €


