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ERA UN PICCOLO ARGENTINO
CHE SOGNAVA IL SUO SPIEDINO
DICEVA: "LE MAMME SONO MATTE"

PERCHé DAVAN SOLO IL LATTE

SE VEDEVA UN VITELLINO
NON DICEVA: "CHE CARINO..."
CI VEDEVA UNA GRIGLIATA

MEGLIO ANCORA... UNA TAGLIATA

ERA PROPRIO UN INCOMPRESO
PERENNEMENTE OFFESO
NON L'HAN MAI CAPITO
E DUNQUE è PARTITO

UN GIORNO LUI SI DICE:
L'ITALIA MI SI ADDICE

VOGLIO COMINCIAR DA CAPO
MA VOGLIO FARE IL CAPO!

ACCERCHIATO DAL SUO FUOCO
SI METTE A FARE IL CUOCO

VERSA FIUMI DI SUDORE
LO FA CON TUTTO IL CUORE

è STATA PROPRIO UNA SGOBBATA
MA FA FELICE UNA VALLATA

CHE ARROSTITO E AFFUMICATO
NON L'HAN MAI DIMENTICATO

SI SENTIVA PROVINCIALE
NON ABBASTANZA COMMERCIALE

SI SENTIVA CHIUSO DENTRO
COSì INVADE PURE IL CENTRO

LA SUA MARCIA NON SI ARRESTA
GLI PASSA PURE IL MAL DI TESTA
NON BASTA PIù CORTE FARINA

ORA SOGNA UNA COLLINA

SI RIVESTE DA PITTORE
SI IMPROVVISA MURATORE

NON C'è TANTO DA ASPETTARE
ECCO A VOI LE COLOMBARE

TI RICORDI QUEL BAMBINO
CHE SOGNAVA LO SPIEDINO

UN NUOVO SOGNO HA REALIZZATO
LASCIANDO TUTTI SENZA FIATO

il capo, di marco tosi



ANTIPASTI

 cocktail di gamberetti / 12 eur

bruschetta / 6 eur
pane tostato caldo fatto in casa

con pomodoro fresco insaporito all'Aglio, basilico & olio integraleʼ

frittURina DI VERDURE / 6 eur

polipo fresco & crostini di pane / 15 eur
INSALATA TIEPIDA DI POLIPO, OLIVE TAGGIASCHE & PATATE CON CROSTINI DI PANE FATTO IN CASA

CANTABRICO / 7 eur
CROSTONE CON BURRATA, POMODORINI CONFIT

& ACCIUGHE DEL CANTABRICO

con chutney di mango
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antipasti

ANTIPASTI CRIOLLO / 18 EUR  
CHINCHULIN, MoLLEJAS ALLA PROVENZAL, CHORIZO CON CHIMICHURRI

Picada de carne / 16,50 eur
maltagliati di manzo, coppa & pancetta

con pane tostato caldo fatto in casa insaporito al chimichurri

PROVOLONE ALLA GRIGLIA
�ambAto alla tequila, piccantino & con origano/ 16 eur

in salsa chimichurri con pane tostato caldo/ 16 eur
al tartufo/ 18 eur

al pomodoro e origano  16 eur

EMPANADAS MISTE
 di carne, jamon Y queso, pollo, CEBOLLA Y QUESO, verdura, HUMITA / 18 eur

EMPANADAS SINGOLE/ 3,50 eur/CAD.

humita tradizione argentina / 12 EUR  
crema di mais con formaggio di capra e zucca al forno



primi piatti

GNOCCHI DI PATATE (FATTI IN CASA)
al POMODORO /  9 EUR 

al TARTUFO / 13 eur 

TAGLIATELLE (FATTE IN CASA)
CON ESTOFADO DI ANGUS / 15 EUR

�deoS (PASTA)

con tuco (al pomodoro) / 9 EUR
con MANTECA Y QUESO (BURRO & FORMAGGIO) / 7 EUR

** SI CONSIGLIA di gustare los �deos CON BIFE A LA PLANCHA

PIATTO FIDEOS / 16 EURO
FIDEOS + BIFE ALA PLANCHA 
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LA TRADIZIONE ARGENTINA DELLA PARrILLA HA RADICI ANTICHE.

RICARDO JANTUS, PARRILLERO CAPO DE LE COLOMBARE COCINA ARGENTINA, SELEZIONA OGNI GIORNO
I MIGLIORI TAGLI ARGENTINI, spesso sconosciuti in europa, DIFFICILI DA REPERIRE

E MOLTO COMPLESSI DA LAVORARE.

IL PARRILLERO cura LA BRACE ORE PRIMA DELLʼAPERTURA:
prepara IL FUOCO, USANDO SOLO CARBONE ARGENTINO, LEGNA DI FAGGIO, VITE E OLIVO.

UNA VOLTA PRONTE LE BRACI METTE IN COTTURA LE CARNI PIù LENTE,
LE INSAPORISCE, LE RIVOLTA E ne controlla la vicinanza alla FONTE DI CALORE PIù VOLTE,

FINO AD OTTENERE IL GRADO DI COTTURA DESIDERATA E LA TENEREZZA PIù PERFETTA DELLE CARNI.

IL MANZO ARGENTINO CRESCE LIBERO nelle pianure della pampa, 
in allevamenti estensivi allo stato brado.

Le estese praterie, le componenti del suolo ed il clima temperato 
rendono lʼambiente particolarmente adatto allʼallevamento delle più pregiate razze bovine. 
Ne deriva un alimento di altissima qualità, una carne dalla muscolatura uniforme, tra le più 

tenere e saporite, pertanto unica al mondo.

la carne argentina è preferibilmente servita al sangue,
ma il parRillero chiederà sempre il livello di cottura richiesta: 

al sangue (jugosa), media (al punto) o ben cotta (bIen cocida).

ogni piatto di paRrilla è per una persona
ma in una stessa GRIGLIA DA TAVOLO potranno essere servite �no a tre grigliate.

Osobuco

Nalga

Matambre

Bife
Ancho

Azotillo

AsadoVacìio Paleta
Tapa

de Asado

Falda

Bife
Angosto

Argentina

Asado
Carnicero

Filete

Osobuco

LomoQuadril

Garrçon
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parRilla argentina

* i piatti di carne argentina non saranno compresi di contorno, salvo diversamente speci�cato.

BIFE A LA POBRE / 23 eur
BISTECCA ALLA BRACE CON CIPOLLA apPASSITA, PATATE FRITTE & UOVO ALL'OCCHIO DI BUE

BIFE A cavallo/ 23 eur
ENTRECOTE con dos huevos fritos

PARILLERO / 22 eur
CONTROFILETTO especiàl cortado, condito con SALE DE GUéRANDE & OLIO INTEGRALE

caldamente consigliato dal parillero, cOTTURA preferibilmente AL SANGUE

BIFE ANCHO / 22 eur
ENTRECÔTE

BIFE ANGOSTO / 22 eur
CONTROFILETTO

BIFE DE LOMO / 23 eur
FILETTO

FILETTO AL TARTUFO / 25 eur

LA BISTECCONA / 36 eur
ENTRECOTE / CONTROFILETTO (500 G CIRCA)

RUOTA DI FILETTO
taglio di �letto cotto intero a las brasas, servito con verdure al forno & grigliate

(consigliato dal parillero)
 ruota piccola (1 KG CIRCA) / 75 eur (2/3 PERSONE)
ruota grande (1,5 KG CIRCA) / 110 eur (4/5 PERSONE) 

BIFE CON HUESO, COSTATA BLACK ANGUS / 22 eur

costata america black angus / 35 EUR 
 (500 GR)

�letto san telmo / 25 eur
FILETTO Con RIDUZIONE DI MALBEC & SALSA DI OSTRICHE 
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paRrilla argentina

* i piatti di carne argentina non saranno compresi di contorno, salvo diversamente speci�cato.

GRIGLIATA ARGENTINA / 26 eur
*SOLO ANGUS (300gr circa) Per una persona

GRIGLIATA ARGENTINA / 23 eur
*MISTA (300gr circa) Per una persona

TAGLIATA DI MANZO
CON POMODORI CONFIT RUCOLA & SCAGLIE DI GRANA / 21,5 eur

CON VALERIANA, GRANA & TARTUFO / 24 eur

asado de tira texas / 23 eur
costine di manzo taglio reale (MOLTO SAPORITA)

picanha / 26 eur
COPERTINA DELLO SCAMONE

(caldamente consigliata dal parillero, cOTTURA preferibilmente AL SANGUE)

 MEZZO pollo GRIGLIATO al limone / 15,5 eur
*1/2 pollo DISOSSATO macerato al limone, con origano, pepe & sale E POI COTTO SULLA BRACE

 salsiccia ARGENTINA & polenta / 12 eur

 costine DI MAIALE & polenta/ 14 eur

T-BONE STEAK / 7,5 EUR/HG

* TAGLIO TIPO FIORENTINA (costo misurato a peso)



SECONDI piatti

cotoletta alla napoletana / 16 eur
cotoletta DI VITELLO impanata gratinata al forno con pomodoro fresco,

 formaggio & prosciutto con patatine fritte

cotoletta alla milanese / 13 eur
cotoletta DI VITELLO impanata con patatine fritte

 petto di pollo & patatine / 12,5 eur

 fricassea di pollo / 14 eur
con RISO PILAF alle MANDORLE

cotoletta con puRÈ / 14 eur
COTOLETTA CON PURÈ DI PATATE

- milanesas -

- pollo -



PLATOS FRESCOS

carpacciO di �letto / 19 eur
con rucola o valeriana, scaglie di grana, olio integrale, sale & pepe (consigliato dallo chef)

con capperi, SCAGLIE DI grana, olio integrale, sale & pepe

TARTARE di �letto / 22 eur
tartare di �letto ANGUS condito A CRUDO

(consigliato dallo chef) 

CRUDO & MELONE / 14 eur
IN STAGIONE

CAPRESE / 12,5 eur
* POMODORO FRESCO, MOZZARELLA DI BUFALA, OLIO INTEGRALE, BASILICO & ORIGANO

SELEZIONE DI FORMAGGI / 15 eur
CON MARMELLATE, MIELE & ACETO BALSAMICO

VITELLO TONNATO / 13,5 eur

ROAST BEEF DI CONTROFILETTO ARGENTINO / 14 eur
con valeriana & grana

burrata & crudo di parma DOLCE / 16 eur

BRESAOLA DI ANGUS / 16 eur
CON RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA & ZEST DI LIMONE GRATTUGIATO

EL PATA NEGRA / 17 eur
prosciutto crudo spagnolo pregiato



CONTORNI

verdure DI STAGIONE 
SELEZIONE di VERDURE DI stagionE

PORZIONE SINGOLA / € 4,50
PORZIONE GRANDE / € 14,00

patate & patatine

PAPAS FRITAS / 3,5 eur

PAPAS al plomo / 5 eur
paTatA al cartoccio sulla griglia con fusione di burro al prezzemolo, aromatizzate allʼaglio)

gratin de papas ALA crema / 6 eur
(MILLEFOGLIE CREMOSA DI PATATE AL FORNO SERVITA IN TERRACOTTA)

papas rusticas / 4,5 eur
(PAPAS cotte al forno con carcio� & pomodorini)

paTATE AL FORNO / 4 eur

INSALATA MISTA
ITALIANA CON INSALATA VERDE, CAROTE, POMODORO

CRIOLLA CON INSALATA VERDE, CAROTE, CIPOLLA FRESCA

PICCOLA / 3,5 eur
MEDIA / 5,5 eur



ENSALADAS

PORTEÑA / 12 eur
INSALATA GENTILE, SEDANO, PEPERONI FRESCHI, POLLO GRIGLIATO & BACON CROCCANTE

CON DRESSING ALLA SENAPE DI DIJON

ITALIANA / 8 eur
INSALATA VERDE, RUCOLA, PANE TOSTATO, ACCIUGHE, UOVO, CAPPERI & PANCETTA TOSTATA

MEDITERRANEA / 10 eur
INSALATA VERDE, POMODORO, OLIVE NERE, TONNO, BOCCONCINI DI MOZZARELLA & CAPPERI

GUSTOSA / 10 eur
INSALATA VERDE, RUCOLA, POMODORI SECCHI, CAPPERI, OLIVE TAGGIASCHE, SCAGLIE DI GRANA

CON PANE TOSTATO E GLASSA DI ACETO BALSAMICO

lomitas/ 12 eur
insalata gentile, pomodorini cirio, straccetti di �letto, uovo sodo,

monte veronese & chips di pane fritto
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PIZZA

 LA margherita / 7 eur
pomodoro SAN MARZANO, mozzarella FIORDILATTE, BASILICO FRESCO

 romana CANTABRICA / 9 eur
pomodoro SAN MARZANO,  mozzarella FIORDILATTE, acciughe CANTABRICHE & origano

 napoletana / 8 eur
pomodoro san marzano, mozzarella �ordilatte, acciughe, capperi & origano

bufala / 8,5 eur
pomodoro SAN MARZANO, mozzarella FIORDILATTE, mozzarella di bufala, basilico

salamino / 8 eur
pomodoro SAN MARZANO, mozzarella FIORDILATTE, salamino piccante

 prosciutto / 8,5 eur
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto SCELTO

gorgonzola & crudo / 9 eur
pomodoro SAN MARZANO, mozzarella FIORDILATTE, gorgonzola dolce, crudo
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PIZZA

 ANGUS / 15 eur
pomodoro SAN MARZANO, BURRATA, BRESAOLA ANGUS ARGENTINA & DRESSING AL LIMONE

 LA FUGAZZETTA / 7,5 eur
mozzarella FIORDILATTE, CIPOLLA ROSSA DI TROPEA, ORIGANO DI SICILIA, SALE MALDON

 VEGETARIANA / 8,5 eur
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA FIORDILATTE, ZUCCHINE, MELANZANE GRIGLIATE,

SCAGLIE DI GRANA, POMODORINI CIRIO, ORIGANO DI SICILIA

coccinella / 9 eur
pomodoro SAN MARZANO, mozzarella FIORDILATTE, mozzarella di bufala, cirietti, olive GRECHE

d&j / 10 eur
pomodoro SAN MARXANO, mozzarella FIORDILATTE, bufala, prosciutto cotto SCELTO a �ne cottura
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PIZZA

 amal� tonda / 8 eur
pomodoro COLLINA, MOZZARELLA FIORDILATTE, basilico, SCAGLIE DI grana, olio aromatico A FINE COTTURA

 argentina / 8 eur
pomodoro, CHORIZO, mozzarella FIORDILATTE & SALSA CHIMICHURRI A FINE COTTURA

burratina / 10 eur
pomodoro collina, burrata, crudo di parma dolce A FINE COTTURA

gran tartufo / 10 eur
mozzarella FIORDILATTE, tartufo, melanzane & grana

 SANCIO PANCIO / 9,5 eur
BUFALA, SPECK ALTO ADIGE, POMODORO FRESCO & GRANA

| B I A N C A |

PIZZA
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PIZZA

1/2 metro di amal� / 15 eur
pomodoro, mozzarella, basilico, grana & olio aromatico

coccinella / 18 eur
pomodoro, mozzarella, olive nere, cirietti & bufala

* consigliata per 2 persone

*

AGGIUNTE
ingredienti classici / 1,3 eur
ingredienti speciali / 2 eur
Crudo, speck, bresaola, gamberetti,

bufala, tartufo, mozzarella FIORDILATTE, bacon

PIZZA BABY / - 1 eur
OPZIONE DISPONIBILE SU RICHIESTA, PER TUTTE LE PIZZE DI LISTINO

doppia pasta / 1,5 eur



birra alla spina (bionda/rossa)

piccola / 3,5 eur
media / 5 eur

litro / 9,5 eur

wieckes witte alla spina (bianca)

piccola / 3,5 eur
media / 6 eur

in bottiglia

corona, analcolica / 3,5 eur
weizen / 5 eur

quilmes (lager argentina)  / 4 eur
BUENOS AIRES (DARK lager)  / 5 eur

| a l l a  s p i n a  &  i n  b o t t i g l i a |

Birra

acqua naturale / 2,5 eur
ACQUA ARRICCHITA DI OSSIGENO CON TECNOLOGIA OXIGENIA (o,75 lt.)

acqua frizzante / 2,5 eur
ACQUA ARRICCHITA DI OSSIGENO CON TECNOLOGIA OXIGENIA (o,75 lt.)

bibite in lattina / 3 eur
coca cola, coca cola ZERO, fanta, sprite

lemonsoda, TONICA

succhi di frutta ASSORTITI

bibite



* CONSULTARE IL sommelier di sala PER LA carta dei vini completa

VINO DELLA CASA (bianco/rosso)

1/4 lt. / 4 eur
1/2 lt. / 6 eur
1 lt. / 10 eur

sangria 

1 lt. / 14,5 eur
1/2 LT. /  7,5 eur 

calice / 3,5 eur

calice riserva / 5 eur

calice riserva speciale / 6,5 eur
ampia selezione di bottiglie *

| A l l a  m e s c i t a |

vino

| d e l l a  c a s a |

vino
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via castel s.felice 7
C/O PARCO DELLE COLOMBARE - torricelle di verona

tel. 045 914121
aperto tutti i giorni - chiuso lunedì a pranzo

www.ristorantelecolombare.com

www.facebook.com/LeColombareRistoranteArgentino

PER INFO E CATERING
INFO@RISTORANTELECOLOMBARE.COM

in collaborazione con

-  A R G E N T I N O S  -

Lomitos
-  Es t .  Verona 2015  -



le colombare cocina argentina è il frutto della passione
di una grande famiglia, di uno staff instancabile

e dellʼaffetto di clienti speciali.

ricardo jANTUS (IL CAPO)
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