[AMAKI

SUSHI

JAPAN ESE
RESTAURANT




TAMAK

TAMAKI sushi il ristorante Fusion Giapponese al centro
di Salerno, ubicato in Viale Antonio Gramsci,
nei pressi del parco Pinocchio a Salerno,
preservando lo stesso design, ma con un nuovo brand
e con alcuni piatti nuovi.

Fai un viaggio tra i sapori orientali, 'antica tradizione
Giapponese e la moderna cucina Fusion !!!
Ubicato al centro di Salerno nelle immediate vicinanze
del Parco Pinocchio e al di sopra delle antiche terme
Campione. Il locale e curato nei minimi dettagli ed e
caratterizzato da uno stile elegante ed esclusivo, con
luci sobrie e soffuse ed una selezionata carta dei vini e
birre tradizionali nipponiche. La passione per il sushi,
I'alta qualita e la freschezza dei prodotti usati,
fanno di TAMAKI uno dei ristoranti
piu esclusivi e ricercati di Salerno.




MISO SHIRO €5,00 & &
Zuppa di Miso con Tofu
Miso soup with Tofu

Filetti di pesce misto con salsa ponzu
Mixed fish fillets with ponzu sauce

CARPACCIO DI SALMONE € 1700 &
Fettine di salmone con salsa ponzu
Slices of salmon with ponzu sauce

CARPACCIO DI GAMBERO ROSSO DI MAZARA € 29,00 ¥ &
8 gamberi rossi di Mazara aromatizzati con salsa ponzu
8 Mazara red prawns flavored with ponzu sauce

CARPACCIO DELLO CHEF€29,00 YA ®
Fettine di capesante, scampi, gambero rosso di Mazara,
salmone e tonno aromatizzati con salsa ponzu
Slices of scallops, scampi, red Mazara shrimp, salmon
and tuna flavored with ponzu sauce

CEVICHE NIPPO-PERUVIANA € 18,00 -

Pesce misto marinato con lime, cipolla rossa di Tropea,
coriandolo, sale, pomodorini e salsa dello chef
Mixed fish marinated with lime, red Tropea onion, coriander,
salt, cherry tomatoes and chef's sauce



Gyoza al vapore
steamed gyoza

- 4 Ravioli giapponesi al vapore con Verdure € 5,00 & 8&
-4 steamed Japanese Dumplings with Vegetables

- 4 Ravioli giapponesi al vapore con Pollo € 6,00 ##&
-4 steamed Japanese Dumplings with Chicken

-4 Ravioli giapponesi al vapore
con Gamberi e Verdure €700 ¥ Y &
-4 steamed Japanese Dumplings
with Prawns and Vegetables

Gyoza fritti
Fried gyoza

- 4 Ravioli giapponesi fritti con Verdure € 5,00 @#&
-4 fried Japanese Dumplings with Vegetables

- &4 Ravioli giapponesi fritti con Pollo € 6,00 #&
-4 fried Japanese Dumplings with Chicken

- 44 Ravioli giapponesi fritti con Gamberi e Verdure € 700& Y &
-4 fried Japanese Dumplings with Prawns and Vegetables



- He T

TEMPURA DI GAMBERI € 12,00 TEMPURA DI BACCALA € 14,00

PRAWNS TEMPURA &Y & CODFISH TEMPURA & »&
- 5 Gamberi In salsa Spice - 6 pz
-5 Prawns

TEMPURA MISTA € 10,00 TEMPURA VERDURA € 9,00 &
MIXED TEMPURA &Y & VEGETABLES TEMPURA & &
- 2 Gamberi e Verdura -Verdure miste
-2 Prawns and Vegetables - Mixed Vegetables

TARTARE DI TONNO € 1700 A ®
Tonno con uova di Pesce Volante, Avocado, salsa Kimchi
Tuna with Flying Fish roe, Avocado and Kimchi sauce

TARTARE DI RICCIOLA €18,00 »A®
Ricciola con uova di Pesce Volante, Avocado, salsa Kimchi
with Flying Fish roe, Avocado and Kimchi sauce

TARTARE DI SALMONE € 15,00 = A ®
Salmone con uova di Pesce Volante, Avocado, salsa Kimchi
Salmon with Flying Fish roe, Avocado and Kimchi sauce

TARTARE DI GAMBERO ROSSO € 29,00 Yo fA®
Gambero Rosso di Mazara con uova di pesce volante,
Avocado, salsa Kimchi
Red Prawn from Mazara with flying fish roe, Avocado, Kimchi sauce



Edamame Fagioli@® & Goma Wokame @&k
di Soia € 5,00 Insalata di Alghe
Soy beans con Sesamo € 5,00
Seaweed salad with
Sesame seeds

INSALATA SPICY € 15,00 Y@ &
Tonno , salmone, surimi, wakame, tobikko, mayo piccante
Tuna, salmon, surimi, wakame, tobikko, spicy mayo (gluten free]

INSALATA PONZU € 15,00 Y »-
Tonno salmone surimi wakame tobikko avocado salsa di ponzu.
Salmon tuna surimi wakame tobikko avocado ponzu sauce.
(gluten free)



CRISPY RICE SAKE€700 §Yo @
Bocconcini di riso in tempura ricoperto da tartare di salmone,
salsa piccante e erba cipollina ( 3 pz)
Tempura Rice Balls coated with salmon tartare, spicy
sauce and chives (3 pcs)

CRISPY RICE MAGURO €900 $Yo @
Bocconcini di riso in tempura ricoperto da tartare di tonno, salsa
piccante e erba cipollina ( 3 pz)
Tempura Rice Balls coated with tuna tartare, spicy sauce and chives (3 pcs)

HARUMAKI

4 Involtini di Gamberi €700 &Y
4 Prawn rolls

4 Involtini di Verdure € 5,00 & &
4 \legetable rolls



SUSH] ¢ SASHIMT

CHIRASHI
Ciotola di Riso da Sushi ricoperto di Pesce crudo

Bowl of sushi Rice coated with raw Fish

- Chirashi Maguro - Chirashi Sake
(Tonno) € 1700 @+  (Salmone) € 15,00 @
- Tuna - Salmon
- Chirashi - Chirashi Misto
Gambero Rosso ' W (Pesce misto] € 17.00 @
di Mazara € 30,00 ® -Mixed Fish Y *W
- Chirashi red

shrimp of Mazara

GUNKAN
Pesce su Riso avvolto da Alghe (2 pz)
Raw fish on a Rice ball wrapped in Seaweed (2 pcs)

- NEGI SAKE € 5,00 > ® - TOBIKKO € 6,00 @ -
(Salmone piccante) (Uova di Pesce volante)
- Spicy Salmon - Flying Fish roe
- IKURA €700 @ - - NEGI MAGURO € 6,00 »-
(Uova di Salmone) (Tartare di Tonno)

- Salmon roe - Tuna Tartare



SUSH] ¢ SHASHIM

SUSHI JO
Riso avvolto da Pesce (2 Pz)
Rice wrapped in raw Fish (2 Pcs)

- Sake Jo Tobikko €700 & -
(Riso avvolto da Salmone e ricoperto da Uova di Pesce volante)
- Rice wrapped in Salmon, coated with Flying Fish roe

- Sake Jo Tartare € 700 @ & £
(Riso avvolto da Salmone e ricoperto da Tartare di Salmone)
- Rice wrapped in Salmon, coated with Salmon Tartare

- Maguro Jo Tobikko € 8,00 @ -
(Riso avvolto da Tonno e ricoperto da Uova di Pesce volante)
- Rice wrapped in Tuna, coated with Flying Fish roe

-Maguro Jo Tartare € 8,00 @ & &
(Riso avvolto da Tonno e ricoperto da Tartare di Tonno)
- Rice wrapped in Tuna and coated with Tuna Tartare

- Sake Jo Strawberry € 8,00 e g
(Riso avvolto da Salmone scottato e ricoperto di
Philadelphia, Salmone e Fragola)
- Rice wrapped in Seared Salmon, coated with
Philadelphia, Salmon and Strawberry



SUSH] ¢ SASHIMT

SASHIMI

Filetti di Pesce crudo (4 pz)
Raw Fish in slices (4 pcs)

- Sake € 7,00 (Salmone) -Salmon o #-
- Maguro € 8,00 (Tonno) - Tuna @ #-
- Suzuki € 700 (Spigola) - Sea bass & #-
- Ama Ebi € 8,00 (Gambero crudo) - Raw Prawn &
- Butterfish € 8,00 (Pesce burro) - Butterfish G0 #-
- Hamachi € 9,00 [Ricciola) - Japanese Amberjack & -

- Gambero Rosso di Mazara del Vallo € 15,00 @ Y
- Red Shrimp of Mazara del Vallo

- Scampo € 30,00 @ Y
- Sashimi di Capesante € 15,00 - Sashimi Scallops & @

- Misto crudo chef x2€3000® Yo @
- Mixed raw chef x2

- Misto crudo chef x4 € 60,00 @ Y » @
- Mixed raw chef x4



55/577’7 e 50?'57/7/1//7

NIGIRI
Bocconcini di Riso con filetto di Pesce (2 pz)
Rice Balls with raw Fish slice (2 pcs]

- Sake Philadelphia € 5,00 @ & § - Sake € 4,00 @
(Salmone e Philadelphia) (Salmone] - Salmon
- Salmon and Philadelphia cheese
- Maguro € 5,00 *
- Gambero Rosso di Mazzara € 8,00 ® Y (Tonno) - Tuna
- Red shrimp of Mazara
- Suzuki € 4,00 @ »-

- Scampo € 10,00 @®Y (Spigola) - Sea bass
- Scampo
-Ebi €400 ®Y
- Capesante € 9,00 @ ® (Gambero cotto)
- Scallops - Cooked Prawn
- Butterfish € 5,00 @ & -Ama Ebi €5,00 @Y
(Pesce burro)- Butterfish (Gambero crudo)
- Raw Prawn
- Sake Teriyaki € 5,00 &
Salmone scottato con salsa Teriyaki - Tako € 400 @ ®
- Seared salmon with Teriyaki sauce (Polpo] - Octopus
- Hamachi € 6,00 @ - -Unagi €5,00 @ *
(Ricciola) (Anguilla arrostita®)

-Japanese Amberjack -Baked freshwater Eel*




SUSH] ¢ SHASHIM]

HOSOMAKI
Riso con Pesce e/o Verdure, avvolto da Alghe (8pz)
Rice with Fish and/or Vegetables, wrapped in Seaweed (8 pcs)

- Sake Maki in Tempura € 10,00
(Rolls in Tempura con Salmone
e salsa Teriyaki)

- Tempura rolls with Salmon and

Teriyaki sauce # & &

- Sake Maki €700 ® -
(Salmone) - Salmon

- Tekka Maki € 8,00 @
(Tonno) - Tuna

-EbiMaki€700 @ Y
(6ambero cotto)
- Cooked Prawn

- Tekka Maki in Tempura € 11,00
(Rolls in Tempura con
Tonno e salsa Teriyaki)
- Tempura rolls with Tuna and
Teriyaki sauce #& ®

- Kappa Maki € 6,00 @®
(Cetriolo) - Cucumber

- Avocado Maki € 700 @ ®
(Avocado)

- Mango Maki € 7,00 @ ®
(Mango) - Mango

FUTOMAKI
Involtini grandi di Riso con Pesce e Verdure, avvolti da Alghe (4pz)
Big Rice rolls with Fish and Vege tables, wrapped in Seaweed (4 pcs)

- Futomaki in Tempura € 10,00 - Futomaki € 8,00

(Rolls in Tempura con Salmone, Tonno, Granchio  (Tonno, Granchio Kani®, Salmone, Avocado,
Kani*, Avocado, Philadelphia e Salsa Teriyaki) et 1T°b'kK°] e

- Tempura rolls with Salmon, Tuna, Crab, Avocadg, RGeS SRR S EL U0 B

: ) B Fish roe
Philadelphia cheese and Teriyaki sauce g 'y @« ’g Y &



URAMAKI
Bocconcini di Pesce e Verdure con Riso esterno (8 pz)
Balls of raw Fish and Vegetables with Rice outside (8 pcs)

- California € 10,00 £ W'Y &
(Granchio Kani*, Avocado e uova di Pesce volante)
- Crab, Avocado and Flying Fish roe

-EbiTen €1100 &Y &K &
(Gamberi in Tempura**) - Tempura Prawns**

- Philadelphia € 11,00 @ *g#
(Salmone, Avocado, Philadelphia)
- Salmon, Avocado and Philadelphia cheese

- Maguro Avocado € 11,00 @ « @
(Tonno e Avocado) - Tuna, Avocado

- Spicy Tuna € 1200 0 > £ ¥
(Tonno in salsa piccante e Avocado)
- Tuna with spicy sauce and Avocado

- Sake Avocado € 10,00 @ & W
(Salmone e Avocado) - Salmon, Avocado

- Spicy Salmon € 11,00 @ & £ &
(Salmone in salsa piccante e Avocado)
- Salmon with spicy sauce and Avocado

- Avocado Roll € 9,00 & ®



SUSH] ¢ SASHIM]

TEMAKI

Cono di Alghe con Riso e Pesce e salsa Teriyaki
Rice and fillings wrapped in a Seaweed cone and Teriyaki sauce

- Sake Temaki €700 * &
[Salmone e Avocado) - Salmon and Avocado

- Maguro Temaki € 8,00 & &
(Tonno e Avocado] - Tuna and Avocado

- Unagi Temaki € 8,00 & &
(Anguilla arrostita e Avocado)
- Baked freshwater Eel and Avocado

- Yasai Temaki € 6,00 @ &
(Cetriolo e Avocado)
- Cucumber and Avocado

- Ebi Temaki €700 &Y @
(Gambero** in Tempura, Mayonese, Avocado)
- Tempura Prawn, Mayonnaise and Avocado



iy

SPECIA( KOS

AKA EBI € 24,00 @ #Y»-

Salmone avocado e cetriolo ricoperto con sashimi di gambero rosso, zest di lime
Avocado salmon and cucumber covered with red shrimp sashimi, lime zest

ALASKA ROLL € 16,00 *£ W
Salmone, avocado e wakame ricoperto da avocado, salsa mayo, wakame e tobikko
Salmon, avocado and wakame coated with avocado, mayo sauce, wakame and tobikko

BRONTE ROLL€ 18,00 > 5 @
Salmone e avocado ricoperto da salmone scottato con crema di
Philadelphia con pistacchio di bronte e salsa teriyaki
Salmon and avocado covered with seared salmon with Phila
delphia cream with bronte pistachio and teriyaki sauce



SPECIH( KOL[S

CORN FLAKES ROLL €11,00 #*R§
Avocado, Salmone e Pesce bianco cotto, avvolto da Corn Flakes e ricoperto
da Philadelphia e salsa Teriyaki
Avocado, Salmon and cooked white Fish, wrapped in Corn
Flakes, coated with Philadelphia and Teriyaki sauce

FUTO MAGURO € 18,00 'Y &
Alga nori ripiena di tonno asparagi cotti a vapore goma
wakame gambero rosso di Mazzara e tobikko.
Nori seaweed stuffed with tuna steamed asparagus goma
wakame red shrimp from Mazzara and tobikko.

EXOTIC ROLL € 18,00 & Y &
Gambero in panko con mango e cetriolo ricoperto da salmone
scottato Philadelphia e salsa Maracuja
Shrimp in panko with mango and cucumber covered with
Philadelphia seared salmon and Maracuja sauce



SPECIA( KOS

FANTASY ROLL € 15,00 & Yo+ &
Salmone in Tempura, Philadelphia e Avocado, ricoperto di Granchio,
Gambero cotto e Mayonese
Tempura Salmon, Philadelphia cheese and Avocado, coated with
Crab, cooked Prawn and Mayonnaise

DRAGON ROLL € 13,00 & Yo* & &
Gambero in Tempura, Kani* (Granchio), Mayonese e uova di Pesce volante
Tempura Prawn, Crab, Mayonnai se and flying Fish roe

FUTO SAKE € 18,00 @ Y *
Alga nori ripiena di salmone cetrioli e mango
con scampi e uova di salmone (ikura)
Nori seaweed stuffed with salmon, cucumber and mango
with scampi and salmon roe (ikura)



SPECIAL KOL[S

GINGER ROLL € 1700 & Yo+ &
Salmone, Gambero in Tempura, Avocado e Mayonese,ricoperto
da Salmone scottato, Carote e Zenzero in Tempura
Salmon, Tempura Prawn, Avocado and Mayonnaise, coated with
Seared Salmon, Tempura of Carrots and Ginger

HONEY ROLLS € 1700 &Y »
Avocado e gambero in tempura ricoperto da tonno e salsa
a base di miele e sesamo
Avocado and tempura Prawn, coeted with tuna,
honey sauce and sesam

HOT ROLL
Roll in Tempura con Salmone, Philadelphia e Avocado € 13,00 & ® £ g
Tempura roll with Salmon, Philadelphia cheese and Avocado
Roll in Tempura con Tonno, Philadelphia e Avocado € 15,00
Tempura roll with Tuna, Philadelphia cheese and Avocado



SPECIH( KOS

HOT SAKE € 15,00 ¢ A &
Roll in Tempura avvolto da Salmone e ripieno di Philadelphia e Salmone
Tempura roll, wrapped in Salmon, filled with Philadelphia cheese and Salmon

JAPAN ROLL €15,00 & Yo* &
Kani* (Granchio), Gambero cotto, Mayonese e Avocado,
ricoperto da Salmone scottato e fiocchi di Tempura
Crab, cooked Prawn, Mayonnaise and Avocado, coated with Seared
Salmon and Tempura flakes

LEMON ROLL € 15,00% Yo+ &
Gambero in Tempura e Avocado, ricoperto da Salmone,
salsa dello Chef e Zesta di Limone
Tempura Prawn and Avocado, coated with Salmon,
Chef sauce and Lemon Zes



SPECIAL KOS

OSAKA MAKI €15,00 ¥ &
Salmone crudo ricoperto da Gambero cotto e Limone
Raw Salmon coated with cooked Prawn and Lemon

RAIMBOW MAKI € 15,00 Y*

Salmone e Avocado, ricoperto da Pesce misto
Salmon and Avocado, coated with mixed Fish

SAKE CRUNCHE€ 16,00 6 Y > A G
Futomaki in crosta di panko ripieno di salmone spigola gambero cottfo
Philadelphia e erba cipollina.
Futomaki in panko crust stuffed with cooked salmon sea bass prawn
Philadelphia and chives



SPECIAL KOS

SAKE ROLL € 16,00 e+ w
Salmone avocado cetriolo ricoperto da tartara di salmone mayo di wasabi
e uova di salmone con grattugia di zenzero e lime
Salmon avocado cucumber coated with wasabi mayo salmon tartar
and salmon roe with ginger and lime grater

STRAWBERRY ROLL € 16,00 *& &%
Ricoperto da filetti di salmone con Philadelphia e Fragole in salsa teriyaki
Covered with salmon fillets with Philadelphia and Strawberries in teriyaki sauce

SUMMER ROLL € 18,00
Salmone con pomodoto secco e rucola ricoperto da salmone affumicato
Salmon with dried tomato and rocket covered with smoked salmon



SPECIA( KOL[S

SUZUKIROLLS € 16,00 &Y >Rt
Gambero in panko e mango ricoperto da filetti di branzino scottato e zest di lime
Shrimp in panko and mango covered with seared sea bass fillets and lime zest

TAMAKIROLL€ 1500 6 Y A @ ¥
Gambero in Tempura e Avocado, ricoperto da Salmone e Noccioline
Tempura Prawn and Avocado, coated with Salmon and Nuts

TOKIO ROLL £16,00 YA G wd
Gambero in panko con avocado e Philadelphia, ricoperto da
tartara di gambero in salsa mayo spicy
Shrimp in panko with avocado and Philadelphia, covered with
shrimp tartar in spicy mayo sauce



SPECIAL KOS

TUNAROLL€ 100 @ =
Tonno, Mango, insalata e Mayonese, ricoperti da Tartare di Tonno,
Mayonese e Tobikko
Tuna, Mango, salad and Mayonnaise, coated with Tuna Tartare,
Mayonnaise and Tobikko

UNAGI MAKI € 16,00 & &g
Anguilla arrostita, Avocado e Philadelphia
Roasted Eel, Avocado and Philadelphia cheese




SPECIA CHES
SUSH] SET

20 Specialita dello Chef € 40,00 &YYo * &
- 20 Chef Specials CWoe

40 Specialita dello Chef € 80,00 #'Yo * &
- 40 Chef Specials Y X




TRADTTIONA [
SUSHI SET

Sushi Mix (20 pz) € 25,00 ® YW
4 Nigiri, 8 Uramaki, 8 Hosomaki

Gran Moriawase (36 pz) € 45,00 Y& ¥
4 Nigiri, 16 Uramaki, 8 Hosomaki, 8 Hot Roll

Kamakura (48 pz) € 55,00 #'Y*& &
4 Nigiri, 16 Uramaki, 16 Hosomaki, 4 Futomaki, 8 Hot Roll




—

YAKI MESHI
- Riso saltato con Pesce misto € 12,00 - Sautéed Rice with variety of Fish 'Y &
- Riso saltato con Verdure € 10,00 - Sauteed Rice with Vegetables £ i
- Riso saltato con Pollo € 11,00 - Sautéed Rice with Chicken £
Su richiesta anche senza glutine - On request also gluten-free

YAKI SOBA
- Spaghetti sottili di Grano Saraceno con Pesce misto € 13,00 &'Y & &

Thin Buckwheat spaghetti with variety of Fish
- Spaghetti sottili di Grano Saraceno con Verdure € 10,00 & & &
Thin Buckwheat spaghetti with Vegetables
- Spaghetti sottili di Grano Saraceno con Pollo € 12,00 & & &
Thin Buckwheat spaghetti with Chicken

-

YAKI UDON
- Spaghetti grandi di Grano con Pesce misto € 13,00 &Y ®& #
- Thick Wheat Noodles with variety of Fish
- Spaghetti grandi di Grano con Verdure €10,00 & & ¥
- Thick Wheat Noodles with Vegetables
- Spaghetti grandi di Grano con Pollo € 12,00 & & W
- Thick Wheat Noodles with Chicken

SHIRATAKI
Spaghetti zero calorie, senza carboidrati
Zero calories Noodles, without carbohydrates
- Spaghetti con Pollo € 13,00 - Noodles with Chicken & #
- Spaghetti con Verdure € 11,00 - Noodles with Vegetables £
- Spaghetti con Pesce €14,00 - Noodles with Fish y &£ @




1dMdk7 COOKED

o

SALMONE E ZENZERO € 17,00 A& @

Salmone alla piastra con crema di Zenzero
Grilled Salmon with Ginger cream

_ -

SPIGOLAFURAI€1800 ¢ Yo ho @

Spigola impanata con Panko su letto di Mayonese agrodolce
Breaded Bass with Panko and bittersweet Mayonnaise

s -

GAMBERI ALLA PIASTRA E MANGO €15,00 Y& W ®
Grilled Prawns with Mango

HOTATE CAPESANTE €20,00 £ & @
Capesante scottate al burro con Pomodorini,
mango e mela verde in salsa dolce 4pz
Seared scallops in butter with cherry tomatoes,
mango and green apple in sweet sauce 4pcs



Tl COED

g s

MAGURO TATAKI
Tonno alla piastra in salsa Teriyaki € 22,00 & ®
Grilled Tuna with Teriyaki sauce

RICCIOLA ED EDAMAME € 21,00 » &
Ricciola alla piastra con salsa a base di Edamame
Grilled Amberjack with Edamame sauce

SAKE TERIYAKI € 16,00 £
Salmone alla piastra in salsa Teriyaki e Riso
Grilled Salmon with Teriyki sauce and Rice

MAGURO TERIYAKI € 18,00 *& i
Tonno alla piastra in salsa Teriyaki e Riso
Grilled Tun with Teriyki sauce and Rice



Td Mt k7 COOKED

SALMON TEPPANYAKI € 19,00 *&
Trancio di salmone cotto alla piastra
in salsa giappo con contorno di stagione
Grilled salmon steak in Japanese
sauce with seasonal side dish

TONKATSU €14,00 s 0 &
Carne impanata con Uova e Panko
Breaded meat with Panko and Eggs

CHICKEN TEPPANYAKI € 14,00 &
Pollo alla piastra
con Verdure e salsa Yakiniku
Grilled Chicken
with Vegetables and Yakiniku sauce

EBI TEPPANYAKI € 14,00 ‘Y
Gamberi** alla piastra
Grilled Prawns™

UNAGI RICE € 18,00 &
Anguilla® arrostita in salsa Teriyaki e Riso
Grilled Eel” with Teriyaki sauce and Rice




POLC] E GELATT

MOCHI GELATO € 5,00
Bigne di Riso ripieno di gelato (1é verde - Sesamo nero Vaniglia - Cocco)

Rice cream puff stuffed with ice cream
(Green tea - Black sesame Vanilla - Coconut)

MACCHA GELATO € 5,00 g
Gelato (Te verde - Sesamo nero)
Ice cream (Green tea - Black sesame

MAKI SUSHI € 5,00 A ®
Riso dolce, crema di Nocciole e Lamponi con Cioccolato esterno
Sweet rice, Hazelnut cream and Raspberries with Chocolate outside

DEGUSTAZIONE DELLO CHEF €700 o
Cioccolato e zenzero, the verde e fragole, yuzu e lampone
Chocolate and ginger, green tea and strawberries, yuzu and raspberry



G167

Acqua naturale 750 ml € 2,50
still water

Acqua frizzante 750 ml € 2,50
Sparkling water

Soft drink € 3,00
CocaCola 330 ml
CocaCola Zero 330 ml
Fanta 330 ml

BIRRE / BEERS
Asahi 500 ml € 6,00

Sapporo Premium 650 ml € 8,50
Birra kwak 330 ml € 7,00

TE' / tea
Té verde giapponese freddo 330 ml € 3,50

Te verde giapponese caldo 470 ml € 4,00

Sake
Brocca 18 cl. €700
Brocca 27 cl. € 11,00
Bottiglia 33 cl. € 14,00

DISTILLATI
Limoncello “Cici” € 3,00
Meloncello “Cici” € 3,00

Amaro “Cici" € 3,00
Mela annurca “Cici” € 3,00
Nocino “Cici” € 3,00

Grappa barricata “Cici” € 4,00

Whiskey “Nikka" € 10,00
Rum Zacapa 23 € 10,00
Long drink € 5,00
Cocktail € 700



CAKId PET VINY
EI4NCH]

Falanghina DOCG € 15,00
“Il passo delle volpi” D’Antiche Terre

Greco di Tufo DOCG € 19,00
“Le Saure” D'Antiche Terre

Greco di Tufo campania IGT € 13,00
“Sant'Egidio” D'Antiche Terre

Greco di Tufo Giallo DOCG € 55,00
D'Arles Quintodecimo

Fiano di Avellino DOCG € 19,00
“Il Cavaliere” D'Antiche Terre

Fiano Campania IGT € 13,00
“Eliseo Di Serra” D'Antiche Terre

Biancolella D'lschia DOC € 19,00
Casa D'Ambra / Tommasone

Furore “Fiorduva” DOC € 70,00
Marisa Cuomo

Vermentino DOC € 18,00
“Costamolino” Argiolas

Gewurztraminer DOC Alto Adige “Terlan” € 24,00
Chardonnay DOC Alto Adige Elena Walch € 19,00
Riesling DOC Alto Adige Valle Isarco € 19,00

Muller Thurgau DOC € 19,00
Alto Adige Abbazia di Novacella

Sauvignon DOC Friuli Jermann € 32,00
Roero DOC “Blange” Ceretto € 30,00
Pinot Grigio DOC “Terlan" € 19,00

* Calice di vino bianco “Fiano” € 5,00 - Wine glass

* Calice di vino bianco “Greco” € 5,00 - Wine glass




KOSS7
Primitivo di Manduria DOP Papale € 15,00
Gragnano le OttoUve DOC Martusciello € 18,00

Sangue di Giuda DOC € 15,00
“Corte Vistarino” frizzante dell'oltrepo

Aglianico irpinia DOC “Terra D'Eclano Quintodecimo” € 65,00

Aglianico Irpinia DOC € 15,00
“La Corte di Ciccarella” D'’Antiche Terre

KOS AT

Aglianico DOC € 18,00
“Elbe" D'Antiche Terre

LOLICINE
Prosecco Brunt Cuvee 917 Alte Vigne € 16,00

Prosecco superiore DOCG Brunt € 20,00
Alte Vigne Valdobbiadene

Franciacorta Milledi Ferghettina € 45,00
Franciacorta Rose Milledi Ferghettina € 45,00
Franciacorta Saten Milledi Ferghettina € 45,00
Franciacorta Alma Bellavista € 49,00
Franciacorta Prestige Ca del Bosco € 49,00
Franciacorta Rose Prestige Ca del Bosco € 69,00
Champagne Brut Veuve Cliquot € 59,00
Champagne Laurent Perrier € 59,00
Champagne Vintage Don Perignon € 250,00
Champagne Cristal Louis Roederer € 260,00
Champagne Krug € 250,00

* Calice di prosecco Prosecco glass € 5,00
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SENZA 100%
GLUTINE VEGETALE

ARACHIDI E DERIVATI . GLUTINE

snack confezionati, creme cereali, grano, segale,
e condimenti in cui vi sia orzo, avena, farro, kamut,
anche in piccole dosi inclusi ibridati derivati

FRUTTA A GUSCIO 6 LUPINI

mandorle, nocciole, noci presenti in cibi vegan

di acagiu, noci pecan, “ sottoforma di: arrosti,
anacardi e pistacchi salamini, farine e similari

A
LATTE E DERIVATI imm  SENAPE
ogni prodotto in cui viene si puo trovare nelle salse
usato il latte: yogurt, e nei condimenti, specie

biscotti, torte, gelato e nella mostarda
creme varie

MOLLUSCHI SEDANO

canestrello, cannolicchio, ‘ si puo trovare nelle salse
capasanta, cozza, ostrica, e nei condimenti, specie
patella, vongola, tellina nella mostarda

ecc.

ANIDRIDE SOLFOROSA
PESCE E SOLFITI

cibi sott'aceto, sott'olio e in
salamoia, marmellate,
funghi secchi, conserve ecc

rodotti alimentari in cui
presente il pesce, anche
se in piccole percentuali

SESAMO
semi interi usati per il UOVA E DERIVATI
pane, farine anche se lo uova e prodotti che le
contengono in minima contengono come: maionese,
percentuale emulsionanti, pasta all'uovo
SOIA 4 CROSTACEI

rodotti derivati come: marini e d’acqua dolce:
atte di soia, tofu, gamberi, scampi, arago-
spaghetti di soia e simili ste, granchi e simili

* PRODOTTO CONGELATO ALL'ORIGINE
# IL PESCE DESTINATO AD ESSERE CONSUMATO CRUDO O PRATICAMENTE CRUDO E’ STATO SOTTOPOSTO A TRATTAMENTO DI

BONIFICA PREVENTIVA CONFORME ALLE PRESCRIZIONI DEL REGOLAMENTO CE 853/2004, ALLEGATO Iil, SEZIONE Vill, CAPITOLO 3,
LETTERAD, PUNTO 3

( CENTER s.r.l.

Aliment! - Quallte - Amblente
Vio Comilio Sorgente, 18 - 84125 Solerno



Sushi box

Per restare sempre in contatto con i propri clienti,
Tamaki ha pensato di realizzare un sushi box
molto elegante e raffinato per il take away.

Cosi potrete gustare il nostro sushi
comodamente a casa vostra con gli amici,
parenti o anche da soli davanti ad un bel film.

Quindi vi bastera consultare il menu on line ed ordinare,
telefonicamente o via whatsapp tutti i vostri piatti preferiti
ed il nostro samurai sara lieto di consegnarvi
il box gratuitamente.




TAMAKI

SUSHI

JAPAN ESE
RESTAURANT

Viale Antonio Gramsci n. 11
Salerno, 84126
Phones
+39 089 79 44 22 | +39 376 02 81 924
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