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BENVENUTI AD ASADO, CHE LETTERALMENTE
SIGNIFICA IN SPAGNOLO ‘’CARNE COTTA ALLA
GRIGLIA’’. 
E’ su queste basi che si fonda l’idea di portare la
buona carne cotta alla griglia qui a Poggiofranco nel
cuore di Bari. 
La storia dell’asado ha origini  nelle sterminate
praterie argentine, la famosa “Pampa” e poi diffuso in
tutto il Sud America. Praterie, dominate dai Gauchos,
ovvero dei pastori a cavallo che allevavano grandi
mandrie di bestiame, ma soprattutto bravissimi nella
cottura alla brace. 
Il nostro logo infatti sole e terra indica i raggi del sole
presente nella bandiera Argentina e la terra lavorata
e vissuta. 
Questo ristorante racchiude uno stile unico a livello
architettonico e non solo, è frutto della trentennale
esperienza nel mondo della ristorazione del gruppo
Tabula Rasa. 

Speranzosi di portarvi un fusion di carne
internazionale ricco di sorprese ma affiancato dalle
storiche tradizioni locali pugliesi. Lavoreremo sodo,
con molta umilta’ e con la consapevolezza che non
siamo migliori di altri ma faremo di tutto affinche’
possiamo diventarlo. 

Grazie e benvenuti.

Gianni Barile

Network WiFi: 
FASTWEB-43AXX3

Password: 
MG5XA9ET7N
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TACOSADO 2 : 
TACOS CROCCANTE, TARTARE DI SCOTTONA COTTA, PHILADELPHIA SENZA LATTOSIO,
TERIYAKI SPICY, SALSA LIME, SESAMO E TEMPURA CROCCANTE.

3,5

TACOSADO TRUFFLE :
TACOS  CROCCANTE, BATTUTA AL COLTELLO DI SCOTTONA NAZIONALE CRUDA (CONDITA
CON SALE E PEPE ) STRACCIATELLA E SCAGLIE DI TARTUFO NERO UNCINATO

3,5

TACOPORK:
TACOS CROCCANTE, PULLED PORK, PATATE AL FORNO, CREMA CACIO E PEPE 3,5

CHICKEN TACO :
TACOS CROCCANTE CON POLLO FRITTO MAYO LIME E SALSA PICO DE GALLO 3,5

TACOS DI BRACIOLA: 
BRACIOLA  DI MANZO AL RAGÙ COTTA 8H E CREMA AL PARMIGIANO REGGIANO 3,5

VEG TACO:
TACOS CROCCANTE, GUACAMOLE, SALSA TERIYAKI E MANDORLE TOSTATE 3,5

ANGUSTACO:
TACOS CROCCANTE CON CARPACCIO DI BLACK ANGUS, CAPRINO, MIELE AL TARTUFO E
NOCCIOLA 

3,5

T A C O S  D I  A S A D O

COPERTO 3 €



PANE CROCCANTE CON CREMOSO DI STRACCHINO, SALSICCIA A PUNTA DI COLTELLO E
MAYO AL LIME 3,5

SHOW DI GUACAMOLE : 
SALSA GUACAMOLE REALIZZATA AL MOMENTO NEL MORTAIO, ACCOMPAGNATA CON
NACHOS CROCCANTI

8

CACIOCAVALLO ARROSTO  ( 200g ) 7

JAMON IBERICO ( 60g )  
SERVITO CON TARTARE DI POMODORINI 20

PANE CROCCANTE CON UOVA AL TEGAMINO E TARTUFO NERO UNCINATO 10

CROQUETAS DE JAMON :
CROCCHETTE DI BESCIAMELLA  CON JAMON IBERICO, MAYO E ERBA CIPOLLINA 3

CRISPY RICE:
TEGOLINO CROCCANTE DI RISO FRITTO,  TARTARE DI WAGYŪ COTTA, MAYO ASADO,
MANDORLE,  SALSA TERIYAKI,  SEMI DI SESAMO, ERBA CIPOLLINA E GUACAMOLE

5

BRACIOLA AL RAGÙ 12

GYOZA ALLA PIASTRA, RIPIENO DI CAVOLO E WAGYU, SPADELLATO AL FONDO BRUNO E
SERVITO CON STRACCIATELLA  E TARTUFO FRESCO A SCAGLIE 5

BOMBETTE:
BOMBETTE IMPANATE RIPIENE DI PHILADELPHIA SENZA LATTOSIO E POMODORO SECCO 
SALSA SWEET SPICY 

2,5

CROCCHETTE DI PULLED PORK:
PULLED PORK IMPANATO E FRITTO SERVITO CON SALSA BURGER E GERMOGLIO DI PISELLO 3

CROSTINO CON ACCIUGA 
CROSTINO HOMEMADE CON TARTARE DI SCOTTONA, ACCIUGA DEL MAR CANTABRICO E
MAYO AL MIELE 

5

PANE CROCCANTE CONDITO CON BRISKET DI WAGYU AUSTRALIANO, CIPOLLA
CARAMELLATA E MAYO AL LIME 6

S T A R T E R S

COPERTO 3 €
DOVE NON È MENZIONATA LA PORZIONE SI INTENDE

PREZZO A PEZZO 



SCOTTONA :
CARPACCIO DI SCOTTONA, MAYO ASADO, PARMIGIANO, POMODORO SEMI SECCO  E SEMI DI
SESAMO 

12

WAGYU :
CARPACCIO DI WAGYU AL NATURALE CON SALE MALDON   23

EXPERIENCE: 
CARPACCIO DI SCOTTONA, CHIPS DI PATATA CROCCANTE, PECORINO, PEPE E MAYO LIME 12

PICANHA DI SCOTTONA SERVITA CON SCAGLIE DI GRANA E RUCOLA CONDITA CON OLIO E
LIMONE 12

WAGYU CHIPS:
CARPACCIO DI WAGYU GIAPPONESE CON CHIPS DI RISO CROCCANTE, MAYO AL LIME E ERBA
CIPOLLINA ( 6 PZ )

25

C A R P A C C I

T A R T A R E

CLASSICA :

BATTUTA A COLTELLO DI BOVINO ADULTO, OLIO EVO, FRUTTO DEL CAPPERO, TUORLO
D’UOVO  E SENAPE

15

ASADO :

BATTUTA A COLTELLO DI BOVINO ADULTO, OLIO EVO, STRACCIATELLA , POMODORO
SEMISECCO E NOCCIOLA TOSTATA

15

TARTARE EMILIANA: 

TARTARE DI SCOTTONA CON CREMA AL PARMIGIANO REGGIANO, TARTUFO NERO ESTIVO A

SCAGLIE E NACHOS CROCCANTI

18

TARTARE AVOCADO : 

TARTARE DI SCOTTONA, AVOCADO A CUBETTI, SALSA PONZU SEMI SESAMO, MAYO DI

CIPOLLA ARROSTO, GERMOGLI E OLIO EVO

15



C A R P A C C I O

ORECCHIETTE AL POMODORO 8

ORECCHIETTE AL RAGÙ DI BRACIOLA 12

SPAGHETTI ALL’ASSASSINA ( +3€ CON STRACCIATELLA ) 15

FAGOTTINO BICOLORE RIPIENO DI BRACIOLA, CON RAGÙ DI BRACIOLA , CREMA AL

PARMIGIANO E CRUMBLE DI PANE CROCCANTE ALL ORIGANO
18

PACCHERO RIGATO AI DUE DATTERINI CON CREMA DI BURRATA, GUACIALE CROCCANTE E

GRANELLA DI PISTACCHIO
18

PRIMO PIATTO DEL GIORNO SD

P R I M I  P I A T T I
S O L O  D O M E N I C A  A  P R A N Z O



C A R P A C C I OS U S H I  R O L L  4 p z  

* PRODOTTO ABBATTUTO

ASADO ROLL:

INTERNO - POLLO CROCCANTE, PHILADELPHIA SENZA LATTOSIO E SESAMO 

ESTERNO - POMODORO SEMISECCO, MAYO ASADO E AVOCADO

8

GAUCHO ROLL:

INTERNO - BATTUTA AL COLTELLO DI SCOTTONA

ESTERNO -CARPACCIO AL FLAMBÉ, MAYO ASADO, NOCCIOLA TOSTATA E SESAMO

8

WAGYU ROLL:

INTERNO: TARTARE DI SCOTTONA E AVOCADO

ESTERNO: CARPACCIO DI WAGYU AL FLAMBÉ, SALSA TERIYAKI, LAMELLE DI MANDORLE E

SESAMO

9,5

POGGIO ROLL:

INTERNO- BACON CROCCANTE

ESTERNO - PHILADELPHIA SENZA LATTOSIO AL FLAMBÉ, MAYO, TERIYAKI, POLVERE DI

PISTACCHIO, CHIPS DI PATATA E SEMI DI SESAMO

8

PAMPAS ROLL

INTERNO - TARTARE COTTA DI SCOTTONA E PHILADELPHIA SENZA LATTOSIO 

ESTERNO - CARPACCIO DI WAGYU FLAMBÉ, AVOCADO, SALSA TERIYAKI, MAYO LIME,

TEMPURA CROCCANTE E SEMI DISESAMO

9,5

TRUFFLE ROLL

INTERNO - ASPARAGO FRITTO E CAPASANTA*

ESTERNO - CARPACCIO DI SCOTTONA AL FLAMBÈ, SALSA TERIYAKI, SCAGLIE DI TARTUFO

NERO ESTIVO E SEMI DI SESAMO

9,5

 CHICHARITO ROLL:

INTERNO - ZAMPINA COTTA ALLA BRACE E POMODORINO FRESCO

ESTERNO - CARPACCIO DI SCOTTONA AL FLAMBÈ, MAYO LIME, CHIPS DI PATATE, PESTO AL

BASILICO ( NO AGLIO ) E SEMI DI SESAMO

8

SANTA FE ROLL:

INTERNO -TARTARE DI SCOTTONA CONDITA CON SALSA TERIYAKI, SALSA TANDURI,

KIMCHI, OLIO, SESAMO, ERBA CIPOLLINA E SALE

ESTERNO - CREMA DI AVOCADO, POMODORINO, SUCCO DI LIME, SALSA TERIYAKI, SALSA

TANDURI E NOCCIOLA

8

CRISPY ROLL:

INTERNO - TARTARE COTTA E PHILEADELPHIA SENZA LATTOSIO

ESTERNO - HOSOMAKI CROCCANTE , LARDO AL TARTUFO, CHIPS DI PATATA CROCCANTE,

SALSA TERIYAKI

9,5

S
U

S
H

I
 

R
O

L
L



C A R P A C C I OS U S H I  R O L L  4 p z  

S
U

S
H

I
 

R
O

L
L

* PRODOTTO ABBATTUTO

WAGYU 2.0  ROLL :

INTERNO - TARTARE DI SCOTTONA CONDITA CON OLIO SALE E PEPE

ESTERNO - CARPACCIO DI WAGYU, MAYO LIME AL FALMBÈ, CAVIALE DI STORIONE,

POLVERE DI FUNGHI PORCINI E SEMI DI SESAMO

9,5

CHEESE ROLL :

INTERNO - TARTARE COTTA DI SCOTTONA E PHILADELPHIA SENZA LATTOSIO

ESTERNO - CARPACCIO DI SCOTTONA AL FLAMBÈ, CHIPS DI PATATA CROCCANTE, CREMA DI

PARMIGIANO REGGIANO  E SEMI DI SESAMO

8

CARCIOFOROLL :

INTERNO - TARTARE DI SCOTTONA 

ESTERNO: TARTARE DI SCOTTONA CONDITA CON OLIO SALE E PEPE, ZEST DI LIMONE,

CARCIOFO ARROSTO , MAYO ASADO E PANKO CROCCANTE

8

TRUFFLECHEESE ROLL :

INTERNO - TARTARE COTTA DI SCOTTONA E PHILADELPHIA SENZA LATTOSIO

ESTERNO - CARPACCIO DI SCOTTONA AL FLAMBÈ, CHIPS DI PATATA CROCCANTE, CREMA DI

PARMIGIANO REGGIANO, TARTUFO NERO UNCINATO E SEMI DI SESAMO

9,5

TRUFFLE ROLL 2.0:

INTERNO - LARDO AL TARTUFO

ESTERNO  - WAGYU AL FLAMBÉ, SALSA TERIYAKI, SCAGLIE DI TARTUFO NERO

8

FEBO ROLL: 

INTERNO - CETRIOLO E AVOCADO 

ESTERNO - CAPRINO, POLLO FRITTO, OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA, POLVERE DI ALGA E

SALSA DI SOIA

8

FLEX ROLL: 

INTERNO - TARTARE DI WAGYU

ESTERNO - CARPACCIO DI WAGYU AL FLAMBÈ E TEMPURA GIAPPONESE CROCCANTE

MAYO E SALSA TERYAKY

9,5



NIGIRI WAGYU :

NIGIRI DI WAGYU AL FLAMBÉ CON TERIYAKI, MAYO ASADO, ERBA CIPOLLINA SALE

MALDON E SESAMO

8

NIGIRI SCOTTONA :

NIGIRI DI SCOTTONA AL FLAMBÉ CON TERIYAKI, MAYO ASADO, SESAMO E ERBA CIPOLLINA 
5

NIGIRI SCOTTONA 2 :

NIGIRI DI SCOTTONA AL FLAMBÉ, BLACK PEPPER SAUCE, SESAMO E SALE MALDON
7

NIGIRI CIAUSCOLO :

RISO, CON CIAUSCOLO, TEMPURA CROCCANTE GIAPPONESE , MAYO E SALSA TERIYAKI
5

N I G I R I  2 p z
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GIÒ CAPASANTA :

PALLINA DI RISO AVVOLTA DA CAPASANTA* SCOTTATA, TARTARE DI WAGYU GIAPPONESE,

SALSA TERYAKI E SESAMO BIANCO E NERO

3,5

GIÒ WAGYU :

PALLINA DI RISO AVVOLTA DA WAGYU, TARTARE DI WAGYU AL FLAMBÉ, SALSA TERYAKI,

MAYO ASADO E SESAMO

3,5

GIÒ SCOTTONA :

PALLINA DI RISO AVVOLTA DA CARPACCIO DI SCOTTONA AL FLAMBÈ, TARTARE DI

SCOTTONA, ERBA CIPOLLINA, OLIO EVO, SALSA TERYAKI E SESAMO

2,5

GIÒ BACON :

PALLINA DI RISO AVVOLTA DA BACON CROCCANTE, PHILADEPHIA SENZA LATTOSIO, SALSA

TERYAKI, FIAMMIFERI DI CHIPS, SALSA TANDOORI E PISTACCHIO

3

GIO AVOCADO :

PALLINA DI RISO AVVOLTA DA AVOCADO,TARTARE DI SCOTTONA CONDITA CON SALSA

TERIYAKI E TANDORI, SUCCO DI LIME E NOCCIOLA

2,5

TRUFFLE GIO : 

PALLINA DI RISO AVVOLTA DA  AVOCADO ,TARTARE DI SCOTTONA  CONDITA CON OLIO,

SALE MALDON , SOIA AL TARTUFO, SESAMO E TARTUFO NERO

3

PATA GIÓ:

AVOCADO, PHILADELPHIA , LARDO DI PATANEGRA, CHIPS,  MAYO ALLO ZENZERO E SALSA

PONZU

3

RICCIO GIÓ:

PALLINA DI RISO AVVOLTA DA CARPACCIO DI WAGYU, CON TARTARE DI WAGYU, POLPA DI

RICCIO, CAVIALE E SALSA PONZU

3,5

S U S H I  G I Ó  1 p z
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C A R P A C C I O

ENTRECOTE MARMORIZZATA DI SCOTTONA    20

TAGLIATA DI SCOTTONA SERVITA CON RUCOLA POMODORINI E GRANA 20

FALDA DI BOVINO ADULTO  200 g 15

FILETTO ALLA GRIGLIA 20

FILETTO AL PRIMITIVO, SCALOGNO ROSOLATO E PANNA ( 20% ) 23

FILETTO SPADELLATO AL BURRO, AL PROFUMO DI ROSMARINO, FONDO

BRUNO E CARDONCELLI E PANNA ( 20% )
23

ASADO DE TIRA Al kg 50

ASADO COTTO A BASSA TEMPERATURA 
Circa 1 kg

Con osso
45

PICANHA URUGUAY Al kg 60

TATAKI DI WAGYU GIAPPONESE MARINATO CON SALSA SOIA E TERIYAKI, SEMI

DI SESAMO, MAYO LIME E  SALE MALDON
100 g 30

GUANCIA DI VITELLO COTTA A BASSA TEMPERATURA, SERVITA SU PURÈ DI

PATATE E FONDO DI GUANCIA
30

L A  G R I G L I A
D E L L ’ A S A D O

S E L E Z I O N E   
S U P E R I O R

P E R  I  P R E Z Z I  E  L E  C A R N I
D I S P O N I B I L I  C O N S U L T A R E  L A
V E T R I N A  D E L L E  C A R N I ,  O G N I

S E T T I M A N A  S E L E Z I O N I A M O
T A G L I  D I  C A R N E  D I F F E R E N T I  I N

B A S E  A L L A  M I G L I O R E  Q U A L I T À
D I S P O N I B I L E  S U L  M E R C A T O



C A R P A C C I O

HAMBURGER* ALLA GRIGLIA  250 g 12

HAMBURGER* DI CHIANINA ALLA GRIGLIA CON STRACCIATELLA E

POMODORO SEMI SECCO    
250 g 13

HAMBURGER * DI CHIANINA ALLA GRIGLIA CON UOVO AL TEGAMINO 

(+ TARTUFO 3€)
250 g 13

HAMBURGER DI CHIANINA CON FONDUTA DI BLU DI CAPRA, CHIPS DI

PATATA CROCCANTE E CARDONCELLI SPADELLATI  AL FONDO BRUNO
250 g 15

H A M B U R G E R
A S A D O
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C A R P A C C I O

VERDURE ALLA GRIGLIA 5

FINOCCHI GRATINATI 5

CRUDITÈ DI VERDURE 5

PATATE AL FORNO CON ROSMARINO 5

INSALATA MIX 5

C A R P A C C I O

TIRAMISÚ ASADO 8

TIRAMISÚ PAN DI STELLE 8

CHEESECAKE ( CARAMELLO, CICCOLATO, FRUTTI DI BOSCO O PISTACCHIO ) 8

MILLEFOGLIE SCOMPOSTA CON CREMA CHANTILLY ( CARAMELLO, CICCOLATO O FRUTTI DI

BOSCO ) 
8

PER I DOLCI SENZA GLUTINE E SENZA LATTOSIO CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA 8

SOUFFLÉ AL CIOCCOLATO 8

COCCO DESSERT

GELATO AL COCCO, TOPPING AI FRUTTI ESOTICI, CRUMBLE DI BISCOTTO E POP-CORN AL

CARAMELLO SALATO

10

C O N T O R N I
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C A R P A C C I O

ACQUA NATURALE ORSINI 75 cl 2,5

ACQUA FRIZZANTE ORSINI 75 cl 2,5

COCA COLA 33 cl 3

COCA COLA ZERO 33 cl 3

FANTA 33 cl 3

AGRICOLA 33 cl 4

BIRRA VIOLA BIONDA ARTIGIANALE 75 cl 14

BIRRA VIOLA ROSSA ARTIGIANALE 75 cl 18

APEROL SPRITZ 10

GIN TONIC 10

B E V A N D E
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C A R P A C C I O

LAGREIN

CANTINA TERLAN - TRENTINO - VOL 13,5% - LAGREIN 
35

REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO

CANTINA CANUS - FRIULI - VOL 13% - REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO
30

VIGNA PEDALE

CANTINA TORREVENTO - PUGLIA - VOL 13,5% - NERO DI TROIA 
30

SAGGEZZA

CANTINA VALENTINA PASSALACQUA - PUGLIA - VOL 12% - NERO DI TROIA
30

SELVAROSSA

CANTINA DUE PALME - PUGLIA - VOL 14,5% - NEGROAMARO 85% MALVASIA NERA 15%
30

TERESA MANARA

CANTINE CANTELE - PUGLIA- VOL 14% - SALICE SALENTINO 
30

L’ATTO 

CANTINA DEL NOTAIO - BASILICATA - VOL 13,5% - AGLIANICO
30

EL BAR ARGENTINO

MENDOZA - ARGENTINA - VOL 12,5% - MALBEC
30

LOS PAGOS

VALLE CENTRAL - CHILE - VOL 14% - CABERNET SAUVIGNON 2021 
30

CHICCA

CANTINA VARVAGLIONE - PUGLIA - VOL 15% - PRIMITIVO 
35

REFOSCO

CANTINE LUISA - FRIULI - VOL 13,5% - PEDUNCOLO ROSSO 
30

MERLOT

CANTINE ELENA WALCH - ALTO ADIGE - VOL 13,5% - MERLOT
30

ARIANO

CANTINA ARIANO - PUGLIA - 13,5% - NERO DI TROIA
30

LOGOS

CANTINA RIPANERO - BASILICATA - 13,5% - AGLIANICO DOC
30
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C A R P A C C I O

EUFORIA

CANTINE MITA - PUGLIA - VOL 13,5%  - 100% NEGROAMARO BIO
25

CINQUE FOGLIE

CANTINA LAMONARCA - PUGLIA - VOL 13% - PRIMITIVO IGT
25

CINQUE FOGLIE

CANTINA LAMONARCA - PUGLIA - VOL 13% - NEGRAMARO IGT
25
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C A R P A C C I O

BRUCIATO

BOLGHERI - TOSCANA - VOL 14% - CABERNET SAUVIGNON 37%, MERLOT 24%, CABERNET FRANC

18%, SYRAH 17%, PETIT VERDOT 4%

45

BARBERA D’ALBA

CANTINA PRUNOTTO - PIEMONTE - VOL 14% - BARBERA
45

ABATEMASI

CANTINA PRODUTTORI DI MANDURIA - VOL 15% - NEGROAMARO 90%, PRIMITIVO 10%
45

OCCHETTI

CANTINA PRUNOTTO - VOL 14% - NEBBIOLO
45

LIS NERIS

CABERNET SAUVIGNON - FRIULI - VOL 13% - CABERNET SAUVIGNON 2019
40

NIPOZZANO 

CANTINA FRESCOBALDI - TOSCANA - VOL 13% - SANGIOVESE 90% ALTRE VARIETÁ 10%
40

IMPERATRICE

MASSERIA MITA - PUGLIA - VOL 14% - PRIMITIVO NEGROAMARO
40

CHATEAU DE GOELANE

CANTINA BORDEAUX - FRANCIA - VOL 13,5% - MERLOT 80%, CABERNET FRANC 20%
40

PINOT NERO VINO NATURALE

CANTINA CALABRETTA - SICILIA - VOL 13% - PINOT NERO
40

PINOT NERO

CANTINA TERLAN - TRENTINO - VOL 13,5% - PINOT NERO
35

MACCONE PRIMITIVO

CANTINA MACCONE - PUGLIA - VOL 15% - PRIMITIVO DI MANDURIA
35

ASKOS SUSUMANIELLO

CANTINA LI VELI - PUGLIA - VOL 14,5% - SUSUMANIELLO
35

VERTIGO

CANTINA FELLUGA - FRIULI - VOL 13,5% - MERLOT E CABERNET SAUVIGNON
35

COLLEFRISIO

CANTINA COLLEFRISIO - ABRUZZO - VOL 14% - MONTEPULCIANO E MERLOT
35

NAUMANNI

CANTINA MARINO PUGLIESE - PUGLIA - VOL 16,5% - PRIMITIVO
35

NAUMANNI
CANTINA MARINO PUGLIESE - PUGLIA  - VOL 15% - ALEATICO 35
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C A R P A C C I O

BAROLO

CANTINA PRUNOTTO - PIEMONTE - VOL 13,5% - NEBBIOLO
75

MASO MONTALTO 

CANTINA LUNELLII - TRENTO DOC - VOL 13,5% - PINOT NERO 100% 
75

AMARONE DELLA VALPOLICELLA

CANTINA MASI COSTASERA - VENETO - VOL 15% - AMARONE 
70

CASTELGIOCONDO BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

CANTINA FRESCOBALDI - MONTALCINO - VOL 15% - SANGIOVESE
65

AMARONE DELLA VALPOLICELLA

CANTINA SANTI - VOL 15% - CORVINA 80%, RONDINELLA 20%
60

LA FIRMA

CANTINA DEL NOTAIO - BASILICATA - VOL 14% - AGLIANICO DEL VULTURE DOC
60

F

CANTINA SAN MARZANO - PUGLIA - VOL 14,5% - NEGROAMARO 
60

BARBARESCO 

CANTINA PRUNOTTO - PIEMONTE - VOL 13,5% - NEBBIOLO 100%
60

LE VOLTE DELL'ORNELLAIA

CANTINA ORNELLAIA - TOSCANA - VOL 14% - 67% MERLOT - 20% CABERNET SAUVIGNON - 13%

SANGIOVESE

60

60 ANNI

CANTINA SAN MARZANO - PUGLIA - VOL 14,5% - PRIMITIVO
60

AMARONE DELLA VAPOLICELLA

CANTINA MASI - VENETO  -  VOL 16% - AMARONE 
60

MURO SANT’ANGELO

CANTINA CHIAROMONTE - PUGLIA - VOL 15,5% - PRIMITIVO
55

MAIME

CANTINA ANTINORI  - PUGLIA - VOL 14,5% - NEGROAMARO
55

AMARONE

CANTINA CORTE GIARA - VENETO - VOL 15% - AMARONE 
50

MENDOZA

TERRAZAS DE LOS ANDES - ARGENTINA - VOL 14% - MALBEC
45

LE DIFESE 

CANTINA TENUTA SAN GUIDO - TOSCANA - VOLO 14% - CABERNET 70%, SANGIOVESE 30%
45
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C A R P A C C I O

TIGNANELLO - ANNATA 2021 - 1,5 lt
CANTINA ANTINORI - TOSCANA - VOL 13,5% - SANGIOVESE, CABERNET SAUVIGNON E
CABERNET FRANC 

700

SOLAIA - ANNATA 2021
CANTINA ANTINORI - TOSCANA - VOL 14% - CABERNET SAUVIGNON 75%, SANGIOVESE 20%,
CABERNET FRANC 5%

650

SASSICAIA - ANNATA 2021 
CANTINA BOLGHERI - TOSCANA - VOL 13,5% - CABERNET SAUVIGNON 85% 
CABERNET FRANC 15% 

550

GAJA - ANNATA 2017
CANTINA GAJA - PIEMONTE - VOL  14% - BARBARESCO 500

TIGNANELLO - ANNATA 2016
CANTINA ANTINORI - TOSCANA - VOL 13,5% - SANGIOVESE, CABERNET SAUVIGNON E
CABERNET FRANC 

410

ORNELLAIA - ANNATA 2021
CANTINA ANTINORI - TOSCANA - VOL 14% - CABERNET SAUVIGNON 56%, MERLOT 27%,
CABERNET FRANC 10%, PETIT VERDOT 7%

350

IL LASCITO - ANNATA 1998 - 2023 ( 25 ANNI )
CANTINE DEL NOTAIO - BASILICATA - VOL 14% - VINO ROSSO - EDIZIONE LIMITATA 300

TIGNANELLO - ANNATA 2021
CANTINA ANTINORI - TOSCANA - VOL 13,5% - SANGIOVESE, CABERNET SAUVIGNON E
CABERNET FRANC 

195

LUCE - ANNATA 2021
CANTINA LUCE - TOSCANA  -VOL 15% -  SANGIOVESE 45% MERLOT 55% 160

CASTELGIOCONDO - ANNATA 2014
CANTINA FRESCOBALDI - MONTALCINO - VOL 14,5%  - BRUNELLO DI MONTALCINO 150

CHIAROMONTE - ANNATA 2015
 CANTINA CHIAROMONTE - PRIMITIVO RISERVA  - VOL 15% - PRIMITIVO 120

JO
CANTINA GIANFRANCO FINO - PUGLIA - VOL 14% - NEGRAMARO 110

LE SERRE NUOVE DELL'ORNELLAIA
CANTINA ORNELLAIA - TOSCANA - VOL 14,5% - BLAND CABERNET SAUVIGNON - MERLOT -
CABERNET FRANC - PETIT VERDOT 

90

BRICCO DELL’UCCELLONE
CANTINA BRAIDA DI GIACOMO BOLOGNA - VOL 15,5% - BARBERA D’ASTI OCG 90

ES
CANTINA GIANFRANCO FINO - PUGLIA - VOL 16% - PRIMITIVO DI MANDURIA DOC 85

GRATICCIAIA
CANTINA VALLONE  - PUGLIA - VOL 14,5% - NEGRAMARO 80
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C A R P A C C I O

ALÍE AMMIRAGLIA

CANTINA FRESCOBALDI - TOSCANA - VOL 12% - SYRAH 95%, VERMENTINO 5%
30

FIVE ROSES ANNIVERSARIO

CANTINA LEONE DE CASTRIS - PUGLIA - VOL 12,5% - NEGROAMARO 90%, MALVASIA NERA 10%
30

KIMIA SUSUMANIELLO

CANTINE TENUTA CHIARIOMONTE - PUGLIA - VOL 13%  - SUSUMANIELLO ROSATO
30

CHAKRA ROSATO

CANTINE GIOVANNI AIELLO - PUGLIA - VOL 13% - PRIMITIVO ROSATO
30

LAGREIN ROSÉ

CANTINA TERLAN - VOL 13% - LAGREIN 100%
30

MACCONE ROSATO

CANTINA ANGIULI DONATO - PUGLIA - VOL 14,5% - PRIMITIVO
25

AGORÁ

CANTINE TERRECARSICHE - PUGLIA - VOL 11% - CUVÉE
25

TERRARIA

CANTINA TERRARIA - PUGLIA - VOL 12% - NEGROAMARO ROSATO
25
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CHABLIS SAINT PIERRE

ALBERT PIC - FRANCIA - VOL 12,5%
50

RIBOLLA GIALLA

CANTINE LIVIO FELLUGA - FRIULI VENEZIA GIULIA - VOL 12,5% - RIBOLLA GIALLA DOC
40

GEWURZTRAMINER VINO NATURALE

CANTINE BINNER - FRANCIA -  VOL 15% - GEWURZTRAMINER
40

PINOT  BIANCO

CANTINE TERLAN - TRENTINO ALTO ADIGE - VOL 13,5% - PINOT BIANCO
30

CHARDONNAY TERESA MANARA

CANTINA CANTELE - PUGLIA - VOL 13% - CHARDONNAY
30

MACCONE NEGROAMARO

CANTINA ANGIULI DONATO - PUGLIA - VOL 12% - NEGROAMARO 100%
25

SAUVIGNON BLANC

CANTINE TORLEANZI - PUGLIA - VOL 12,5%  SAUVIGNON
25
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C A R P A C C I OB O L L I C I N E

PERRIER-JOUËT BELLE EPOQUE 2014 ROSE BRUT CHAMPAGNE 600

CRISTAL 2018 500

PERRIER JOUET BELLE EPOQUE 320

GIULIO FERRARI ANNO 2015 250

CA’ DEL BOSCO  CUVÈE  ANNAMARIA CLEMENTI 200

FERRARI PERLÈ 180

LAURENT PERRIER CUVÈE ROSÉ 150

CA’ DEL BOSCO ROSÈ CUVÈE PRESTIGE 90

CA’ DEL BOSCO CUVÈE 70

BELLAVISTA ROSÈ 90

LALLIER BRUT ROSÈ GRAND CRU 90

LALLIER CUVÈE 70

ANCESTRALE BRUT 55

BELLAVISTA ALMA BRUT 55

BRUT DARGENT CHARDONNAY BLANC DE BLANCS METODO CLASSICO 35
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ZACAPA XO 12

ZACAPA 23 8

DON PAPA 8

AGRICOLO 6

NIKKA WHISKY FROM THE BARREL 14

RASAY 12

JAPANESE WHISKY ENSÓ 10

OBAN 8
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C A R P A C C I O

REMY MARTIN 6

COURVOISIER 5

BERTA MAGIA 10

903 BARRIQUE 4

903 BIANCA 4

TEQUILA REPOSADO 30

TEQUILA PLATA 30

LIMONCELLO 4

PADRE PEPPE 4

UNICUM 4

AMARO DEL CAPO 4

JAGERMEISTER 4
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TABULA RASA SRL 
Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle
bevande preparati e somministrati in questo
esercizio, possono essere contenuti ingredienti o
coadiuvanti considerati ALLERGENI.
Si riporta di seguito l’elenco degli ingredienti
allergenici eventualmente utilizzati in questo
esercizio e presenti nell’allegato II del Reg. UE n.
1169/2011 – “Sostanze o prodotti che provocano
allergie o intolleranze”:
   Cereali contenti glutine e prodotti derivati (grano,
segale, orzo, avena, farro, kamut)
   Frutta a guscio e loro prodotti (mandorle, nocciole,
noci, noci di acagiù, di pecan, del Brasile, pistacchi,
noci macadamia)
   Crostacei e prodotti a base di crostacei
   Uova e prodotti a base di uova
   Pesce e prodotti a base di pesce
   Soia e prodotti a base di soia
   Latte e prodotti a base di latte
   Sedano e prodotti a base di sedano
   Senape e prodotti a base di senape
   Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
   Arachidi e prodotti a base di arachidi
   Solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg
   Lupini e prodotti a base di lupini
   Molluschi e prodotti a base di molluschi
Un nostro Responsabile incaricato è a vostra
disposizione per fornire ogni supporto o
informazione aggiuntiva circa gli ingredienti utilizzati
ed eventuali sostituzioni.

                                                                L’Amministratore

F.to Gianni Barile


