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ANTIPASTI 
 

• Impepata di cozze…………….............................................................10€ 

 

• Soutè Frutti di Mare…………………….…………………………………………………15€ 

 

• Moscardini alla Luciana ……………………………………………….……………………....14€ 

 

• Seppia fritta alla genovese....................................................................14€ 

 

• Insalata di mare………………………………………..…………………..…………………….15€ 

 

• Caprese di mare………………………..……………………........................................13€ 

• Antipasto Sea Porta per due persone………………..………………………….…35€ 

 

ANTIPASTI CRUDI 

• Ostriche (Pz. 6)………………………..………………………………………………………….20€ 

  • Tartare di tonno…………………………….…………………………………………………...16€ 

• Crudo Sea Porta (portata per due persone)………….……………….………40€ 

 

PRIMI PIATTI  

• Gnocco ripieno al Baccalà ………………….…………..…………………………….………16€ 

• Scialatielli Pescatore…………………………………………………………………………....15€ 

• Raviolo Amalfitano…………………………………….…………………………………….…..18€ 

• Linguina di Gragnano alle Vongole Veraci………………………………………….15€  

• Cavatelli e Patate schiacciate, Bottarga e Colatura di alici.........15€ 

• Gnocco al ragù di mare …….………………………………………………..………..........15€ 

• Spaghetti alla colatura di Alici ……………………………………….………………...14€ 

• Primo del giorno (secondo disponibilità)……………………………………..………15€  



 
 
 
 

SECONDI PIATTI  

• Grigliata di Crostacei (Gamberoni e Scampi)…………………….……. 23€ 

• Tagliata di Tonno ……………………………………………………………………………19€ 

• Fritto misto………………………………………………………………………………..…….20€ 

• Grigliata mista (secondo disponibilità)……………………………….…….. 20€ 

• Pescato del giorno (a seconda della tipologia)............................6€ l’etto 

      9€ l’etto 

• Entrecote………………………………………………………….……………………………….16€ 

• Prosciutto crudo e Bocconcini di Bufala……………………………………….10€ 

•Caprese………………………………………………………………………………….…………… 10€ 

 

CONTORNI 

•Patate al forno……………………………………………………………………..…………….5€ 

• Insalata verde………………………………………………………………………………….4€ 

• Verdure grigliate………………………………………………………………………………6€ 

• Scarola ripassata capperi, olive, colatura……………………..…………. 6€ 

 

DESSERT 

• Frutta di stagione……………………………………………………………….……………5€ 

• Dolci del giorno artigianali……………………………………………………………..6€  

 
 



 
 
 
 

BIBITE  

• Acqua ...........................................................................................2,50€ 

• Coca Cola 1Lt………………………………………………………………………………..4,50€ 

• Coca Cola 33cl lattina…………………………………….………………………….2,50€ 

• Coca Cola 33cl vetro…………………………………………………………………..3,00€ 

• Birra Peroni 66cl………………………………………….……………………………..3,50€ 

• Birra Nastro Azzurro 33cl……………………………………………………. .3,00€ 

• Birra Nastro Azzurro 66cl……………………………………………………….4,00€ 

• Amaro…………………………………………………………………………………………….3,00€ 

• Grappa Bianca o Barricata……………………………………………………….4,00€ 

•Caffè……………………………………………………………………………………………….2,00€ 

 

 

 

• Coperto …………………………………………………………………………………………3,00€ 

 

 

  

 

Informativa ai sensi del Regolamento UE n.1169/2011 del Parlamento Europeo e del Consiglio del 25 ottobre 
2011 relativo alla fornitura di informazioni sugli alimenti ai consumatori. Si avvisa la gentile clientele che negli 
alimenti somministrati in questo esercizio possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considetrati 
allergeni (o loro tracce). 
Elenco delle 14 categorie di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze. 
1)Cereali contenenti glutine o prodotti derivati (grano, segale, orzo, avena, faro, Kamut); 2) Crostacei e 
prodotti a base di crostacei; 3) Uova e prodotti a base di uova; 4) Pesce e prodotti a base di pesce; 5) Arachidi 
e prodotti a base di arachidi; 6) Soia e prodotti a base di soia; 7) Latte e prodotti a base di latte; 8) Frutta 
a guscio e loro prodotti (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci di pecan, noci del brasile, pistacchi, noci 
macadamia; 9) Sedano e prodotti a base di sedano; 10) Senape e prodotti a base di senape; 11) Semi di sesamo 
e prodotti a base di semi di sesamo; 12) Solfini in concentrazioni superiori a 10mg/Kg; 13) Lupini e prodotti a 
base di lupini; 14) Molluschi e prodotti a base di molluschi. 

 



 
 
 
 
 

CARTA DEI VINI 

•Il bianco di Don Andrea....................................................... 28€ 

• Falanghina del beneventano igp Pagano……………….………..13€ 

• Falanghina del beneventano n.45……..…………………..………...18€ 

• Costa d’Amalfi Tramonti Tenuta San Francesco ..……...37€ 

• Kratos Fiano di Paestum igp Maffini………………………………30€ 

• Fiano di Avellino docg Villa Raiano…………………………………….25€ 

• Falanghina del Sannio doc Feudi di San Gregorio…………..20€ 

• Casa d’Ambra Biancolella di Ischia docg…………………………25€ 

• Greco di tufo docg Vinosia………………………………………………….22€ 

• Casa d’Ambra Frassitelli Biancolella di Ischia………………29€ 

• Greco di tufo Petrillo………………………………………………………….24€ 

• Fiano Petrillo………………………………………………………………………..25€ 

 

 

 



 
 
 
 
 
 

I ROSSI 

• Aglianico beneventano igp la guardiense...........................15€ 

• Il rosso di Don Andrea………………………………………………………..28€ 

• Aglianico del taburno doc Don Andrea………………………………18€ 

• Sant’Andrea taurasi docg Vinosia…………………………………….39€ 

• Jungano Aglianico Paestum igp San Salvatore……………..36€ 

• Il Primitivo igp il Pumo di San Marzano………………………..22€ 

• Shiraz Simpatia 2008………………………………………………………22€ 

• Piedirosso Vinosia………………………………………………………………..20€ 

• Montepulciano d’Abruzzo la Cacciatora………………………….16€ 

 

 

 


