Pinsa Aglio e Olio -7.50 ¢
Knoblauchbutter, Oregano-Krauterol

Tempura vom Blumenkohl - 12.40 ¢

Teriyaki, Koriander, Spicy Mayonnaise

*auch vegan méglich*

Caesar’s Salad - 12.90

Romanasalat, Croutons, Pinienkerne,

Grana Padano

Scampi diavolo -14.90 \U

Pikantes Knoblauch-Chiliél, Oliven, Sylter Brot

Vitello Tonnato - 17.90
Kalbsfleisch, Thunfischcreme, Kapern
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Alle Bowls mit Couscous, Edamame, Gurke,
Mango, Avocado, Rotkohl, Koriander, Teriyaki

Crunchy Blumenkohl - 16.00 \?

Knuspriges Blumenkohl-Tempura, Spicy
Mayonnaise
*auch vegan moglich*

Teriyaki Lachs Tataki - 19.20 \
Scharf angebratener Lachs

Spicy Tuna Sashimi - 21.50 \U
Wdrzig mariniertes Thunfisch-Sashimi,
Truffel-Mayonnaise

Maispoularde Kaarage - 23.90
Knusprige Maispoularde, aromatisch gewurzt

Pinsa Bianca \#

Chili-Truffelschmand, geschmolzene
Kirschtomaten, griner Spargel, Mozzarella
Kleine Pinsa - 12,90

GroBe Pinsa - 15,90

Surf & Turf

Pinsa Bianca mit rosa gebratenen Scheiben vom
Weiderind, Garnelen, Triffel-Mayonnaise

Kleine Pinsa - 23,50

GroBe Pinsa - 27,90

Tuna Sashimi

Pinsa Bianca mit Yellofin-Tuna, Avocado, Sesam,
Teriyaki, Traffel-Mayonnaise

Kleine Pinsa - 19,50

GroBe Pinsa - 23,60

Vitello Tonnato

Kalbsfleisch, Thunfischcreme, Kapern
Kleine Pinsa - 18,50

GroBe Pinsa - 23,50

Rotbarschfilet in Butter - 19.50

Gebratenes Rotbarschfilet, klassischer
Kartoffelsalat, hausgemachte Remoulade

Bootshaus Garnelenteller - 19.90

In Knoblauchol gebratene Garnelen,
hausgemachte Aioli, ofenfrischer Pinsa

Fish & Chips - 23.90

Knuspriger Kabeljau, Rustic Fries, Gurkensalat,
roter Coleslaw, hausgemachte Remoulade

Matjesfilet in Schmandsauce -17.50

Zwei Matjesfilets, Ofenkartoffel, Zwiebel,
Frahlingslauch

Fischers Frikadelle - 15.90

Hausgemachte Fischfrikadelle, klassischer
Kartoffelsalat, hausgemachte Remoulade,
Gurkensalat

Gebratenes Lachssteak- 21.50
Ofenkartoffel, Gurkensalat, Sour Creme

Rotbarschfilet auf Linguine - 24,50

Gebratenes Rotbarschfilet, Kirschtomaten,
Knoblauch, Oliven, Kapern, Peperoni

Bouillabaisse Bootshaus-Style - 26.90

Fischfilets vom Ostseefisch, Garnelen,
Krustentierfond, Knoblauch, Sylter Brot

Lingln

Pasta Verdura - 15.90€ \#
Linguine, gruner Spargel, Tomaten, Oliven

Scampi Aglio e Olio Piccante -19.90 U
Linguine, Scampi, Knoblauch, Chili

Pasta Ragu alla Bolognese vom Rind - 18.90

Linguine, geschmortes Rinderragu, Pancetta,
Karotte, Staudensellerie, Grana Padano

Salsiccia Piccante - 23.90 U

Linguine, italienische Salami, Tomaten-WeiBwein-
Sud, Knoblauch, gruner Spargel, Fruhlingslauch,
Grana Padano

Extra Grana Padano: 2,00€

Flammkuchen Bresaola -21.90
Luftgetrockneter Rinderschinken, Balsamico,
Truffel-Mayonnaise

Flammkuchen gebeizter Lachs - 21.50

Hausgebeizter Lachs, Lachscaviar,
Krauterschmand
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Rosa gebratenes Roastbeef - 21.50
Ofenkartoffel, hausgemachte Remouladensauce

Caesar’s Salad Maispoularde Karaage - 21.00
Romanasalat, Croutons, Grana Padano,
Pinienkerne

Bootshausburger - 19.90

180¢g saftiges Beef, Brioche Bun, Bacon,
Cheddar, Avocado, Romana, Zwiebeln, roter
Coleslaw

Rumpsteak 220 Gramm - 35.90

Pommersche Farse, roter Coleslaw,
Krauterbutter

Zum Steak und Burger servieren wir Rustic Fries
wahlweise mit Triffelmayonnaise oder Chili-
Cheese-Sauce mit Rostzwiebeln.

Ofenkartoffel mit Sour Creme - 5.50 V¢

Bootshaus Pommes Triiffel-Style - 9.90 \_\/
Rustic Fries, Truffelmayonnaise, Chili,
Frahlingslauch, Réstzwiebeln, Krauter

Bootshaus Pommes Chili-Style - 9.90  \?
Rustic Fries, Chili-Cheese-Sauce,
Frahlingslauch, Réstzwiebeln, Chili, Krauter

Caesar’s Salad - 8.90
Romanasalat, Croutons, Pinienkerne
Grana Padano

Hausgemachter Gurkensalat - 5.50 \?
Klassisch angemacht

Extra Sauce: 2,00€
Extra Umbestellung: 2,00€

(Deggeit,

Lauwarmes Schokoladentértchen - 11.50
Vanille-Mascarpone, Fruchte, Pistazie

fwip Eis (italienische Eiscreme, Sorbet) - 4.90

Schokolade, Vanille, Salted Caramel,
Frozen Joghurt, Mango, Erdbeere

Tonkabohnen-Créme Briilée - 13.00
Vanilleeis, Frichte

Affogato - 7.50
Espresso und Vanilleeis

H M@ﬁ%f&ﬂé@

Espresso @ 3,20
Espresso Macchiato @ 3,50
Doppelter Espresso @ 4,90
Doppelter Espresso Macchiato @ 5,70
Cappuccino @ 4,50
Milchkaffee @ 4,90

Latte Macchiato ©@ 5,20
Kaffee @ 4,10
Tee (verschiedene Sorten) 5,50
HeiBe Schokolade mit Sahne 5,60

Alle Kaffeespezialitdten sind gegen einen Aufpreis
von 0,80€ auch in einer veganen Alternative moglich.

Alle Preise in Euro inkl. 19% MwSt.

Bootshaus Restaurant- Bistro - Bar
Gartenweg 1
23669 Timmendorfer Strand

Immer auf dem Laufenden bleiben?
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Frische Waffel mit Puderzucker 6.00€
+ Vanilleeis

4+ Sahne
4 HeiBe Kirschen

Taglich verschiedene Kuchen und Torten.

Unsere Auswahl ist in der Vitrine zu sehen, oder
einfach beim Service nachfragen.
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1 Stlick Kuchen & 1 Tasse Kaffe - 8.90

Portion Sahne - 1.00

Alle Preise in Euro inkl. 19% MwSt.

Bootshaus Restaurant- Bistro - Bar Immer auf dem Laufenden bleiben?
Gartenweg 1
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