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Prodotti bio a kml
Loa Tenuta del Re

LA NOSTRA RICGCGHEZZA

LA MAGGIOR PARTE DEI PRODOTTI UTILIZZATI NELLA PREPARAZIONE DEI
PIATTI SERVITI NEL NOSTRO RISTORANTE PROVENGONO DA
“LLA TENUTA DEL RE”

IL NOoSTRO oLio “il primo?”

UN OLIO D'OLIVA E.V. RICAVATO DA UNA QUALITA DI ULIVI CHIAMATA
“MINUCCIOLA SORRENTINA".

Bio pma’acz‘s from Sorrento

“La Tenuta del Re”

OUR LAND... OUR RICHNESS

MOST OF THE INGREDIENTS WE USE IN THE PREPARATION OF THE DISHES
WE SERVE IN OUR RESTAURANT, COME FROM
“LA TENUTA DEL RE”.

OUR OLIVE oIL “il primo”,

AN EXTRA VIRGIN OLIVE OIL MADE FROM A QUALITY OF OLIVE TREES CALLED
"MINUCCIOLA SORRENTINA",



La nostra tradizione

Traditional dishes

PARMIGIANA DI MELANZANE

AUBERGINES PARMIGIANA
14

(A:G)

GNOCCHI ALLA SORRENTINA

POTATO DUMPLINGS SORRENTO STYLE
15

(A;C;G)

LASAGNA NAPOLETANA

NEAPOLITAN LASAGNA
16

(A:C:.:G:1)

POLPETTE ALLA NAPOLETANA

NEAPOLITAN MEATBALL
15

(A:G:C)



ﬂle‘i/msli di mare
Seatood hors d’ oeuvres

VELI DI SEPPIA
CONDITI CON OLIO AL LIMONE SU INSALATA DI SPINACI NOVELLI E NOCI

CUTTLEFISH CARPACCIO
DRESSED WITH LEMON OLIVE OIL ON WALNUTS AND BABY SPINACH SALAD

16

(H;P)

IMPEPATA DI COZZE
CON LIMONI DI SORRENTO IGP

STEAMED MUSSELS
WITH IGP SORRENTO LEMON

14

(P)

POLPO ALLA GRIGLIA
SU POMODORI “CUORE DI BUE”

GRILLED OCTOPUS
SERVED ON SLICED "CUORE DI BUE" TOMATOES

17

(P)

SALMONE IN CARPIONE
SU INSALATINA MISTICANZA CON CHIPS DI RISO CROCCANTE

MARINATED FRIED SALMON
WITH BALSAMIC VINEGAR, ONIONS, BLACK PEPPER, JUNIPER AND PARSLEY

20

(A;D:F)

CARPACCIO DI ORATA AL LIMONE
CON CRUDO DI SCAROLA RICCIA, UVA SULTANINA E FIOCCHI DI POMODORI ESSICCATI

SEA BREAM CARPACCIO
WITH LEMON OLIVE OIL, CURLY ESCAROLE, RAISINS AND DRIED TOMATOES FLAKES

20

(D)

TRILOGY REFOOD
VELI DI SEPPIA, POLPO ALLA GRIGLIA E SALMONE IN CARPIONE

OUR TRILOGY
CUTTLEFISH CARPACCIO, GRILLED OCTOPUS AND MARINATED FRIED SALMON

30

(A:D:F:H:P)



ﬂle‘i/oasz‘i di Terra
Llors d’ ouvres

ANTIPASTO DEL TERRITORIO
MISTO DI FORMAGGI E AFFETTATI

LOCAL DELICACIES ANTIPASTO
ASSORTED CHEESES AND COLD CUTS BOARD

20

(G)

INSALATA CAPRESE
CON POMODORI “CUORE DI BUE” E TRECCIA SORRENTINA

CAPRESE SALAD
WITH "CUORE DI BUE'" TOMATOES AND SORRENTO MOZZARELLA CHEESE

15

(G)

SINFONIA DI VERDURE ALLA GRIGLIA
CON BURRATINA DI BUFALA PUGLIESE

MIXED GRILLED VEGETABLES
WITH BUFFALO BURRATA CHEESE FROM PUGLIA

15

(G)

PETALI DI SPECK D’'ANATRA
SU INSALATINA DI RUCOLA, COMPOSTA DI MELA E RIDUZIONE DI ACETO
BALSAMICO AL TE VERDE E LIME

SMOKED DUCK BREAST
SERVED ON WILD ROCKET SALAD, APPLE CHUTNEY AND TEA AND LIME
BALSAMIC VINEGAR REDUCTION

20

VELI DI PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA
CON BOCCONCINO DI BUFALA DI PAESTUM DOP E MELONE CANTALUPO

SLICED PARMA HAM
WITH PAESTUM BUFFALO MOZZARELLA CHEESE AND CANTALOUPE MELON

18

(G)

CARPACCIO DI MANZO
CON GRANELLA DI NOCI E RIDUZIONE DI ACETO BALSAMICO ALLE PRUGNE

BEEF CARPACCIO
WITH WALNUTS AND PLUMBS BALSAMIC VINEGAR REDUCTION

18

(H)



oée nostre pasz‘e
C@W’ pasz‘as

GRANO SELEZIONATO, PRODUZIONE DI QUALITA E RISPETTO DELLA TRADIZIONE.
SU QUESTI VALORI NASCE IL PASTIFICIO
“IL MULINO” DI GRAGNANO.

LE LORO PASTE, RIGOROSAMENTE TRAFILATE A BRONZO, SEGUONO UN
PROCESSO DI ESSICAZIONE LENTA ED A TEMPERATURA CONTROLLATA CHE
PERMETTE AL PRODOTTO DI MANTENERE TUTTE LE PROPRIETA
ORGANOLETTICHE DEL GRANO DURO.

SELECTED WHEAT, QUALITY PRODUCTION AND RESPECT FOR TRADITION...
ON THESE VALUES WAS BORN THE PASTA FACTORY
"IL MULINO" OF GRAGNANO.

THEIR PASTAS, STRICTLY BRONZE-DRAWN, FOLLOW A SLOW DRYING PROCESS
AT A CONTROLLED TEMPERATURE THAT ALLOWS THE PRODUCT TO
MAINTAIN ALL THE ORGANOLEPTIC PROPERTIES OF WHEAT.

j _mu]ino

D GRAGNAND



LINGUINE QUALITA EXTRA ALLE VONGOLE

LINGUINE PASTA WITH CLAMS
17

(A P)

SCIALATIELLI Al FRUTTI DI MARE
LEGGERMENTE MACCHIATI CON POMODORINI

SCIALATIELLI PASTA WITH SHELLFISH
AND A TOUCH OF CHERRY TOMATOES

20

(A:C.:G:P)

TUBETTONI RIGATI ALLA PESCATORA

TUBETTONI PASTA WITH SEAFOOD
16

(A:B:D:P)

RISOTTO MANTECATO AL LIMONE
CON TARTARE DI TONNO AROMATIZZATA AL PEPE ALL’ARANCIA E
POLVERE DI ALGA SPIRULINA

LEMON RISOTTO WITH TUNA TARTARE
FLAVOURED WITH ORANGE BLACK PEPPER AND SPIRULINA ALGAE POWDER

18

(D;G)

PACCHERO REFOOD

PACCHERI PASTA REFOOD STYLE
35

(A:B:D:P)

RIGATONI CON FUNGHI PORCINI E SALSICCIA
SU FUSO DI “PROVOLONE DEL MONACO DOP” E RIDUZIONE DI VINO AGLIANICO

RIGATONI PASTA WITH MUSHROOMS AND SAUSAGE
ON MELTED “PROVOLONE DEL MONACO " CHEESE AND
SWEET RED WINE REDUCTION

18

(A G 1)

SPAGHETTI ALLA SORRENTINA
AGLIO, OLIO, PEPERONCINO, NOCI E LIMONI CON SBRICIOLATA
DI TARALLO NAPOLETANO

SPAGHETTI PASTA “A LA SORRENTINA”

WITH GARLIC, OLIVE OIL, RED CHILLI PEPPER, WALNUTS, SORRENTO LEMON
AND NEAPOLITAN TARALLO CRUMBS

15

(A H)

FUSILLETTI AL FERRETTO
CON PESTO DI PISTACCHI DI BRONTE DOP E GUANCIALE

FUSILLETTI PASTA WITH PORK CHEEK
AND PISTACHIO PESTO FROM BRONTE

16

(A: G H)

P
@



Secondi di mare

Seatood main courses

GRIGLIATA DI PESCE MISTA

MIXED GRILLED FISH
30

BOCCONCINO DI BAGCALA FRITTO
CON PANE PANKO SU CREMA DI POMODORO MARINATO IN AGRODOLCE

DEEP-FRIED COD FILLET
WITH PANKO BREAD ON SWEET AND SOUR MARINATED TOMATO CREAM

20

(A D)

FILETTO DI ORATA AL FORNO
AGLI AGRUMI DI SORRENTO CON PATATE NOVELLE ARROSTITE

BAKED SEABREAM FILLET
WITH ORANGE AND LEMON SERVED WITH ROASTED POTATOES

18

(D)

FRITTURA DI TOTANI
CON SALSA MARINARA

DEEP-FRIED BLACK SQUID
WITH MARINARA SAUCE

16

(A:P)

TONNO SCOTTATO IN PADELLA
Al SEMI DI PAPAVERO CON CREMA DI POMODORINI GIALLI PICCANTE

SEARED TUNA FILLET
IN POPPY SEED CRUST WITH SPICY YELLOW CHERRY TOMATOES CREAM

22

(D)

PESCATO DEL GIORNO
DOMANDA AL TUO CAMERIERE LA DISPONIBILITA DEL GIORNO

FRESH CATCH OF THE DAY
ASK YOUR WAITER THE AVAILABILITY OF THE DAY

S.Q.



Secondi di terra
%m/z COUrSES

TOMAHAWK CON CONTORNI 1,38 KG

TOMAHAWK WITH SIDE DISHES 1,3 KG
75

CHATEAUBRIAND CON CONTORNI 600 GR

CHATEAUBRIAND WITH SIDE DISHES 600 Gr
75

FILETTO DI MANZO
AL TARTUFO NERO E PROVOLONE DEL MONACO DOP CON PATATE ARROSTITE

BEEF FILLET STEAK
WITH BLACK TRUFFLE, “PROVOLONE DEL MONACO"” CHEESE AND ROASTED POTATOES

26

(G;1:H)

TAGLIATA DI MANZO ALLA BRACE
SU RUCOLA, POMODORINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO

SLICED SIRLOIN BEEF STEAK
WITH WILD ROCKET SALAD, CHERRY TOMATOES AND PARMESAN FLAKES

20

(G)

COSCIA D' ANATRA IN CONFIT
CON PISTACCHIO, LA SUA DEMI-GLACE ALL’ERBETTE E CIANFOTTA DI VERDURA

SLOW-COOKED DUCK LEG
IN PISTACHIO CRUST WITH SEASONAL VEGETABLES AND WILD HERBS GRAVY

18

CH 1)

MEDAGLIONI DI FILETTO DI MAIALE
COTTO A BASSA TEMPERATURA CON PESTO DI NOCI E VERDURE DI STAGIONE

SLOW COOKED PORK FILLET
WITH APPLE CHUTNEY AND SEASONAL VEGETABLES

16

1)

STINCO DI AGNELLO IN CONFIT
GLASSATO ALLE NOCCIOLE CON PATATE AL FORNO 500 GR

SLOW COOKED LAMB SHANK
GLAZED WITH HAZELNUTS AND ROASTED POTATOES 500 GR

35

(H)



gom‘w’/z/
Side dishes

INSALATA MISTA

MIXED SALAD
5

INSALATA VERDE

GREEN SALAD
5

VERDURE ALLA GRIGLIA

GRILLED VEGETABLES
6

VERDURE DI STAGIONE

SEASONAL VEGETABLES
6

PATATE AL FORNO

ROASTED POTATOES
6

PATATE FRITTE

FRENCH FRIES
6

(CA)



SE SEI ALLERGICO O INTOLLERANTE AD UNA O PIU SOSTANZE, INFORMACI E Tl INDICHEREMO LE

PREPARAZIONI PRIVE DEGLI SPECIFICI ALLERGENI.

IF YOU ARE ALLERGIC OR INTOLERANT TO ONE OR MORE SUBSTANCES, PLEASE LET US KNOW, AND WE WILL TELL

YOU WHICH COURSES AND BEVERAGES DO NOT CONTAIN THE SPECIFIC ALLERGENS.

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili

rivolgendosi al personale in servizio.

The information regarding the presence of substances or products causing allergies or intolerances are available

/Y

A 2%
&

CEREALI
CONTENENTI GLUTINE

CEREALS
CONTAINING GLUTEN

"o
ARACHIDI E PRODOTTI

A BASE DIARACHIDI

PEANUTS
AND PRODUCTS THEREOF

<
® 08

SEDANO E PRODOTTI
A BASE DI SEDANO
CELERY
AND PRODUCTS THEREOF

by contacting the staff on duty.

V) V)
® B0t gass
CROSTACEI E PRODOTTI

UOVA E PRODOTTI
A BASE DI CROSTACEI A BASE DI UOVA
CRUSTACEANS

EGGS
AND PRODUCTS THEREOF AND PRODUCTS THEREOF

g (T

SOIA E PRODOTTI

LATTE E PRODOTTI
A BASE DI SOIA A BASE DI LATTE
SOYBEANS MILK
AND PRODUCTS THEREOF AND PRODUCTS THEREOF
: N
[ c— 0000
3 00°
SENAPE E PRODOTTI SEMI DI SESAMO E PRODOTTI
A BASE DI SENAPE A BASE DI SEMI DI SESAMO
MUSTARD SESAME SEEDS
AND PRODUCTS THEREOF AND PRODUCTS THEREOF

el

LUPINI E PRODOTTI
A BASE DI LUPINI
LUPIN
AND PRODUCTS THEREOF

oS

MOLLUSCHI E PRODOTTI
A BASE DI MOLLUSCHI

MOLLUSCS
AND PRODUCTS THEREOF

p >3

PESCE E PRODOTTI
A BASE DI PESCE

FISH
AND PRODUCTS THEREOF

a9

FRUTTA
AGUSCIO
NUTS

ANIDRIDE SOLFOROSA
E SOLFITI
SULPHUR DIOXIDE
AND SULPHITES

® A causa diirreperibilita occasionali, potremmo utilizzare prodotti
congelati che verranno segnalati di volta in volta

® Due to occasional unavailability, we may use products
frozen which will be reported from time to time

COPERTO € 2
COVER CHARGE & 2
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