SORRENTO, 24 DICEMBRE @refoodsorrento

Un secondo a scelta tra

- Frittura gamberi e calamari

- Filetto di Orata al forno con broccoli
di Natale

- Tagliata di entrec6te con rucola
pomodorini e scaglie di grana

- Filetto di maiale cotto a bassa
# e temperatura in crosta di nocciola con
& la sua demi-glace e patate arrosto
Beverage
. - Acqua
Entree - Vino rosso: Carrese Aglianico Riserva
Entrée di benvenuto Cantina Solopaca
con prosecco doc

- Vino Bianco: Identitas Falanghina

. del Sannio DOP - Cantine Solopaca
Un primo a scelta tra

- Linguina alle vongole

Dolce
. Fusilletti alla barbabietola con - Panettone alle “Pellecchielle del
baccala stufato e fonduta di agrumi Vesuvio” con salsa inglese
- Manicaretto ripieno di scarole e olive - Dolci tipici della tradizione
con ragu di coniglio alla cacciatora

- Ravioli ripieno di maialino nero -
casertano con crema di zucca
profumata al rosmarino e scaglie di € 80
pecorino di grotta

tutto incluso
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