
Menù terra  
ANTIPAST I

PRIMI

SECONDI

Culaccia  e  gnocchetto fr i tto  -  16 ,00€
Formaggi  mist i  e  mostarde-  € 15 .00

Flan di  zucca con fonduta  di  parmigiano e  amarett i  -  12 ,00-€
Pere e  gorgonzola  con pancetta  croccante  e  pepe -  13 ,00€

*Tagl iatel le  a l  ragù di  c inghiale  -  14 ,00€
*Tortel l i  d i  erbette  o  zucca a l  burro e  sa lv ia  -  13 ,00€

*Carbonara Emil iana 
( fonduta  parmigiano,  tuorlo  e  Culaccia)   -  14 ,00€

Cappel lett i  in  brodo (di  Manzo e  cappone)  -  16 ,00€

  16 ,00€
Tagl iata   di  manzo con patate  a l  forno  -  20 ,00€

Guancial ino con crema di  patate   17 .00€
Costolette  di  agnel lo  fr i tte  -  18 ,00€

 Per  consultare  a l lergeni ,  informazioni  sui
prodott i  e  la  traduzione del  menù in a ltre  l ingue

aprire  i l  QR Code qui  sotto



Menù mare  

*Fusi l loni  con ragù di  coda di  rospo     -  16 ,00€
*Chitarre  con seppia  e  vongole  piccantine    -  16 ,00€

*Cappel lacci  di  orata  con scalogno,  datter ini  e  bas i l ico  -  16 ,00€

I l  nostro tr i s  ( tartare  di  tonno,  capasanta  grat inata  
con pancetta  e  carciof i ,  gamberi  in  pinzimonio)  -  18 ,00€

      Insalat ina di  seppia ,  carciof i ,  pancetta  e  gambero  -  16 ,00€
Il  nostro cocktai l  di  gamberi  -  16 ,00€

Le Crudità
Carpaccio di  sa lmone marinato agl i  agrumi e  f inocchi  16 .00€

Scampi  -  5 ,00€ cada uno
Gamberi  ross i  -  5 ,00€ cada uno

Ostriche Gil lardeau -  5 ,00€ cada una 

S E C O N D I

A N T I P A S T I

P R I M I

I l  grat inato (ca lamari ,  gamberi ,  Capasanta
e  branzino,  grat inat i  con pane profumato)  -  25 ,00€

Merluzzo c .b . t .  carciof i  fr i tt i  e  c ipol la  caramel lata  -  20 ,00€
Tentacolo di  piovra  a l la  gr igl ia  

crema di  patate  e  concassè  di  datter ini   -  20,00€
Gamberi  scottat i  al la  piastra  -  18 ,00€

I l  pesce  da  no i  serv i to  ” crudo”  subi sce  appos i to  trat tamento  d i
abbatt imento  d i  t emperatura   Reg .  CE 853/2004 per  la  s i curezza

al imentare
A seconda de l la  s tag ional i tà  

i l  prodotto  potrebbe  e s sere  f resco  o  conge lato
*La pasta  f resca  d i  nostra  produz ione  v iene  prev iamente  pastor i zzata  
e  surge lata  in  appos i to  abbatt i tore  per  mig l iorarne  la  conservaz ione

  


