Wenn landschaftliche Schénheit, edler Wein,
kulinarische Kostlichkeiten und freundliche
Menschen irgendwo in einer perfekten
Symbiose zusammenfinden, dann kann es
sich dabei nur um einen glicklichen Zufall
handeln - oder um einen Ausgezeichneten
Buschenschank in der Steiermark.

Das Ziel der ausgezeichneten Buschen-
schenken ist, ihren Gasten eine hervorragende
Qualitét und eine breite Auswahl an regionalen
Weinen und Produkten anzubieten. Besonders
Wert gelegt wird auf Glaskultur, das Ambiente,
die Qualitdt und Herkunft der Produkte. Im
ausgezeichneten Buschenschank koénnen Sie
sicher sein, Weine aus eigener Erzeugung
und Jausenspezialitaten vom eigenen Betrieb,
oder aus der unmittelbaren Nachbarschaft,

kredenzt zu bekommen.

.Man genief3t am besten vor Ort, denn nur im
Zusammenspiel von Essen, Menschen, Kultur
und Landschaft zeigt das Weinland sein ganzes
Potential.”
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Altbewahrtes aus
unserer Speisekammer

Die Brettljause ist die traditionelle Jause im steirischen Buschenschank!

Brettljause €13,90

Geselchtes, Aufstriche, Speck , Kése, Lendbratl, Briistel, Kren und Gemiise. 46,0

Belegtes Brot €3,50

Geselchtes, Speck, Kase, Kren und aufs Brot kommt ein Verhackert. 6,0

Bei jeder Jause sind zwei Scheiben Brot dabei, auBer bei den
Belegten- und Aufstrich Broten.
Jede weitere kostet € 0,90

Unser Brot ist nicht Glutenfrei!
A= Glutenhaltiges Getreide, G = Milch und Laktose, O = Sulfite
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Althewiahrtes aus o 7

. TRABOS
unserer Speisekammer WV,

v Briustelbrot €850

Darunter Bratlfett, garniert mit Gemiise, Pfefferoni und Kren.
Briistl ist ein knusprig gebratenes Bauchfleisch. 4,0

v Bratl Trio €14,50

Knusprig gebratenes Bauchfleisch mit Apfelkren und Kaferbohnen,
mit Bratlfett, Senf, garniert mit Gemtise und Kren. o,m,a

v Bristl im Ganzen € 13,00

Gebratenes Bauchfleisch mit Bratlfett,
garniert mit Gemiise und Kren. 4,0

A = Glutenhaltiges Getreide, O = Sulfite, M = Senf



Hausplatte TRABOS

in 3 Variationen Y,

v Hausplatte Variation 1 € 16,00 pro Person

Ab 4 Personen
Ein Streifzug durch unser stidsteirisches Weinland mit allen Késtlichkeiten
und Besonderheiten. Die ideale Jause fiir die Familie. a,6,n,0

v Hausplatte Variation 2 € 18,00 proPerson

Ab 4 Personen, Hausplatte wie oben,
mit Rindfleischsulzerl, Schafkdse und Kaferbohnen auf Blattsalat. a6, m,n,0

v Hausplatte Variation 3 € 22,00 proPerson

Ab 4 Personen, Hausplatte wie oben,
mit Rindfleischsulzerl, Schafkase, Kaferbohnen auf Blattsalat und gerduchertes
Forellenfilet mit Knoblauchweinmarinade und Preiselbeerschaum. a, 6,1, m N, 0

A = Glutenhaltiges Getreide, G = Milch und Laktose, N = Sesam, L = Sellerie, M = Senf, O = Sulfite



Kulinarische gy 4

Schmankerl TRAVBOS

v Gustoplatte € 14,00

Feine Kase- und Rohschinkenvariation, mit Kiirbiskern- und Liptaueraufstrich,
raffiniert garniert mit Obst nach Saison und dazu passendem Gemiise. A,6,n,0

v Lendbratl €13,00

Zartes Karree luftgetrocknet

Hauchdiinn geschnitten, mit Apfel-Chutney und
Kiirbiskernaufstrich fein angerichtet. a,6,n,0

v A g‘sundes Brot €9,00

Resches Bauernbrot mit Kiirbiskern- oder Liptaueraufstrich
und reichlich Gemiise je nach Jahreszeit. a6
Arichtig g'sunde Jaus'n!

A = Glutenhaltiges Getreide, G = Milch und Laktose, N = Sesam, O = Sulfite



Aus Wasser, A\

Wald und Wiese TRAVBOS

v Gerducherte Forelle € 15,00

Fischfilet gerauchert mit Preiselbeer- Obersschaum,
einer Wein- Knoblauch- Marinade und getoastetem WeiBbrot. 6

v Herbstteller (nurim Herbst) € 18,00

Geraucherte Wildspezialitaten vom Hirsch,
tiber Buchenholz gerduchert mit feiner Garierung. a,6,n

A = Glutenhaltiges Getreide, G = Milch und Laktose, N = Sesam, O = Sulfite



Kase def Genuss TRABOS
zum Wein v

v Kdaseteller €15,00

Verschiedene Schnittkdsesorten mit Butter,
Kiirbis- und Liptaueraufstrich, garniert mit Gemiise. a6,

v Kdsebrot €9,50

Knuspriges Hausbrot, mit Butter bestrichen und mit Edammer belegt. a6

v Késegenuss € 17,50

Schmackhafte Kasesorten aus der Region,
dazu ein bekdmmliches Chutney,
garniert mit Obst der Saison. 6,n

A = Glutenhaltiges Getreide, G = Milch und Laktose, N = Sesam



Steirische TRABOS
Schmankerl A4

v Schafkdse € 14,00
Die gerdsteten Kiirbiskerne und das ,schwarze Gold” aus der Siidsteiermark

ergeben den bekémmlichen Geschmack. Ein guter Balsamico rundet das Ganze ab. a0

v Steiermarkschisserl € 13,50

Die drei Kulinarischen Botschafter der Steiermark.
Kaferbohnenschiisserl mit a bissal Rindfleisch, Zwiebel und Ei.
Guat o gmocht mit Kerndl und an Opflessig. L0

v Rindfleischsulzerl € 12,00

Rindfleischsulzerl auf Blattsalat, garniert mit Gemiise.
Mit Kerndl und Balsamico -Essig abgerundet. a 1,0

A = Glutenhaltiges Getreide, G = Milch und Laktose, N = Sesam, L = Sellerie, O = Sulfite



Was guats
o' Gmochtes

Kranachbergsalat € 12,50

Geselchtes, Kase Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebel, Apfel und saisonalen Salaten.
Den letzten Pfiff gibt eine schmackhafte Marinade. 6,0

Salatschiisserl €9,00 vegan

Knackige Salate mit saisonbedingtem Gemiise, Apfel, Zwiebel
mariniert mit Kernol und Balsamicoessig. o

Haussalat € 15,00

Kaferbohnen, Rindfleisch und Schafkase mit knackigem Blattsalat,
deftig, herzhaft steirisch, mit Kerndl und Apfelessig. 46,10

Kdferbohnensalat €7,00 vegan

Kaferbohnen mit Zwiebel, ob'gmocht mit dem
schwarzen Gold der Stidsteiermark und Apfelessig. a0

A = Glutenhaltiges Getreide, G = Milch und Laktose, L = Sellerie, O = Sulfite
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! N\ vevour 7.
Darf’s was TRABOS
Saures sein WV,

v Mariniertes Rindfleisch € 14,00

Gekochtes WeiBscherzl zart und miirb, auf buntem Blattsalat,
mit Gemise garniert, mit einer Kernol Essig-Marinade, dazu Zwiebelringe. a0

v Saure Variation € 14,00

Schafkése und Rindfleischsulzerl auf Salat angerichtet
mit Kernél und Balasmicoessig abgerundet.
Die Jause, die fast allen schmeckt! 6,10

v Haussulz €10,00

Herzhaft nach alter Tradition mit Kerndl und Apfelessig. a0

A = Glutenhaltiges Getreide, G = Milch und Laktose, L = Sellerie, O = Sulfite



Kleine N

Streicheleinheiten TRAVBOS

v Aufstriche Threr Wahl €5,00 pro Brot

Resches Bauernbrot mit Aufstrich lhrer Wahl.
Verhackert*, Bratlfett und Leberaufstrich mit Zwiebel garniert,
Liptauer und Kiirbiskernaufstrich garniert mit Gemiise. a6

v Aufstrichteller € 11,50

Von den oben genannten Aufstrichen,
je eine kleine Portion dazu reichlich frisches Gemiise. a6

*Unser Verhackert wird nach alter Tradition
hergestellt, der weiBe Bauchspeck ohne Fleisch
reift mehrere Monate im Winter. Dadurch ist er
ein sehr deftiger weiBer Aufstrich.

A = Glutenhaltiges Getreide, G = Milch und Laktose
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Fiir die Kleinen TRABOS

unter uns

Kinderteller €6,00

Schinken, Kése, Leberaufstrich, lustig garniert. 4,6

Kleine Reblaus €4,50

Kleines Fleischbrot, garniert. 6

Spiderman €4,00

Kleines Leberaufstrichbrot, garniert. a6

Biene Maja € 3,50

Kleines Butterbrot mit Honig. ac

Bob der Baumeister € 3,00

Kleines Butterbrot mit Marmelade. a6

A = Glutenhaltiges Getreide, G = Milch und Laktose



SiiBes \ gy
zum Abschluss TRAVBOS

v Unsere Nachspeisen

Mit viel Liebe bereiten wir laufend siiBe Kdstlichkeiten zu.
Alle unsere Mehlspeisen werden nach alten, traditionellen
Hausrezepten gebacken. Dabei konzentrieren wir uns auf
saisonales Traditionsgebdck wie Ponganzen (Pfingsten),
Osterbrot, Marillenkuchen, Bauernkrapfen, Apfelstrudel,
Rexglas'l und vieles mehr.

Deshalb fragen Sie einfach, was wir heute fiir Sie bereit
halten.

v Bitte haben Sie Verstdndnis...

..wenn es nicht immer alles gibt oder die Jause einmal
etwas langer dauert. Bei uns wird alles frisch zubereitet um
lhnen besten kulinarischen Genuss zu bieten.

Speisenanderung € 1,50



Wo der Genuss
herkommt

Da wir Buschenschenker fast alle Familienbetriebe sind, ist es kaum mdglich
alles selbstzu produzieren, aber mitviel Gespiiristes uns gelungen verlassliche
Partner unseres Vertrauens zu finden.

Wein- Sekt- Traubensaft
aus eigener Erzeugung

Selch- und Wurstwaren

Familie Posch Woaka Hof | Heimschuh

Schafskase
Weizer Genuss Manufaktur

Forellen
Marzi Forellen

Kéferbohnen
Oswald | Gleinstatten

Freilandeier
Familie Klampfer | Oberfahrenbach

Weinessig, Balsamico Essig
aus eigener Erzeugung

Nektar und Apfelsaft
Familie Zuegg | Eckberg

Kerndl
Familie Zenz | St. Johann

Gemiise und Salat
Familie Pred| | Allerheiligen/Wildon

Kren
Pilch | GroBklein

Kase
Fischer | Kitzeck
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Kiichenzeiten

Marz bis November

Mo, Di, Mi, Sa:
von 12.00-20.00 Uhr

Sonntag:
von 12.00 - 19.00 Uhr

Juli und August

Mo - Mi: 17.00 - 21.00 Uhr
Sa: 12.00-21.00 Uhr
S0:12.00-20.00 Uhr

Familienweingut Buschenschank Trabos
Kranachberg 30, 8462 Gamlitz, 03454 430

weingut@trabos.at, www.trabos.at
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