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COLOGNE

Nachhaltig. Méglichst regional. Immer hochwertig!

Unsere Leidenschaft fiir gute Qualitdt und die franzésische Kiiche servieren wir
taglich mit frischen Zutaten aus Frankreich und der Region auf unseren Tellern.

Bon appétit wiinschen unsere Kiichenchefs Alexandre Morin & Silvio Richter.

Montag bis Freitag ab 12 Uhr / Samstag und Sonntag ab 13 Uhr

SALADES

Salade Alice 14,90

Bunter Salat mit Cherry-Tomaten, Gurke, Radieschen
gratiniertem Ziegenkdse, Walniissen & Trauben (.8:0)

Caesar Salade
Romanasalat mit Parmesandressing, Cro(tons, Putenbacon,

Wachtelei & Anchovies 427,10 13,90
mit gebratener Hdhnchenbrust 19,90
Salade Nicoise 24,90

kurzgebratenes halb rohes Thunfischfilet (Sashimi Qualitat) in Sesam getaucht,
mit Romana-Salatherzen, griinen Bohnen, Kartoffelspalten, Taggiasca-Oliven,
bunten Cherry-Tomaten & Wachtel-Ei (3,4,10,1)

PLATS PRINCIPAUX | HAUPTSPEISEN

Original Wienerschnitzel 31,90

2 knusprige Kalbsschnitzel mit Kartoffelsalat & Preiselbeeren.
Wer Schnitzel mag, wird unser Schnitzel lieben. (1,3,7)

Steak Frites Deluxe mit edler Triiffel Bearnaise 31,90
Auf dem Lavastein medium gegrillte Premium Steaks vom Black Angus Rind
mit Pommes Frites & edler Triiffel Béarnaise (3,7)

Cheeseburger 24,90
saftig gegrilltes Dry Aged Rinder-Patty, im getoasteten Brioche Bun, mit Romanasalat,
Tomate, Gewiirzgurke & getoppt mit geschmolzenem Cheddar Kase

dazu knusprige Pommes Frites & Coleslaw(1,3,7,11)

Boeuf Carottes 25,90
zart gekochtes franzdsisches Rinderragout mit Méhren & Rotwein,
gebratenen Champignons & glacierten Perlzwiebeln dazu Kartoffelpiiree (7)

Veggieburger - Quartier Belgique 19,90
saftiges Veggie-Patty von Planty of Meat auf Basis von Sonnenblumen und
Erbsenprotein im getoasteten Brioche Bun,

mit Tomate, Gurke, Romanasalat

dazu Pommes Frites und Tomaten-Kokos-Dip (1,3,7,11)

Norwegisches Lachsfilet 26,90

auf der Haut gebratenes Lachsfilet mit Pesto-Kartoffel-Piree,
S . . i f der Haut gebratenes Lachsfilet mit Pesto-Kartoffel-Pii
Oupe Augtern F'“kes de Claire Roumégous No. 2 wildem Blumenkohl & Knoblauch-Zitronen-Créme (4,7,8)
6 oder 12 Stiic
Kiirbiscremesuppe -
mit Kokosmilch gel?oeht vegan & laktosefrei dazu Leinsamencracker 990 A‘flSte.m aus La Roc.helle von der Atlantlk. Kuste Gambas Provengale 25,90
. R mit Vinaigrette & Zitrone —,,|'amour toujours!* () 24,90/ 48,90 Garnelen in der Pfanne geschwenkt mit pikanter Basilikum-Tomatensauce,
F'FChSUPPe Café de P?FIS 16,90 Chili & Knoblauch verfeinert mit frischen Kriutern der Provence
g'”t F:;chﬁlllet, C.arn,elce &AM‘esm“SCheI dazu wilder Brokkoli & Jasmin-Reis (2,7)
azu Rouille-Comté-Cro(ton (1,2,3,4,10,14) A
PATES | PASTA Loup de Mer
p 2 auf der Haut gebratene Wolfsbarschfilet mit Kiirbisrisotto
E NTR E ES Romanesco mit Haselnussbutter & Knoblauch-Zitronen-Créme (s,7,8)
Tagliarini Spezial 34,90 Maispoularde Supreme 22,90
frische Tagliarini mit Triffelsauce auf Rinder-Carpaccio, gebratene Maispoulardenbrust mit Hokkaidokirbiscréme,
Carottes au Miel 14,90 mit gehobeltem Herbsttriiffel & Parmesan (1:37.9) griinem Spargel & Meaux-Senf-Sauce (7,10)
geschmorte Honig—Ba'by-Mé?hren an Kdrbis mit . Heinz Ketchup oder Heinz Mayonnaise im Glas 1,50
Burrata & Avocado-Minz-Creme (i) Tagliarini mit frischem Herbsttriiffel 26,90
Frische Tagliarini mit Triiffelsauce, gehobeltem Herbsttriiffel & Parmesan(:3,7.9)
uiche au Fromage 14,90 . . . -
Sit Feige, Feta & Sala%dazu Téte de Moine & Walniisse (1,3,7,8) ik Tagliatelle mit Black Tiger Garnelen 26,90 D ESS E RTS . . ; ; Wir empfehlen dazu
4 > Frische Tagliatelle mit scharf angebratenen Black Tiger Garnelen, Das siile Finale |Crémant Rosé o,il 9,80 | Espresso Martini 14,50
. , zubereitet mit Knoblauch & Chili (1,2,3,7) . o . . .
Feuilleté de St. Jacques 18,90 Créme Briilée mit Tahitivanille 11,90
Blatterteig mit Jakobsmuschel, Salicorn, Kiirbiscréme, P?sta G_reen .Ca.shew - Vegetarisch ) 15,90 im Teller gebacken, mit Cassis-Sorbet. .7)
rotem Kaviar & Orangen-Ingwer-Gel (13,7,14) frlsche'ngétom 1jmt Cashew-Basilikum-Pesto & gerdsteten Cashewkernen 18,90 schoko Fondant 11,90
Wahlweise mit cremiger Burrata (1,3,7,8) v . . . .
@l A L Schoko-Lava-Kuchen mit Beeren & Pistazien Eis (1,3,7,8)
17,90 2 A
Wachtel Brust & Keule mit Puy Linsen Salat, , H9t Pas.ta Cafe .de. Paris . - 1590 Mousse au Chocolat %99
i R Frische Rigatoni mit pikanter Basilikum-Tomatensauce & Chili(3) Mousse au Chocolat mit Himbeer-Meringue & frischen Himbeeren (3,7)
Wachtelei & Cassis-Gel G7) Wahlweise mit cremiger Burrata (1,3,7) 18,90 .
Kiirbisrisotto G Zitronen Tarte 9,90
i i i ’ mit Meringue & frischen Himbeeren (1,3,7
_I?;tr;?e;:::;;;:': é,]\;?lflg:gleslmnd S — 15,90 cremiges Risotto mit Hokkaidokiirbis, Parmesan Chips & crunchy Kiirbis (7) & (:37)
A4 u ) ’ )
Cornichons, Honig-Senf-Creme, dazu leicht gerdstete Brioche (1,3,7,10)
Rinder-Carpaccio 16,90
hauchdiinne zarte Rindfleischscheiben mit Zitronen-Olivendl, FROMAGE - Ein Fest fiir Kaseliebhaber
Rucola & gehobeltem Parmesan q . m
& Unsere Auswahl aus regionalen und franzosischen Kdsesorten 26,90
Gambas ,,Pil Pil“ 18,90 mit Comté (franzdsischer Rohmilch Bergkése aus der Region Franche-Comté),
Black Tiger Garnelen in der Pfanne gebraten mit Chili & Knoblauch Reblochon aus den Hochsovoyen, Bio Camembert aus der Normandie,
Serviert mit geréstetem Knoblauchbrot (1,2,7) Franzoésischer Ziegenweichkase, Téte de Moine (Rohmilchkase aus der franz. Schweiz)
& Morbier aus dem Jura, dazu Dattel-Frischkase, Weintrauben,
Tuna-Tataki 19,90 kandierte Walntisse und fruchtig-wiirzigem Feigensenf.
kurzgebratenes, halb rohes Thunfisch-Tataki (Sashimi Qualitat) dazu Gourmet-Butter & Baguette (7,8,10)
in Sesam getauchtmit Teriyaki Sauce, Wakame Salat,
Orangen-Ingwer-Gel & Wasabi Mayonnaise (3,4,7,11)
Fiir unser Kindermenii fragen Sie bitte unser Personal
1Glutenhaltiges Getreide 2 Krebs & Krustentiere 3 Eier & Eierzeug] 4 Fisch & Fischerzeugni: 5 Erdniisse & Erzeugnisse 6 Sojabohnen & Erzeugnisse 7 Laktose & Milcherzeugnisse 8 Schalenfriichte & Nusserzeugnisse 9 Sellerie & Erzeugnisse 10 Senf & Senferzeugnisse 11 Sesam & Erzeugnisse 12 Schwefeldioxide & Sulphite 13 Lupine & Erzeugnisse 14 Weichtiere & Erzeugnisse // Juli 2025




