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Gerne liefern wir unsere Speisen auch zu Ihnen nach Hause.
AuBlerdem bieten wir einen Catering- und Partyservice an.

Sprechen Sie uns gerne an!



Luppe

Unsere Suppen, perfekt vor der Pasta, zum Salat, oder in
Begleitung einer knusprigen Bruschetta

TOMATENSUPPE
Mit Biiffelmozzarella und frischem Basilikum

FISCHSUPPE
Mit frischem Gemiise

GEMUSESUPPE
Ministrone

Antipasti

Zum Teilen, zum Genief3en, zum Wein oder einfachzur Lieblingspasta.
Unsere Antipasti. Original italienisch und immer mit viel Liebe zubereitet!

BRUSCETTA POMODORI
Ciabatta Brot mit in Olivendol, Knoblauch und Basilikum
marinierten Tomaten, dazu Rucola (4 Stiick)

BRUSCETTA CAPRESE
Ciabatta Brot mit Mozzarella {iberbacken, Cherrytomaten,
hausgemachtes Pesto und frischem Basilikum (4 Stiick)

BRUSCETTA QUATRO
Mischung aus Pomodori, Caprese, Parmaschinken und Avocado (4 Stiick)

BRUSCETTA GORGONZOLA-NOCI
Ciabatta Brot mit Gorgonzola® iiberbacken, Walniissen und Rucola (4 Stiick)

CARPACIO DI MANZO
Hauchdiinn geschnittenes rohes Rindfleisch, Champignons,
Rucola und Parmesan

MOZZARELLA CAPRESE DI BUFFALO
Mit Tomaten, Biiffelmozzarella, fr. Basilikum, hg. Pesto und Rucola

ANTIPASTI VERDURE
Frisch zubereitetes Gemiise vom Grill, vegetarische Vorspeise

PIATTO ANTIPASTI GRANDE
Ab 2 Personen. Verschiedene kalte und warme
Vorspeisen, frisch zubereitet.

6.50€

7,50€

6.50€

6.50€

7,50€

8,50€

7,50€

9.90€

9.90€

8,50€

p.P. 11,60€



Focaccia

Frisch aus dem Ofen. Vorsicht lecker!

ROSMARIN
Mit Rosmarin, Oregano, Olivenol

ARTISCHOKE
Mit Artischoke’, Cherrytomaten, Knoblauchdl, Rucola und Parmesan?®

GINO
Mit Biiffelmozzarella’, getr. Tomaten, Rucola und hg. Pesto

AVOCADO
Mit Avocado, Knoblauch, Rucola, und Cherrytomaten

Salate

Alle unsere Salate werden mit Gurke, Cherrytomaten, Oliven, Paprika und
Karotten & Dijonsenf-Balsamico Dressing zubereitet.

INSALATA ITALIA
Gemischter Salat

INSALATA RUCOLA
Nur Rucolasalat, Cherrytomaten, Rinderfiletstreifen, Avocado und Parmesan®

INSALATA TONNO
Mit Thunfisch¢ und Kapern

INSALATA SALMONATA
Mit Lachsfilet¢, Avocado und gerdstete Mandeln

INSALATA MARE
Mit gegrillte Scampic, gegrillte Paprika und Rosmarin

INSALATA ROMANA
Mit Artischoken?, Avocado und Schafskése®

INSALATA CAPO
Mit Hihnchenbrustfiletstreifen, Schafskiise® und karamelisierten Walniissen?

INSALATA HALIKARNAS
Mit Hihnchenbrustfiletstreifen, verschiedenes Gemiise und Parmesan®

INSALATA GINO
Mit Rinderfiletstreifen, gegrillte Aubergine, karamelisierten Walniissen und Schafskise®

7,50€

9,50€

11,50€

10,50€

7,50€

13,50€

9,50€

13,50€

13,50€

10,50€

12,50€

12,50€

13,50€



Pasia

Wir servieren unsere Pasta mit frischem Parmesan.
Auch gerne mit glutenfreier Pasta (2,50 € extra).

SPAGHETTI ALL'AGLIO
Spaghetti mit Knoblauch, Chili, Olivendl, Rucola und Parmesan®

AGLIO OLIO E SCAMPI
Spaghettini mit Grogarnelen®, Knoblauch, Chili,
Olivenol, Oliven, Cherrytomaten und Rucola

LINGUINE SALMONE SPINACI
Mit Lachsfiletstreifen¢, Cherrytomaten und Spinat
in Sahnesauce® mit Rucola und Parmesan®

LINGUINE ORTOLANA
Mit Rinderfiltespitzen und frischen Champignons in
Rahmsauce® vollendet mit Rucola und Parmesan®

SPAGHETTI MARINARA E BURRATA (ital. Weichkise)
Mit Burrata®, Lachsfiletstreifenc, Oliven, Kapern, Cherrytomaten,
Knoblauch, Chili und Rucola

PENNE ARRABIATA
Penne mit Knoblauch, Oliven, Chilli und Tomatensauce

LINGUINE GINO
Linguine mit Hihnchenbrustfiletstreifen, Birnenspalten?,
Walniifena in Sahnerahmsauce®

PENNE GORGONZOLA
Penne mit Hihnchenbruststreifen, Broccoli und
Kirschtomaten in Gorgonzola® Sahnesauce®

LINGUINE SCAMPI
Linguine mit Garnelen®, Kirschtomaten, Tomatensauce,
Basilikum, Knoblauch und Rucola

SPAGHETTINI CAPRESE DI BUFFALO
Spaghettini mit Tomatensauce, Kirschtomaten, Basilikum,
Knoblauch, Biiffelmozzarella3

9,00€

13,50€

12,50€

12,50€

13,50€

9.50€

12,50€

10,50€

13,50€

10,50€



TORTELLINI BEEF A LA BURRATA
Tortellini gefiillt mit Spinat und Ricotta® mit Rinderfiltestreifen,
Avocado, Cherrytomaten in Pesto-Sahnesauce®, Rucola und Burrata®

GNOCCHI GORGONZOLA
Gnocchi mit Spinat in Gorgonzola-Mandelsauce Rucola
und Parmesan®

GNOCCHI PERA
Gnocchi mit Rinderfiletstreifen und Birnenspalten in Dijonsenf-Mandelsauce und Rucola

PENNE SALMONE
Penne mit Lachsfiletstreifent und Broccoli in Hummer-Mandelsauce?® und Rucola

TORTELLINI DI BUFFALO
Tortellini gefiillt mit Spinat und Ricotta® mit Gemiise in Tomate-Capresesauce,
Rucola und Biiffelmozzarella®

LINGUINE CALABRESE
Mit Thunfisch, Oliven, Kapern, Cherrytomaten, Rucola, in Tomaten-Pestosauce

LASAGNE CELLO
Mit Lachsfiletstreifenc, Spinat und Mozzarella® iiberbacken

LINGUINE LIPARI
Linguine mit Scampi, Avocado, Cherrytomaten in leichter Curry-Honig Sauce und Rucola

LINGUINE CARBONARA-BROCCOLI
Linguine mit Schinken, Ei, Broccoli und Rucola

PENNE VEGETARIANA
Mit Auberginen, getr. Tomaten, Artischoken?, karamelisierte Walniisse?, Knoblauch, Chili und Rucola

LASAGNE GORGONZOLA
Lasagne mit Aubergine, Cherrytomaten in Bechamelsauce und Gorganzola® iiberbacken

13,80€

10,50€

13,50€

12,50€

11,50€

10,50€

13,50€

13,50€

10,50€

10,50€

12,50€




seinoienpizza

Dass wir unseren Pizzateig jeden Morgen aus Hefe, Mehl, Wasser,
ein wenig Pflanzenol und Salz herstellen, ist selbstverstindlich. Dass Du ihn
ganz nach deinen Wiinschen belegen kannst, keine Frage! 32CM

MARGHERITA 9,00€
Tomatensauce, Mozzarella®, Basilikum

4 STAGIONI 12506
Tomatensauce, Mozzarella®, gek. Schinken*>, Champignons,
Artischocken?, Salami?+

CAPRICCIOSA 12,50€
Tomatensauce, Mozzarella?, gek. Schinken+s, Champignons,
Artischocken’, Sardellen®

FUNGHI 9,90€
Tomatensauce, Mozzarella3, Champignons

PROSCIUTTO FUNGHI 11,50€
Tomatensauce, Mozzarella?, gek. Schinken+s, Champignons

DIAVOLA 12,50€
Tomatensauce, Mozzarella®, pikante Salami*+, Chili,
Paprika, Oliven®

NAPOLI 11,50€
Tomatensauce, Mozzarella®, Sardellen®, Oliven®, Kapern, Oregano

VEGETARIANA 11,50€
Tomatensauce, Mozzarella®, Aubergine, Zucchini,
Paprika, Champignons

MISTA 12,50€
Tomatensauce, Mozzarellas, Salami*+>, Schinken#3,
Champignon, Peperoni’

SALAMI 9,50€
Tomatensauce, Mozzarellas, Salami>+> auch mit Rindersalami?+> 10,50€
POLLO 12,50€

Tomatensauce, Mozzarella®, Hithnchen, Curry, Ananas
und Cherrytomaten

SALTIMBOCCA 12,50€
Tomatensauce, Mozzarellas, Parmaschinken,
getrocknete Tomaten und frischer Salbei

VERDE 12,50€
Tomatensauce, Mozzarella®, Spinat, Gorgonzola®

TONNO E CIPOLLE 11,50€
Tomatensauce, Mozzarella®, Thunfisch®, rote Zwiebeln

PARMA DI BURRATA (ital. Weichkiise) 13,50€
Tomatensauce, Mozzarellas, Burrata®, Parmaschinken und Basilikum

GAMBERI 13,50€
Tomatensauce, Mozzarella®, Garnelen®, Knoblauch, Rucola



PARMA 13,50€
Tomatensauce, Mozzarellad, Rucola, Parmaschinken?+, Parmesan®

PRIMAVERA 12,50€
Tomatensauce, Mozzarellas, Rucola, Parmesan?, Kirschtomaten

BIANCA 13,50€
Mozzarella®, Gorgonzola®, pochierte Birne?, Walniisse (ohne Tomatensauce)

(e]]\\[o] 13,50€
Tomatensauce, Mozzarella®, pikante Salami*+, Rucola, Schafskise®

HAWAII 11,50€
Tomatensauce, Mozzarella?, gek. Schinken+>, Ananas?

CAPRESE DI BUFFALO 12,50€
Tomatensauce, Biiffelmozzarellas, Basilikum, frische Tomaten

SALMONATA 13,50€
Tomatensauce, Mozzarella®, Spinat, Cherrytomaten und Lachsfilet®

4 FORMAGGI 12,50€
Vier verschiedene Késesorten®

VERNAZZA 15,50€
Tomatensauce, Mozzarella?, Lachsfilet®, Scampi®, Knoblauch
und Cherrytomaten

MELANZANE E BURRATA (ital. Weichkiise) 14,50€
Tomatensauce, Mozzarella, Auberginen, Burrata®, Avocado,
Cherrytomaten, Knoblauch

CAPRI 13,50€
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola®, pikante Salami und Walniisse

BERLINO 13,50€
Tomatensauce, Mozzarella®, Rinderfiletstreifen, Broccoli und Schafskése®

(Calzone

HeiB und unwiderstehlich, direkt aus dem Pizzaofen.

(e]]\\[o] 12,50€
Tomatensauce, Mozzarella?, Artischocken?, getrocknete Tomaten, Schafskise®

CLASSICO 12,50€
Tomatensauce, Mozzarella®, Salami*+5, Schinken*>, Peperoni’, Champignons




Kids Menii

mit Capri Sonne und kleiner Uberraschung

KIDS PASTA
Penne oder Spaghetti
mit Tomatensauce, Sahnesauce?,
Carbonara?® oder Butter

KIDS PIZZA
Salami3+> oder Margeritha®

Dessert

Su und mit viel Liebe zubereitet.

TIRAMISU
Hausgemacht® ohne Ei und Alkohol

HIMBEERTIRAMISU
Hausgemacht*® ohne Ei und Alkohol

TARTUFFO SCHOKOLADE
Hausgemachtes Tartuffo Schoko Eis mit Vanille gefiillt,
dazu Himbersauce

TARTUFFO LIMONCELLO
Hausgemachtes, halbgefrorener Eistriiffel aus Limonencreme,
mit einem Kern aus Limonenlikor, bedeckt mit Limonen-Baiserstiickchen

8,00€

8,00€

6.50€

7,50€

8,50€

8.50€



Soitdrinks

Coca-Cola*?, Coca-Cola light»>
Fanta*+, Sprite?, Mezzomix**>

San Pellegrino Mineralwasser
Aqua Pana Stilles Wasser

San Pellegrino Mineralwasser
Aqua Panna Stilles Wasser
Fassbhrause

Malzbier

Saite

Bio Apfelsaft naturtriib
Bio Orangensaft

Vio Bio Limonade

Rhabarberschorle
Orangenlimonade
Bio-Apfelschorle
Johannesbeerschorle

Hausgemachte Limonade

Melone / Maracuja / Mango / Himbeer / Limette / Granatapfel / Lavendel
oder Pfirsich mit fr. Minze und Friichten

Hausgemachter Eistee

Melone / Maracuja / Mango / Himbeer / Limette / Lavendel oder Pfirsich
mit fr. Minze und Friichten

Bier

Birra Moretti (Bier aus Italien)
Hefeweizen Hell / Kristallweizen
Radler

Hefeweizen (alkoholfrei)

Bier (alkoholfrei)

0,331

0,21
0,21
0,71
0,71
0,33l
0,331

0,21
0,21

0,331

0,41

0,41

0,331
0,51
0,331
0,51
0,331

4,00€

3,00€
3.00€
6,50€
6,50€
4,00€
4,00€

2,90€
2,90€

3,90€

5,50€

4,50€

3.80€
4,50€
3,80€
4,50€
3,80€



Unsere Drinks

APEROL SPRITZ
Prosecco, Aperol und Soda

HUGO-LAVENDEL
Prosecco, Lavendelsirup, Limette, fr. Minze und Soda

HEY BELLO
Martini, Rhabarber, fr. Minze, Limetten und Soda

PIANO PIANO
Prosecco, Limoncello, Holundersirup, Limetten, fr. Minze und Soda

CIAO CIAO
Prosecco, Mangosirup, Holundersirup, Limetten, fr. Minze und Soda

GINO
Prosecco, Aperol, Granatapfelsirup, Limetten, fr. Minze und Soda

HUGO MELONE
Prosecco, Holundersirup, Melonensirup, Limetten, fr. Minze und Soda

HUGO CLASSICO
Prosecco, Holundersirup, Limetten, fr. Minze und Soda

Warme Getranke

Cafe’ Crema’
Espresso*

Doppelter Espresso’
Espresso Macchiato$
Cappuccino!

Latte Macchiato*®

Sirup Karamell>>
Auf Wunsch auch koffeinfrei

HeiBe Schokolade

Heille Milch® mit Honig

Tee

Chai Gino - frischer Ingwer, frische Minze und Zitrone mit Honig

Tee im Glas
Darjeeling, Earl Grey, Kamille, frische Minze, Friichte, griiner Tee, Kriuter

6,50€

8,00€

8,00€

8,00€

8,00€

8,00€

8,00€

8,00€

3.00€
2,90€
3.80€
3.00€
3,50€
3,90€

1,80€

3,90€

3.00€

3,90€

3,50€



Grappa

NONINO
Brauner, milder Grappa

CELLINI ORO 38%
Braun und fruchtig

GRAPPA CHARDONNAY
Weiler Grappa

GRAPPA MERLOT
Weiler Grappa

GRAPPA MOSCATO
Ein kriftiger, farbloser Grappa

Ium verdauen

RAMAZOTTI
AMARETTO

LIMONCELLOI

AVERNA

SAMBUCCA

VINO ROSSO

Montepulciano d’Abruzzo

(trocken) J 0,21
| 0,5l

Nero d’Avola Sicilia \ 0,21

‘\ 0,51

VINO BIANCO ‘

Chardonnay Terre 0,2]

Di Chieti 0,51

Weissweinschorle

Pinot Grigio 0,2]
“ 0,51

VINO ROSATO

Rosato 0,2]

0,51

6,50€
13,50€

7,00€
14,00€

6,50€
13,50€

7,00€
14,00€

6,50€
13,50€

0,251
1,0l

0,251

1,0l

0,251
1,01
0,2]

0,251
1,0l

0,251
1,0l

6,80€

6,80€

5,50€

5,50€

6,00€

3,90€
3,00€
4,50€
3,90€

3,00€

7,00€
26,00€

7,50€
27,00€

7,00€
26,00€
5,50€

7,50€
27,00€

7,00€
26,00€



Bottiglia - Vino Rosso

MONTEPULICIANO D'ABRUZZO
IL POGGIO DEI VIGNETI 2020

Cermenate - Italia 12,5%
Trocken

VALPOLICELLA RIPASSO 2017

Soave - Italia 13%
Elegant, trocken

NERO D'AVOLA SICILIA 2020

Sicilia - Italia 12,5%
Intensiv, trocken

LAMURI NERO D'AVOLA 2017

Sicilia DOC / Tenuta Regaleali 13,5%

PRIMITIVO DI MANDURIA 2020

Manduria - Italia 14,5%

CHIANTI IL POGGIO DEI VIGNETI 2020

Cermenata - Italia 12,5%

AMARON DELL A VALPOLICELLE

Borsari - Italia 15%
Elegant, trocken-fruchtig

Bottiglia - Vino Rosato

ROSATO SALENTO IL POGGIO DEI VIGNETI

Elegant, fruchtig / 11%

PRIMITIVO ROSATO 2020

Borsari - Italia 15%
Elegant, fruchtig

0,751

0,75

0,75

0,751

24,00€

32,00€

24,00€

39,00€

32,00€

24,00€

55,00€

24,00€

26,00€



Bottiglia - Vino Bianco

PINOT GRIGIO DELLE VENEZIA 2020

Trocken / 12%

CHARDONNAY-VENETO 2020

Verga - Italia 11%
trocken

VERMENTINO-VECCHIA TORRE 2020

Salento - Italia 12,5%
Fruchtig, trocken

LUGANA- DOC 2020

Troccken / 12,5%

GAVI DI GAVI LA ROVENE 2020

Cortese Trauben / 12%

Proseco

VALDO BIANCO

Trocken

VALDO ROSE

Rosé Proseco

Champagner

MOET & CHANDON BRUT AOC IMPERIAL

MOET & CHANDON BRUT ROSE

Rosé Champagner

0,751

0,751

0,75

24,00€

24,00€

26,00€

32,00€

32,00€

28,00€

30,00€

95,00€

98,00€



Tusatistoffe und Allergene

1 Koffeinhaltig | 2 StifSungsmittel | 3 Farbstoft
4 Antioxidationsmittel | 5 Konservierungsstofte
6 Geschwirzt | 7 Sduerungsmittel | 8 Milchprotein
a Schalenfriichte | b Krebstiere | ¢ Fisch
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