
Tagliere vegetariano                 15
varietà di verdure e formaggi con salse           l

Tagliere Misto                17
varietà di salumi e formaggi con miele                                                                                               

Medaglione di zucca         12
arrostita, caprino, rucola e polvere                                       
di aglio nero

Cilindro di patata            13 
disidratata, ripieno di suope à l’oignon                          
e capasanta scottata

Katsu-sando                  13
ripiedo di faraona, scalogno e carote con                  
senape al dragoncello

Flan di carciofi             12 
su fonduta di toma e crumble al pistacchio

Battuta di Fassona             14
crema di tuorlo CBT al profumo di carbonara,        
crema al pecorino e guanciale croccante

Risotto            16
mantecato al pesto di rucola e mandorle,                        
carpaccio di ombrina e cenere di agrumi bruciati        

Tagliatelle           14    
con salsiccia e carciofi freschi  

Gnocchi di zucca            14
al blu di lanzo, amaretti e polvere di caffè

Linguine di Gragnano              15
con ragù di coniglio nostrano e il suo fondo

Verdure grigliate
 
Patate al forno

Guancia di vitello CBT            18
al Barolo, patate in purezza e porro croccante

Tonno fresco in crosta                18
hummus, cipolle caramellate e polvere di capperi 

Polpette veg             14             
 con verdure di stagione  

Da condividere

Antipasti

Primi Contorno

Secondi

5

PIATTO VEGETARIANO

FATTO IN  CASA

PIATTO DISPONIBILE  IN  VERSIONE VEGETARIANA

Panna cotta al cocco               
con gelée all’ananas grigliato

Tiramisù
il classico intramortabile

       
Pere Martin Sec       
cotte al vino rosso, gelato alla pera                         
e crumble alle nocciole

Pavlova                    
panna montata e frutta di stagione

Dolci 6

COPERTO                                                                        1,50

MENÙ della Cena NODO Borgo Dora


