SONG NGUU
AM FALKPLATZ 5
10437 BERLIN



ALLERGENEKENNZEICHNUNG
1 Nusse ¢ 2 Sesam « 3 Soja * 4 Getreideprodukte ¢ 5 Pilze
6 Fisch ¢ 7 Weichtiere « 8 Sellerie « 9 Ei » 10 Milch



1 CHA GIO
oL P
Frahlingsrollen knusprig gebacken,

serviert mit Limetten-Dressing.

‘, [ 5,90 €

5,90 €

2 GOI CUON
1,:25435:6
ommerrollen mit Reisnudeln, Soja-

a) Bio-Tofu 590 €
b) Huhnerfleisch 5,90 €
c¢) Rindfleisch 5,90 €
d) Garnelen 5,90 €

- MON KHAI VI
Vorspeisen

3 BANH BAO CHAY

2355
Hefeklol3, geflllt mit Gemise und

Glasnudeln, serviert mit Soja—Limetten-

Dressing.
590 €

4 CHA LA LOT
3
Aromatisch-gefullte gegrillte
Pfefferblatter, serviert mit Limetten-

Dressing.

590 €

a) Bio-Tofu & Gemiuse

b) Rindfleisch ("Q;
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5 SUP CHUA CAY

56,9

Pilzen, Morcheln, Karotten und
Paprika, verfeinert mit Koriander und
Frahlingszwiebeln.

a) Bio-Tofu
b) Huhnerfleisch

5,90€
5,90 €

6 HA CAO
2,3,4
Gedampfte Teigtaschen, serviert mit

Limetten-Dressing.

a) Gemiuse 5,90 €
b) Garnelen 5,90 €
7 DUA MUOI

3,6
Fermentiertes Gemuse nach

traditioneller vietnamesischer Art,
serviert mit Fisch-Limetten-Dressing.
3,90 €

~ Pikante Suppe mit Bambus, Shiitake-

' b) Rindfleisch

8 GOI bU bU

1,3,6

~ Papaya-Salat mit Karotten, verfeinert mit
Koriander; viethamesischer Melisse,

Erdniissen und Chili-ingwer-Limetten-
Dressing. $5e

a) Bio-Tofu 7,90 €

9,90 €

9 GOI XO0AI

1,3,6
Mango-Salat mit Karotten, Sojasprossen,

verfeinert mit Minze, Erdntissen und
Chili-Ingwer-Limetten-Dressing.

a) Bio-Tofu
b) Garnelen

7,90 €
9,90 €

10 GA XIEN

1,4
Marinierte Huhnerfleischspiel3e, serviert

mit hausgemachtem Erdnuss-Dip.
590 €




11 NOM GA
! ] . 1,6
Salat aus Huhnerfleisch mit Karotten,

Sojasprossen, verfeinert mit
Koriander, Minze und Fisch-Limetten-
DresSing.

9,90 €

12 NOM BO

1,6 -
Dunn geschnittenes Rindfleisch auf

griunem Salat, verfeinert mit Koriander,
Minze, Erdniussen, Rostzwiebeln und
Fisch-Limetten-Dressing.

9,90 €

13 BANH KHOAI LANG

4,9
Knusprige Stf3kartoffelpuffer, serviert

mit hausgemachtem Mango-Chili-Dip.
590 €

14 NAM CHIEN
4
Kréauter-Seitlinge knusprig gebacken,

verfeinert mit hausgemachter Teriyaki-
Sauce, serviert mit Soja-Limetten-
Dressing. g

5,90 €

15 PAU CHIEN COM

3,4
Gebackener Tofu, ummantelt mit

gerostetem grinem Jungkornreis,
serviert mit hausgemachtem Mango-
Chili-Dip.

590 €

16 VAN THAN CHIEN

3,5
Wan Tan Teigtaschen knusprig

gebacken, serviert mit hausgemachter
Teriyaki-Sauce.

a) Bio-Tofu & Gemiise
b) Huhnerfleisch & Garnelen

5,90 €
590 €



MON CHINH
Haupigerichie

Bitte beachten Sie auch unsere wdchentlich wechselndé Wochenkarte.

Limetten-Dressing wahlweise mit Fisch-Sauce oder Soja-Sauce.

14 PHO HA NOI
3,6
Traditionelle vietnamesische
Reisbandnudelsuppe in 5-Gewlrze-
Briihe, serviert mit Sojasprossen,

Koriander und Fruhlingszwiebeln.

a) Bio-Tofu 12,90 €

b) Huhnerfleisch 12,90 €

c) Rindfleisch 13,50 €
15 PHO SONG NGUU

3,6
Reisbandnudelsuppe mit pochiertem Ei,

Huhner- und Rindfleisch,
Rindfleischballchen und Garnelen in
vietnamesischer 5-Gewtirze-Brihe,
serviert mit Sojasprossen, Koriander
und Fruhlingszwiebeln.

18,50 €

16 BUN CHA CA
3,6
Fischbouletten in traditioneller
viethamesischer Dill-Tomaten-Brihe
und Reisnudeln, serviert mit
Sojasprossen, Koriander,
viethamesischer Melisse, rotem Shiso
und Fruhlingszwiebeln.
12,90 €

17 BUN BO HUE CHAY
BD)

Reisnudelsuppe nach Art der
Kaiserstadt Hué mit veganem
Rindfleisch in aromatischer Brihe,
verfeinert mit vietnamesischer Melisse,
rotem Shiso und Zimtbasilikum, s?f ‘
mit frischem Salat.
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| 8 SUP VAN THAN

Hausgemachte Teigtaschen,

3,6

Reisnudeln und saisonalem Gemiise

in klarer Briihe, serviert mit

Koriander und Fruhlingszwiebeln.

a) Bio-Tofu 12,90 €
b) Huhnerfleisch 12,90 €
19 BUN MOC VIET

3,6

Reisnudelsuppe mit hausgemachten
Rindfleischballchen in herzhafter

Brihe, serviert mit Gemiise,
Sojasprossen, Koriander und

Frahlingszwiebeln.

12,90 €

20 BUN BO NAM BO

1,3,6

Im Wok geschwenktes Rindfleisch,
serviert mit Reisnudeln, frischem
Salat, viethamesischer Melisse,
rotem Shiso und Zimtbasilikum,

-~ verfeinert mit Erdnissen,

Réstzwiebeln und Fisch-Limetten-

Dressing.

12,90 €

21 BUN SONG NGUU

1,3,6
Fruhlingsrollen, gefiillte Pfefferblatter,

serviert mit Reisnudeln, fermentiertem
Gemise, frischem Salat, Koriander, Minze,
rotem Shiso und Limetten-Dressing.

a) Bio-Tofu D2 13,50 €
b) Fleisch & Garnelen 13,50 €
22 BUN CHA LA LOT
1,3,6

Gefullte Pfefferblatter, serviert mit Reis-
nudeln, fermentiertem Gemduse, frischem
Salat, Koriander, rotem Shiso und
Limetten-Dressing.

a) Bio-Tofu 12,90 €
b) Rindfleisch 12,90 €

23 BUN NEM

1,3,6
Knusprige Fruhlingsrollen, serviert mit

Reisnudeln, fermentiertem Gemiuse,
frischem Salat, Koriander, Minze und
rotem Shiso.

a) Bio-Tofu & Gemiuse 12,90 €
b) Fleisch & Garnelen 12,90 €



24 SA LAT MIEN TRON
G : 1,3,6
Glasnudelsalat mit Wakame, Mango-

streifen und frischem Salat, verfeinert mit
vietnam_esischer Melisse, rotem Shiso,
Erdnissen und Limetten-Dressing.

a) Bio-Tofu 11,90 €
b) Huhnerfleisch 11,90 €
c) Garnelen 13,50 €

25 SA LAT PHO TRON
1,3,6
Reisbandnudelsalat mit Mangostreifen

und frischem Salat, verfeinert mit
viethamesischer Melisse, rotem Shiso,
Erdniissen und Limetten-Dressing.

a) Bio-Tofu
b) Rindfleisch

11,90 €
12,90 €

26 PAU PHU SOT CA CHUA

3,5
Bio-Tofu, eingekochtin Tomaten-Sauce

und gebratene Krauter-Seitlinge, serviert
mit frischem Salat, Kariander, rotem
Shiso, Frihlingszwiebeln und Jasmin-
Reis.

12,90 €

27 BANH XEO
3,4,5,6
Vietnamesische Crépes, geflllt mit
Champignons, Karotten und
Sojasprossen, serviert mit
Salatblattern, Kbriénder, Minze, rotem
Shiso und/Limetten-Dressing.

a) Bio-Tofu
b) Garnelen

28 COM CA RI

355
Rotes Curry, verfeinert mit

Kokosmilch, dazu saisonales

Gemuse, serviert mit frischem Salat, H‘
Koriander und Jasmin-Reis.
a).Bio-Tofu 11,90€ {

\ S

b) Huhnerfleisch

29 PHO CA RI ‘
3

Reisbandnudeln und saisonales
Gemuse/in roter Kokos-Curry-Creme,
serviert/mit frischem Salat und

Koriander.
(

a) Bio-Tofu VE




30 RAU XAO 33 UDON XAO

{ . 3 1,3,4,5
Saisonales Gemiuse im Wok Im Wok geschwenkte Udon-Nudeln
geschwenkt, serviert mit frischem Salat, = mit saisonalem Gemiise, serviert mit
Koriander, Frahlingszwiebeln und frischem Salat und Réstzwiebeln.
G gaSIULERG a) Bio-Tofu & Seitan 12,90 €
a) Bio-Tofu : 11,90 € b) Huhnerfleisch’ 12,90 €
b) Huhnerfleisch ' 11,90 € c)Ente 16,50 €
31 BO XAO ' 34 CA NUONG
e 3,6 1 13,6
% _Zarte Rinderstreifen und saisonales Gegrillter Lachs und blanchierter griiner
Q‘i A. S Gemiise mit Knoblauch im Wok Spargel, verfeinert mit hausgemachter
. zﬁmeschwenkt, serviert mit frischem Salat, Teriyaki-Sauce, serviert mit Kokos-
\ VS K oriander, Frihlingszwiebeln und Curry-Creme, frischem Salat und
iA‘ih.fljmin-Reis. Jasmin-Reis.
12,90 € 16,50 €
32 PHO XAO 35 TOM NUONG
1,3\4, 5 1,6
Im Wok geschwenkte Reisbandnudeln ——Gegrillte Riesengarnelen auf
mit saisonalem Gemduse, serviert mit Mangosalat, serviert mit Reisnudeln,
frischem Salat und Rostzwiebeln. fermentiertem Gemduse, Koriander,
a) Bio-Tofu & Seitan 12,90 € Fruhlingszwiebeln und Fisch-Limetten-

b) Huhnerfleisch 12,90 € RGNS

c) Rindfleisch 13,50 € 17,50 €



36 GA CHAY 38 VIT CHAY

: 1,4,5 1,4,5
Seitan-Huhnchen knusprig Seitan-Ente in knuspriger Sesam-Kruste
gebacken und Wok-Gemiise, : gebacken und Wok-Gemiise,
serviert mit Erdnuss-Kokos-Creme serviert mit Erdnuss-Kokos-Creme und
und Jasmin-Reis. Jasmin-Reis. Y
12,90 € 2 12,90 €
37 GA GION 39 VIT GION
endbon 1, 3,4
Knusprig gebackenes Huhnchen Knusprig gebackene Ente und Wok-
und Curry-Gemdise, serviert mit Gemuse, serviert mit Kokos-Curry-
frischem Salat und Jasmin-Reis. Creme, frischem Salat und Jasmin-Reis.
13,50 € 14,90 €
EXTRAS
Reis / Pho / Bun 2,00 €
Udon 3,00.€
Gemuse ; 2,50 €

Fleisch / Garnelen




40 BANH RAN VUNG
2,10
Knusprige Sesambadllchen, gefllt

mit Bohnenpaste, verfeinert mit
Mango-Creme und Kondensmilch,
serviert mit frischen Beeren.

590 €

41 KEM MOCHI

1, 2,10
Mochi-Eis in verschiedenen

Geschmacksvariationen.

5,90 €

MON TRANG MIENG
Nachtisch

42 BANH CHUOI HAP NUGC DUA
1,2 i
Gedampfter Klebreiskuchen, gefullt mit

gekochten Bananen, verfeinert mit Mango-
Creme und Erdnussen, serviert mit Kokos-
Creme und frischen Beeren.

5,90 €

43 PANNA COTTA DUA XO0AI

2
Panna cotta aus Kokosnuss mit fruchtiger

Mangocreme und spritziger Maracuija.
590 €




WASSERBUFFEL
Gingerbeer, Limettensatt,
Koriander '

FALKE

Gepresster Gurkensaft
und Limettensaft

* Mit fruchtigem Weil3wein

CHANH DA
Limettensaft und Rohrzucker

CHANH DAU

Gingerbeer, Limettensaft
und Erdbeersirup

CHANH LEO

Maracujasaft und
Limettensaft

mpm GIAI KHAT
OL_/ Erfrischung

0,41
5,50 €

0,41

5,50 €

7,00 €

0,41
5,50 €

0,41
5,90 €

0,4 |
5,50 €

TRA PA

Jasmin-Eistee und Rohrzucker

TRA MATCHA 04|
Matcha-Eistee mit Limettensaft 6,00 €
NUOC NHA PAM

Aloe vera mit Limettensaft und 0,41
Chia-Samen 6,00 €
NUOC DUA 04|
Kokoswasser 5,50 €
CAM TUOI 0,41
Frisch gepresster Orangensatft 5,50 €
FRITZ KOLA/ 02|

FRITZ KOLA ZUCKERFREI 300¢€

WASSER
still / medium

0,21/0,41/0,751
2,50€/3,50€/6,50 €


https://hellobacsi.com/an-uong-lanh-manh/thong-tin-dinh-duong/tac-dung-cua-lo-hoi/

CHUOI BO
Banane und

Avocado mit Matcha

CHUOI KIWI
Banane und Kiwi

SINH TO

Smoothies

0,41 5,90 €
MAM XOI
Himbeere, Banane und

Kokosmilch

MAM XOI BO
Himbeere und Avocado

XOAI DUA
Mango mit
Kokosmilch

XOAI CHANH LEO
Mango mit Maracujasaft

NUOC HOA QUA

Fruchtsatie & Schorlen

NUOC TAO
Apfelsaft trib

NUOC CHUOI
Bananen-Nektar

0,31 3,50 €
0,41 4,50 €

NUGC O1

Guaven-Nektar

NUOC ANH PAO

Kirsche naturtriib

NUOC XOAI
Mango-Nektar

NUOC CHANH LEO
Maracuja-Nektar



N\

TRA
Tee

TRA GUNG

Frischer Ingwertee 4,00 €

TRA BAC HA

Frischer Minztee 4,00 €

TRA XANH

Gruntee aus dem Hochland

Thai Nguyen 4,00 €

TRA SA

Zitronengrastee 4,00 €

TRA NHAI _
Griintee mit Jasminbliten 4,50 €

TRA CHANH LEO
Maracuja-Minz-Tee

TRA CAM GUNG

Ingwer-Orange-Limetten-Tee

TRA CUNG DINH

Krautertee aus der Kaiserstadt

Hué mit Mini-ApfeIr] und SuBholz ~ 550 €
TRA ATISO doe £
Artischockentee ;

CA PHE
Katfee

SONG NGUU KAFFEE
Vietnamesischer Kaffee mit

Kondensmilch 450 €
SONG NGUU EISKAFFEE
Vietnamesischer Eiskaffee mit
Kondensmilch 5,50 €



RUOQU
Woein

- RIESLING TROCKEN

Perfekte Kombination aus warmen

Noten und erfrischender Saure
0,21 590 €
11 25,00 €

GRAUBURGUNDER TROCKEN
Eleganter, fruchtiger Wein von
unverwechselbarem Charakter
0,21 6,90 €
0,751 25,00 €

SYRAH ROSE TROCKEN
Aromatischer und fruchtig-frischer Rosé,
beerig duftend
0,21 5,90 €
0,751 20,00 €

SPATBURGUNDER TROCKEN
Aromen von schwarzen Frichten und
Gewdlrzen

0,751 20,00 €

WEINSCHORLE

0,21590€

PROSECCO TROCKEN/
5 - 021 7,90 €
0,751 28,00 €

Bier
TIGER BIER 0,31 450 €
RADLER 0,51 450 €
HEFEWEIZEN

hell / alkoholfrei 0,51 450€
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www.songnguu.de 030 55102602 SONGNGUU



