Beef Tataki

Erbsenschoten | Soja | Sesam

oder

Gebeizter Lachs
Rote Riibe | Dille | Kren

oder

Kiurbis Essenz
Salbei | Topfen- Truffelnockerl

Barbarie Entenbrust
Feigen | Linsen | Balsamico

oder

Steinbutt Filet
Bimi | SuBBerdépfel | Rosmarin

oder

Butternuss Kiirbis Risotto
Taleggio | Schnittlauchgel

4 Gang Menu

75

Kalbs Tartare
Wasabi | Avocado | Limette

oder

Garnelen
wiebel | Chili

Rosenber
Paprika |

oder

Hokkaido Ofenkurbis

Safran | Cous Cous | Schafkase

GrieBflammerie
Holler | Buttermilch | Basilikum

oder

Brombeer Parfait

Limette | Baumkuchen | Schokocrumble

Ment erweiterbar bis zu den vollen 11 Gangen. Jede weitere Vorspeise +15. Jede weitere Hauptspeise +20.
Alle Speisen konnen auch gerne einzeln bestellt werden. Kiichenchef: Christopher Haas



Speisen

Rindsuppe vom Ochsenschwanz | 6
Fritatten | Wurzelgemuse | Schnittlauch

Thunfisch | 18
Wasabi | Erdapfel | Rote Rube | Sesam

Tartare vom Weiderind | 18
Petersilie | Dijon Senf | Kapern
Option - Hauptspeise 25

Bio Maishuhn Brust & Keule | 24

Spatzle | Paprika | Sauerrahm

Otscherblick Schweinebauch | 24
Weilkraut | Apfel | Kimmel |[Semmelknédel

Rinderfilet von der Kalbin AT | 0,21 p.g.

100g 21 | Fat George Pommes | Rosmarinjus
Option: Grillgemiise 4 | Blattsalat 5
Rosenberg Garnele 7 | Triiffelmayo 4

Schokoladenmousse von der Valrohna Kuverture | 10
Weil} und Dunkel | Marinierte Beeren | Minze

Kaseteller | 14

Hausgemachtes Feigen Chutney

VORWEG SERVIEREN WIR -
Franz Johann Brot, Aufstrich, Osterreichischen Schinkenspeck & GruB a.d. Kiiche € 4 p.P.

Fleisch | Firma Hollerschmidt - Fisch | Firma Eishken Estate - Brot | Muller & Gartner
Alle Preise in Euro & inkl. Mwst. Wir bitten um Ihr Verstindnis, dass wir ausschlieBlich eine Rechnung pro Tisch ausstellen.



