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Gran Crudo Lux

Gamberi gobbetti, gamberi rossi, gamberi viola, mazzancolle, scampi, ostriche

[11s d1 Tartare

Tonno patate affumicate ed erba cipollina, Gambern rossi avocado

e passion fruit, Ricciola julienne di carciofi € menta

[11s di1 Carpacci
Tracina, Ricciola, Tonno

Degustazione Cruda Lux
4 Portate

[T1s di1 Caviale
Beluga, Osietra, Golden Sterlet

Soute' Cozze

Cozze Sardegna

Cozze Thai

Cozze Sardegna, latte di cocco , lemon grass

[La nostra insalata di mare
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Calamari, seppia, polpo, gamberi rosa, julienne di sedano e carote con polvere di olive

Polpo alla catalana

10

Polpo, Olive taggiasche, pomodori, patate, cipolla di tropea, basilico

Frittura di Calamari cappuccetti locali

Calamari cappuccetti locali con confettura di cipolle rosse di tropea

Degustazione Cotta Lux
6 Portate

()



PRIMI PIATTI
FIRST DISH

Linguine all'astice 25
Linguine Campofilone, Astice Canadese e pomodoro
Campofilone linguine, Lobster and tomato

Carnaroli alla crema di scampi 12
Riso Carnaroli con scampi di Sicilia
Rice with shrimp cream

Calamari e Carciofi 16
Mezzo pacchero Campofilone con calamari, bottarga di muggine e carciofi in doppia consistenza
Pacchero with squid, mulled bottarga, and artichokes

Spaghettone alla Vongole 15
Spaghettone acqua e farina con vongole veraci aglio, olio e peperoncino
Clams Spaghetti

Raviolo Home Made 18
Ravioli di gallinella con il suo ristretto, pomodoro confit € maggiorana
Ravioli tub gurnard, tomato confit and vegetables

SECONDI PIATTI
SECOND DISHES

Polpo Rosticciato 18
Polpo alla piastra con porro arrosto e patate affumicate
Rosted octopus and smoked potatoes

Astice alla Catalana 38
Astice Canadese, Olive taggiasche, pomodori, patate, cipolla di tropea, basilico
Lobster, olives, tomato, potatoes, onion and vegetables

Frittura di Calamari e gamberi 18
Calamari e gamberi
Shrimp

Frittura di paranza 16
Pesce locale di paranza
Fried fish

Zuppa di Pesce 24
Polpo, cozze, vongole, cannolicchi, pannocchie, mazzancolle,

gallinella, scorfano, crostini di pane e pomodoro

Octopus, mussels, claims, grooved shell, shrimp, tomato

Pescato locale al Kg
(Alla piastra, al guazzetto, al forno)
Fish
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Beluga Siberian

e un mush up di due razze incrociate a formare un risultato straordinario. Si ottengono uova burrose e di grande
dimensioni, tipiche del beluga e la texture decisa del siberiano. Colore dal marrone ambrato al nero.
Sapore delicato, iodato, gradevole. Abbinato solitamente allo champagne.

Osietra

caviale russo per eccellenza, il pitt famoso, 12 anni per averlo. Finale nocciola, prestigioso, il caviale che incontra il gusto di tutti.
Il caviale Osietra coinvolge tutti i sensi con perfetti grani identici e brillanti, croccanti, un intenso colore che spazia dal marrone
al grigio ambrato. Un sapore raffinato, avvolgente ed equilibrato che sprigiona piacevoli note di noce e nocciola.
La salatura minima della tradizione russa, la tecnica "malossol", che in russo significa appunto "poco sale", esalta e preserva il
tipico gusto del caviale.

Gold Sterlet

una limite edition, preziosa come |'oro.

Il colore delle sue uova, cosi gialle, lo richiama inconfondibilmente. Gusto iodato, ricco, sentori di pinoli e frutta secca,
armonioso e fino, moderata sapidita, raffinato aroma salmastro, consistenza morbida, uova piccole, texture vellutata.
Sa di acciuga, il piu "aggressive" che c'e. Lo storione albino che lo produce ¢ di piccola taglia, vive tutta la vita in acque
profonde per evitare |'esposizione ai raggi solari. La loro fragilita rende questi pesci particolarmente rari.

@(gmf@m/zé

Tris di Caviale 90
Tris di Caviale & Champagne 130



PER CHI NON
M ANGTIA PESCE
MEAT

Antipasto

Tagliere misto di salumi ¢ formaggi accompagnato
da confetture miste home made
Mix of cheese and cold cuts

Primi

Cacio e Pepe
Carbonara
Amatriciana

Secondo

Cuberolle alla piastra

Contorni

Chips di patate 5 | Patate al forno 5

Insalata mista 5 | Verdure di stagione 6

15

10
12
12

18
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Vini Bianchi
Alto Adige

Kerner

Terlaner
Gewurztraminer
Gewurztraminer Lafoa
Sauvignon Lafoa
Chardonnay

Pinot Bianco

Friuli Venezia Giulia

Chardonnay
Ribolla Gialla
Sauvignon
Vintage Tunina
Capo Martino
Ribolla Gialla
Pinot Grigio

Veneto

Lugana Le Civaie
Bianco Secco
Soave Classico
Piemonte

Riesling Renano Herzu
Arneis Campodelpelo
Arneis Blange

Rossj Bass

Umbria

Bramito della Sala

Conte della Vipera

Cervaro della Sala

Marche

Verdicchio

Verdicchio Villa Bucci
Abruzzo

Pecorino

Trebbiano d’Abruzzo Marina Cvetic
Sardegna

Vermentino di Gallura Branu
Sicilia

Chardonnay

Etna Bianco
Vigna di Gabri

Lazio

Syrah Sesto21
Sauvignon Sesto21

Abbazia di Novacella

Terlano

2012 Colterenzio
Colterenzio

Colterenzio

2013 Elena Walch

Elena Walch

Jermann
Jermann
Jermann
Jermann
Jermann
Gradisciutta
Gradisciutta

Monte Zovo
Quintarelli
Inama

Ettore Germano
Cascina Bruni
Ceretto

Gaja

Antinori
Antinori
Antinori

Bucci
Bucci

Pasetti
Masciarelli

Rurrau

Planeta
Benanti
Donnafugata

26
30
26
45
45
24
24

35
35
35
70
70
24
24

22
48
22

40
28
35
85

30
40
85

30
75

20
50

24

40
35
30

30
30



Vini Rossi

Lagrein

Pinot Nero

Schiava

Bolgheri Ruit Hora

Champagne

L'immuable

Le Sentimentelle
La Passionnee
Brut Intuition
Blanc de Blancs
Brut Reserve
Millesime

Brut Reserve

Brut Vintage Millesime
Winston Churchill
Rose

Blanc de Blancs
Rose

Special Cuvee
Grand Brut

Belle Epooue
Brut Collection 242
Cristal

Vintage

Vintage Ros¢
Cuvee 169

Bollicine Italiane

Franciacorta

Cuvee Prestige
Cuvee Prestige Rose
Aannamaria Clementi
Cuvee 61 Brut

Cuvee 61 Saten

61’ Nature

Grande Cuvee Alma

Trento DOC

Perle
Perle Bianco

Giulio Ferrari Riserva del fondatore

Oltrepo Pavese

Brut Naturale
Rose

Colterenzio
Colterenzio
Elena Walch
Caccia al Piano

Brisson Lahaye

Brisson Lahaye

Brisson Lahaye

Legras & Haas

Legras & Haas

Charles Heidesiek

2012 Charles Heidesiek
Pol Roger

2013 Pol Roger
2012 Pol Roger
Laurent Perrier

Ruinart

Ruinart

Bollinger

Perrier Jouet

2013 Perrier Jouet
Louise Roederer

2013  Louise Roederer
2012 Dom Perignon
2006 Dom Perignon
Krug

Ca del Bosco
Ca del Bosco

2012 Ca del Bosco
Berlucchi
Berlucchi
2013 Berlucchi
Bellavista
2015 Ferrari
2013 Ferrari
2009 Ferrari
2015 Monsupello

2013 Monsupello

22
24
20
35

55
58
58
65
90
85
120
85
120
380
90
120
120
90
85
230
85
290
260
360
260

55
70
150
35
38
55
55

55
60
190

38
40



Ol Doteo al L

Dessert
Tiramisu' 6,0
Mascarpone uova savoiardi cacao
Paris Brest 8,0

Bigne' con crema pralinata alle nocciole e scaglie di mandorle
Bigne' with nuts

Sacher 8,0
Cioccolata e marmellata di albicocche
Chocolate and marmalade

Panna cotta 6,0
Con caramello salato e anacardi

Semifreddo al caffe' 6,0
Coffee semifreddo

Sorbetto 6,0
Gelato 6,0

Ice cream

Tagliata di frutta 10,0
Fruits
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Acqua Frizzante 30
Acqua Naturale 30
Coca Cola 35
Coca Cola Zero 39
Fanta 35
Birra 45
Caffetteria

Caffe' 1.50
Decaffeinato 1.80
Ginseng 2.00
Orzo 2.00
Mocaccino 2.00
Cappuccino 1.80
Cappucino di soia 2.20
Cappuccino al ginseng 2.00
Spremuta 2.50
Cioccolata al latte 4.00
Cioccolata bianca 4.00
Cioccolata extra fondente 4.00
Cioccolata al pistacchio 4.00
Cioccolata al caramello 4.00

- *aggiunta di panna sulle cioccolate 0,5

Infusi & Tisane 3.5
Biscotti Secchi 5
Pasticceria 30
INOSTRI APERITIVI
Cocktail 50
Cocktail Premium 80
Cocktail Lux 10.0
Tagliere Misto di Salumi e Formaggi artigianali e confetture home made 150

Degustazione Lux & Cocktail 250
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