VORSPEISEN UND SALATE FISCH*

Forschmak-Aufstrich nach Odessa-Art aus Hering  100/50/25/253 13 Hausgemachter gebratener Fisch in der Pfane oder auf dem Grill
mit Toast ACDG (Preis pro 100g im rohem Zustand, vor Ort zubereitet)

Gekiihlter Gekochter

. T bG
Matjesfilet “hollandisch” mit Bratkartoffeln 90/120/25g 16 Schwarzmeer-Maulbrassen 2.8 6.2
Sardinien mit Kartoffeln und Zwiebeln © 120/150/25g 12 (Roter Sultan) A°
Gekiihlt Doradenfilet mit Ponzu-Sauce und 100/40g 14 Makrele AP 2 57
Triiffel6l APFRO N
Gekiihlt Lachsfilet mit | Sesam-S d 1o Meerdsche P L8 4.6
ekuhlt Lachsfilet mit Ingwer-Sesam-Sauce un 100/40 g G
eingelegtem Fenchel APFPRO Kalkanflunder P 6,5 10,5
AD
Carpaccio aus rotem Thunfisch mit Truffel-Sardel- 2509 21 Hornhecht 2,9 6,4
len-Sauce APGPO Blaufisch b¢ 2,7 6,2
Tatar aus rotem Thunfisch und Avocado ACPFGP 2503 18 Dorade P¢ 2,6 5,9
Tatar aus Lachs APF 1709 17 Seebarsch P¢ 2,6 5,9
Rillette aus Thunfisch und Mascarpone mit 1709 9 Grundeln AP 2,4 4,9
Kapern auf knuspriger Bruschetta AP%? Sardellen AP 1,2 3,5
Knoblauchbruschetta mit Anchovisfilet, 2303 11 Lachsteak bS 3,9 8
Stracciatella, Tomaten und Kapern AbGH Lachsfilet 06 39 9
i GH ’
E'urrata mit :esto;auce und TomatenII o 3508 13 Karpfensteak o6 46 8.2
ausgemachter Hummus mit gegrillten Garnel- 260/60 g .. be

en, Cherrytomaten und Pitabrot ABCFPR Stérsteak iy 6,2 9.8
Gemischter Salat mit hausgemachtem Ol 3509 10 SeeteufelsteakDGv 6 10,6
Warmer Salat mit Meeresfriichten BGPR 350/253 22 [S:eez;rnii fish ™ Z’Z 512
Olivier-Salat mit Garnelen / Lachs B<PGP 3009 14 orefie ’ ’

Rucola mit Tigergarnelen, Parmesan und Cherry- 240/25g 19 M E E R E S F R U c H TE U N D w E | c H T | E R E *

tomaten BGP

Gegrillt oder zubereitet in Knoblauch ADGO 5ahne”PLGO oder
Tomatensauce *P° (Preis pro 100g im rohem Zustand)
S U P P E N Gektihlter Gekochter
Fischsuppe Schwarzes Meer AP0 390/45g 10 Baby-Kalmar ® 2.7 792
Roter Borschtsch mit Fisch AP&° 380/50/50g 10 Baby-Oktopus ® 6.4 94
Lachssuppe mit Bisque und Gemise-Julienne 300g 12 Baby-Sepia ® 31 74
H A U P T G E H I c H T E Atlantischer Kalmar R 2,5 5,8
R
Risotto mit Meeresfriichten BPGR 360g 18 Jakobsmuscheln 8.2 16,9
. . B
Risotto mit Tigergarnelen und Blauschimmelkase 360g 18 Tigergarnelenschwanze 38 2,1
Dor Blue ABFGH Miesmuscheln R 1,7 52
Risotto mit Garnelen-Bisque und glasiertem 3809 18 Schwarzmeer-Rapanafleisch R 3,4 7,7
Tataki-Lachs Froschschenkel 3,4 7.7
3 H 0 ABCGR
Spas.;hettl m|.t Meeresfruchten _ reco 4405 19 Kanadischer Hummer (600-800g) ® 7,6 13,5
Tagliatelle mit Tigergarnelen und Bisque-Sauce #8P% 4009 18 Braune Krabbe (Turto) (1000-1200g) ® 3.2 55
Doradenfilet mit Gemiiseragout und 100/270g 21
Fischvelouté Ab¢ G
Lachs-und Kabeljau-Koteletts mit Kartoffelptree 160/150/503 21 M | E S M U S c H E |_ N
ACDFG " . . .
Wiahlen Sie lhre Lieblingssauce
Fischburger aus Kabeljau mit Kimchi - Alioli Sauce  350/100/30g 19 Sahnesauce ~SR/Tomatensauce AR/ 5009 16
und Coleslaw A0 Knoblauch Sauce mit Krautern AR
Atlantische Kalamarringe im knusprigen Mantel mit  140/50/25g 16 Kisesauce ASR 5009 18
Tartar-Sauce #<FGR0 \
Tigergarnelen - Schwéanze im knusprigen Mantel 180/50/25g 18
mit Kimchi- Alioli Sauce A8<0#6? BEILAGEN ZU FISCHGERICHTEN
Burger mit Tigergarnelen, Rucola und 280/100/30g 21 Pommes frites mit Parmesan ¢ 1609 6
ili ABCG
Basilikumsauce Hausgemachte Ofenkartoffeln 2203 5
Gegrillte Avocado mit Garnelen, Rucola und 3209 21 Kartoffelpiiree ¢ 2505 5
Nussdressing #BEGHR .
Griiner Spargel © 100/40g 8
D E s s E R TS Gegrilltes Gemiise © 7
Cheesecake A¢ 125g 10 S A U [: E N
Honigtorte AP 125g 10 Sauce Tatar ASFGOP/Ajoli Sauce mit 50g 2
Eiscreme AS mit hausgemachter Marmelade/Nussen ¥/ 50/10g 5 Kimchi A<PF&P/ Ketchup ©/Sesam-Sahne

geriebener Schokolade ¢ Sauce “SHPR / Knoblauch mit Krautern



AUSTERN

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Fin de Clair " LS KAFFEE UND TEE
Fin de Clair N°2 ® 3,5 _
Fin de Clair N21 R 4 Espresso/Americano 30/100 ml 3
Fin de Clair NeO ® 5,2 E;’ggimo o 2,2
09 R m y
EOVEI NI 12\192 R 6’2 Latte 250m 4,8
G?IT Ze Ne2 R 76 Flat White 170ml 4,5
OI tar ;au | ,_\102 N 6,8 Tee nach Angebot 350 ml 4
stra Regal N© ) ;
Boudeuse N24 R 45 KALTE GETRANKE
Cancale N21 R 39 Coc;a Cola/Coca Cola zero/ 330 ml 3,8
Bretagne N21 49 Sprite/Fanta Orange
Eri :;g NT 4’5 Tonic Kinley 250m - 3,8
Srlen‘ |Ies; id H NE2 6’4 Sprudel-/Stillwasser “Romerquelle” 330/700 ml 2,5/4,5
Spec!aIeJ av! hi er\ﬁo2; 6,8 Apfel-, Orangen-, Erdbeer-, Tomatensaft 200 ml 45
E::)eua © (:\ls,ijme i 4’8 Frischer Orangen- und Grapefruitsaft 250 ml 6
eonora N¢ ,
Abschmecken mit So3e Qbstkompott 250 ml 3
Himbeersauce/Zitronensauce A<PP / 5 Zitronenlimonade 8som 4,5

Tomatensalsa AF

MIX FUR GRUPPEN

Pommes frites ACPRGOP

friichte in Sahnesauce BGR

VODKA
Absolut soml 4,5
Khortytsa Platinum  50m 3,5
TEQUILA
Olmeca Gold 50m 5,2
Olmeca Silver 50m 5,2
GIN
Beefeater 5om 5
Monkey 47 som 11
WHISKY/BOURBON

Chivas Regal 12 Years 50ml 7,5
Glenlivet 12 Years som 10

Jameson 50m 5
Four Roses soml 4,5
RUM
Bumbu Original soml 7,5

Havana Club Anejo 3 s0ml 4,2
Years

Havana Club Anejo  50ml 4,8
Especial 5 Years

COGNAC / MARKENBRANDY
Martell VSOP som 11,5

Metaxa’s 5 Star 50 ml 5
Brandy

LIKOR

Limoncetta Di
Sorrento Liquer

Becherovka Original s0ml 4,5

Ramazzotti Amaro  50ml 4,5
Liqueur

s0m 4,5

Verschiedenen Sorten Fisch mit

Verschiedene Sorten Meeres-

Eine Flasche Prosecco
ALS GESCHENK

ALKOHOLISCHE GETRANKE
SCHAUMWEIN

1000/150/1002 95 E Veneto Vino Bianco Frizz Prosecco Wein 1000/150ml 18/3
. Prosecco Le Contesse Treviso Brut DOC 750 ml 22
800/502 85 E (Italien)
. Prosecco Le Contesse Rose’s Spumante DOC 750 mi 28
. Brut (Italien)
. Cava Vilarnau Brut bio (Spaine) 750 ml 38
. Champagner Moet & Chandon Brut Imperial 750 mi 98
3 Frankreich
WEISSWEIN FASSBIER
Pinot Grigio IGT (Italien) 1000/150mi- 18/3  Chiemseer Hell 400ml 5,5
Gebrider Nittnaus Gelber 750 ml 34  Paulaner Hefe 400ml 5,5
Muskateller Exquisit 2023 WeiRbier Naturtriib
Stadt Krerps Biesling Stein 20?3 750 mi 38 ELASCHENBIER
Bannert Riesling vom Urgestein 750/150ml - 24/5 .
Sundlasberg Selektion 2023 Gosser Naturgold ~ s00ml 6
Schloss Gobelsburg Griiner ssom 34  Alkoholfrei
Veltliner Loss Sol 330ml 6,5
Tom Dockner Griiner Veltliner 750/150ml 21/4,5  Heineken 3om 6

Traisental
Gruber Roschitz Gemischter 750 ml 28
Satz 2023
Domaine du Salvard Cheverny 750 ml 36
Blanc 2023 Wein
Salomon & Andrew Malborough 750 ml 42
Savignon Blanc (Neuseeland)
Jean-Marc Brocard Chablis 2022 750 ml 52
Wein (Frankreich)
Sant’Orsola Pinot Grigio delle 750/150ml - 19/4
Venezie 2023 (ltalien)
ROTWEIN
Primitivo Puglia IGT (ltalien) 1000/150ml 18/3
Ernst Zweigelt Deutschkreutz 750 ml 36
(Osterreich)
Chianti DOCG Santorsola (ltalien) 750/150mI 32/6,5
ROSEWEIN
Kolkmann Zweigelt Fruchtspiel ~ 750/150mlI 28/4.,8
2022 (Osterreich)
Steininger Cabernet Sauvignon 750 ml 28

Rosé (Osterreich)

Kaiser Doppelmalz 500m 6
(Dunkel)

MIXGETRANKE

Aperol Spritz 290ml 8
Heil3er Rotwein mit  175m 8
Rum

Limonchello Spritz  250m 8

A Glutenhaltiges Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste,
Hafer, Dinkel, Kamut oder deren Hybridstamme). B Krebstiere
und daraus hergestellte Erzeugnisse. C Eier und daraus
hergestellte Erzeugnisse. D Fische und daraus hergestellte
Erzeugnisse. E Erdnlsse und daraus hergestellte Erzeugnisse.
F Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse. G Milch
und daraus hergestellte Erzeugnisse. H Nisse, namlich
Mandeln, Haselnlsse, Walnusse, Cashewkerne, Pekanniisse,
Parantsse, Pistazien, Macadamiantsse und Queenslandniisse,
und daraus hergestellte Erzeugnisse. | Sellerie und daraus
hergestellte Erzeugnisse. J Senf und daraus hergestellte Erze-
ugnisse. K Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse
L Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr

als 10 mg/kg oder 10 mg/I. M Lupinen und daraus herg-
estellte Erzeugnisse. N Weichtiere und daraus hergestellte
Erzeugnisse.

Nicht erhitzter Fisch, Meeresfriichte und Eier werden nicht
fur Kinder, schwangere Frauen, stillende Frauen und immung-
eschwichte Menschen empfohlen.



