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Se=" | AND APPETIZERS

Caprese Pan e Noci..........c..cucuunenee. 12€
Caprese Bread and Nuts

Bruschette:, £ay il iuay e &5 0 28, 5€ 3 pz.)
Bruschette (3 pcs.

Prosciutto e Mozzarella..................... 12€

Raw Ham and Mozzarella

Bresaola, ruc., pom. scaglie di parm.... 14€
Bresaola, arugula, cherry tomatoes, Parmesan

shaving

Tagliere salumi e formaggi......... 20€ 2 pers.)
Cold cuts and cheese platter (for 2)

Tagliere, formaggi, miele............. 15€

Platter with cheeses, honey, jam

Mozzarella (250gr).............c.......... 9€
Mozzarella cheese (250gr)

Parmigiana di melanzane.............. 3€
Eggplant parmigiana

Parmigiana di Genovese................ 9€
Genovese style parmigiana

Frittura all’1italiana..................... 8€
(crocche, arancino, frittatina)

Ttalian Fried Mix

(Croquettes, Arancini, Small Omelettes)

Fiori dizuccaripieni.................. €3 pz)
Stuffed Zucchini Flowers (3 pcs.)

Bruschette alla mamma............... 7€ 3 pz)
Bruschette mamma style (3 pcs.)

SEA APPETIZERS

Pan&INOEI.. o 402050 e B 18€
(Salmone, alici, polipo, gamberoni)
(salmon, anchovies, octopus, and king prawns)

Polpo all’insalata........................... 12€
Octopus salad

Impepatadi cozze........................... 10€
Pepper mussels

Saute alle vongole........................... 12€
Clams sauteé

Saute frutti di mare......................... 14€
Sea food sauté

Insalata dimare.............................. 14€
Seafood Salad

ATiCREEREE, 8 . N TSR 3€
Fried Anchovies

Calamarelle fritte....................... 10€
Fried littile squids

Zeppoline alle alghe di mare.......... 5€
Seaweed Zeppoline




PRIMI PIATTI TERRA
LAND FIRST COURSES

Zitiallagenovese..............ccevvuencnnnnnee. 10€

Ziti Genovese style

Pasta, patate, provola..............ccceveennnnes 3€
Pasta, potatoes and provola cheese

Mezzanelli allo scarpariello...................... 9€

Mezzanelli Scarpariello style

Fettuccine allabolognese..................... 10€

Fettuccine Bolognese Style

Gnocchiallasorrentina.........ccceeeeueeunnnenen. 8€
Sorrento Style Gnocchi

Spaghetti alla carbonara....................... 10€

Carbonara spaghetti

Manfredi con ricotta.............euueeeeennn.... 10€

Manfredi with ricotta cheese

PRIMI PIATTI MARE
SEA FIRST COURSES

Spaghetti alle vongole veraci...............

Spaghetti with clams

Scialatielli allo scoglio......................... 18€

Scialatielli with seafood

Spaghetti cozze ¢ pecorino................... 12€

Spaghetti mussels and pecorino cheese

Paccheri ai gamberoni.......................... 14€

Paccheri with king prawns

Linguine all’astice.............cocucuennnnee 22€
Linguine with lobster

s

COPETLO € SETVIZIO .....ovonereennene. 2€



Tagliata di carne, ruc., pom. scaglie di parm.... 1 6€

Sliced Beef with Arugula, tomatoes, and Parmesan

Shavings

Misto carne con patate fritte

(Salsicce, costolette, pancetta)
Mixed Grill with French Fries
(Sausages, Ribs, Bacon)

BisteccadimanZo.................ouuenceesanssssssssssseses 1

Beef steak

Rolpctfedlisiimpot i e, o, 3€

Meatballs in Tomato Sauces

Polpette fritte

----------------------------------------------------

Fried meatballs

Carne al ragu

Meat with ragout

Carne allagenovese..............cocerveveniisesdonennn
Genovese style meat
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Polipetti in cassuola.............cccrevernnnee. 12€

Baby Octopus Stew

Baceal A ffiito. ... o0 &t A e e 10€
Fried Codfish

Misto di pesce grigliato ........................ 18€
(Calamari, pesce spada, gamberoni)

Mixed grilled fish

(squids,swordfish and king prawns)

Calamaro allabrace............................. 12€
Grilled squid

Fritturagamberi e calamari................ 14€
Fried prawns and squids

Gamberoni allabrace............................ 14€
Grilled Eking prawns

Pesce spada allabrace...............oe..n...... 14€
Grilled Swordfish

Baccala allasiciliana............................. 13€
Sicilian style codfish

Spigola o orata all’acqua pazza............ 15€

Acqua paszza style seabass or bream




CONTORNI
SIDE DISHES

Briariellic ;. ae 2 o S0 s et

Broccoli Rabe

Melanzane a funghetti e brace..........

Grilled or Funghetti Style Eggplant

Zucchine Scapece e brace..................

Zucchini Scapece style or Grill

Caroteall’ insalata ...........ccceeeennn......

Carrot Salad

Peperoniin padella...........................

Pan-fried Peppers

Patate aforno..........cccceeeeeeenn... By U

Baked Potatoes

RaCae TnItie S bny B el el s

French fries

CONLOTNO MISLO...eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenenns

Mixed side dish

Carciofl: 5SS L o0 bt

Artichokes

447, INSALATONE
< BIG SALAD

InSalataverde. .. ..ottt btk 08

Green salad

NN

Insalatamista..........ccoeevvcniiiniinincennene. 5€
Mixed salad
Insalata campagnola........................... 3€

(insalata mista, mozzarella, pomodorini, mais)
Countryside Salad

(Mixed Salad, Mozzarella, Cherry Tomatoes, Corn)
Pane NoGH . L0 siar i (S b e o =W Ay 8€

(misticanza, rucola, pomodorini, noci, feta)
Bread and Nuts salad

(Mixed Greens, Arugula, Cherry Tomatoes, Walnuts,
Feta)

Tonmarella: i, il G gl oy S 8€

(insalata mista; tonno, pomodorino giallo, mais)
Tonnarella salad

(Mixed Salad; Tuna, Yellow Cherry Tomato, Corn)




Ma«rina«ra.....................................5€
Pomodoro San Marzano, origano siciliano, aglio

beneventano, basilico
San Marzano tomatoes, Sicilian origan, Beneventan garlic,
basil

Maroherifa. th ety 00 L 7€

Fior di latte di Agerola, pomodoro San Marzano,
olio evo, parmigiano reggiano, basilico

Agerola Fior di latte, San Marzano tomatoes, extra virgin
olive oil, Parmesan cheese, basil

Bl o 06

Pomodoro del piennolo, mozzarella di bufala, olio

evo e basilico

Vesuvius tomatoes, buffalo mozzarella, extra virgin olive oil,
basil

BAICTIO-E e i e BVt o oy 8

Fior di latte di agerola, Pomodoro del piennolo
All’uscita: Scaglie di parmigiano

Fillet

Agerola Fior di latte, Vesuvius tomato sauce

Served with Parmesan shavings

Clapricaiosa Gl svis Wt m 1 10€
Pomodoro San Marzano, fior di latte di Agerola,
funghi, prosciutto cotto, carciofini, olive nere,
basilico, olio evo

San Marzano tomatoes, Agerola Fior di latte, mushrooms,
cooked ham, artichokes, black olives, basil, extra virgin olive

oil

HHOTMAgIssi i . & it e i3
Fior di latte di Agerola, svizzero, fontina,
gorgonzola

Four Cheese

Agerola Fior di latte, Swiss cheese, Fontina,
Gorgonzola

La diaVOIa......'.............................8€
Pomodoro San Marzano, spianata piccante, fior di
latte di Agerola, basilico

The Devil
San Marzano tomatoes, spicy salami, Agerola Fior di latte,
basil

Ortolana........i. 0 o 000E L EAEEE
Fior di latte di Agerola, ortaggi del giorno

Vegetarian
Agerola Fior di latte, seasonal vegetables

Pan'& neoci. i.......5 .00 N 12€

Provola di Agerola, pancetta paesana,

scaglie di parmigiano dop, pesto di noci fresco
Bread&Nuts

Agerola Provola, local pancetta, Parmesan shavings,
fresh walnut pesto

Ripieno al forno...........cccecuveeenne.. 8€
Ricotta romana, salame Napoli, fior di latte di Agerola,

pomodoro San Marzano

Baked Stuffed

Roman ricotta, Napoli salami, Agerola Fior di latte, San Marzano
tomatoes

O pizzaiolo............... 000 0N
Pomodoro San Marzano, provola di Agerola
affumicata, pepe

The pizzaiolo

San Marzano tomatoes, smoked Agerola Provola, pepper

CACIO CPEPE..oiisssiieioitobatloots s BTG
Fior di latte di Agerola, pancetta pacsana
All’uscita: Fonduta di cacio e pepe

Cheese and Pepper

Agerola Fior di latte, local pancetta
Served with Cheese and Pepper fondue

Laporchinara...........ccccecuveeenee.. 10€
Porchetta locale, patate al forno, fior di latte di
Agerola

Local porchetta, oven-baked potatoes, Agerola Fior di latte

Lapancertona... i i .o essasesossons
Pancetta locale, patate al forno, fior di latte di

Agerola,pepe
Local bacon, oven-baked potatoes, Agerola Fior di latte, pepper
O Vesivio Saaanara. ... . o 12€

Sbriciolona di salame, olive taggiasche, passata del
piennolo, carciofini, stracciata di bufala

Crumbled salami, Taggiasca olives, Vesuvius tomato sauce,
artichokes, shredded buffalo mozzarella

Lamorazza............ococueeesdinnasas. LOE
Mortadella di Bologna, provola di Agerola, pesto di

pistacchio
Bologna Mortadella, Agerola Provola, pistachio pesto



A napulegna, . ;odhs it bl bl 9€
Fior di latte di Agerola, salsicce, friarielli, olio evo
Agerola Fior di latte, sausages, broccoli rabe, extra virgin

olive oil

Frescafresca......ueeeeneeeeeeennnneeee.. 10€
Ricotta di bufala, bresaola, scaglie di parmigiano
dop, rucola

Fresh Fresh

Buffalo ricotta, bresaola, Parmesan shavings, arugula

Wiirstel, patate, fior di latte di Agerola
Wiirstel, potatoes, Agerola Fior di latte

CHOCCIRE B e oy o .....9€

Fior di latte di Agerola, prosciutto cotto, panna,
crocche di patate
Agerola Fior di latte, cooked ham, cream, potato croquettes

8marzo..........l..............l.............9€
Fior di latte di Agerola, prosciutto cotto, mais
8th March

Agerola Fior di latte, cooked ham, corn

O salumiere.......uuuueeeeeeeeeeeeennnnn. 14€
Crudo iberico, fior di latte di Agerola, scaglie del
provolone del monaco, burrata

The Deliworker
Iberian ham, Agerola Fior di latte,Provolone del Monaco
shavings, burrata

AsSpeack IR NECHINE LB 94

Fior di latte di Agerola, crema di noci, speck
Agerola Fior di latte, walnut cream, speck
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ZINGARE
GYPSIES

Pino Daniele........cceevveeeeeennnnnn.. 10€
Crudo di Parma 24 mesi, mozzarella di bufala,

pomodorini del Vesuvio, rucola
24-month aged Parma ham, buffalo mozzarella, Vesuvius
cherry tomatoes, arugula

Toto e Peppino........ccceuueeennn..... 10€
Porchettalocale, provola di Agerola affumicata, friarielli
Local porchetta, smoked Agerola provola, broccoli rabe

SofiaLoren....ccccceueeeeeneerenneennnn.. 10€

Mortadella di Bologna, provola di Agerola

affumicata, pesto di pistacchio
Bologna Mortadella, smoked Agerola provola, pistachio
pesto

Diego Armando Maradona.........10€

Prosciutto  cotto  Rovagnati, parmigiana di

melanzane
Rovagnati cooked ham, eggplant Parmigiana

PANINOSPECIAL...............10€
SPECIAL SANDWITCH
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3,00€.  Aperol spritz
Limoncello spritz............................
Campari Spritz..........co.coceeeeenereennens
Meloncello spritz................coceuueeens

BEVANDE

=

3.00€

3.00€¢ Hugo spritz
Babaspritz

Gin tonic

Cocacola
Cocacolazero

The freddo

Iced Tea

AGQUEBIBCIaN® =2t L s

Still water
2€

Acquafrizzante
Sparkling water

Limonata
Lemonade
BIRRE

BEERS
6€

aloioig
Birra peroni alla spina 20cc
Peroni Beer on Tap (20cc)

Birra peroni alla spina 40cc
Peroni Beer.on Tap (40cc)
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BOTTIGLIE

BOTTLES

PrOSCECON: va st 80 hvus st bade s oo uIPa ST 0] o230 et 18€
Lacryma Christi Mastroberardino rosso ........ 19€

Lacryma Christi Mastroberardino red

Lacryma Christi bianco Mastroberardino ....... 19€
Lacryma Christi Mastroberardino white

Irpinia Aglianico Mastroberardino............... 19€
Lacryma Rose Mastroberardino................... 21€
Greco di Tufo Mastroberardino................... 20€
Fiano di Avellino Mastroberardino ............... 20€
Falanghina Mastroberardino...................... 20€
Taurasi Mastroberardino..........ccccoeiivennaen.. 45€
Redimore Mastroberardino.......................... 23€

Taurasi Feudi di San Gregorio..................... 35€
Primitivo di Manduia........ccoeveeieinininnnnnens 30€

Poreiallmmasst o i b it b 244
Nero ameta Mastroberardino...........c.cc.e..... 23€
Biancolella CasaD’Ambra.......ccccueeeenenene. 25€
MuBeralhuroai. ..o b el L AR . 25€

CALICI

BY THE GLASS

ProSECCoL:l.. S ls. .. rh s el 5€
Calice vino rosso della casa........... 5€

House Red Wine Glass

Calice vino bianco della casa......... 5€
House White Wine Glass




Pastiera napoletana...................... 539
Neapolitan pastiera

Caprese. L e TR ey SO0 o€
Semitgeddi Ml s, 5€
Frozen mousse

Cheesecake ai frutti di bosco........... 5€

DIGESTIVISCAFFE %
IGESTIVES& COFFEE &5

Caffe conlatte........ooooovveeeevn. 2€

Coffee with milk

Caff¢ americano............ceceee 3€

American coffee

Cappuceino..........cccvenccceronne. 3€
Succo d’arancia e pesca........... 3€
Orange and peach juice
Limoncello..........oooccueenneee.... 3€
Lemon liquor homemade

AINATOS 450 S e 3€
Digestive liquor

Frageline:...o0 £ 1 aaiul A 3€

Strawberry liquor homemade

Liquore al cioccolato...................... 3€

Chocolate liquor

Liquore Santo Baba............... 3€



IMPORTANT NOTICE

SE S-EFHLLEHEIEQ O INTOLLERANTE AD UNA O Pla SO5TANZE, INFORMACI ETI INDICHEREMO LE
PREPARAZION| PRIVE DEGLI SPECIFICI ALLERGENI
IF YOL ARE ALLERGIC OR INTCLLERANT TD ONE OR MORE SUBSTANCES, PLEASE LET US KNOW, AND WE WILL TELL
YOU WHICH COURSES AND BEVERAGES DO NOT CONTAIN THE SPECIFIC ALLERGEMS,

Laindammaziani cica [ presenga di sostange & o prodoml ol proscocand allessie o IntoBeranze sono dponibili
trvelgindad o petionake 0 semvizn.

The Infarmation megaiding the presence di substances or peoduct ousing allevges or intolkeranoe ane dviable
by contacting the swaff on daty,

AVVISO IMPORTANTE

Rk oo "W

CEREALI CROSTACEN E PRODOTT OWVA E PRODOTTI PESCE E PRODOTTI
CONTENENT! GLUTINE ABASE DI CROSTRCE A BASE D LOvA & BASE D PESCE
CEREALS CHUSTACEANS EGES FIsy
COMTAINMNG GLUTEN AR FROCUCTTHERE OF ANDPROGUCTTHERE OF AN PRODUC TTHERE OF
e TR : *ﬁ
- '3 -
ARACHIDY E FRODOTTI SCA E FRODOTTI LATTE E FRODDTTI FRUTTA
A BASE DY ARACHIDN A DASE 03 S01A A BASE Dd LETTE A P SER0
PEANLITS S0 LK HLTS
AND PROOUCTTHERE OF AR FRODUCTTHERE OF AMDPRODUCTTHERE OF
farita) by
SEDANG E PRODOTT SEMNARE E FRODOTTI SEMI DY SESAMD E FRODOTTI FUN | CHRI CRE SOLFOfR Ori A,
A EATE D A DAND A BASE DI SENAPE A BASE DH S O SESAMO E SOLEIT
CELERY MALISTARD SESANE SEEDS T
ANDFRODIMCTTHERE OF AN FROCUCTTHERE OF AMNDPRODIUC TTHERE OF AMD SLILPFHITE
LU | E PRODOTTI MOLLSCHI EPRODOTT
A BASE D4 LUPMINI ABASE DI MOLLLISCHE
LR MOLLLISCS
AR FRODUCTTHERE ©OF AMDFRODUCTTHERE OF

Lo nostne procedune HAGGP lengont conda del rischin dl conlaminazions orociata o || nosino personain & nddesbaio por ecoupars! o tak
rischia, Tuttarda, ooosme segnalane che in plcunl casi, o causa di esigonze ooggottive, e aSivitd di prepamzione & somministracione & alment]
 bvande poascng compotag s condivisiong & s ad wensdl (ad ssompio nola pona beSel). Culndi non 5f ped escluchas & possbilith
cha | prodott alimontar aniring in contatto, con Al prodott: alimentar, compresi alfrl sdengenl,

Chur HACCP procedunes inle i aoocel the sl of cross confaminadion and our Siefl ane drasnsd B3 gead willy B ek However, & should be
noded (Nl i some cased. dud (0 abiectvn regds, the preparation and administration of food and bevernges may invole e shadng of armas
e atanaia ffar ampla in the-bofled amsal. Therslor, the posnibdty of fnod procucts coming info confact with athor foad prododte, mefuding
pither mfppena, coanol b aasiuded
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Via Giuseppe Sililoneili, 15 -Napoli
Tel: +39081 2777455 - Cell: +39 389 1136539
Email: panenocifoodandlove@gmail.com
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