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TRADIZIONE IN EVOLUZIONE

Uovo Croccante in tre consistenze di Piselli 12

(Crema di Piselli, Spugna e Pop Corn di Piselli e Burratina Affumicata)

Caprese 2.0 12

(Bocconcini di Bufala, Ciliegino e Salsa Verde)

Gamberone* Croccante in Panure al Prezzemolo,

Microgreen e Salsa alla Frutta 16

Cozze Saganaki 15

(Cozze, Ciliegino, Peperoni, Cipolla, Prezzemolo, Feta, Zafferano e Crostini di Pane)

Tartare di Tonno con Citronette e Verdure Croccanti 18

Degustazione Perle D'Ortigia 18

(Caponata, Insalata di Mare e Sarda Beccafico)

*. Prodotto sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento in conformita alle prescrizioni del reg. CE
853/2004, allegato I1I, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1”.

Coperto - € 3,00 a persona
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TRADIZIONE IN EVOLUZIONE

Paccheri alla Siciliana 12

(Zucchina fritta, Crema di Zucchine, Pecorino, Peperoncino, Aglio e Mentuccia)

Linguine ai Tre Pomodori 12

(Crema al Datterino rosso, giallo e verde, Quenelle di Ricotta e Grana al Basilico)

Spaghetti alla Siracusana 13

(Alici, Capperi, Pinoli, Uvetta e Finocchietto Selvatico)

Linguine al Nero di Seppia, Seppia e Ricotta fresca 16
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Spaghetti ai Gamberi*e Pesto di Pistacchio 18

Carbonara di Ricci* 24

*. Prodotto sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento in conformita alle prescrizioni del reg. CE
853/2004, allegato I1I, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1”.

Coperto - € 3,00 a persona
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TRADIZIONE IN EVOLUZIONE

Frittura Mista di Pesce* con Salsa Senape e Miele 18

(Calamari, Gamberetti e Alici)

Darna di Spigola con Panure di Pistacchio

Salsa al Datterino Giallo e Crumble di Olive Nere 18

Polpo* BBQ con Crema di Patate al Limone 20

(cotto a bassa temperatura con salsa Bulgogi)

Tagliata di Tonno*, Peperoni e Cipolla rossa Caramellata 20

Guancia Di Manzo, il suo Fondo, Purea di Patate

E Arancia Candita 20

I Nostri Secondi

(cotto a bassa temperatura)

Carre di Agnello con Composta di Mirtilli rossi

Crema di Mandorle e Millefoglie Croccante di Patate 20

(cotto a bassa temperatura)

*. Prodotto sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento in conformita alle prescrizioni del reg. CE
853/2004, allegato I1I, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1”.

Coperto - € 3,00 a persona
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TRADIZIONE IN EVOLUZIONE

Cassata Non Cassata 7

Semifreddo di Ricotta di pecora e Scaglie di Cioccolato Fondente

Cannolo Siciliano 5

Semifreddo alle Mandorle con Salsa al Cioccolato 7

I Nostri Dessert

Semisfera al Cioccolato 7

Macedonia di Frutta 7

(secondo disponibilita giornaliera)

Coperto - € 3,00 a persona




